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ANOTACE

Nézev prace: Bordeaux — kraj vina

Klic¢ova slova:AOC, Bordeaux, degustace, chateau, jakostni vino, vinice, vinafstvi, vyroba

vina
Abstrakt:

Tématem bakalarské prace je vinaiska oblast Bordeaux. Cilem této bakalarské
prace je zjistit, pro¢ je Bordeaux tolik uspésné ve vyrob¢ jakostnich vin, jak se vyrab¢ji
jednotlivé druhy vina a jaké oblasti AOC jsou ve vinaiském kraji Bordeaux. Pfedpoklady
pro uspesné dosazeni cilii prace jsou reserSe v odborné literatute a také praktické navstévy
vinafstvi na stazi. Prvni ¢ast prace se zaméfuje na historii vinafského kraje, jeho
geografické vymezeni, pidni typy a vyhodné klimatické podminky pro péstovani vinné
révy. Druhd ¢ést prace se zabyva vinem z hlediska vyroby, jsou zde pfedstaveny odridy
vina, smési a samotna vyroba vina. Dalsi ¢ast prace se zaméfuje na znamkovani vina, jeho
fazeni, oznacovani jakosti bordeauxskych vin a na etiketu. Posledni ¢ast prace popisuje
rozdéleni vinafskych oblasti do jednotlivych AOC a do podoblasti. Nakonec je rozebrana
degustace vina Bordeaux. Pfinosem této prace je ovéieni vyznamu tradice vina ve Francii a

zjisténi rozdilnosti této tradice ve francouzské a eské spolecnosti.



ANNOTATION

Title of the thesis: Bordeaux- region of wine

Keywords: AOC, Bordeaux, degustation, chateau, vineyard, wine-making, wine production
Abstract:

The main aims of the thesis are to describe production of wine and divide the
wineyards to AOC and to find out why is Bordeaux so popular in producing high-quality
wines. The prerequisite for successful achievement of the aims are the inspections at the
Bordeaux's vineyards and search in the specialized literature. The first part of the thesis is
devoted to the history of the wine region Bordeaux, and then there are the geographical
locations of Bordeaux, climatic and soil advantageous conditions. The second part is
dedicated to the production of wine, the varieties of grapevine and the final product- the
wine. The third part is focused on the appellation and the grading system of wine, then the
label. The next part of the thesis deals with the division of the vineyards to the AOC. The
last part is focused on the degustation of wine and market of Bordeaux wine of quality.
The personal contribution of the thesis is to get know the importance of wine tradition in

French society and see the differences between French and Czech cultures.
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Uvod

Jméno Bordeaux uz nékdy v zivoté slySel jist¢ kazdy, at’ uz se jednd o samotné
mésto jihozapadni Francie, nebo o vino z téZe oblasti. Francie a vino patii k sobé jako
Spanélsko a korida. Vino je zakladem francouzské kultury, Francouzi piji vino prakticky
stale, ovsem dle zvyklosti s mirou, skoro by se dalo fici, ze pro Francouze neni chvile, pfi
které by nebylo vhodné dat si sklenku vina. Vino je pro Francii tradici, kulturou a také
vysoce postavenym produktem pro export, ktery hraje vyznamnou roli v narodnim
hospodarstvi. Vino neodmysliteln¢ patii ke kultufe stolovani a neexistuje jidlo, které¢ by
bylo nevhodné doprovazet vinem. Pfi veéefi 0 né€kolika chodech je vhodné vystiidat vina

rizna, vzdy podle toho, Kk jakému pokrmu se hodi.

Bordeaux je nejen krasné pristavni mésto, které lezi na fece Garonné, ale také
vinatska oblast, rozprostirajici se kolem mésta Bordeaux. Vyznamny vinaisky kraj je velmi
Casto navstévovany za ucelem vinaiské turistiky. Nejen vinafi, ale i amatéry. Bordeaux je
nejvetsi vinafska oblast Francie. Je nejdulezitéjsi z nejznaméjsich oblasti. Proslavenou
predevsim svymi ¢ervenymi viny nejvyssi kvality. V menSim mnozstvi se zde vyrabé&ji
klarety, bila a rizova vina. Mezi odborniky je Bordeaux znamé svymi vysoce kvalitnimi

jakostnimi viny, Casto ale zlstava nedosazitelné z hlediska ceny.

Jako téma své bakalafské prace jsem zvolila ,,Bordeaux-kraj vina®, jelikoz jsem
méla moznost do Bordeaux se podivat, absolvovala jsem tam staz, porozhlédla jsem se a
postupné procestovala a poznala cely region. Vinaiska oblast Bordeaux je krasna, tento
kraj mé oslovil a hned jsem si ho zamilovala. Navstivila jsem nékolik vinic i vinafskych
zatizeni, mé€la jsem mozZnost ucastnit se osobné i prohlidek nékolika chateaux (vinafstvi) a
fizenych degustaci. ,,Bordeaux - kraj vina“ je vhodné téma pro zpracovani bakalaiské
prace. Je nové, podobnou praci jesté zpracovavané nebylo a v neposledni fad¢€ je mi velmi
blizké. O Bordeaux existuji tisice publikaci ve francouzstiné, nékteré najdeme 1
v angli¢ting, ale v CeStiné nenajdeme zadnou publikaci, ktera by se v€novala vinaiské
oblasti Bordeaux. Diky mé stazi na univerzitich Montesquieu a Montaigne v Bordeaux
jsem méla volny pfistup do bordeauxskych univerzitnich knihoven a ke vSem potiebnym
materialim. Knihovny byly skvéle vybavené, samoziejmé diky tomu, Ze se ve vinaiské

profesi angazuje mnoho mistnich obyvatel, a tak musi nejdiive danou oblast prostudovat,



nez zaCnou pracovat ve vinafstvi. Na univerzitach najdeme piimo obor enologie.
V bakalaiské praci konam resersi. V Bordeaux jsem neabsolvovala enologickou staz, a tak
budu cerpat z nashromazdénych kniznich materiali a mnoha cennych informaci z navstév
jednotlivych vinafstvi, komentovanych prohlidek, sezndmeni se s provozem vinaistvi a

vyrobou s naslednou fizenou degustaci majiteli vinafstvi nebo jejich zéstupci.

V této praci nemame dostatek prostoru zabyvat se vSemi vinafskymi oblastmi

Francie ani kazdym jednotlivym vinaf'stvim oblasti Bordeaux.

Moje zjisténi povede ke schopnosti orientovat se ve vinech riznych kvalit,
K poznani vinné révy a jejiho péstovani, K moznosti porozuméni etiketé vina a k uméni
vybrat to spravné vino. Nezkoumame vinice ani vino jako enologové, jelikoz nemame
dostate¢nou kvalifikaci. Cilem této bakalaiské prace je zaméfit se na vino z pohledu
zajemce o vino a jeho kulturu. Zjistit, jak se vino vyrabi a jaké je rozdéleni tohoto

vinafského regionu do jednotlivych oznaceni AOC si klademe za dil¢i cile.

V bakalafské praci se zaméfim na vino ,,bordeaux*. Od vybéru pidy pro péstovani
vinné révy az po degustaci vysledného produktu. V prvni Casti se budeme zabyvat historii
vinafstvi v tomto kraji. Pokud se podivame na historické hledisko péstovani vinné révy ve
Francii, zjistime tak i jeho smysl a vyznam v kontextu. Nebudeme se zabyvat podrobnou
historii kraje, ale budeme se snazit zjistit klicové momenty v historii kraje. Vymezime
vinafskou oblast a rozebereme aspekty dilezité pro uspéch péstovani vinné révy: pudu,
pudni podlozi a klimatické podminky. Nasim cilem je zjistit, pro¢ je kraj Bordeaux tak
pfiznivy pro péstovani vinné révy.

Druhou ¢ast prace vénuji vinné réveé a vinu. Za¢nu tedy odriidami vinné révy, které
se Vvkraji Bordeaux uspéSné péstuji, zaméfim se na vyrobu pro Bordeaux typického
¢erveného vina a zjistime, jak se jeho vyroba 1isi od vyroby ostatnich druhd vina. Tedy
vina bilého, klaretd, rizového vina a Sumivého vina. Vyznamnou souc¢ésti druhé kapitoly
bude také vyuziti dubového difeva pro vyrobu sudli na uchovéavani vina, coz je pro
Bordeaux typické. Vina vyrobena v Bordeaux nebyvaji odridova, a tak se zaméfim na

smési a druhy vin plivodem z Bordeaux.

V dalsi casti se budeme zabyvat oznaovanim jakosti vina ,,bordeaux®, systémy
chateaux, systémy znamkovani vina a jeho zafazovanim do prestiznich seznamt od roku

1855. Neopomeneme ani druhotada vina.
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Nasleduje kapitola o etiketé, neboli vizitce vina, kterd uzce souvisi s kapitolou

ptedchozi a diky ni budeme schopni tidajim na etiketé porozumét a orientovat se v nich.

Vyznamnou ¢ast prace zaméiim na vinatské oblasti Bordeaux a jejich rozdéleni dle
oznaceni vin. Hlavni vinafské oblasti maji 1 jednotlivé podoblasti, které do nich patfi.
vSak budou dtlezité vSechny oblasti. Zaméfime se na geografické vymezeni oblasti, na
prospivajici a dominujici odridy v téchto oblastech, druhy vin, které se v oblastech

vyrabéji a ¢im jsou charakteristické.

Po seznameni se s piivodem vina, jeho vyrobou a vinaiskymi oblastmi vénujeme
posledni ¢ast prace degustaci vina. Kultura degustace vina je velice zajimava a bylo by
smutné vino jen pit, aniz bychom si ho vychutnali. Pokud mame dobré vino, je tfeba znat
tradici degustace a moci tak vino diky jednotlivym etapdm degustace ocenit, odhadnout a

mozna i zhodnotit.
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1. Vinarska oblast Bordeaux

Uroda bordeauxskych vinic se odvijela v zavislosti na historickych udalostech a na
pfiznivosti meteorologickych podminek. Nepftizniva desetileti byla v historii ¢astéj$i nez ta
pfizniva, vinice byly mnohem ¢ast¢ji zanedbavané a nezfidka se o n¢ lidé nestarali. Pokud
se na vinicich urod¢ nedafi, vinafi, vyrobci i obchodnici hledaji pfic¢inu a mozné duvody

v historii dodnes.
1.1 Historie vinai'ského kraje Bordeaux a jeho trhu

1.1.1 Antika a stfedovék

Historie vinai'ské oblasti Bordeaux i jejiho trva pies 2000 let. Rimané se zasobovali
velkym mnoZstvim vina zpovodi Burdigala®. Ve Stfedovéku hraly dtlezitou roli
Vv hospodafistvi vinaiské flotily. Vyznam obchodu s vinem rostl i mimo Bordeaux, ve
znacné ¢asti zapadni Francie, v Anglii, Holandsku a v dalsich zemich ze severu. Pozdéji se

obchod s vinem rozvijel pomoci nakladnich vozu. (Berthault: 2000, str. 28)

Vinice i obchod s vinem na konci fimského obdobi prosperovaly, po invazich
Barbari vSak vinafstvi slablo. Jeho vyznam zesilil v raném stiedovéku. Bordeaux byl
jediny francouzsky pfistav, ktery mél pfistup k Atlantiku. Itélie, Spanélsko a Vychod
soupetily na trhu s oblasti sttedozemni Francie. Vinice z povodi Ryna a Loiry byly rivaly

bordeauxskych vinic a vyvazely vino do severskych zemi. (Duijker a dalsi: 1997, s. 14-15)

Bordeaux, nalézajici se v regionu Akvitanie v okresu Gironde, ziskalo zna¢nou
vyhodu na trhu shatkem EleanoryAkvitanské a Jindfichall.?, anglického kréale. Velka cast
zapadni Francie se pozdéji ocitla pod nadvladou Anglie. Richard, oznacovany jako Richard
Lvi srdce, syn EleanoryAkvitanské a Jindficha II., se roku 1189 stal anglickym kralem a
znaéné obdobi své vlady stravil v Bordeaux. Jeho bratr Jan Bezzemek ho do Bordeaux
nasledoval a podpofil pfednostni danova prava bordeauxskych méstani. Vymeénou za to
dostal k dispozici flotily pro sva vale¢na tazeni. Vino nalodéné v Bordeaux konkurovalo
tedy vinim dopravovanym pies feku Loiru a vinim z pfistavu La Rochelle. Obchodnici
z Bordeaux prosperovali a jesté vice se obohatili. Podafilo se jim vyjednat vyhodngjsi

obchodni smlouvy na ukor jejich konkurence z vnitrozemi. Ta neméla tak zajimavou

1Rfmané nazyvali oblast Bordeaux Burdigala.
2Jindrich Plantagenét, toho ¢asu vévoda z Normandie a hrabé z Anjou.
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zemé&pisnou pozici. Dulezitost vinafskych flotil vzristala, vino z Bordeaux se vyvézelo
nejvice do Anglie, Bordeaux dale obchodovalo se Skotskem, Irskem, Nizozemim,
severnim Némeckem a zemeémi z Pobalti. Kolem roku 1300 vinaiska flotila Citala jiz 900

lodi.

Udaje registrované ze 14. stoleti vypovidaji o roénim vyvozu vina v fadu 83 000
sudt (rovnocenné s osmi miliony beden). Nejméné polovina a nékdy az 80 % sudu bylo
uré¢eno Anglii. (Ibid., 15ns)

Vinice Bordeaux se neustale rozsifovaly, vinnou révu sazeli vSichni obyvatelé, od
biskupli K nejchudsim venkovanim. Do této chvile byly vinice vymezeny od oblasti
Graves k Premicres Cotes. A az pozd¢ji zacaly zaujimat tzemi jizni ¢asti Médocu a
regionu Saint-Emilion. V tomto obdobi dosahla plocha vinic n&kolik set hektari pidy, tedy
jeji dnesni velikosti.

Kralové pti znovudobyvani Akvitanie nebrali ohledy na vinice a zufici valka

devastovala zem az do rozhodujici bitvy roku 1453 v Castillonu v okrese Dordogne.

Vysady obchodniki z Bordeaux byly soudné potvrzeny, obchodnici méli prava
ponechat si vino az do chvile, kdy byla cela bordeauxska vyroba vyprodana. Bordeaux
dosahlo dokonce povoleni mit vlastni parlament, jehoz ¢lenové nebyli Slechtici, ale vrstva

bohatych méstant. (Ibid.,16)
1.1.2 Vyvoj obchodu s vinem

Vino Bordeaux bylo v historii ztidkakdy cervené, bilé vino se vyrab&l opouze
v malém mnozstvi, dominoval piedeviim klaret®. Klaret byl uréen k co nejrychlejsi
spotiebé jako vétSina tehdejSich vin. Nebylo mozné dlouho ho uchovavat a jeho cena
padala dolti jiz od 1éta nasledujiciho vinobrani. Pozdéji se vino nevyhnutelné pfemeénilo v

ocet.

Ke konci 17. stoleti bylo znovu objeveno?, Ze se vino mize vylepsit dozravanim.
Tento pokrok umozZnily dvé inovace, pouZiti siry k dezinfikovani sudli a uchovavani vina
Vv lahvich. Techniky vinobrani 1 vyroby vina se lehce ménily od stiedovéku az do r. 1960.
Velky krok byl uskuteén&n na zagatku 18. stoleti v obchodech s vinem na Chartrons®. Vino

bylo mozné uchovavat v sudech (200 1) dezinfikovanych sirou déle, pokud byly sudy fadné

3Klaret je bledé, svétle Cervené vino nebo rtizové vino.
4Rimané tuto metodu jiZ znali.
SChartrons je jedna ze ¢tvrti mésta Bordeaux.
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dolévany (dopliovala se hladina odpafené¢ho vina). Obchodnici také pfisli s mySlenkou, Ze
vino bude 1épe vydélavat, kdyz bude oznacované a stacené. Lahve a $punty umoznily delsi
uchovani vina, jeho chut' se také vylepSovala, vino uzravalo a Casem se stavalo
kvalitnéj$§im. Vino v Bordeaux bylo vétsinou plnéno do lahvi pozdé&ji nez je obvyklé dnes.
Nejdiive uzravalo vino v sudu nejméné 4 roky, az poté bylo staceno, skoro vzdy bylo

staceno klientem, ziidkakdy vyrobcem.

Ve stejné chvili probihal pokrok i na trhu. Anglicané zacali pit Spanélské Sery a jiz
neodebirali vino v takovém mnozstvi. Holand’ané nahradili misto na trhu v odbéru
,bordeaux®, které doposud zaujimala Anglie. Chtéli vSak bilé bordeaux, ba dokonce levné
bilé vino k fezani a destilaci. Anglie se naopak obracela k vinim prvotiidni kvality.
Bordeauxsky mezinarodni obchod se rozriiznil diky obchodu s koloniemi - zejména na fr.

Antilach.

V letech 1739 — 1740 odebrala Anglie 7500 sudt vina za 4 110 000 liber, ostatni
staty odebraly 36 000 sudu vina za 5 790 300 liber. Anglie zaplatila za sud kvalitniho vina
1500 liber, Holand’ané 1000 liber. Anglicky trh se orientoval na prvotiidni vina ¢aste¢n¢ i
z danovych divodi. Francouzské vino jakékoliv kvality bylo zatizeno celnim poplatkem

padesati péti liber za sud.(Duijker a dalsi: 1997, str. 17)

Vladnouci tfida- pozemkovi vlastnici, jez byli zaroven i politiky - zalozila
prosperujici trh vin vyssich kategorii. Na konci 17. stoleti pozitkafi poznali, Ze by mohl byt
velky rozdil mezi lahvi vina ,,bordeaux* a jiného vina. Zadost o vysoce kvalitni vina byla
uspokojena bordeauxskymi poslanci, ktefi investovali zisky ¢erpané z obchodu zpét do
vinic. Zalozili tak rodové dynastie, jejichZ jména najdeme na etiketach nékterych vysoce
kvalitnich bordeauxskych vin jest¢ dnes: Ségur, Pichon, Lalande, Brane, Larose,
Lascombes. Rodina Pontac, vlastnici Haut-Brion, zalozila vinafskou oblast, a vinu

péstovanému V této oblasti tak dala své jméno jako prvni. (Ibid., 16ns)

JiZz pocatkem 18. stoleti zacala vzkvétat vinafska oblast Médoc diky vynélezu
holandskych odborniki-odvodnéni ptady. V tomto obdobi byly zakladany oblasti
vyznamné kvalitou svého vina. Vinice Lafite vznikla r. 1680, Margaux méla toho casu jiz
76 ha, stejné jako je tomu dnes. Vinice Latour se rozvijela az pozdeji. V roce 1714 se
cena vin s oznaCenim nejvyssi jakostipohybovala mezi 330 a 350 librami za sud vina.
Médoc neudané kvality stal 310 a méné liber za sud a prumémé ,,bordeaux* bylo
prodavano za 100 liber. (Ibid., 17ns)
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1.1.3 Obchodnici

Vino z jedné oblasti mohlo byt velmi odlisnych kvalit. Jakmile bylo vino vydano
do velkoobchodu, nepodléhalo totiz zddnym kontroldm. Ani jména vin neméla Zadnou

zakonnou ochranu, a proto se vyskytovaly ¢etné podvody a nebyla zde garance kvality.

Obchodnici z nabtezi Chartrons v Bordeaux ,,vylepSovali“ vino pro své klienty.
Silné vino zoblasti Midi fezali stmavym vinem, nebo také s kotalkou, nékdy i
s nejprostsim bordeaux. Dnes by takové Ciny byly povazovany za podvod. Majitelé vina
chovali k obchodnikiim nenavist, ale véfili, Ze by bez nich své vino nebyli schopni prodat.
Diky rozsiteni oficialnich striktnich kontrol jsou dnes podvody na vinicich mimofadné

vzacné.
1.1.4 Krize a obnoveni

Od pocatku 18. stoleti az do konce 19. stoleti bylo vinafstvi neptiznivé ovlivnéno
valkami, rozmary pocasi, revolucemi. V 60. a 70. letech 18. stoleti vinafstvi prosperovalo,
zejména v oblasti Médoc. V tomto obdobi bylo postaveno ve vSech oblastech Bordeaux
mnoho zamkt a prodejen s vinem. Z vinic oblasti Bordeaux se tak stalo misto lakajici
nejen svym kvalitnim vinem, ale i rozmanitosti architektury. Tehdy se Bordeaux zapsalo
viny z r. 1855, ktera potvrdila privilegované postaveni nejlepsich vinic. Toto usnadnilo
prekonat tézkosti. Oblasti mén¢ prestizni, zejména ty situované na okraji, trpély vice
konkurenci vin z departamentu severni Afriky. Padli révové® a msi¢ka " nicily vinice,
podnitily zhrouceni vyroby a zna¢né poskodily reputaci kvalitnich vin. Nasledovala
finan¢ni krize, spoleCenské nepokoje a 1. svétova valka. Nésledkem boje proti mSicce a
ubytku obchodu se zemémi v zamoii se béhem dvacatych a tficatych let zvysily vydaje. Ve
20. stoleti jiz na bordeauxskych vinicich nebyl vybudovan zadny zamek a vinice znovu
prosperovaly pouze v 60. letech. V 80. letech nasledovala vina novych investic zpét do
vinic doprovazena druhou proménou technologii na vinicich. Byl zaznamenan znaény
pokrok zejména ve prospéch bilého ,.bordeaux“. Pravidelné také rok od roku vyrazné
vzrustala kvalita ¢erveného vina. Dnes zacind S cervenym vinem soupefit likérové a bilé
suché bordeaux. O oblasti Bordeaux uz tedy nemuzeme mluvit pouze jako o regionu

cervené¢ho vina. Prestiz vinic S kvalitnim cervenym vinem vzbudila zajem u skupin

60idium je druh plisné, mikroskopicka houba napadajici zelené organy vinné révy.
7Phylloxéra je vinokaz, révokaz.
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finanénikt a také bohatych soukromnikii z Francie i ze zahrani¢i, a tak se stali majiteli

nékterych vinic.

Ambice vlastnit vinice, nebo na vinicich pracovat pfivedla do Bordeaux lidi
Z celého svéta a s nimi 1 finan¢ni prostiedky a nové techniky, které upravuji charakter a
struktury vinafstvi. Vinice, jeZ byvaly ve vlastnictvi rodin vice nez tii staleti, se zacaly
prodavat, a tak vinaisky svét Bordeaux nese ve své dlouhé historii jména zahrani¢ni, jako

jsou Smith, Lynch, Lawson, Becker, Barton, Kirwan.
1.2 Zemépisné podminky

1.2.1 Poloha a vinarské oblasti

Vinaiska oblast Bordeaux lezi na jihozapadé Francie v okresu Gironde v kraji
Akvitanie. Okres Gironde se rozprostird kolem fek Dordogne a Garonny, které se sbihaji
25 km za méstem Bordeaux po sméru toku, jejich usti se nazyva Gironde, dosahuje délky
80 km a $itky az 12 km. Vinafskd oblast Bordeaux ohrani¢ena piiblizn¢ hranicemi okresu
Gironde sousedi na severu s okresem Charente-Maritime, na vychod¢ s Dordogne a Lot-et-
Garonne, na jihu s Landes. Zapadni hranici tvoii pobieZi Atlantického oceanu. Podle
Lemay (1995; s. 37) zaujimé rozloha regionu Gironde cca 1001 000 ha. Gironde se dale
déli na 5 podokresu: Bordeaux, Blaye, Langon, Lesparre, Libourne.

Jak jiz bylo vySe zminéno, hlavni feky této oblasti Garonna a Dordogne, spolecné
se svym ustim rozdéluji okres na tfi ¢asti, mezi nimi se nachazi niZina nazyvana Entre-
deux-Mers. Ob¢ z hlavnich fek maji mnoho pfitokt, v Gironde prameni i vétsi feka Leyre,
nachazeji se zde jezera a rybniky. Sitka feky Garonny dosahuje 200 m v La Réole®, ve
mésté Bordeaux 500 m. Dordogne je na okraji Gironde 200 m $iroka a jeji proud pied

méstem Libourne dosahuje skoro 280 m, pfi soutoku s Garonnou 1000 m.

8La Réole, mésto, které lezi na vnitini hranici kraje Gironde.
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Obrazek 1  Mapa Francie
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V oblasti Bordeaux se zrodil nejvétsi region vyjimecnych vin na svété, nejlepsi
vinice nalezneme v blizkosti Garonny, Dordogne a jejich usti Gironde. Vinice Le Médoc
se rozprostira na sever od mésta Bordeaux podél levého biehu Gironde, vina z této oblasti
jsou proto nazyvana ,,z levého biehu®. Nejvyznamnéjsi oblasti je polovina horniho toku,
Le Haut-Médoc. Le Haut-Médoc je oznacenim vin a zahrnuje nejproslulejsi vina kolem
vinai'skych vesni¢ek Margaux, Saint-Julien, Pauillac a Saint-Estéphe. Oznaceni Médoc

pokryva také oblast severné po proudu feky, je méné uznavané, nicmeéné dulezité.

Saint-Emilion a Pomerol, nazyvané ,,pravy bieh* (Dordogne), tvoii nejvyznamngjsi
oblasti na vychod od mésta Bordeaux. Vinice Fronsac je na druhé strané¢ od mésta
Libourne nez Pomerol a Saint-Emilion. Na vychod od Libourne se nachazi pobiezi
Castillon a pobtezi Francs. Severnéji, na pravém bifehu Gironde, se nachazeji vinice
Blayais a Bourgeais, slavné jiz od dob Rimanii. Na vinicich ,,Les Premiéres Cotes de
Bordeaux* lezi pét vinic s oznacenim ,,cotes”, jsou na kopcich pravého biehu Garonny.
Likérova bila vina s oznaenim Sauternes a Barsacse rozprostiraji podél Ciron, jez protéka
vinicemi Graves na jih od mésta Bordeaux. Vinice 1’Entre-Deux-Mers se nachazeji mezi

Garonnou a Dordogne, jsou nejsilnéjsimi ve vyrobé ,,bordeaux‘ pramérné kvality.
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Obrazek 2  Mapa vinic Bordeaux
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Ekonomika zemédé€lstvi je zaloZena na 3 hlavnich odvétvich. Nejvyznamnéjsi
oblast jiz byla zminéna vyse-péstovani vinné révy. Dal§imi zemé&délskymi odvétvimi jsou
chov ustiic (kolem wvnitiniho pfistavu Arcachonu) a lesnictvi (borovice piimoiské),

nalezneme zde také klasické zeméd¢lstvi jako péstovani kukufice, nebo chov dobytka.
1.2.2 Pida

Vinu ,,bordeaux‘ je vlastni rozmanitost odvozena od pud vinaiské oblasti. Nékteré

pudy jsou klasické, jiné vice specifiické. Lemay (1995; s. 41-53) d¢li ptidy na 5 typu:

e jilovito-vapencové

slinové a vapencové
e piscito-jilovité
o Stérkovité

e bahnité a mocalové
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Piidy prvniho typu se nachdzeji ve svazich a kopcich Sauternes, druhy typ pud
najdeme na pravych bfezich fek Garonny, Dordogne a Gironde, zejména v oblastech Blaye
a Bourg. Pudy piscito-jilovité obsahuji velice jemné ¢astecky kiemene, jsou specifické pro

oblast mezi fekami Dordogne a Garonnou, Entre-deux-Mers.

Charakteristi¢téjsi jsou pudy Stérkovité, nazyvané Graves. Najdeme je na levém
bfehu Garonny a Gironde i v rovinach soutoku Garonny a Dordogne, v soutoku tek
Dordogne a Isle i jinde. Graves jsou typické pro vino ,,bordeaux®, zejména z oblasti vinic

Médoc a Graves.

Tyto vodni toky pfinaseji §térky z Francouzského stiedohoii a z Pyreneji. Nanosy
Stérku dosahuji desitky centimetrit az nékolika metri. Pidy maji filtracni schopnosti,
znamenité odvodiuji a naopak v obdobi sucha mohou obnovit zvySeni hladiny spodnich

vod. Tloustka a povaha ptidnich podlozi maji znacny vliv na jejich zemédélskou hodnotu.

Pudy bahnité a mocalové jsou pudy s naplaveninami z fek podél jejich tokt. Tyto
oblasti jsou bohaté zivinami. Mazlavé slozeni z naplavenin a jilu saha hluboko do podlozi
rozmanitych povah (propustné piskové, kamenité-vapencové). Naplaveninové pludy tvori

dobré pudy pro vino v oblastech, kde jsou tyto ptidy dobie odvodnéné.
1.2.3 Pidni podlozi

Slozeni piadniho podlozi a jeho schopnost zadrzovat nebo propoustét vodu ma vliv
na jemnost a kvalitu vin. Lemay (1995; s. 43-51) rozd€luje ptidni podlozi do Sesti
kategorii:

o jilovita

e pisCito-jilovita

e vapencovd/slinova
o Stérkovitd/kamenita
e piscita

e alioticka®

9Alios je druh piskovce.
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Jilovita pudni podlozi obsahuji kompaktni i tvarny jil, jsou vinu skodliva, jelikoz
zadrzuji vlhkost a koteny vinné révy tak velmi ochlazuji. Kotfeny dévaji svym produktim

Casto zduraziiovanou zemitost, tedy chut’ zeminy.

Pis¢ito-jilovita ptadni podlozi jsou velmi piizniva pro vino, pokud obsahuje jejich
slozeni zhruba polovinu pisku. Ten umoziuje vod¢, aby protekla a pfinesla vinu prospésny
chlad, dava ji hodné sily. Bohuzel ale zpusobuje kvantitu, ne kvalitu produkti. Vino

Z téchto pudnich podlozi je jemné, pokud je ptidni podlozi dostate¢né hluboké.

Vépencova/ slinova ptdni podlozi jsou kompaktni, vodu nechavaji dostatecné
filtrovat, pokud jsou blizko povrchu zemé¢, jsou vinu skodliva. Vyborny vysledek ziskame,
pokud smichame jejich ¢ast s vrchni vrstvou zemé (Stérkovitou nebo piscito-§térkovitou).

Tato povaha pidy je pfiznivéa hlavné pro bilé vino.

Stérkovita/ kamenita pidni podloZi jsou pro vino velmi p¥izniva. N&kdy obsahuji
malé kiemenité oblazky bilé, Sedé, namodralé a lehce prusvitné barvy, oznacované
»graves®. Jindy jsou slozeny ztutest, velkych kusi kament a skal, do jejich S$térbin
pronikaji kofeny vinné révy a Cerpaji odtud velkou silu. Pokud se zde péstuji jemné
odridy, vinu se dostdva velmi rozmanitého buketu a aroma. Kamenité a Stérkovita podlozi
jsou zvinaiského hlediska velmi hodnotna, jakkoli jsou ruznych povah. Vina ze
Stérkovitého podlozi se velmi odliSuji a vynikaji jemnosti, vina z kamenitého zakladu

vynikaji vyraznym télem a silou.

Piscité pudy vinu prospivaji, jelikoz umoziuji kofentim pronikat do velké hloubky,

aby naSly stalou teplotu, kterd jim svédc¢i. VEtsinou produkuji vina svézi a jemna.

Alioticka pudni podlozi jsou nepropustna, jako ta zjilu a slinu zastavuji vody.
Pokud pida tvoti svah, vody sleduji tento svah, aby se nahromadily v dolinach. Je-li ale
terén rovny, ptida mé pfiliSnou vlhkost. Tento nedostatek se napravuje hlubokym oranim
pudy, po Upravé je piida pfipravend a stdva se priznivou pro péstovani vina. Z vybornych
vinic je mimo jiné Médoc zalozen na pud¢é tohoto typu. Prilisna vlhkost byla Casto

napravena zavedenim umélého odvodnéni.

Tyto ptudy jsou ohrozené urbanizaci, Sauternes byl rozd€len dalnici na dvé ¢asti,
vinice Premiéres Cotes byly rozparcelovany. Plida Graves v Pessac-Léognanu je ohroZena
technologickou zénou. Byvalé vinice v Mérignacu na jihu Médocu ve Villeneuve-

d’Ornonu se zrekonstruovaly pod dozorem obecni rady.
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1.2.4 Klima

Klima ma spolecné s ptidou nejvétsi vliv na produkei vina, ovliviiuji jeho kvalitu a
také kvantitu sklizn€. U oblasti neposuzujeme, zda vyhovuje vinafstvi ¢i nikoliv, ale spiSe
posuzujeme, jaké odrtidé vinné révy klima oblasti svéd¢i. Klima je urCujici pro vysazovani
rozmanitych odrid v daném regionu. Odridy jiho francouzské by se nemohly adaptovat na

akvitanské slunce. Nedostate¢né teploty a slunecni zafeni nedovoli vinné réveé rozkvést.

Girondské oceanské klima, ptfiznivé Cetnym kvalitnim odrtidam, je ovlivnéno
zemepisnou Sitkou zemé. Okresem prochdzi 45. rovnobézka v blizkosti Atlantického
oceanu. Atlanticky ocedn je velmi dalezitym faktorem stejné jako feky, které protékaji
krajem. Dalsimi vyznamnymi faktory klimatu jsouteplota a vlhkost vzduchu, srazky a

délka slune¢niho zafen.

Lemay (1995; s. 46-50) zkoumal primé&rné teploty, Cetnost srazek, vyskyt mlh a
krupobiti, délku slune¢niho zafeni od roku 1946 do roku 1993. Zjeho zkoumadni

upozornujeme na nasledujici zavéry o klimatu.

V mésicich, kdy se vinna réva vyviji, jsou vyssi teploty, v kvétnu primérné 15 °C,
Vv ervnu, kdy vinna réva kvete, je primémé 17.6 °C, v ¢ervenci byva 19.7 °C a v srpnu
17.7 °C, tehdy vinna réva dozrava a brzy nasleduje vinobrani. V zimnich mésicich vinna
réva odpociva, mésice jsou chladné, ale ne pfilis. Teplota béhem nékterych dnu v lednu a
unoru klesa na -2 az-9 °C a ni¢i tak fadu zivocisnych i rostlinnych $kidct vinic. Pokud
pfijdou tuhé mrazy, hrozi vSak znifeni zna¢né Casti vinic, i kdyZ je vinna réva v cyklu
vegetativniho odpocinku. To se stalo v roce 1956, kdy teplota klesala na -15.2°C. Jaro
byva mirné, kolem 9.1 °C v bieznu a 11.3 °C v dubnu. V roce 1991 pfisly pozdni mraziky

koncem dubna a spalily tak vSechny mladé pupence.

Vinaiskd oblast Bordeaux mé& mirné piimoiské klima, vlhkost vzduchu v
kraji Gironde dosahuje 81%. Tento vysoky pomér vlhkosti zptusobuji Garonna, Dordogne,
Gironde a také blizkost Atlantického oceanu. V Cervenci muze byt primérna vlhkost
vzduchu okolo 50 % a v fijnu az 98 %. Ptili§ vysoka vlhkost vzduchu podporuje vyskyt
parazitujicich vytrusnych rostlin na vinné réve i na jejich hroznech. Husté mlhy jsou cetné
zejména na podzim, kdy byva mlha 10 dni v mésici, oproti ¢ervnu, kdy se vyskytuje
nejméné dnd s mlhou. Mlhy zpisobuji bilou hnilobu Botrytis Cinerea, jez je prospé$na
zejména V pudach, kde se péstuje vinnd réva pro vyrobu likérovych vin. Hrozny totiz

vlivem bilé hniloby cukernati.
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Béhem nejdestivejsich mésicii - prosince a ledna vino odpociva, nizsi srazky
v ¢ervnu dovoluji vinné révé rozkvétat, nejméné destivé jsou Cervenec a srpen, tehdy

bobule dozravaji. Zati byva nékdy riskantni pro vinobrani, jez byva ohrozeno destém.

Bourky a krupobiti zanechavaji na vinicich spoust’, bouiky tadi cely rok, nejvice
v ¢ervnu a v Cervenci (az 5 dni v mésici), v srpnu dokonce 6 dni za mésic. Krupobiti byvaji

I v kvétnu, v lednu a v listopadu.

Pro vinnou révu je jako pro kazdou rostlinu dilezita doba slune¢niho zareni.
Kvantita slune¢niho tepla dopadajiciho na zem je zasadni pro vino, v lét€¢ dosahuje
maxima, ¢ervenec je nejslunecnéj$im meésicem v roce, zrychluje se chlorofylova asimilace

a proces fotosyntézy vinné révy.

Srazky, teplota, relativni vlhkost vzduchu a slunec¢ni zafeni maji vliv na celoro¢ni
vegetaci rostliny. V dubnu za¢ind vinna réva pucet, koncem ¢ervna dospiva s prudkym
nartistem teplot a slune¢nim zatenim. V Cervenci az polovin¢ srpna nese vinna réva ovoce,
sklizeii byva ve druhém az tfetim tydnu v zéii (kromé vin likérovych). V prosinci vinna
réva usind, zima eliminuje jeji nepfatele. Pida a pidni podlozi si d€laji zadsoby vody.

(Clarke: 2008,str. 48)
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2. Vinna réva a vino

Vinna réva je popinava lidna, mala Slahounovita rostlina z ¢eledi révovitych, je
obdafena velkou schopnosti pfizpisobit se ptidam i klimatu, mizeme ji najit na vSech
kontinentech. Pro jeji péstovani lze vyuzit rizné zpusoby (roubovani, rozliéné zpusoby
jejiho vedeni - ptivazovani, podporu tyckou, zahradni konstrukce) a také se miize mnozit

riznymi zpuasoby (seti, fizkovani, hiizeni, roubovani).

Vinna réva piislusi pivodem ke sttedomoiské flofe, péstuje se zejména jako
surovina pro vyrobu vina. Jeji plody- hrozny se také konzumuji za syrova, nebo se susi, ¢i
kanduji. Od konce 19. stoleti, kdy msicka napadla a skoro znicila francouzské vinice, se
vinnd réva péstuje jiz pouze roubovanim na americké podnoze, které jsou odolné vici

tomuto hmyzu. Muzeme rozli§it mnoho odrtd vinné révy. (Gasparotto a dalsi: 2011, s. 18)
2.1 Odridy vinné révy

Ve Francii je vétSina velkych vin odridovych, nejsou to smési, na bordeauxskych
vinicich je tomu ale jinak. V ¢erveném viné muze byt az pét riznych odrud vinné révy,
velkd vinafstvi vyuzivaji vzdy nejméné tfi odridy. Bild vina se vyrabé&ji vétSinou ze tii
odrid vinné révy a skoro vSechna vinafstvi vyuzivaji alespont dvé odriidy. Situace je nyni
mnohem piehlednéjsi, nez byvala do pocatku 19. stoleti. V té dobé bychom v oblasti
Bordeaux mohli najit vice nez 30 odrid Cerné vinné révy a skoro tolik bilé vinné révy.
Vina z Bordeaux jsou nenapodobitelna, kazda odriida nese svou vlastni vini. Také dodava

hodnotu ostatnim odradam, diky jejich spravné kombinaci. (Clarke: 2008 str. 20)
2.1.1 Cerné odridy vinné révy
2.1.1.1Cabernet sauvignon

Cabernet sauvignon je nejznaméj$i odridou v Bordeaux, neni ale nejvice
péstovany. Do vina pfindsi svou silnou barvu, povzbuzujici silnou skladbu a chut’ ovoce
tmavou a vzrusujici, ktera se b&hem let roztahuje v chut’ ¢erného rybizu, cernych tfesni,
cedru a doutnikll. Cabernetu sauvignon se nedafi v rozmacenych jilovitych pudach, to
nejlepsi ze sebe dava v pudach piscitych a Stérkovitych. Odriada nejlepSich vinic z Haut-

Médocu, dulezita také v Pessac-Léognan, je méné vyznamna v jilovitych CerstvéjSich

ptdach v Saint-Emilionu a Pomerolu na pravém biehu Dordogne. (Ibid., 20 ns)
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Bordeauxské vino je svétovym odkazem cabernetu sauvignon, ktery je vzdy spojen
s dalsimi odridami do smési. Velké klarety z Médocu tradi¢né vznikaji z cabernetu,
obsahuji nejméné 60 % nékdy az 85 % cabernetu sauvignon. Tehdy mize odriida odhalit
celou vzneSenost svych vini a chuti tak, Ze se vyrabé&ji vina, ktera mohou byt silné
osvézujici, pokud jsou mlada, kterda se zjemiuji zranim v okazalém slozeném souladu.
Hlavni vina mohou dozrévat az dvacet let. Na severu Médocu, kde pidy neobsahuji tolik
Stérku a pisku, je do smési zapottebi mnoho merlotu, aby se vinu dodalo télo, sam cabernet
by zde mohl byt piili§ prosty. V Saint-Emilionu je pouze minoritni odridou, zatimco zde
dominuje merlot. (Clarke: 2008, str. 20)

2.1.1.2 Merlot

Merlot je nejpéstovangjsi odriidou v Bordeaux, ma vedouci misto v Saint-Emilionu
a v Pomerolu. Prosperuje v arodné rozmocené, ale svézi pudé a dava dulezité vynosy,
dozrava predcasné a produkuje vynikajici ovocné vino s vysokou mirou alkoholu a krasnou
barvou. V Pessac-Léognanu a v Médocu je péstovan na hiie odvodnénych pidach a slouzi
ke zjemnéni cabernetu sauvignon. Merlot se péstuje vice na piadach tézkych a jilovitych,
tvoii 58 % vinic, pfevazuje na pobiezich, v Saint-Emilionu a v Pomerolu. Merlot pozndme

podle viing maty a ¢erného rybizu. (Ibid., 21 ns)
2.1.1.3Cabernet franc

Cabernet franc je mimofadny. V Médocu cabernet franc svou jemnosti a bylinnou
chuti pouze zjemiiuje cabernet sauvignon, v Saint-Emilionu a v Pomerolu viak maji Getna
vinafstvi az 30 % cabernetu franc, dva z nejvyznamnéjsich zamka Ausone a Cheval Blanc
ho dokonce vyuzivaji z 50 a 60 % ve smési s merlotem, jenz je duzinaty a obly, aby dodaly

vinu pevnost, télo, jeZ tvoii podstatu vina a hloubku. (Ibid., 23 ns)
2.1.1.4Petit verdot

Na bordeauxskych vinicich se vyskytuje pouze v malém mnozstvi, ale je dulezity
svou barvou, strukturou a nesrovnatelnou vini fialek. V Margaux se do smési ptidava petit

verdot, aby vinu dodal tfisloviny a barvu. (Ibid., 23)

24



2.1.2 Bilé odridy vinné révy
2.1.2.1Sémillon

Sémillon je nejvyznamnéjsi odridou bilého ,bordeaux, zejména v Graves a
Sauternes. Odridové vino Sémillon ziskava aplnost po prvnim kvaseni v dubovém sudu.
Spojené se sauvignonem blanc, dozravd jeden az dva roky. Ob¢ odridy se zazracné
dopliuji. Sémillon, ktery je tézky, hedvabny a pevny, potfebuje pro oziveni nejméné 20 %
sauvignonu blanc. Na nékterych vinicich v Pessac-Léognanu najdeme az pies 60%
sauvignonu blanc. Sauternes je jedno z nejvyznamnéjSich mist na svété, kde je zdrava
uslechtila plisen, houba Botrytis cinera napada zralé¢ vino, dehydruje zrna, zanechava
lepkavou koncentrovanou sladkou latku, surovinu pro vyrobu dezertnich vin

nejkomplexnéjsich na svéte. (Clarke: 2008, str. 24)
2.1.2.2 Sauvignon blanc

Sauvignon blanc je moderni, nepouziva se samotny, dobry je ve smésich. Rozsifeni
nerezovych nadrzi a studeného kvaseni v Bordeaux udélaly se sauvignonem blanc zazraky.
Bilé suché bordeaux vyrobené ¢asteéné ze sauvignonu blanc je Cisté a svézi s piijemnou
ovocnou chuti. V Pessac-Léognanu, na severu Graves, je vétSina bilych vin vyrabéna ze
sauvignonu blanc. Péstovani a zrani v novém dubovém sudu dava vinu bohaty buket
citrust a tropického ovoce s vini vanilky. Sauvignon blanc muze byt stejné jako sémillon
napadan uslechtilou plisni v jeho prospéch. V Sauternes a Barsacu ptidavaji do smési 10-
40 % sauvignonu blanc, osvézi vino a doda mu lehkou velice pfijemnou pikantnost.
Sauvignon existuje také s rizovou slupkou, nazyva se sauvignon gris, a je méné

aromaticky. (Ibid., 24)
2.1.2.3 Muscadelle

Muscadelle ma kvétinové a ovocné aroma, Pokud je muscadelle sklizen velmi brzy,
ma skoro agresivni chut' grapefruitu, kterd miize suchému bordeaux dodat pikantnost.
Naproti tomu dobfte zral¢ hrozny davaji pfijemné medové aroma nekterym vinim v Entre-
Deux-Mers a bilym bordeaux. Mnoho vinafstvi v Sauternes ma na vinicich n¢kolik tad
vinné révy muscadelle, které vétsinou do smeési neptidavaji, ale béhem podprimérnych

ro¢nikt se vyuziji, aby dodaly vinu viini medu. (Ibid., 25)
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2.2 Vyroba vina

Kvalita bordeaux se zlepSuje od poloviny 90. let. Tyto uspéchy jsou pfipisovany
spiSe péstitelskym zplisobim nez vyrobé vina. Pokud si i ti nejskromnéjs$i vinafi preji
vyrabét dobré vino, zastfihavaji vinnou révu tak, aby zmensili vynosy, protrhavaji listi a
hrozny sklizi ve chvili, kdy jsou zralé a ne proto, ze je sklizi soused. Vyviji se i technika
vyroby a samoziejmé investice do vinnych sklepii zavisi na financ¢nich prostiedcich
vyrobci.

Vyroba vina je uméni fidit a kontrolovat pfeménu $tavy z hroznl ve vino. Tato
preména je vysledkem aktivity mikroorganismt - kvasinek. Tyto mikroskopické houby

ptirodné¢ rozkladaji cukr z hroznii na alkohol a oxid uhli¢ity. (Gasparotto a dalsi: 2011 str.

24)

Kromé jistych vykonti nezbytnych v oblasti kontroly teploty, hygieny v komorach a
sbérnych strojich, je mozné zjemnit kvalitu vina nahrazenim cerpadel pojizdnymi koberci
na manipulaénim oddéleni hroznti, pouzitim tfidicich stolli, sérii malych kadi, né€kdy i
Z nového dubu, aby hrozny z riiznych parcel byly zpracovavany samostatné. VSechny tyto

techniky umozni vinu ziskat Cist$i ovocnou chut’. (Clarke: 2008 str. 48)
2.2.1 Zpracovani ¢erveného vina

Vino se vyrabi kvaSenim, kvasinky pfeménuji cukr z hrozni na alkohol. Tato
jednoduché chemicka reakce byla zjemfiovdna stovkami let zkuSenosti a nedavno 1

pouzitim vyvinutych technologii a vyuzitim novych znalosti z mikrobiologie.

V Bordeaux byla vZdy hlavnim cilem vyroba cerveného vina, tomuto pozadavku
byly vzdy ptizplisobovany metody vyroby. Voli se tak alkoholové kvaSeni a pomérné
dlouhé extrakce, jez doda vinu skvélou barvu, ovocnou chut’ a tfisloviny. Nasleduje dlouhé
dozravani v sudu, aby se vinu dodala ,,aplnost®, aby se ustalily barvy a zjemnily se
ttisloviny. Nicméné, vina jsou dnes konzumovana dfive, nez byla kdysi, proto je dulezita

ovocna chut’ a poddajnéjsi slozeni. Tento trend piindsi vyrobcim vina v Bordeaux nové

vyzvy. (Ibid., 48ns)
2.2.1.1T¥idéni, obirani hrozni a mackani

Vyroba vina zacind pfindSenim hroznl z vinice a jejich ptipravou ke kvaSeni.

Abychom ziskali nejlepsi kvalitu, plody musi byt zdravé a optimalné zralé. Nemocné plody
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jsou vylouceny jiz pii sbéru na vinici. Pti pfijmu hroznil pouziva stale vice vinait stoly na
tiidéni, aby se vycistil nezadouci material, jako jsou listky a hmyz. Mezi novinkami
najdeme perforované stoly, které chvénim vycisti a eliminuji zakrnéné bobule. Stoly na

tiidéni hroznt se umist'uji pied i po obirani hroznu.(Ibid., 49 ns)
2.2.1.2Obirani hroznt

Obirani hrozni se provadi mechanicky u Cervenych odrid vinné révy, aby se
zamezilo hotkosti tiisloviny, kterou obsahuji tiepiny hroznt (stopky). Pravé hrozny sbirané
mechanicky prochazeji strojem na obirani, aby z nich odstranil vSechny zelené suroviny.
Nasledné hrozny dle tradice prochaeji mezi sefiditelnymi valci takovym zplisobem, ze se
hrozen nerozdrti, ale pouze pukne slupka na jeho povrchu. Uvolnéna §tava je nasledné
¢erpana do kadi. Pokud se stane, Ze jsou hrozny rozdrceny, spolecné s nimi se drti i zrnka,
ktera davaji stavé hofkou chut’. Hrozny se ptenaseji do kadi na kvaseni, néktera vinafstvi
pouzivaji k jejich prepravé jezdici koberce, aby hrozny az do posledni chvile zustaly

neposkozené. (Clarke: 2009 str. 28)
2.2.1.3Kvaseni a extrakce

Barva cerveného vina je dana slupkou hroznl, Stéva je bezbarva. Pti vyrobé
cervené¢ho vina se Stava nechd kvasit spolecné s blanami (slupkami) a az poté se vino
lisuje. Kvasinky jsou Vv hroznech pfirozené piitomné, ale aby se kvaseni spravné

nastartovalo, ¢asto jsou pfidavany i laboratorni kvasinky.

Doslazovani vinného mostu a limity pro ptfidavani cukru jsou stanoveny ptedpisy.
Pokud je to nutné, doslazovani je opravnéné pro zvyseni alkoholového stupné. Okyseleni
moStu je opravnéné pouze vyjimecne, zpravidla pifi horkych sezonéch, ale nikdy neni

povolené spole¢né s doslazovanim vinného mostu.

Kvaseni vina probihd v nadrZich a kadich rtiznych tvarii a velikosti, vZzdy podle
pfani mistra vyroby a prostfedkd vinafstvi. Maji na vybér mezi nerezovou oceli a dubem,

nékdy se voli kombinace obou.

Alkoholové kvaseni probiha obecné pii teploté¢ 28-30°C a primérné trva osm az
deset dni. Béhem tohoto procesu blany, zrna a duzina vytlacené oxidem uhli¢itym,
uvolovanym pii kvaseni, stoupaji na hladinu. Na hladiné délaji tlustou ,,éepici®. Aby se
do vina pfi kvaSeni dostalo co nejvice tfisloviny, barvy a chuti, musi byt vino vytrvale

michano.
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Po extrakci nasleduje obvykle alkoholové kvaseni, aby se vyextrahovalo jesté vice
barvy a tfisloviny, jehoz délka zavisi na kvalit¢ rocniku. OdliSuje se od n¢kolika dni az
po nékolik tydnt. Nékteti vinafi vyuzivaji pied kvasenim extrakci za studena, vino je poté

obdaieno ovocnou vini a barvou. (Clarke: 2008 str. 50)
2.2.1.40dtékani $t’avy a lisovani hrozni

Kdyz jsou kvaseni a extrakce dovrSeny, odtékanim po kapkach se ziskava vino,
blany, které zlstavaji v nadrzi, jsou nasledné lisovany, aby se vyrobilo vino tmavé a
tonické, posilujici, nazyvané ,,vino z lisu®“. N¢kdy se z ngj ¢ast pifidava do odkapaného
vina, aby se vytvoril hlubsi a pevné&jsi styl, nebo se vino uchovava samostatné. Vse zalezi
na rozhodnuti a pfani vinafe. Technicky je vino vyrobeno, ale stale je v primitivni fazi. Je
pal¢ivé kyselé, jako zelena jablka. Kyselost mizeme zmirnit druhym kvaSenim tzv.
malolaktick}'/mlo. Pti malolaktickém kvaSeni se vyuziva specialnich kmenti bakterii, jez
pfeménuji kyselinu jable¢nou, ostfe kyselé chuti, na jemnéjsi kyselinu mléénou. Toto
kvaseni by probéhlo ve ving i pfirozenou cestou, ale az pfi otepleni na jare nasledujicim po
sklizni, a tak je na bordeauxskych vinafstvich vyvolavano po alkoholovém kvaseni bud’
zvySenim teploty ve sklipku, nebo doddnim malolaktickych bakterii do vina. Probiha
v nadrzich, nebo ve vétSich vinafstvich stale castéji ve specidlnich sudech z nového dubu.
Mladé vino z dubovych sudii ziska chut’ tfislovin, coz je dualezity faktor pfi ptisobeni na

obchodniky a novinate 0 jarnich degustacich. (Ibid., 49 ns)
2.2.1.5Spojeni a zrani

AZ do tohoto okamziku byly hrozny z riznych pozemki uchovavany v sudech a
nadrzich odd¢lené€, nyni se misi v definovanych pomérech podle rozhodnuti vinafe. Smés
vinaf vytvari ochutndvanim, proto musi byt vinaf zcela kompetentni. Vinaf posuzuje
vzorky z riznych nadrzi a tim, Ze je misi, vytvaii vino, které nabude nejlepsi turovné béhem
pozdgjsich let. V této etapé vyroby zasahuji poradci. Cervené vino bordeaux zraje

V nadrzich nebo prednostné v dubovych sudech béhem deviti mésicti az dvou let.

Béhem obdobi dozravani se vino rozjasiiuje, zdlouhaveé vstiebavani kysliku pomaha
k ustaleni barvy, zjemnuje tfislovinu a zvySuje komplexitu aroma. Mnoho vinai urychluje
proces dozravani a zjemmnovani vina pfiddnim malého mnozstvi kysliku, nazyvanym

mikro-oxidaci. (Ibid., 50 ns)

10Malolaktické kvaseni je kvaseni jableCno-mlécné.
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2.2.1.6 Pouziti dubového dreva

Bordeauxsky ,,barrique® je sud z nového dubového dieva o objemu 225 1, vSechny
dubové sudy maji na vino oxida¢ni u¢inky, zvlasté ty nové. Zabranuji mikrobiologickému
bujeni a vinu dodéavaji svou vlastni chut’ prazenych bylinek, vanilky, moka a ¢okolady.
Pokud vinaf nedava pozor, riskuje, ze bude ve vinu dominovat chut’ dubového dieva nad

chuti vina, coz pro vétsinu lehkych ¢ervenych vin bordeaux neni vhodné.
2.2.1.7Staceni a scelovani vina

Tradi¢né je vino staceno za piesné stanovenych podminek pouze z jednoho sudu do
dalsiho. Pfelévani vino osvézuje a vyjasiiuje, nebot’ ho oddéluje od usazenin a sedlin,
zasobuje vino kyslikem, ktery urychluje jeho zrani. Do vina se nékdy pfimichéavaji i
vajecné bilky, které pfivodi a urychli ¢astecky v suspenzi ve ving, tyto latky jsou nasledné
eliminovany pfi dal§im staceni.

Posledni etapou pfi praci vinafe je staCeni vina do lahvi. Pokud je vino staceno
prilis brzy, neumoznime mu vyjadfit cely jeho potencial, v opaéném ptipadé zcela ztrati
svou svéZest. Staceni miiZze pfedchazet lehka filtrace, je provadéna zcela automatizovanym
zpusobem a velice rychle. Moderni podminky respektuji vSechny hygienické podminky.

Pti vyrob¢ muiZe dojit i ke znifeni vina, to je dnes ale velice vzacné. (Ibid., 51)
2.2.2 Klarety a riiZova vina

Dobré rtizova vina maji barvu charakteristickou lehkym dotekem cerveného vina a
chut’ plné vyjadiujici svézest erveného ovoce. Cervené hrozny jsou bud’ piimo lisovany,
nebo se most pred odkapavanim necha nékolik hodin ve styku s blanami. Teplota
alkoholového kvasSeni je mnohem niz$i nez pii kvaSeni Cerveného vina, dosahuje 15°C, aby
se rozvinuly zékladni ovocné chuti. Oxid uhli€ity a sira chrani vino, které je brzy sta¢eno
do lahvi, pfed okysli¢enim, V listopadu nebo prosinci nésledujicim po vinobrani, aby se

uchovala svéZest.

Klarety maji temngj$i barvu, odstin mezi ¢ervenym a rizovym vinem a maji
vyrazngj$i chut’. Extrakce trva delsi dobu, dvacet ¢tyfi hodin az tfi dny, teplota kvaseni je
lehce vyssi, dosahuje 17 °C. Na rozdil od riiZového vina se pfi vyrob¢ klaretih miize uvést 1
malolaktické kvaSeni. Vino obvykle zraje s usazeninami a do lahvi je sticeno v unoru.

(Aubin: 1996 str. 46)
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2.2.3 Bilé suché vino

Vétsina bilych vin dnes zpracovavanych v Bordeaux jsou lehka ovocnd vina, ktera
jsou urcena ke kazdodennimu piti. Tajemstvi uspéchu téchto vin tkvi v dokonalych
nadrzich z nerezové oceli. Vyrobavzacnych bilych vin, téch opravdu dobrych, je zcela
odlisna. Smetanova komplexni bila vina se uchovavaji v novych dubovych sudech.

(Clarke: 2008 str. 51)
2.2.3.10birani hroznu, mackani a lisovani

Sklizen hroznl pro vyrobu bilého vina probiha v zafi, hrozny jsou rychle mackany,
aby se oddélil dzus od blan. Hrozny se mohou i nejdfive lehce mackat a obirat pro extrakci.
Zde je zasadni kontrola teploty. Proti oxidaci, kterd by znicila chuti svéziho ovoce, se do
Stavy pridava oxid sificity a vzduchové lisy a nadrze se nasycuji oxidem uhli¢itym.
(Clarke: 2008 str. 52)

2.2.3.2Kvaseni a extrakce

K extrakci za studena se pristupuje dle potfeby béhem 12-24 hodin, probiha v lisu
nebo v nadrzi, kde dzus v kontaktu s blanami vstfebava vice chuti. Nasledné se odvadi
usazeniny a pevné latky, vino odtéka do sudu. Cisté nerezové nadrze, pfi kontrolované
teploté, davaji bilému vinu vice ovocné chuti a svézesti. KvaSeni trva az patnact dni,
malolaktické kvaseni pii vyrob¢ bilého suchého bordeaux neni povoleno. I pro nejbujnéjsi

styly vina obohaceného chuti dubu se upfednostiiuje uchovani pikantni kyselosti. (Ibid.,
52)

2.2.3.30dtékani, miseni a zrani

Po dovrSeni alkoholového kvaSeni vino odkapava, zvlasté se uchovavaji jemné
usazeniny, aby se mohly pozdg€ji znovu pfidat K vinu pro obohaceni jeho chuti, nebo je
vino prelévano. Proces zrani je u bilych vin mnohem krat§i nezZ u Cervenych vin, stylu
ovocnych a svézich vin staci pouhé 4 mésice zrani, bilad rozvinutéjsi vina zraji devét az

¢trnact mésic. Smési raznych odrid se vytvaieji na za¢atku nového roku. (Ibid., 52)
2.2.3.4Vyuziti dubu

Dubové¢ sudy ,,barrique® se vyuzivaji pfi vyrob€ rozvinutych vin hlavné z Pessac-
Léognanu, dzus kvasi v dubovém sudu, ktery dava bohatou lahodnou chut’ suchému vinu,

teploty jsou vyssi mezi 28 az 30 °C. KvasSeni bilych vin v novych dubovych sudech pfinasi
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vinu vSechny vyhody zrani. Vino kvaSené v sudu ,,barrique* je vskutku vyzralé na jemnych
usazenindch, se kterymi se pravidelné¢ hybe, potfepava se, chut' vina je poté bohatsi,

krémovéjsi a svadnéjsi. (Ibid., 52)
2.2.3.5Staceni vina do lahvi

Zde opravdu zalezi na povaze vina a jeho ptivodu, v Entre-Deux-Mers se pristupuje
K miseni a filtraci bilych suchych vin v bfeznu, zde se vyrab&ji vina ziva a Cerstva.
Serioznéjsi vina z Pessac-Léognan kvasi v sudech ,barrique a vyzravaji na jemnych

usazeninach az do srpna, az poté se staceji, néktera vina zraji az do prosince. (Ibid., 52)
2.2.4 Bila likérova vina

Bilé hrozny urcené k vyrobé likérového vina ziistavaji na vinicich az do pozdniho
podzimu, aby byly napadeny uslechtilou plisni Botrytis cinera, tato houba soustfed’'uje cukr
a vyluCuje vodu zjiz prezralych bobuli. USlechtild pliseit dodava hroznim komplexni
chut’, tyto hrozny jsou tedy mnohem vice vyhledavany vinafi nez ty ptezralé a povadlé
kvuli slunci. (Ibid., 53)

2.2.4.1Lisovani a kvaSeni

Hrozny napadené zadouci plisni jsou lisovany dva az ttikrat, aby uvolnily §tavu
s vysokym obsahem cukru. Hrozny velkych likérovych vin maji cukernatost odpovidajici
21 © alkoholu. Kvasinky ptestavaji kvasit kolem 14 °, poté ve viné zlistava zbytkovy cukr.
V kazdém piipadé kvasinky pfirozené zemiou kolem 15 °, do vina se Casto pfidava oxid

sifi¢ity, aby bylo kvaSeni zastaveno diive a ziskalo se tak vyvazeng&jsi vino. (Ibid., 53ns)
2.2.4.2Miseni a zrani

Riazné odriidy hroznti jsou vyrabény oddélen¢, misi se v prvnich mésicich roku
nasledujiciho po vinobrani. Obyc¢ejna likérova vina jsou rychle plnéna do kadi, aby si
uchovala svézest. Velka likérova vina zraji v sudech ,,barrique* az tii roky. Silny pomér
alkoholu a zbytkového cukru zabranuje odpafeni chuti, dlouhé zrani v sudu naopak vinu
prospiva a zlepSuje jeho piimost a rovnovahu. Nejlepsi likérova vina zraji v novych

dubovych sudech ,,barrique*, maji zde vétsi mikrobiologickou stabilitu. (Ibid., 53)
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2.3 Vina z Bordeaux

V Bordeaux mtizeme najit vina né¢kolika kategorii, mizeme je d¢€lit napf. na vina
cervena, vina riizova, suchd bild a bild dezertni vina. Vina prosta pro dlouhé uchovavani,
vina jemna ¢ervend a lehkd svézi, kterd se mohou pit hned pii vyneseni ze sklepa, ¢asto
spadaji do obou styll spole¢né. Néktera vinafstvi produkuji netstupné konzervativni vina,
jsou tryznéni kvalitou, pracuji se s presvédcenim, ze mohou d¢€lat velkolepa Cervena vina,
jaka Bordeaux jesté¢ nevidélo. Bila suchd a dezertni vina ptedstavuji stupnici sily a kvality

stejné tak rizové vino, maji rozmanité barvy od nejsvétlejsi az po nejtmavsi.

Muzeme definovat asi deset kategorii vina, ale neni to seznam zcela uzavieny.
Cervena vina miizeme rozdélit na lahodna a prostd; mékka, hebka, ovocna; intenzivni vina
saroma cedru; ovocné ,.bomby*; klarety a rdzové vino. Bila vina mizeme rozdélit na
sv&zi; smetanova bila vina s ptichuti liskovych ofisku; ,,zlato“ v Gstech; bila sladka vina,
leh¢i ne tak bujna; Sumiva bordeaux; ¢ervené i bilé bordeaux pro kazdy den. (Clarke: 2008

str. 26)
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3. Oznacovani jakosti bordeauxskych vin

V oblasti Bordeaux se kromé oznacovani jakosti vin pouziva jesté¢ klasifikace vin
podle vinic, jez jsou zafazené na seznamu vinic proslulych kvalitou svych vin. Tento
seznam byl zpracovan pro vystavu v Pafizi v roce 1855, obsahuje vysoce jakostni bila i
¢ervena vina, ktera se oznacuji podle svého pivodu jako Chdteau a nebo Cru. Tyto vinice
jsou v seznamu dale oznaceny podle jakosti u Cervenych vin jako Premier Cru, Second
Cru, Troisieme Cru, Quatriéeme Cru a Cinquiéme Cru, u bilych vin jako ler Cru Supérieur,
Premier Cru, Deuxiéeme Cru. Oznaéeni Cru Classé a Grand Cru Classé také zduraznuje
jakost vina, pfedeviim v oblastech Médoc, Sauternes, Graves a Saint-Emilion. Vina
Z oblasti Médoc dale nesou ozna¢eni Cru Bourgeois, ostatni francouzské vinafské oblasti

nesou ve svém nazvu oznaceni Grand Cru a Premier Cru. (Kuttelvaser: 2003 str. 170ns)
3.1 Systém Chateau

Pojmenovani Chdteau piipomina honosny zamek, téch ale najdeme v oblasti
Bordeaux malo, vétSina z nich jsou na vinicich v Médocu. Napad, aby Chdteau
predstavovalo vino, pochazi z 18. stoleti, tento termin se zacal pouzivat pro oznaceni vSech
vinafskych podnikd, 1 kdyZ nemély Zadnou velkolepou budovu, ktera by nazvu odpovidala.
Brzy se pojmenovéni zacalo uzivat v celé vinaiské oblasti Bordeaux a vino s timto
oznaCenim bylo povazovano za nadfazené. Vino, které pochazi odjinud nez z vinic

Bordeaux, se oznacovat Chdteau nesmi. (Clarke: 2008 str. 54-55)
3.2 Appellation d’Origine Controlée

Oznaceni kontrolovaného puvodu - AOC - je zakladnim oznafenim vSech
francouzskych vysoce kvalitnich vin dle pravnich norem, pfi tom kraj pivodu se muze
ruznit. Ve Francii existuje nékolik set AOC, z nichz padesat sedm je bordeaux. Nekterd
oznaceni jsou pouze pro jeden typ vina, n€kterd pro dva a jina pro vice typil. Oznaceni
puvodu se d€li na dvé skupiny rodové AOC a charakteristické AOC. Bordeaux uplatituje
rodové AOC, najdeme zde Ctyfi nejveétsi rodova oznaceni- Bordeaux, Bordeaux supérieur,
Crémant de Bordeaux a Fine de Bordeaux. Bordeaux se pouziva pro vina Cervena, bila

suchd, riizova a klarety, Bordeaux supérieur pro ¢ervena a bila polosucha vina. Crémant de
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Bordeaux- jemn¢ Sumiva vina jsou Sumiva vina ziskavana tradi¢ni metodou, oznaceni Fine

de Bordeaux nalezi jemnym palenkam.

Charakteristickd oznacCeni zaujimaji pfesn¢ vymezené oblasti oznaceni, jejichz
velikost se mize velmi ligit. Nejrozsahlejsi Saint-Emilion zaujima 5000 ha, nejmensi
Saint-Georges Saint-Emilion ma rozlohu mensi nez tii sta hektard. N&ktera
charakteristickd oznaCeni se pouzivaji pouze na jediny styl vina napt. Pomerol nebo
Pauillac, dalsi AOC na nékolik styli nebo barev (napi. AOC Graves). Oznaéeni se mohou
pirekryvat, charakteristické AOC mitize zaujimat oblast uvnitt obecnéjsiho AOC, napf.

AOC Margaux se piekryva s ozna¢enimi Haut-Médoc, Médoc a Bordeaux.

Podminky pro vyrobu AOC jsou definovany nafizenimi a tykaji se oblasti
produkce, skupin odrid, podminek péstovani a nékdy i vyroby vina, vynosii a mérnych

alkoholovych oznaceni. (Duijker a dalsi: 1997 str. 19-21)
3.3  Proces razeni vin

Oznaceni vin se vztahuje k oblasti vymezené vyroby, fazeni vin se tykd pozemkl
Mizeme jich napocCitat kolem dvou set. Zafazeni jsou stanovena a upravovana
shromazdénimi odbornikt. Kategorie Cru Bourgeois a Cru Artisan, které se vztahuji pouze
k oblasti Médoc a ¢itaji nékolik set pozemkl, nepiedstavuji zatazeni a v roce 2007 byly

pravné zruSeny. (Idem., 21ns)
3.3.1 Zarazeni z roku 1855

Zatazeni z roku 1855 se stalo nejslavnéj$im zatazenim na svéte, jiz pres sto padesat
let zGstava téméef nepozménéné, i kdyz se zpocatku zdalo, Ze nebude definitivni. V Pafizi
roku 1855 u piilezitosti konani VSeobecné vystavy zadali organizatofi méné nez mésic
pfed zahajenim vystavy, aby jim byl poslan vybér nejlepSich vin regionu, seznam padesati
osmi ¢ervenych a dvacetijedna bilych vin byl spé$né sestaven, bez provedeni degustace,
vina se jednoduSe uspofadala dle ceny. Zatazeni z roku 1855 je nejvice strukturované,
zahrnuje pét tiid pro cervena vina (Premier — Cinquiéme Cru) a dvé tiidy pro vina bila (ler
Cru Supérieur — Deuxiéme Cru). Mnoho jmen se béhem jednoho a pul stoleti zménilo,
ncktera vinafstvi se spojila, jina rozdélila, n€ktera zmizela, nyni je v tomto zafazeni Sedesat

jedna Chateaux.(Clarke: 2008, str. 58-59)
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3.3.2 Zarazeni z roku 1959 Graves

Vinice byly na zadost odborové organizace oznaceni Graves zarazeny na seznam
Narodnim institutem piavodnich nazvi (1'INAO), toto zafazeni nemd hierarchickou
strukturu, je zde pouze jedind uroven, a tak nejsou revize na misté. Jedna se o jediné
zatazeni, ve kterém jsou nékteré oblasti soucasti zatazeni vinic zaroven pro bilé i Cervené

vino. Zatazeni ¢ita celkem Sestnact Cru Classé de Graves.(Duijker a dalsi: 1997, str. 22)
3.3.3 Zaiazeni Saint-Emilion

Zatazeni usporadané roku 1955 bylo ufedné uznano az v roce 1958 s né¢kolika
zménami. Toto zafazeni se reviduje kazdych deset let, doposud bylo zrevidovano tedy
celkem c¢tytikrat, v letech 1969, 1986, 1996 a 2006, piicemz rok 2006 pfinesl nejveEtsi
zmény. Saint-Emilion ma dvé tiidy, prvni z nich je tiida premier grand cru classé, ktera se
dale déli na A a B, a tfida grand cru classé. Do tiidy premier grand cru classé A jsou
zatazeny pouze dveé chdteaux - Ausone a Cheval Blanc, do téze ttidy B patii 13 chdteaux,
grand cru classé ¢ita padesat sedm chdteaux. Vyrobei vina musi sepisovat kandidaturu pii
kazdé revizi, nékteré vinice jsou povyseny, jiné vyskrtnuty. Mezi zatazenim Saint-Emilion
a oznagenim Saint-Emilion grand cru je rozdil, jelikoz AOC Saint-Emilion grand cru
mohou narokovat kazdy rok vsichni vyrobci z oblasti oznadené Saint-Emilion, kde vino

splituje kritéria naro¢né kvality a Gispé$né se podrobi degusta¢nim zkouskam. (Ibid., 61)
3.4 Druhorada mista

Pro Grand vin neboli pro jakostni hlavni vino jsou vybirany pouze nejlepsi podily
vina ze sklizng, je to piiblizn& 30 % urody, zbytek se do smési Grand vin nepouzije. Uroda
z mladé vinné révy nebo z neupfednostiiovanych ¢asti vinice je ze smési vyloucena. Vino
je vylouceno z vinné révy staré pét az Sest let, nékdy i deset let, vinna réva nékterych
pozemkt rodi to nejlepsi vino, jind bohuzel nikdy. Jméno druhofadého vina je vzdy
sptiznéno se jménem chdteau, ale je rozdilné, skoro vSechna nejlepsi chdteaux maji druhou
etiketu, ktera pfislusi do vinafstvi. Tato vina jsou vybornd, za polovi¢ni nebo Ctvrtinovou
cenu jakostnich hlavnich vin nabizeji vyborny pomér kvality a ceny. Cilem vinail je
samoziejm¢ soustiedit kvalitu do jakostnich hlavnich vin, aniz by ztraceli zisk tim, ze

prodavaji mén¢ dobrou sklizen. (Clarke: 2008, str. 64-65)
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4. Etiketa

Etiketa je vizitkou vina, spotiebiteli poskytuje nezbytné informace, diky ni muze
vino identifikovat. Musime znat vyznam pozndmek a oznaceni, které na etiketé figuruji.
Néekteré informace je povinné na etiketé uvadét, o tom zda uvést na etiketu dalsi informace
¢i nikoliv, rozhoduje sam vyrobce. Zalezi také na zemi puvodu piipadné na kraji, kde se
povinnost uvadét informace muze liSit. Pro vSechna vina je nezbytné uvadét informace,
jako jsou kategorie- AOC (Oznaceni vina kontrolovaného ptuvodu), AOVDQS (0znaceni
pivodu vymezeného vina vynikajici kvality), Vin de table (stolni konzumni vino), Vin de
pays (stolni vino z urCité oblasti), jméno a adresa vinate, ktery vino stacel do lahvi,

hodnotu alkoholu, objem vina v lahvi, zdravotnickou zpravu pro téhotné zeny, zemi

ptavodu. (Platt: 1996, str. 16)

Spotiebitelé australského vina jsou zvykli precist si na etiketé i odriidu, ze které
bylo vino vyrobeno, na francouzskych vinech ale odridu ¢asto nenajdeme, predpoklada se,
ze spotiebitel ji vzhledem k oznaceni vina zna. N&kterd bordeauxskd vinafstvi i1 piesto
odrudu na etiketé zminuji, ta ale patii mezi nepovinné informace. Etikety davaji stale vice
a vice informaci, mezi néz patii na ptiklad ro¢nik sklizné, tradi¢ni poznamky pro AOC: cru

classé, 1°"cru.
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Obrazek 3 Etiketa Chateau Lafon-Rochet

1. Zatazeni 7. Tradic¢ni obrazky

2.]Jméno chateau

8. Oznaceni

3. Roc¢nik
4. Stupen
5. Staceni na chateau 6. Doplnujici informace
Zdroj: Clarke (2008)
1. Zatazeni oznacuje klasifikaci vina podle vinice, které jsou uvedeny v seznamu vinic

proslulych jakosti svych vin z roku 1855.

3. Klimatické podminky velmi ovliviiuji styl ro¢niku, vyzralost vina, jeho alkoholicky
stupen a trvanlivost. Dulezité je i ové&fit si ro¢nik, abychom zjistili, zda jiz vino

dozralo a je uréeno ke konzumaci.

4. Klasicka bordeauxska vina obsahuji ptfiblizné 12,5 °, pokud ¢islo ptesahuje 13 °,

jedna se o vyzralejsi ovocnéjsi moderni styl.
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To, co kdysi byvalo vzacné, se jiz v Bordeaux stalo normou. VSechna vina, ktera
nejsou stacena na chateau nebo na vinafstvi pochdzeji pravdépodobné z

velkoobchodu nebo z druzstva.

Vétsina bordeauxskych etiket piedstavuje jednoduchou ilustraci chateau, odkud

vino pochazi.

Pokud na etiketé nenajdeme odrtdy, ze kterych je vino vyrobeno a pokud nezname

povést chateau, jako nejlepsi udaj pro urceni stylu vina nam poslouzi jeho oznaceni.
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5. Vinarské oblasti Bordeaux

Nejvetsi vinafska oblast Francie Bordeaux mé vyhldSenou mezinarodni povést
zejména diky svému ¢ervenému vinu, vyrabéji se zde ale i vina bild, zndma jsou piedevsim
vina ze Sauternes a Bersacu. Nejlepsi jakostni vina ,,Crus classés“ tvofi pouze malé

procento celkové produkce vin, jejich prestiz ale dopada i na méné zndma jména.

Obrazek4 Mapa AOC
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Zdroj: Atelier bordelais de cartographie (2011)
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5.1 Meédoc

Na sever od mésta Bordeaux se rozklada oblast Médoc, podél levého bichu feky
Garonny a usti Gironde. V Médocu se produkuji nékterd z nejslavnéjsich svétovych
cervenych vin, hvézdna Cervena vina z velkych chdteaux i jednodu$si ovocna kulata

¢ervena vina.

Vinna réva se péstuje v blizkosti feky a Usti, obCas zasahuje do stfedu zemé, ale
nikdy ne na zapad, tam jsou obrovské pisecné duny a hluboké borové lesy, které uzaviraji
prichod bouflivym vodam Atlantiku. Médoc se déli na dvé ¢asti, na severu je bazinata
oblast, ktera zpracovani kvalitniho vina vyhovuje mnohem méné¢, ta nese oznaceni Médoc.
Na jihu, mezi méstem a odvodnovacim kanalem La Maréchale na sever od Saint-Seurin-
de-Cadourne, se nachazi oblast Le-Haut-Médoc, kde jsou ty nejlepsi vinice. Sest obci zde
ma vlastni oznaceni — Margaux, Moulis, Listrac, Saint-Julien, Pauillac a Saint-Estephe,

ostatni parcely mimo tato obecni ozna¢eni mohou vyuzivat oznaceni Haut-Médoc.

Médoc byl az do 18. stoleti rozlehlou zpustoSenou bazinou, nebezpecnou a
nachylnou k zaplavovani. Spolecenska tfida poslancii a obchodnikl z Bordeaux chtéla na
dikaz svého bohatstvi vlastnit krasné domy pobliz mésta, oblast Graves na jih a jihozapad
od mésta byla jiz velmi dobfe rozvinuta, avSak Médoc, sever, rovnéZ blizko mésta, nebyl
vilbec rozvinuty. A tak obyvatelé Bordeaux vyzvali holandské inzenyry-specialisty na
odvodnéni, aby zde vyhloubili velké kanaly, které slouzi dodnes. Vysusili padu plnou
bazin a mocalt, diky tomu vystoupily na povrch stérky naplavené z Francouzského
sttedohofi a Pyreneji, pochéazejici z doby ledové. Pravé tyto utesy stérkli a kament
poskytly vyznamné prostory pro vystavéni impozantnich zamku a zaloZeni vinic, aby bylo
vyhovéno vzristajici poptavce po vyvozu vina. Jakostni hlavni vina z Médocu se vyrabéji

z vinic vysazenych na této pudé¢. (Clarke: 2008, str. 96-99)
5.1.1 AOC Médoc a Haut-Médoc

Dominujici odriida v této oblasti je jiz od 18. stoleti cabernet sauvignon, zraje
pozdé¢ a potiebuje hodné tepla a dobie odvodnéné pudy. Tyto podminky cabernetu
sauvignon poskytuji pouze Stérkovité pudy. VSechny vinice z Médocu nejsou zarazenymi
vinicemi tzv. ,crus classés®, nachazejicimi se Vv renomovanych obcich, vnitrozemi a
vinafska Uzemi mezi hvézdnymi oznaCenimi ukryvaji mnoho vynikajicich vinic pod

oznacenim Haut-Médoc. Severnéji se rozprostira oznaceni Médoc, rozlehlé izemi lovu pro
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amatérské obchodniky. V kazdém ptipadé nejlepsi parcely jsou ve vysokych, nejlépe
odvodnénych terénech, ostrivky uprostfed bazinatych pid a lest. (Larousse: 1994, str.
157)

5.1.2 AOC Margaux

Vesnice Margaux je znama po celém svété diky slavnému zamku zarazenému do
»premier cru®“ pod stejnym jménem. Oznaceni Margaux je uctyhodné zastoupené na
seznamu zatazenych vinic z roku 1855 dvaceti dvéma vinicemi ze sedmdesati. Vina tohoto
oznaceni maji spole¢né vlastnosti, jsou piijemnéjsi a mén¢ prosta nez vina z Pauillacu, jsou
také kvalifikovand pro dlouhé uchovavéani. Kromé jediného bilého vina ze Chateau

Margaux jsou vSechna vina ¢ervena.

Vina z Margaux maji dobrou povést, maji aroma cedru, viné fialek, suseného
ovoce, zralych Svestek a rybizu, toto hedvabné slozeni, které naplni tsta pocitem plnosti je

ale zaloZeno pouze na n€kolika vinech z mnoha. (Clarke: 2008, str. 100)
5.1.3 AOC Moulis a Listrac

Malicka obec Moulis se svou osadou Grand-Poujeaux je nejmensi AOC z Médocu.
Nachazi se na levé stran¢ Gironde, na vnitinich pozemkach a na zdpad od Margaux, jeji
vinice jsou zaloZeny na rovinach §térkovitého padniho podlozi. Cervena vina z Moulis jsou

tmavé barvy, maji dobry potencial ke zrani.

Na sever od Moulis nalézame Listrac, seskupeni n¢kolika vynikajicich vinic, které
produkuji dost silna vina, jejichZ strohost ustupuje ¢asem. Tato vina jsou piijemné&jsi a

v méné zralych ro¢nicich maji vice ovocné viiné. (Larousse: 1994, str. 157)
5.1.4 AOC Saint-Julien

Saint-Julien je svou rozlohou 896 ha nejmensi oblasti AOC Médocu, zaroven je ale
jednou ztéch nejvyhlasengjsich, sjedenacti jakostnimi crus classés na Ctyficeti
vinafstvich. Styly vina se zde rizni, zalezi vzdy na samotném chdteau, degustatofi
rozeznavaji v Saint-Julien t€zka silna a intenzivni vina obdafena jemnosti. Vina jsou
zejména Cervend, intenzivnéjs$i nez Margaux, jemnéjsi nez Pauillac, ale jako vSude jinde
V Médocu, 1 zde se vyrab¢ji vina pod oznacenim AOC bilych ,,bordeaux‘. (Larousse: 1994,
str. 154)
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5.1.5 AOC Pauillac

Pauillac se prosazuje v srdci Médocu svymi tfemi zafazenimi premier cru classé
z roku 1855 a nadbytkem ostatnich jakostnich hlavnich vin - grand cru. Kraluje zde odriida
cabernet sauvignon, ktery dava vinu své velmi charakteristické tony Cerného rybizu,
cedrového dieva a bylinek. Styl vin z Pauillacu se rtizni mezi ostrosti Chateau Latour a
poddajnosti Chateau Lafite-Rotschild.

5.1.6 AOC Saint-Estéphe

Na severu Haut-Médoc je vinna réva péstovana na tézsich hlinitych padach, nez
jsou ty na jihu. Silnd a strohd vina ze Saint-Estephe byla dfive povéstna dlouhym
trvanim jejich rozvinuti, které dnes zlstava pouze pro néktera chdteaux, zatimco ostatni
vinafstvi pfevzala vyrobu pro styl poddajnéjSich vin, kterd obsahuji ve smésich vice
merlotu. Nicméné Cervend vina se znacnymi tony taninu zde zUstavaji silnéj$i nez vina

z Pauillacu a nebo Saint-Julienu. (Larousse: 1994, str. 151)
5.2 Graves a Pessac-Léognan

Rozlehld oblast Graves se rozprostird na levém biehu Garonny, tento vinaisky
region je nejstarsi z regiond Bordeaux. Oblast Graves a Pessac-Léognan, oblast spadajici
pod n¢j, byvaly kdysi nejznamé;jsi z vinaiskych oblasti Bordeaux. Jiz tomu ale tak neni. Na
této hluboce Stérkovité pltide, kterd se nachazi vSude okolo, stoji dnes mésto Bordeaux.
Pessac-Léognan lezi na sever od Graves, vinice zde musi bojovat s temnymi lesy a
vesnicemi, které zasahuji do terénu. Kvalita cerveného i bilého vina je zde pravdépodobné
dnes nejlepsi, jaka kdy byla. Vesnice Pessac a Léognan daly sva jména oznaceni AOC a
dnes se jiz pocitaji do pfedmésti Bordeaux, vinice se rozptylily mezi domy a primyslové

zony.

Od 12. stoleti se kolem zdi mésta Bordeaux péstovalo vino, terény na hranici mésta
zejména na zapadé, jihozapadé a jihu jsou skvélé pro péstovani vinné révy. Jsou zde
hluboké stérkovité pudy, teplé, dobie odvodnéné vyborné vyhovuji zrani bobuli. Bordeaux
se obohacovalo a stalo se hlavnim dodavatelem francouzského vina v severni Evropé a
Severni Americe, export vina byl velice pohodiny z oblasti natolik blizkych méstu.
Bordeaux se rozrustalo, vinnou révu vytrhalo z pudy, aby zde postavilo nové domy. Vinafi

nem¢li na vybér a museli zorat lesy a péstovat své vino na novych vinicich vzdalengjSich
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od mésta. Rozloha této nesrovnatelné kvalitni $térkovité piidy natolik vyhovujici vinné
révé byla omezena, lidé to nevédeli a neznepokojovali se tim. Pfimo v srdci Bordeaux je
puda nejcistsi, dale od n¢j je pida jiz t€z8i a blativéjsi, az na jih u Léognanu, kde mizi
Stérky ve smési s piskem, jilem a vapencem. Posledni vinice Stérkovitého slozeni se
nachazeji na jihozapadnim predmésti, v Pessacu a Talence, kde jesté pied sto lety byvalo

sto tficet osm vinafstvi. Dnes jich zlstalo pouze sedm.

Hlavni pievladajici odriidou je zde cabernet sauvignon, po ném nasleduje cabernet
franc, péstuje se zde i merlot a trochu malbecu. Asi ¢tvrtina odrud jsou odrudy bilé, z nich

prevlada sémillon, sauvignon blanc a muscadelle. (Clarke: 2008, str. 166-168)
5.2.1 AOC Graves

Az do 70. let 20. stoleti proddvala své vina vétSina vinafstvi na jihu Graves na vahu
na bordeauxském trhu, staceni do lahvi na vinafstvi se zde rozmohlo pomérné nedavno.
Vinafstvi soupefila pfi vyrobé cervenych vin, i pfi vyrobé okouzlujicich bilych vin, a tak
vinafi pievzali dimyslné metody vinifikace. Nekteii se zaslibili kvalité vyrobou ¢ervenych
vin se znacnou koncentraci taninu a nddhernym aroma s dlouho Zivotnosti, jini vyrabé&ji
skvéla vina, ktera se piji mlada. Styly vina stejné jako jejich kvalita jsou zde velice
riznorodé. (Larousse: 1994, str. 162)

5.2.2 AOC Pessac-Léognan

1150 ha vinic s timto ozna¢enim je situovano v obcich na jih a na zapad od starého
mésta Bordeaux. Od roku 1987 se oznafeni Passac-Léognan prosazuje kvalitou bilych 1
cervenych vin, diky dobrému rocniku 1986. Mistni vina dnes dosahuji cen dobrého
Médocu a Saint-Emilionu. Maji jejich kvalitu a vynikaji obsahem aromatickych latek.
Obce, které maji pravo na toto oznaceni, jsou Cadaujac, Canéjean, Gradignan, Léognan,
Martillac, Mérignac, Pessac, Saint-Médard-d "Eyrans, Tallence a Villenave-d Ornon. (Ibid.,
160)

5.3 Libournais

Oblast Libournais se nachazi na pravém biehu feky Dordogne, vinice jsou
rozlozeny podél pobieZi, na rovinach severniho bfehu Dordogne a kolem mésta Libourne.
Mistni chdteaux jsou ziidkakdy velkolepé, vinafstvi jsou mala a obliba jejich vina stale

stoupd. Saint-Emilion je nejvétsi oblasti, jeho vinice zaéinaji na vychod od Libourne,
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roztahuji se na roving, kde dominuje méste¢ko Saint-Emilion, a tahnou se aZ pisgitym
bfehiim Dordogne. Pomerol je jednotvarnou rovinou, kde se vyrab¢&ji nejslavnéjsi vina
svéta. Nepochybnym piikladem je Chateau Petrus. Jesté pred padesati lety jméno Pomerol
nikomu nic nefikalo. Kdyz ptfekro¢ime feku Isle smérem od Libourne, dostaneme se na

zalesnéné kopce Canon-Fronsac a Fronsac.

Stejné jako Médoc je Libournais krajem ¢erveného vina, na jilovitych, studenych
t&zkych pudach Saint-Emilionu a Pomerolu se péstuje merlot, na vapenitych ptdach
najdeme cabernet franc a na $térkovitych ptdach cabernet sauvignon, v malém mnozstvi se

zde péstuje i malbec. (Clarke: 2008, str. 193-195)
5.3.1 AOC Saint-Emilion

Vinice Saint-Emilionu se rozprostiraji na 5200 ha. Vinaistvi jsou méné rozlehla nez
ta v Graves a Médocu, vétSina z nich jsou malé rodinné podniky, najdeme zde i tzv.
gardzova vina, ktera se vyznacuji malou produkci a vysokou cenou. Pravé zde se také
nachdzi nejvétsi bordeauxské druzstvo s dvéma sty ¢leny. Vyroba se zde zaméfuje na

druhofada vina.

Merlot, ktery je zde nejrozsifenéjsi, dava lehka vina s chuti Svestek, jez se musi
vypit brzy. V Pomerolu se nachazi idealni piida a vina dosahuji hloubky a bohatosti. Jejich
zrani miize trvat tiicet az Styficet let. Saint-Emilion je nepopiratelnd a konstantné kvalitni,
mlady Saint-Emilion je kouzelny, stejn& jako je svou strohosti vyborny mlady Médoc.
Merlot se kombinuje s dal§imi odridami pro vyrobu poddajnych ovocnych vin, s dobrym
alkoholickym stupném, obohaceny kyselosti, taninem a dal$imi aromatickymi sloZkami.
Neékteré Cerstvé rocniky, vina ze stfednich vinafstvi, mohou byt opravdu neuspokojiva
kvli jejich lehkému slabému charakteru. Protoze postradaji télo, musi se tedy pit mlada jiz
v prvnich tfech letech. Béhem velkych ro¢niki maji nejlepsi vinafstvi nadé€ji na zivotnost
jejich vina. Ta se muze pohybovat od deseti az do dvaceti let, samoziejmé zalezi na

podminkéach jejich uchovavani. (Larousse: 1994, str. 171-174)

Oznadeni Saint-Emilion se rozdéluje na 7 obci, vétsina nejvétsich chateaux se
nachazi pravé v Saint-Emilionu. Mnoho malych vedlejsich vinatstvi posila své hrozny do
druzstev, nebo své vino hned prodava. Tento region je v€hlasnym mistem pro vinaiskou

turistiku.

44



5.3.2 Pomerol

Vinaistvi Pomerolu jsou ¢asto mala, co se tyce jejich ploch i uspéchu. Nejlepsi z
nich se nachazeji na severovychod¢ od obce, v oblasti nejvyvysenéjsi od roviny. Toto
oznaceni nebylo zahrnuto do zatfazeni z roku 1855 a ani v dalSich fazenich tento fakt nebyl
opraven. Pomerol tedy unikl vSem oficidlnim fazenim, ale soucasné zde existuje
neoficidlni zarazeni, které je zalozené na kvalité, predchozich uspéSich a cené, jehoz

vysledkem je velka vzacnost a silna poptavka. (Larousse: 1994, str. 177)
5.3.3 AOC Fronsac a Canon-Fronsac

Jsou vinice lemované dvéma fekami Dordogne a Isle, AOC Fronsac zahrnuje Sest
obci a vesnice Fronsac, po které nese toto oznac¢eni jméno. Nachazi se na jihu oblasti. AOC
Canon-Fronsac na jihu az jihozapad¢é zabira Saint-Michel-de-Fronsac a ¢ast vesnice
Fronsac. Fronsac zaujima kolem 800 ha a Canon-Fronsac asi 300 ha pudy. Dnes jsou tato
AOC jemna a vyznacuji se pevnou Strukturou taninu, maji aroma ¢erveného ovoce a jsou
lehce bylinkova. Jsou rubinové Cervend a dost tmava. Fronsac se mize pit dva roky po
vinobrani, ale svlij charakter vino plné¢ vyjadii po svém dlouhém zréani, ta nejlepsi vina

zraji deset a vice let. (Ibid., 180)
5.3.4 Vinice AOC okrajovych oblasti

AOC Saint-Emilion oznaCuje pouze srdce této vinaiské oblasti. Vesnice na
severovychodé z druhé strany feky Barbanne mohou pfipojit jméno Saint-Emilion ke svym
nazvum, na vychod¢ se nachazeji AOC Cqtes-de-Castillon a Bordeaux-Cotes-de-Francs.
Déle zde najdeme Montagne-Saint-Emilion, Lussac Saint-Emilion, Puisseguin Saint-

Emilion, Saint-Georges Saint-Emilion.
5.4 Cotes a ’Entre-Deux-Mers

Pét pobiezi Blaye, Bourg, Castillon, Francs a Premicres Cotes de Bordeaux se
zkousi sjednotit, 1 kdyz vyrabé&ji tolik rozdilnych styli vin od 80. let 20. stoleti. Neziskaly
zatim velky uspéch. Nyni se rozhodly sjednotit pod jedinym oznacenim AOC Cotes de
Bordeaux a kazdy z nich pfipojuje do podtitulu své jméno. Blaye se velice lisi od Bourg,
Castillon a Francs jsou zcela odli$ni od obou, zatimco Premiéres Cotes se nachazi na jiné

fece- Garonné. (Clarke: 2008, str. 251)
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Toto uzemi je ohrani¢ené fekou Dordogne na severu a Garonnou na jihu, kopcovity
vybézek 1'Entre-deux-Mers ozivuje strohou rovnou krajinu Graves a Médocu, protnuty
udolimi, kde se schovavaji farmy a lesiky. Jméno ,,Mezi dvéma mori vznika nasledkem
prilivu a odlivu Atlantiku, ktery se vraci zpét proti proudu do obou dvou fek 150 km od

oceanu.

Od 80. let 20. stoleti se oblast riizni a dnes jiz mame na vybér mezi nékolika styly
kvalitnich vin. Kdysi zde byvala oblast vyrobcu bilého sladkého vina nijak zvlasté

charakteristického.

AOC Bordeaux a Bordeaux Supérieur produkuje znacnou c¢ast Cerveného vina
z této oblasti, zatimco AOC Entre-deux-Mers zlstava pro suché bilé vino vznikajici ze
sauvignonu a sémillonu. Lahodna i likérova vina z Premiéeres Cétes nasobi své Gsili, aby se
vytdhla do tad hlavnich jakostnich vin, ale to se jim nedafi, jelikoZ nemaji Stésti na
uslechtilou plisen a obchodnici tedy preferuji vina ze Sauternes. V oblastech Cotes se dale

vyrabéji nejlepsi klarety. (Larousse: 1994, str. 168ns)
5.4.1 AOC Blayais

Tato krasna oblast kopct a idoli zahrnuje mnoho malych vinafstvi, jez produkuji
¢ervena 1 bila vina pod tfemi oznacenimi AOC: Blaye nebo Blayais, Cotes-de-Blaye a
Premieres-Cotes-de-Blaye. Oznaceni Cotes-de-Blaye oznacuje pouze bila sucha vina, ktera
jsou svézi, ovocna a pochézeji z uslechtilych odrtd, jako jsou sémillon, muscadelle a nebo
colombard. Piji se mlada. Oznaceni Premieres-Caotes-de-Blaye zahrnuji nejlepsi vina
Z vinic, Cervend jsou dobfe zbarvend na rustikélni a elegantni zpiisob, musi zrat dva az
Ctyfi roky, n€kdy 1 vice, aby se dobfe zaoblily. Bild vina jsou velice aromaticka, jemna,
silnd a dlouho zné&jici v Gstech. Mohou se rovnat vinim Graves, ovSem za mnohem nizs$i

cenu, mohou se pit po roce, nebo zrat dva az tii roky. (Platt: 1996, str. 165)
5.4.2 AOC Cotes-de-Bourg

Jejich rozloha je skoro stejna jako rozloha sousedniho Blaye, 3600 ha, Bourgeais
produkuje hlavné Cervena vina. Oznaceni Cates-de-Bourg pouziva pouze nejlepsi vino,
dominujici odriidou na vinicich je merlot,¢asto se misi s cabernetem a nebo malbecem, aby
se vinu dodal pevny obal typickych aroma cerveného ovoce. Mohou dozravat docela
dlouho, tf1 az ¢tyfi roky nékterd dokonce i déle. Bila sucha vina, ktera se zde vyrabé&ji, maji

jemny kvétinovy, citrusovy a také ovocny buket. (Plat: 1996, str. 165)
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5.4.3 Céte de Francs

AOC Cotes de Francs se rozklada na severovychod od Libournais. Na vrskach,
které patii mezi ty nejvznesenéj$i bordeauxské, se péstuji merlot, cabernety, sémillon,
sauvignon a muscadelle, vinice o 420 ha zaujima tedy mimofadnou polohu. Vyrabi se zde
ervena vina a bila such4 vina. Cervena vina jsou bohata a silna, jejichz ovocny buket
nechava vystoupit zndmky lesniho prostiedi a vanilky, mohou se pit mlada, nebo dozravat
dva az tfi roky. Poddajna a svézi bila vina vyjadiuji skvélé ovocné aroma s dotekem

citrust. VSechna vina se zde mohou uchovavat osm az deset let. (Platt: 1996, str. 173)
5.4.4 Premiéres cotes de Bordeaux

Zahrnuje uzemi zhruba 3400 ha podél Garonny mezi mésty Bordeaux a Cadillac.
Stérkovité, vapenité a predeviim jilovité kopecky, produkuji Eervend vina vyrazné chuti a
také bila lahodna vina, ktera se piiblizuji likérovym vintim. Cervena vina jsou barvita silna,
rozvijeji viing€ ¢erveného ovoce, topinek, kiize a kakaa, musi dozravat téi rokyaz pét let. Ve
sklipku se mohou uchovavat osm az deset let. Bila vina vyjadiuji své kvétinové a ovocné
aroma, mohou se uchovavat deset az dvanact let, ale miZeme si je vychutnavat i jako

mlada. (Platt: 1996, str. 176)
5.4.5 AOC Entre-Deux-Mers

Entre-Deux-Mers jsou exKluzivni bilad suchd vina vyrabéna ze smési sauvignonu,
sémillonu a muscadelle, jsou to vina zivd a aromatickd, sv€zi a ovocnd, urend k brzké
spotfebé. Toto oznaceni slucuje 2700 ha vinic vSech obci, které nemaji specifické

oznaceni. (Ibid., 175)
5.4.6 AOC Cates de Castillon

Toto oznaleni nalezneme na vychod od Saint-Emilionu, vétsina nejlepsich vinic
jsou umistény na stejné vapencové plosiné jako Cétes de Saint-Emilion. Co se tyée cen
nékterych vin, nyni je hvézdnou oblasti, ale vyrabé&ji se zde také vyjimecna cenové
dostupna vina ve stylu Saint-Emilionu, uréena k piti mlad4, ale s moZnosti deseti let

uchovavani. (Clarke: 2008, str. 258)

47



5.5 Likérova vina

Na bordeauxskych vinicich mtizeme najit Sest lokalit, kde se péstuji likérova vina
Vv mensi ¢i vétsi mife. Vinice i klima jim zde vyhovuji, jako je tomu malokde jinde na
svété. Mezi nejveétsi z téchto lokalit patii Barsac a Sauternes. Na zapad od Langon se
smérem na sever vine feka Ciron a vléva se do Garonny, vytvaii vyborné vlhké podminky
umoziujici hrozniim hnit, tak jak je tfeba pii vyrob¢ likérovych vin. Na vychodnim biehu
Ciron se rozkladaji vinice Sauternes a na jeho zapadnim biehu vinice Barsac. Sousedni
regiony vyrab¢ji také sladkd vina nizsiho stupné. Cérons je na severozapad od Barsacu a
specializuje se na lehké bilé likérové vino, na severnim biehu Garonny se naléza Cadillac,
Loupiac a Sainte-Croix-du-Mont, vSechny se také soustfed’'uji na likérova vina, ale ta

malokdy dosahuji koncentrace, jakou ma dobry Barsac nebo dobré Sauternes.
5.5.1 Sauternes

Kazdé vino Sauternes je osobité, diky rozmanitosti pud (Stérkovité, vapenité a
jilovité), ale ty nejproslulejsi z nich se nachéazeji na Stérkovitych plochach, mezi nimi 1
nejvyznamnéjsi vinice Chateau d"Yquem. Na vinicich pfevlada péstovani sémillonu, dale
zde najdeme sauvignon a muscadelle. Smés téchto odrid dava vinim zlatou barvu a
komplexni velmi intenzivni buket, ktery se rozviji zranim. Sauternes vyjadiuji
obdivuhodnou $kélu ovoce, kvétin, citrust, bylinek, skofice, pizma a zrani je obohacuje o
chuti medu, liskovych ofiskti a nakladanych citrusi. V ustech jsou pronikavé chuti a
spojuji silu s jemnosti a koncentraci. Doporucuje se pockat, nez se rozvinou, abychom si je
vychutnali, Sauternes mohou zrat pét az padesat let. Sauternes patii na zafazeni Médoc z
roku 1855, podle hierarchie je Chateau d"Y quem zafazen v premier cru supérieur, jedenact

dal$ich vin v premier cru a patnact v second cru.(Platt: 1996, str. 181)
5.5.2 Cérons, Barsac

Cérons je malicka vinice o 110 ha, vyrabi se zde nékolik typi vina - bila lahodna,
bila suchd a cervena vina. Cérons jsou velmi charakteristickd vina, rozliSuji se svou
jemnosti a také jemnym buketem, aroma citrusii a medu a svou doznivajici ovocnou a

citronovou chuti.

Vétsina vinic s 0znacenim Barsac se rozkladd na plidach smiSenych z cerveného
pisku a vapence, vinice jsou obehnané kamennymi zdmi, a tak vytvareji pfi pohledu

z vysky mozaiku. Nejlepsi vina Barsac byla spolu se Sauternes zatrazena v roce 1855 na

48



seznam M¢édoc, zafazenim se pySni pouze tyto dvé znacky. Barsac se velmi li§i od
sousednich vin, jsou vice likérovd nez ostatni vina a jsou levnéjs$i. Rozviji se u nich
komplexni intenzivni ovocny, kvétinovy a citrusovy buket se zndmkami bylinek, medu,

vosku a karamelu. (Platt: 1996, str. 180)
5.5.3 Cadillac, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont

Vinice kolem mésta Cadillac produkuji Premieres-Cotes-de-Bordeaux a oznaceni
likérovych vin ziskaly v roce 1980. Cadillac jsou vina objemna, silna, rozvijeji jemny
komplexni kvétinovy buket, do kterého pronikaji stopy medu a citrusi. Cadillac je uréen

ke spotiebé dost mlady.

Oznaceni Loupiac a Saint-Croix-du-Mont jsou si velmi blizka, produku;ji likérova
vina, ¢im severngji jsou poloZeny vinice, tim jsou vina lahodngjsi. Loupiac rozviji krasna
kvétinova a ovocné aroma, kde se skryvaji stopy citrust a vanilky. Lahodna likérova vina
Saint-Croix-du-Mont jsou pfijemné ovocna s aroma kvétin, ovoce, medu, topinek, citrust a

bylinek. (Ibid., 179)

49



6. Uméni degustace vina

Profesionalni degustace hleda hodnoceni kvality a nedostatkli vina a také jim
udéluje ocenéni. Degustace pro radost, béhem jidla, se jim musi inspirovat, aniz by ho

chtéla imitovat, je obdafena vysadou schvéleni a potéseni.
6.1 Zrak

Poté, co ovéfime Cistotu sklenicky, naplnime ji do jedné tfetiny objemu,
odpovidajici rovnovaha mezi kapalnym a plynnym stddiem umozni lepsi hodnoceni aroma.
Nejdiive hodnotime Cirost vina, sklenici dame proti svételnému zdroji, poté ji naklonime
nad bily ubrus nebo papir a zjistujeme intenzitu a odstin barvy, vyhodnocujeme okraj

s nejmensi Sitkou, informuje nas o staii vina a také stavu jeho uchovéavani.
6.2 Cich

Cichem mizeme vino hodnotit nejkomplexnéji. Prvni zkouskou, bez vzruchu vina
vnimdme nejCistsi stopy aroma. Zajimavym udajem je i vzdalenost, ze které vnimame
prvni tony vuné. Po vzruchu vina ve sklenici stoupd intenzita aroma, coz posili zejména
Pii tomto vzruchu se oceniuje buket nejlepSich hlavnich vin. Musi odolavat prudkym
vzruchlim a zlstat jemny a elegantni. Abychom zjistili nékteré nedostatky, jako jsou tékava
kyselost, je doporu¢eno vinem prudce pohybovat krouzivymi pohyby. Po vzruchu
pfiblizime sklenicku k nosu, tézké ving rozvijejici se pravé diky neklidu postupné mizi a
znovu citime aromatickou jemnost klidného vina. Vzruch vina ve sklenici musime d¢lat,
tak abychom ho nestastné nerozlili, doporucuje se nechat klouzat podstavec sklenice po
plochém povrchu. Poté, co zanalyzujeme a popiSeme rtizné ¢ichové vjemy, jejich druhy,
intenzitu a kvalitu, mizeme ptejit k ochutndvani vina. (Ribéreau-Gayon a dalsi: 1997, str.
113)

6.3 Chut

Chut'ové vjemy musime posuzovat pozorn¢, protoze se ¢asem meéni. Ve své prosté
fazi je sladka chut’ jako jedina pfijemna, ostatni chuti jsou pfijatelné pouze v mife, kdy jsou

spravné vyvazené sladkou chuti. Nasledny vyvoj odpovida zméné pociti, které se vyvijeji
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v komplexnéj$i, v této fazi poutd velkou pozornost harmonie, vyjadiuje jemnost pocitil

bohatosti a intenzity vina.

Na tomto vnimani maji podil nejen chutové ale i Cichové vjemy, kdybychom
sevieli nosni dirky, vino by ztratilo podstatu své chuti. S nasavanim vzduchu mezi rty se
zvySuje vnimavost vina a chuti jeho viné. Chut spole¢né¢ s vini tvoii celek percepce

potravy v tstech. (Ibid., 114)

Vyvoj chuti vina trva asi dvanact sekund, béhem kterych se vinem v ustech
pohybuje, aby se zahfalo a zasahlo vSechna centra vnimani. Na konci vyvoje Vv tstech
dominuje u ¢ervenych vin chut’ taninu, ktery dava vinim strukturu, kterd se musi rozvijet,

ale bez agresivity a drsnosti. V této fazi ochutnavani se projevuje hierarchie vin.
6.4 Trvani

Vino mizeme Spolknout, nebo ho na odbornych degustacich vyplivnout. Zvyk
profesionalnich degustator (s trochou zvyku toto konani nezabrani spravnému
hodnoceni). Degustace ale neni dokoncena. Vzduchem naplnéné vinné vypary, které jsou
stale v ustech, nepfestavaji pusobit na organy ¢ichu a vznika tak aroma v ustech. Pocity zni
v ustech rtizné dlouho (asi deset az dvanact sekund) a utvaieji trvalost, jejiz délka je
charakteristickd pro jakostni vina, hraje zde roli celkova a prchava kyselost vina. Dobré
vino je chvilku pfijemné, jakostni vino je piijemné dlouho, neni dobré jen, kdyZz je

Vv ustech, ale 1 n€kolik vtetin poté.

Na konci degustace je trvani vina v souladu s vnimanim pachuti, vyraz uréeny pro
oznaceni vad jako jsou chut’ zatky, Stiplavost, nebo nakyslost, které¢ jsou Vv této fazi nejvice
znatelné. Pro vina nejvySsi jakosti je pfi jejich polykani charakteristickd dobra chut

v ustech. (Ribéreau-Gayona dalsi: 1997, str. 115)
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Zavér

Bakalarska prace je zaméiena na vinafskou oblast Bordeaux ve Francii. Popisuje
historii vinafstvi, péstovani vinné révy, rozdilnosti vyroby jednotlivych druhii vina, druhy
vin a rozdé€luje oblast Bordeaux do mensich oblasti. Své misto maji v praci také etiketa a
nejruznéjsi oznaceni a zafazeni, tak abychom podle pojmi na etiketé poznali, o jaké vino

se jedna, soucasti prace je 1 ukdzka vinné etikety.

V prvni kapitole bakalaiské prace pisi o historii vinaiského Bordeaux a zjist'uji, ze
se jiz stafi Rimané zasobovali vinem z této oblasti. Zabyvam se vyznamem Bordeaux na
trhu, vino ptvodem z Bordeaux se vyvadzelo do zahrani¢i a Bordeaux se tak stalo
vyznamnym piistavem z hlediska obchodu, sleduji také vliv historickych udalosti a
rozmaru pfirody na prosperitu vinic. Rozebiram inovace bordeauxskych obchodnikti a také
ty, co ptichazeji ze svéta, napt. odvodnovani pudy zavedené holandskymi inZenyry, sleduji

krizi, kterou zpusobilo napadeni vinic révokazem a msickou.

Ve druhé c¢asti téZe kapitoly sleduji vliv klimatickych podminek, piidy a plidniho
podlozi na uspéchy péstovani vinné révy. 110200 ha pidy vinic s oznacenim
kontrolovaného ptivodu, nejvétsi vinatska oblast Francie, se diky své vyjimecné poloze na
45. rovnob&zce stava nejproslulejsi vinaiskou oblasti svéta a poskytuje ro¢né nejvice
Spickového vina. Celkové se v Bordeaux vyrobi asi 900 000 000 lahvi AOC vina ro¢né.
Pidy, na nichZ vinice lezi, jsou velice rozmanité, diky tomu se zde péstuji rizné odridy.
Pidy nejlepsich kvalit davaji $pickové hrozny, najdeme i vinice méné vhodného ptidniho
typu a od toho se také odviji jakost vina. Oceanské klima, teplota a vlhkost vzduchu,
Cetnost srazek a délka slunecniho zafeni jsou velmi vyznamné faktory ovlivitujici
uspé&snost vinail. Dozvidame se také o mirnych ziméch a o tom, jak velky vliv ma ptiroda

na uspéch ro¢niki, které se mohou jeden od druhého velmi lisit.

Druhé cast prace se zaméfuje na vino, péstovani vinné révy, rozdéleni odrid,
vyrobu vina a vznik vysledného produktu vina. Bordeaux je proslulé¢ piredevSim svymi
jakostnimi ¢ervenymi viny, vyrabé&ji se zde ale i vina bil4, Sumiva a rGzova. Na vinicich
nalezneme Cerné odrady vinné révy, mezi néz patii cabernet sauvignon, merlot, cabernet
franc, petit verdot. Sémillon, sauvignon blanc a muscadelle patii do bilych odriid vinné

révy, kterych se v Bordeaux péstuje mnohem mén¢ nez ¢ernych odrtd.
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Vyroba ¢erveného vina zacina sklizni, kdy se hrozny obiraji a tiidi, poté se mackaji,
aby z nich vytekla §tava, smés z hroznl, duziny a jadérek se maci v kadi, kde zaroven
probiha 1 alkoholové kvaSeni. Délka extrakce ovliviiuje barvu vina a také mnozstvi
ttislovin ve vin¢, ptfi alkoholovém kvaseni se pfeménuji cukry na alkohol. Vino dale
odtéka, lisuje se a nasleduje malolaktické kvaseni, aby se vino zjemnilo a nebylo tak
kyselé. Vino se pak zbavuje zbytki, ochutnava a spojuje s jinou odriidou do smési, vétSina
vin se ukldda do dubovych sudl, kde zraji n€kolik mésici az let. Dubovy sud ma
vyznamné misto ve vyrobé vina a dodava mu kvalitu, vina se v ném rozvijeji a ziskavaji
z n¢j vanilkové aroma. Po rtizné dlouhé dobé jsou stacena, CiSténa a filtrovana, poté se
sta¢i do lahvi. Vyroba vina se odliSuje u vSech typl vina, ¢erveného, bilého suchého a
likérového, klaretd i1 rGzovych vin. Podrobné byla rozebrana vyroba ¢erveného vina a u

vyroby ostatnich vin jsme se zaméfili na rozdily pfi vyrobé.

V oblibé celého svéta jsou nejcastéjsi vina odridova, na etiketé lahve byva
zaznamenana i odrida, na bordeauxskych vinech ji ale vétSinou nenajdeme, vina se totiz
vyrabé&ji ze smési, cozZ je pro Bordeaux typické a specialni. V posledni ¢asti druhé kapitoly
tak rozebirame druhy vin. V Bordeaux se z ¢ervenych vin vyrabi chutna prosta vina,
lahodna ovocna vina, intenzivni ¢ervena vina s aroma cedru a ovocna vina, dale klarety a
riazové vino. Mezi bila vina fadime bila svézi vina, smetanova vina, ,,zlato* v ustech,
sladkéd leh¢i vina. Bordeaux produkuje samoziejme i vina Sumiva a vedle vysoce kvalitnich

jakostnich vin nalezneme i vina pro kazdy den.

Kapitola tfeti je zamétfena na oznacovani jakosti bordeauxskych vin, vysvétlujeme
zde systém chdteau, Appelation d’Origine Controlée a Proces fazeni vin, zde najdeme
zatazeni z let 1855 al959. Kazda bordeauxska vinice, neboli chdteau produkuje vedle
hlavnich jakostnich vin vina druhotfad4, na néZz spotiebuji 70% sklizné, protoZze do
jakostnich vin Ize vyuZit jen nejlepsi bobule. Néasleduje kapitola zamétend na etiketu, ktera
je vizitkou vina. S pouzitim znalosti nabytych v predchozi kapitole jsme schopni etiketu

piecist a ziskat tak o viné€ potfebné informace.

Pfedposledni kapitola této prace popisuje vinaiské oblasti Bordeaux, pro lepsi
orientaci je zde mapa s jednotlivymi AOC. Pro ptehlednost jsem rozdélila Bordeaux na
oblasti Médoc, Graves a Pessac-Léognan, Cotes de 1'Entre-Deux-Mers, Libournais a

shrnula jsem oblasti, kde se péstuji likérova vina. Bylo by mozné i jiné rozdé€leni, které se
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velmi rizni 1 V literaturach, napft. z hlediska svétovych stran, vybrali jsme si rozdéleni vyse

zminéné pro lepsi pfehlednost a souvislosti.

Posledni kapitola pojednava o tom, jak si vino vychutnat, hovoii o degustaci. Pfi
degustaci se zapojuji vSechny nase smyslové organy, jako prvni vnimédme vino zrakem,
poté nasleduje Cich a nakonec chut’. Po ochutnavce vina nechdvame vino doznit a vnimame
jeho trvani ¢i odeznéni.

V bakalatské praci bylo vyuzito hlavné kniznich publikaci, které nam dostacuji
Kk teoretické Casti prace, a diky nim jsme ziskali ucelené informace o vinafstvi. Jako
prakticka ¢ast prace mi poslouzila ma staz v Bordeaux a navstévy vinic, chateaux, exkurze
a komentované prohlidky. Spravné porozumét vyrobé vina pouze z naucné literatury by
bylo bez osobni prohlidky obtizné. Pomohly mi také fizené degustace, kdy vinaii mluvi o
tom, co ve viné vnimaji, co ma vliv na jejich vini, chut' a barvu. Dal§imi aspekty jsou
vysoka, ¢asto az nedosazitelna, cena nékterych vin a také rozsah nabidky, kterou nam
Bordeaux nabizi. Je zcela nemozné ochutnat vSechna vina bordeaux. Pfijjemnou soucasti
bylo i pozorovat vinice v jednotlivych ro¢nich obdobich. V zimé byly vinice zcela holé, na
jafe jsme mohli sledovat, jak se vinna réva zacina probouzet, obrazet, postupné kvést a
Vv pribehu 1éta uz se obsypava hrozny. M4 staz skoncila v ¢ervnu, v zaii roku 2013 jsem se

vratila do Bordeaux, abych vidéla i probihajici vinobrani.

Bordeaux- kraj vina neni zcela vyCerpané téma, bylo by mozné zaméfit se na
mytologii vina, nebo jeho konkurence schopnost. Velmi zajimavé by bylo rozsitit ji o téma
vina v oblasti gastronomie, tedy praci sommeliera a jeho schopnosti snoubeni vina
s pokrmy. Sommelier je gastronomicky specialista na vino a ma schopnost vybrat spravné
vino k jidlu, miZe ndm doporucit vino pro jakoukoliv pfileZitost. Aby bylo moZné spravné
porozumét zakladiim prace sommeliera, bylo by vhodné absolvovat kurz v I’Ecole du vin
de Bordeaux, neboli Skole vina v Bordeaux. Obsazeni shody jidla s vinem v jedné kapitole
nepovazuji za vhodné a bylo by zcela nedostacujici, je to téma velmi rozsahlé a zasluhuje

si podrobné studium, proto prace takovou kapitolu neobsahuje.

Bakalafska prace muize poslouzit zajemcim o vinafstvi a francouzskou kulturu.
Mné osobné¢ Bordeaux obohatilo, diky poznani tohoto kraje a podstatné soucasti
francouzské kultury, vinafstvi, mohu s potéSenim fici, Ze mi bylo velkym piinosem.
Studium odborné literatury obohatilo mou slovni zasobu a dalo mi moznost urovnat si

teoretické poznatky, co se tyce vina. Velmi zajimavé je také sledovat rozdily kultur,
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Francouzi si dokaZou vino 1 jidlo vychutnat v klidu a stoluji i nékolik hodin, vyhradi si na
to ¢as a mizeme tedy Fict, Ze se jedna o kulturu stolovani. Srovnani s Ceskem kde se
povétsinou u stolu spécha, aby se lidé najedli co nejrychleji. Francouzi se u jidla bavi a pii
této prilezitosti piji vino, Cesi se vétsinou najedi a teprve poté se bavi. V dne$nim
uspéchaném a stale se modernizujicim svété bychom neméli opoustét tradice, méli bychom

se pokusit na chvilku zastavit, odpocinout si a vychutnat si tyto chvile v klidu.
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Resumé

Dans notre mémoire nous répondons aux questions possées dans 1'introduction. En
premier lieu, nous avons voulu savoir quels sont les cépages qui sont cultivés dans les
vignobles du bordelais. En second lieu, nous avons cherché comment le vin s’est produit.
Ensuite, nous avons categorisé les vignobles selon les classements et expliqué leurs
significations qui nous ont aidé dans la réponse quatriéme pour identifier les étiquettes des
grands vins. En dernier lieu, nous avons voulu comprendre la division des appellations

d’origine controlée.

Pour cette raison, nous avons commencé a décrire la région Bordeaux (1'histoire, le
dévéloppement du marché et les conditions climatiques qui ont été assez convenables pour
cultiver les célebres vins). Nous nous focalisons sur le vignoble, sur la culture du raisain,
sur la différence de vinification et sur la diversité de cépages non seulement dans la région

Bordeaux mais aussi dans les petits coins de cet endroit.

Le mémoire était séparé en Six parties. La premiére ou nous avons décrit 1’histoire
régionnale, les conditions climatiques (le méteo, le climat océanique), le terroire et
1"augmentation d’importance du port Bordeaux sur le marché mondial. Nous avons suivi
les événements historiques et les changements naturels qui ont influencé la prospérité des
vignobles. Nous faisions le rappel aux inovations dans la maniére de la cultivation de vigne
et 1"¢élevage du vin. Biens(ir, nous n’avons pas pu oubli¢ de mentionner la crise qui était

provoqueé par 1’oidium et par la phylloxéra.

Dans la chapitre suivante, nous nous sommes intéressés au vin depuis la cultivation
de la vigne a travers la vinification jusqu’au élevage du vin dans les barriques. D abord
nous avons présenté les grands vins qui sont célebres dans le monde. Le grand vin rouge de
Bordeaux a une immense rénommé de la qualité et en méme temps c’est une garance de
gout merveille. Dans la région Bordeaux, nous pouvons trouver non seulement les vins
rouges mais aussi des vins blancs, des rosés, des clairets et des crémants (comme : Médoc,
Margaux, Blaye, Bourg). La qualité de vins bordelais dépend de 1utilisation des barriques
de la chéne (frangaise ou canadienne) dans 1'élevage du vins (peut durer quelques mois ou
dizaines d’années) qui donne son arome de la vanille aux vins. Ensuite, & Bordeaux, nous

avons distingué les vins rouges (goliteux et austeres, moelleux et fruités, intenses a 1’aréme
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de cédre, bombes fruitées) et les vins blancs (frais et légers, crémeux aux goit de noisette,

sucrés, liquoreux).

La chapitre troisiéme et quatriéme ont expliqué le systetme des chateux, les
classements des vins fins. En prenant en consience les informations sur les vins bordelais,
nous pouvons mieux lire et comprendre les étiquettes pour qu’on choisse des bons vins.
Dans tout la production mondiale nous voyons les noms de cépages sur les étiquettes mais

a Bordeaux qui se caracterise par les assemblages de vins.

Dans la chapitre suivante, nous avons séparé la région dans les cinq grandes
vignobles selon les appellations d origine contrdlées principales (Médoc, Graves et Pessac-
Léognan, Cotes de 1'Entre-Deux-Mers, Libournais et les blancs liquoreux). Chaque AOC
se divise en plusieurs petites parcelles qui portent leur propres appellation d’origine

contrdlées (par exemple: AOC Saint-Emilion qui appartient 8 AOC Libournais).

Apres avoir pris les connaissances sur les vins frangais, nous en profitons dans la
derniére partie ou nous nous focalisons sur le rdle important dun sommilier
(recommander, aider a choisir un bon vin qui convient avec le plat ou avec 1’occasion pour
laquelle nous allons vouloir le boire). Ensuite, nous pouvons commencer a déguster les

vins avec les régles qu’on a apprises.

Dans le mémoire de licence, nous avons consulté les publications spécialiasées sur
les vinicultures. Grace a mon stage dans la région bordelais ou j'ai pu utiliser non
seulement les materiels des cenologues de bibliothéques universitaires mais aussi visiter les
chateaux avec les excursions commentées par les propriétaires. Pendant les excursions ou
nous avons dégouté les grands vins qui cotitent chers et qui ne sont pas vendu pour chaque
jour. La propositon de vins bordelais est si vaste c’est pourquoi il est impossible de
dégouster toutes les sortes de vins. Ces excursions m’ont beaucoup aidé a comprendre le

travail d"un vigneron et aussi 1’ambiance de ce métier.

Ce mémoire nous pouvons encore enrichir et approfondir du travail d 'un sommelier
ou nous nous concentrerons a 1’accord du met avec le vin (le choix du vin pour les
différents parties du repas). Ce travil peut servir aux gens qui s’intéressent au vin et aussi a
la culture frangaise. Grace a ce travail, jai agrandit le cercle de mes connaissances non
seulement dans la viniculture mais aussi m” a servi a comprendre les differences entre la
culture tcheque et frangaise. J ai pris en coscience que pour tous les Frangais le vin joue un

role important dans la vie quotidienne et est une partie intégrante de la culture et de la
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gastronomie francaises. Les Frangais peuvent passer des heures a table en se parlant
d’entre eux et en bouvant du bon vin, que les tcheques n’arrivent pas a profiter de ce

temps.
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Zdroj: Kraus, Kopecek (2002)

Aroma vina
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Priloha 3

Univerzita Karlova v Praze, Pedagogick4 fakulta
M.D. Rettigové 4, 116 39 Praha 1

Prohl4¥en{ ¥adatele o nahlédnuti do listinné podoby zévéredné préce pfed jeji obhajobou

Z3vérecnd price:

Druh préce

Nizev prace

Autor préce

Jsem si védom/a, Ze zédvérednd prace je autorskym dilem a e informace ziskané nahlédnutim do zvefejnéné
zdvérelné price nemohou byt pouzity k vydéletnym tideliim, ani nemohou byt vydavény za studijni, védeckou
nebo jinou tvirdi ¢innost jiné osoby ne? autora.

Byl/a jsem sezndmen/a se skute¢nosti, Ze si mohu potizovat vypisy, opisy nebo rozmnoZeniny zdvére¢né prace,
jsem viak povinen/povinna s nimi naklédat jako s autorskym dilem a zachovévat pravidla uvedena v pfedchozim
odstavci tohoto prohléseni. ' )

Jsem si védom/a, Ze potizovat vypisy, opisy nebo rozmno¥eniny dané prace lze pouze na své ndklady a Ze dhrada
ndkladd za kopirovén, resp. tisk jedné strany formatu A4 dernobile byla stanovena na 5 K&.

p 217 b LS R ——

Jméno a ptijmeni zadatele

Adresa trvalého bydligté

podpis Zadatele )
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Priloha 4

Univerzita Karlova v Praze, Pedagogick4 fakulta
M.D. Rettigové 4, 116 39 Praha 1

Prohl4Sen{ Zadatele o nahlédnut{ do listinné podoby zévére¢né price
Evidené¢n{ list

Jsem si védom/a, Ze zdvére¢nd prace je autorskym dilem a %e informace ziskané nahlédnutim do zvefejnéné
zdvérené price nemohou byt pouzity k vydéle¢nym déeliim, ani nemohou byt vydévény za studijni, védeckou
nebo jinou tviiréi ¢innost jiné osoby ne# autora.

Byl/a jsem seznamen/a se skuteénosti, Ze si mohu potizovat vypisy, opisy nebo rozmnoZeniny zavéreéné price,
jsem viak povinen/povinna s nimi naklddat jako s autorskym dilem a zachovévat pravidla uvedend v pfedchozim
odstavci tohoto prohlaeni.

Pot. ¢ | Datum Jméno a pfijmeni Adresa trvalého bydligté Podpis
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