Abstrakt:

Experiment je pro zaky beze sporu nejoblibenéjsi ¢asti hodin chemie. Pokud je
experiment provadén s materidlem bézné zndmym, jako jsou napiiklad potraviny, pak
zajem studentll jeSt¢ vzroste. Tato bakalafskd prace predstavuje experimenty
s lentilkami dvou vyrobcti a to Nestle a Mars. Inc. Zajem je soustiedén na barviva, coz
je téma organické chemie piimo zminované v zakladnich kurikuldrnich dokumentech
RVP G. Experimenty ukazuji citlivost barviv z lentilek a pfirodnich extraktii na zmény
pH prostiedi, pomoci barviv je vysvétlena zavislost retencniho faktoru latek na
podminkach, za kterych je chromatografie provadéna a také absorbanci svétla barvivy.

Prace také ukazuje novou moznost jak badatelsky pojmout vyuku tématu barviv.

Téma bakalaiské prace také poukazuje na fakt, jak je dilezité sledovat slozeni
vyrobkd. Muze se stat, ze vyrobci zméni sloZeni svych produktli a popsané experimenty
pak nemusi vychézet. Coz byl i ptipad experimentl s lentilkami vyrobce Nestle, ktery
zmenil barviva pouzivana k barveni této cokoladové cukrovinky. A¢ ptivodni barviva
byla také ptfirodniho piivodu (napt. smés karotent, anthokyany), pro Sirokou vefejnost
je zfejméjsi rostlinny plivod z tdaje na obaku o pouzitych rostlinnych koncentratech

(napt. mrkve, svétlice barvifské apod).



