ABSTRAKT

Tato diplomova prace se zabyva stanovenim vybranych antioxidantii, konkrétné kyseliny
rosmarinoveé, kyseliny kavové, kyseliny skoficové a kyseliny #-4-hydroxyskoficové, ve
vodnych a ethanolickych extraktech z Melissa officinalis. Cilem prace bylo zjistit, zda jsou
i v extraktech pfipravenych v domacich podminkach pfitomny vySe zminéné antioxidanty.
V ramci préace byla vyvinuta novda UHPLC metoda s UV a MS detekci ke sledovani obsahu
kyseliny rosmarinové, kyseliny kavové, kyseliny skotficové a kyseliny #-4-hydroxyskoficové
v extraktech. Pro separaci byla vybrana kolona BEH C18 (2,1 mm x 100 mm, velikost ¢astic
1,7 pm), mobilni faze byla ve slozeni methanol a 0,1% vodny roztok kyseliny mravenci
o pH 2,6 pficemz pomér slozek se méenil dle gradientového programu. Metoda byla po
optimalizaci validovéna a zjiSténa opakovatelnost, meze detekce a stanovitelnosti, linearita,
vytéznost a robustnost. Nasledn¢ byla provedena analyza 20 vodnych a 20 ethanolickych
extraktd liSicich se dobou extrakce, typem rozpoustédla a svételnymi podminkami. Na zakladé
porovnani rete¢nich ¢ast a hmotnostnich spekter byla potvrzena pritomnost 3 ze 4 vybranych
fenolickych kyselin a to konkrétné€ kyseliny rosmarinové, kyseliny kdvové a kyseliny skoficové
v ethanolickych extraktech. Ve vodnych extraktech se bohuzel pfitomnost kyselin nepodatilo
prokazat. K ovéfeni metody byla provedena analyza tfi vybranych komeréné dostupnych caju.
Byla potvrzena ptitomnost dvou kyselin s antioxidacnimi vlastnostmi, a to konkrétné kyseliny

rosmarinové a kyseliny kavové.

Kli¢ova slova: Melissa officinalis, antioxidanty, UHPLC-MS, extrakce



