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Nazev diplomové prace: Hodnoceni obsahu fenolickych latek v ovoci

Tato diplomova prace je zaméfena na analyzu vybranych fenolickych latek
(kyselinu gallovou, kyselinu chlorogenovou, epikatechin, rutin, kvercitrin, floridzin a
floretin). Obsah téchto fenolickych latek je hodnocen v deseti vybranych odriidach jablek
pomoci optimalizované HPLC metody.

V praci je zahrnut obecny popis vybranych fenolickych latek. Dale prace obsahuje
kratkou reSersi odbornych publikaci na téma obsah fenolickych latek v ovoci a struény
popis HPLC metody pro stanoveni fenolickych latek.

HPLC analyza probihala na pfedkoloné Ascentis Express C18 (5 x 4,6 mm x
5 pum), na kolon¢ Kinetex C18 (150 x 4,6 mm x 5 um) s povrchové poréznimi ¢asticemi
a pevnym jadrem a na kolon¢ Luna Omega Polar C18 (150 x 4,6 mm x 5 um) s pln¢
poréznimi ¢asticemi. Detekce byla provedena pomoci UV detektoru pii vinovych délkach
255, 280, 320 a 365 nm. Nastfikovany objem byl 10 pl a pritokova rychlost 1 ml/min pii
teploté kolonového prostoru 30 °C. Byla vyuzita gradientova eluce mobilni faze zacinajici
na 95 % vodné slozky okyselené na pH 2,8 kyselinou octovou a 5 % acetonitrilu, celkova
doba analyzy byla 18 min.

Hladiny fenolickych sloucenin byly stanovovany v plivodnim rostlinném
materialu a po 3, 5 a 7 mésicich skladovani v chladicich skladech a za nizkého ptistupu
kysliku (tzv. ULO skladovéni). Analyzovany byly extrakty homogenizovanych jablek v
methanolu s 0,1 % kyseliny octové pro dodrZeni stability fenolickych latek. Rozdily mezi
jednotlivymi odriidami jsou vyznamné jak v pivodnim rostlinném materidlu, tak
v pribéhu skladovani. Ziskané koncentrace fenolickych sloucenin lze pouzit k odliSeni

kvality ptislusnych odrad.



