Posudek oponenta na bakalaiskou praci Jitky Sko¢dopolové

Fenomén kiméchi jako spojnice tradi¢ni a moderni korejské kultury

Préace Jitky Skoc¢dopolové je vénovana tradi¢nimu korejskému pokrmu zvanému kimcchi, ktery
je pod nalepkou tzv. superpotraviny uspésné vyvazen do celého svéta. Kiméchi, fermentované
zeli (a dalsi druhy zeleniny), je povazovano za korejské narodni jidlo, ale také za jeden z
narodnich symbolii. Jelikoz snahy o propojeni tradi¢ni kultury s moderni patii ke strategiim,
skrze které se soucasna Korejska republika ve svété prezentuje, povazuji téma prace za velmi
Vhodné zvolené. Gastronomie, zdrava strava a kulinafské umeéni navic patii v poslednich letech
mezi velice oblibend témata, ktera pfitahuji pozornost médii i Siroké vefejnosti. Neni proto divu,
ze jsou jidlu a zdravym stravovacim navykim vénovany téz nescetné odborné studie. Bakalarska
prace Jitky Skocdopolové si vSak neklade za cil utvrzovat Ctenafe o blahodarnych ucincich
kiméchi, ale predstavit tento pokrm jakozto fenomén, ktery slouzi k propojeni korejského
tradi¢niho zplsobu zivota s moderni spoleCnosti. Korejské stravovani neni v ramci ceské
koreanistiky téma zcela nové, nicméné se jedna o prvni bakalarskou praci vénovanou vyhradné
kimcchi.

Autorka se drzi zadani prace a podrobné pojednava o vSech tématech, které si pro obsah své
prace predem urcila. Ackoliv si stéZzuje na nedostatek monografii vénovanych fenoménu kiméchi,
podafilo se ji sestavit velice bohaty seznam pramenil a zdroju, ze kterych Cerpala. V bibliografii
by bylo vhodné primarni a sekundarni zdroje rozliSovat. Nicméné seznam literatury sveéd¢i o
dikladné reSerSi, kterou diplomantka provedla. Vysledkem je velmi informativni, vécna a
prehledna bakalaiska prace, jejiz obsah doklada vybornou orientaci autorky v dané problematice
a dostupnych zdrojich.

S kim¢chi se dnes miiZzeme béZné setkat v prodejnach zdravé vyZzivy nebo na jidelnim listku
salaterii v mnohych evropskych metropolich. Ani v Cesku ji tato zAzra¢na potravina neni Zadna
neznama, jen jeji oznaGeni ob&as hapruje, jak autorka ve své praci téz uvadi. Casto se totiz
setkdvdme s nespravnou variantou zapisu “kimc¢i”, tedy bez aspirované hlasky “cch”.
Diplomantka neopomiji zminit, ze kimcchi je povazovano za soucast tzv. korejské viny (hallju) a
v jejim ramci je propagovano daleko za hranice Korejské republiky jakoZto vyznamna soucést
korejské kultury a jako jeden z narodnich symboli.

Struktura prace je vydatend, jednotlivé kapitoly na sebe smyslupln€ navazuji. Uvedena tvrzeni
jsou dolozena mnohymi statistickymi udaji v pfehlednych tabulkach. Co se tyka terminologie,
prace obsahuje vysoky pocet specifickych nazvi, které béznému Ctenaii nejsou znamé. Vhodné
by bylo praci doplnit o slovni¢ek. Jedna se nejen o ndzvy druhti kimcchi, ale téz o jednotlivé
ingredience, jejichz zna¢na ¢ast je Ceskému Ctenafi zcela cizi. Autorka neznamé suroviny misty
preklada pomoci anglickych ¢i latinskych termint. Neni v tom ale zcela konzistentni, k lepsi
orientaci by opét mohl piispét jiz zminény terminologicky slovni¢ek. Dle mého nazoru by bylo
mozné cast nékterych klasifikaci vynechat, napf. obsdhly vycet regiondnich a sezonnich typt
kim¢chi pro podstatu prace nemé vétsi vyznam a ¢tenaf si pod velkym mnoZstvim neznamych



nazvi nedokaze konkrétni pokrmy vizualizovat. Tim neminim fici, Ze by praci schazel obrazovy
material. Naopak, mezi pfilohami lze najit mnohé fotografie, které rozhodné napomahaji k
utvoreni si konkrétni piedstavy o popisovaném. Snad jen piiloha tykajici se informacniho
materialu pro korejské déti by mohla byt jesté opatiena ceskym piekladem.

Autorka ve své praci pokryva Siroké spektrum témat, kterd spolu souviseji a vedou k vyty¢enému
cili, tj. predstavit roli kiméchi jako spojnice mezi tradiéni a moderni korejskou kulturou. Ctenaf
se dozvida o historii a jednotlivych typech kiméchi, ingrediencich, zptisobech vyroby, socidlnich
a kulturnich aspektech piipravy kimcchi, exportu a importu, marketingovych strategiich,
zakonech, institucich, festivalech atd.

Co se tyka formalni a jazykové stranky, az na nékolik preklepl zde neni vétsi problém. Svym
rozsahem i obsahem prace odpovida pozadavkum, které jsou na bakalarskou praci kladeny. Z
vyse uvedenych divodu tuto praci doporucuji k obhajobé.
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