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1. UVOD

Sektor sluzeb' je v soutasné dob& pfedmétem zajmu mnoha v&deckych obord.
V poslednich desetileti pozorujeme zmény v sektorové struktufe vyspélych stati ve prospéch
sluzeb. Zatimco 19. a prvni polovina 20. stoleti byly obdobim masivni industrializace, ktera
byla spojena s odchodem pracovnich sil do primyslu, druhd polovina 20. stoleti se jiz
odehrava ve znameni sluzeb. Vzrustajici vyznam terciéru ve 20. a zaCatku 21.stoleti souvisi
sprocesem tzv. deindustrializace’”. Hlavnimi rysy deindustralizace jsou stoupajici
zaméstnanost v terciéru a jeho stale vétsi podil na tvorbé HDP. KdyZz srovnadme tehdejsi
Ceskoslovensko s vyspélymi zem&mi, byl vyvoj u nas v rozporu s vyvojovymi tendencemi
ve svété - sektorova struktura Eeského hospodafstvi se vyznaCovala vét§$im podilem
primarniho, vyrazné siln€jSim postavenim sekundarniho a zavaznym podhodnocenim
terciarniho sektoru (Kopacka 1996). Po roce 1989 doslo k vyraznym zméndm sektorové
struktury, jez jsou typickym projevem piechodu Ceské ekonomiky od socialistické k trzné
orientované (Kopacka 1996). Srovnani sektorové struktury vybranych statd Evropské unie

ptiblizuje tabulka 1.

Tabulka 1: Sektorova zaméstnanost v Cesku a dalsich zemich Evropské Unie v letech 1988 a

1998 (%)
. . terciér
(zemédgl::\l'ril,el:snictvi, (prﬁm;:ll,(tl;;llgfzefejné (s]ubi bﬁ' ’ do}:) ra\;a, komunikace,
rybafstvi) sprava, stavebnictvi) s tz;)tn(i: ngévit;z;rzgztii?\r,ic:a_)
1988 1998 1988 1998 1988 1998
Cesko 12,3 5,7 47,4 40,6 40 52
Polsko 27,4 17,7 35 32,2 31,6 47,2
Madarsko 20 7,5 37,4 34,2 42,6 56,7
Rakousko 7,9 6,8 37,5 30,4 53,5 62,8
Nizozemsko 4,3 3,1 23,9 20,8 63,2 69,6

Zdroje: Encyklopaedia Britannica, 1991. Encyklopaedia Britannica, 2005, upraveno

Poznamka: v roce 1988 jsou udaje za celé Ceskoslovensko a misto roku 1998 za rok 1997,
u Mad’arska a Polska jsou data misto roku 1988, za rok 1989

Sluzby jsou nejcastéji definovany jako ,,Cinnosti relativné oddélené od materialni
vyroby jejichz vysledek pfimo nezahrnuje vyrobu hmotného materialu. Hlavni rozdil mezi

produkty primyslové vyroby a sluZeb je ten, Ze sluzby mnohem vice pfimo vyuZivaji

" sektor sluzeb je nazyvany také jako terciér
? znamena pokles podilu primyslu i absolutniho potu pracovniki a jejich pfesun do tercidrnich &innosti, aniz
by to znamenalo pokles primyslové produkce (Kopacka, 1996).



schopnosti, zkuSenosti a znalosti pracovnich sil nez fyzicka prace zaclenéna do procesu
zpracovani® (Marshall et al. 1988, cit. v Johnston et al. 2000, s. 734). Piedmét zajmu
geografie sluzeb je shodny jako u celé geografie, kterd se zabyva ,,vyznamovym rozliSenim
redlnych struktur a na né vazanych procest, tedy vzajemnych vztahil pfirodnich a socialnich
jeva, formovani regionalnich komplext. Geografie studuje krajinu jako komplex vzdjemnych
vztahi mezi pfirodou a lidskymi aktivitami od lokalni po globalni troven (Bicik 2005, s.
92). Johnston et al. (2000, s. 353) fika, Zze human geography, ktera zahrnuje i geografii sluzeb
»S€ zajima o prostorovou diferenciaci a organizaci lidské aktivity a jejich vztahem
k fyzickému prostredi.*

Pro nasledujici bakalafskou praci jsem si vybrala v Cesku dosud opomijené téma
stravovacich sluZeb. Stravovaci sluzby jsou jedine¢né v tom, Ze zabezpecuji zdkladni pottebu
¢lovéka, tedy vyZivu. Jejich existence dopliuje ¢&i nahrazuje bézné stravovani
v domacnostech, ale kromé toho ma také funkci spoleenskou a zabavni. ,,V pribéhu druhé
poloviny 20. stoleti se v ekonomicky vyspélych zemich stavd gastronomie samostatnym,
prosperujicim odvétvim, které postupné vykazuje i vétSinu znakl rozvijejici se mezindrodni
globalizace* (Mlejnkova 2005, s. 7). Jednim, nejspi$ nejviditelnéj$im, znakem globalizace
gastronomickych sluzeb je vznik etnickych stravovacich zafizeni. V této praci se budu
zabyvat pravé t€mito zafizenimi. Zamétim se na vznik, fungovani a rozmisténi zahrani¢nich
gastronomickych zatizeni ve Zliné. Dosud jsem se v ¢eské literatufe nesetkala s praci

s podobnou tématikou, proto doufdm, Ze jeji zpracovani bude ptinosné.

1.1. Cile, hypotézy

Pfedmétem této studie jsou gastronomickd zafizeni® ve m&sté Zlin zaméfena
na pfipravu jidel a ndpojl zahrani¢nich narodnich kuchyni.
Tato prace si klade nasledujici cile:
. rozdéleni gastronomickych zafizeni podle kategorii a druhu narodni kuchyné;
. popis rozmisténi a zpracovani kartografického vystupu tohoto rozmisténi;
. analyza prostorového rozmisténi domacich a etnickych gastronomickych

zafizeni;

3 . ’ , s I3 , ;. r ~ 1z v . PRT . o erw

gastronomickym (stravovacim) zafizenim se v této praci rozumi kazda vefejnosti pfistupna provozovna, v jejiz
naplni je priprava a podavani jidel a napojd, tato prace se nezabyva uéelovymi stravovacimi zafizenimi (zavodni
jidelny, menzy, nemocnice)



. stanoveni pfi¢in rychlého vzniku a §ifeni zafizeni s aplikaci narodnich kuchyni
v poslednich letech a srovnani jejich Cetnosti s ostatnimi provozovnami

poskytujicimi gastronomické sluzby.

Na zaklad¢ uvedenych cili 1ze formulovat nasledujici hypotézy:
=  popfechodu kvolnému trhu odroku 1989 =zafal stoupat pocet
gastronomickych zatizeni zamétenych na zahrani¢ni kuchyng;
=  rozSifeni etnickych gastronomickych sluzeb souvisi s globalizatnimi
tendencemi dne$niho svéta;
»  druhy zahrani&nich kuchyni souvisi s nejpo&etn&j§imi imigranty v Cesku;
=  srostoucim zvySovanim primémého platu v Ceské republice roste zajem

o podobné, jesté nedavno exotické sluzby.

Prace je rozdélena do $esti kapitol. Po Givodni kapitole, ve které jsem si vytycila cile
a formulovala hypotézy, nasleduje kapitola zabyvajici se metodami vyzkumu stravovacich
zatizeni ve Zling. Treti kapitola je v€novana vysvétleni pouzivané terminologie a tridéni
etnickych stravovacich zarizeni podle riiznych kritérii. V dalsi, stézejni kapitole této prace
nazvané Geografické Setieni etnickych stravovacich zafizeni prezentuji a diskutuji vysledky
terénniho badani ve Zlin€. Kapitola patd se pak snazi shrnout vysledky celé préce,
pfipomenout cile a potvrdit nebo vyvratit hypotézy. V zavérecné kapitole uvadim seznam

pouzitych zdroji a literatury.



2. METODOLOGIE

Vyzkum zahrnuje vSechny provozovny, pristupné Siroké vefejnosti, nabizejici
stravovaci sluzby s etnickou zahrani¢ni kuchyni ve mésté Zlin, jeho méstské casti Zlin.
Ackoli neexistuje zadna instituce, ktera by disponovala informacemi za obce, jeZ se tykaji
stravovacich zafizeni, byla data tykajici se téchto zafizeni pofizena sbérem v terénu. Sbér
probihal od prosince 2006 do dubna roku 2007, kdy jsem navstivila vSechny vefejné
ptistupna stravovaci zatizeni. Podminkou pro zafazeni provozovny do skupiny ,,se zahrani¢ni
etnickou kuchyni* bylo, aby vét§ina pokrmii zde nabizenych byla typickd pro danou
kuchyni. Tyto provozovny jsem zahrnula do seznamu etnickych stravovacich zatfizeni
ve Zling (viz priloha 1).

Na misté byla zjistovana a zapsana do eviden¢niho listu (viz obr. 1) nésledujici fakta:
nazev provozovny, adresa, druh kuchyné, provozni doba, rok zahajeni provozu, plocha
provozovny pfistupna vefejnosti, ICO®, obsah jidelniho listku, popk. daldi specifika.
K doplnéni nékterych udaji jsem vyuzila informaci dostupnych v Registru Zivnostenského

podnikéni, poskytujiciho informace na zakladé ICO.

Obrazek 1: Ukazka vyplnéného evidenéniho listu

Nazev: Pizzerie La strada

Adresa, mistni ¢ast: tf. Tomase Bati 5359, Zlin, centrum
Druh zahrani¢ni kuchyné: italska

Kategorie: pizzerie

Rok zalozeni: 2003

Plocha provozovny pfistupné vefejnosti: 45 m

Provozni doba: 11:00-23:00 Po-Ct, Ne

11:00-24:00 Pa, So

1CO: 49158805

Dals$i poznamky (internetova adresa, provozovna soudast

fetézce stravovacich zatizeni): www.pizza-zlin.cz

Zdroj: vlastni zpracovani

¢ blizsi definice v kapitole 3. Zakladni pojeti gastronomickych sluzeb
* ICO - identifikaéni &islo pfidélené osobé &i organizaci provozujici zivnost



Pfi navstévé provozovny byly udaje ziskdny kombinaci rozhovoru s vlastnikem
popf. obsluhou a vlastnim pozorovém':"\Pokud nebylo mozné zjistit plochu provozovny
zrozhovoru, ucinila jsem po konzultaci s personidlem odhad. VSimala jsem si vzhledu
exteriéru a interiéru provozovny, reprodukované hudby, zplsobu obsluhy. Vyzadala jsem si
a zaznamenala jidelni listek. Ostatni informace jako oteviraci doba, adresa a ICO byly
opsany z vyvésky pfi vchodu do provozovny.

Pro srovnani bylo nutné pofidit také informace tykajici se ostatnich stravovacich

zatizeni ve Zling, u kterych jsem zjiStovala nazev, adresu a kategorii stravovaciho zafizeni.
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3. ZAKLADNI POJETi GASTRONOMICKYCH SLUZEB

Geografické badani v oblasti gastronomie vyZaduje alesponi zakladni pfedstaveni a
vysvétleni nékterych pojmu, specifickych prototo odvétvi. VétSina definici pochazi

z ekonomické sféry, nebo oblasti sluZeb a gastronomie, od kterych geografie pojmy piejala.

Stravovaci sluzby a stravovaci zafFizeni

Stravovaci sluzby (foodservice) jsou definovany ,,jako prodej jidla a piti pro pfimou
spotfebu bud’ v provozovné, ve které byly zakoupeny nebo v jidelni oblasti k tomu urcené,
spole¢né s jinymi provozovateli téchto sluzeb, nebo v pfipad¢ odebrani jidla s sebou, Cerstvé
ptipravené jidlo pro okamzitou spotiebu* (Foodservice Industry Profile 2005).

»dtravovaci sluzby v§eobecné zahrnuji ta mista, instituce a spole¢nosti odpovédné za
jidlo konzumované mimo domov® (encyklopedie Wikipedia). Druha, Sifeji uchopena
definice, odpovida spiSe dnesnimu pojeti, kdy do téchto sluzeb zahrnujeme i jiné aktivity
napk. rozvoz jidla, catering® ad. Sala (1992, cit. v Kaczorek 2001) zahrnuje do t&chto sluZeb
také zabavni program nabizeny v kavarnach, noénich klubech ad.

Mista’ nejéast&ji spojovana se sluzbami stravovani jsou bezesporu stravovaci zafizeni
(gastronomicka zafizeni), kterd jsou chapana jako ,,objekty, prostory nebo plochy, kde je
vefejnosti poskytovano stravovani® (Paskova 2002, s. 280).

Etnicka stravovaci zafizeni — jsou stravovaci zatizeni, jejichz nabidku tvofi pokrmy

popf. napoje zahrani¢ni etnické kuchyné (dale uz jen etnické kuchyng).

Gastronomie

Pojem gastronomie (pochazi z feétiny a sklada se ze slov ,gaster”, coz znamena
v doslovném prekladu Zaludek a ,nomos“ fad nebo zakon) je vykladan jako ,nauka
o kuchafském uméni*“ (Akademicky slovnik cizich slov 2000, s.258). Kromé& tohoto
vyznamu je moZno pojmout gastronomii i jako ,souhrn specifickych znakd a zpisobi
pfipravy jidel a ndpoji na Gzemi statu, regionu, oznauje se téZ kuchyné&“ (Paskova 2002,
s. 94).

® catering — ,,zajistovani §pitkovych stravovacich sluzeb mimo vlastni stravovaci zafizeni nebo i v ném
napt.na banketech, svatbach, konferencich, rautech, nabizeji zpravidla specializované cateringové firmy, které
dodavaji obvykle vie, co souvisi se zajiiténim stravovacich sluzeb — jidlo, napoje, inventat, nadobi, obsluha*
(Paskova 2002, s. 41)

7 ,Obecné oznadeni pro misto, kde jsou poskytovany hostiim stravovaci sluzby je odbytové stfedisko.*
(Paskova 2002, s. 201)
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Etnickd kuchyné (narodni kuchyn&) je druh kuchyné urcité etnické skupiny,
vyznadujici se originadlnim zpisobem pkipravy pokrmid a néapoji, z typickych surovin a
specifickym postupem pfipravy a charakteristikami, které je odliSuji od jinych stejné Ci

podobné definovanych kuchyni.

3.1. Kategorizace a klasifikace stravovacich zarizeni

Pred rokem 1989 v Cesku existovalo piesné tfidéni stravovacich zafizeni.
Monitorovani a shromazd’'ovani statistickych udaji za kraje, okresy a obce zajistoval tehdejsi
Federalni statisticky afad. Toto rozdéleni z roku 1976 se dnes jiZ nepouZzivé a neexistuje ani
jeho nova verze narozdil napf. od ubytovacich zafizeni, pro které jsou pravidla jejich
zatazeni stanovena zakonem. DFivéjsi tfidéni jsou dnes zastarald a pro dnesni ucely se jiz
nehodi. PfestoZze neexistuje zdkonna Uprava rozliSovani jednotlivych typl stravovacich

zafizeni a moZna pravé proto, existuje velké mnozstvi riznorodych klasifika¢nich systém.

3.1.1. Kategorizace stravovacich zarizeni

Kategorizace je ,,proces zafazovani zafizeni poskytujicich sluzby do kategorii podle
druhtl zafizeni, ktery vychazi z typi poskytovanych sluzeb a zplisobu jejich poskytovani
(Paskova 2002, s.133). Struktura gastronomickych zafizeni se za poslednich par let
radikaln¢ zménila stejné jako sluzby, které tato zafizeni poskytuji. Zatimco drive byla
ptiprava teplych jidel zaleZitosti vyhradné restauraci, dnes nabizi v ur€itou dobu tyto sluzby
vétSina provozoven. Podstatné se tak ztizila Gloha jednoznaéného zatazeni provozovny
do urcité skupiny. Nesnadny je tento ukol i tim, Ze absence jakychkoli zdkonnych kritérii,
umoziiuje jejich provozovateliim nazvat napt. hernu restauraci.

V roce 1994 zpracovalo Ministerstvo hospodaistvi CR ad. Doporugeni upravujici
zakladni ukazatele pro kategorizaci hostinskych a ubytovacich zafizeni, které rozdéluje
hostinska zatizeni podle statistické metody Evropské unie. Toto rozdéleni (Odvétvova
klasifikace ekonomickych &innosti®) pouziva pro statistické ugely Cesky statisticky uFad

(CSU). OKEC rozdéluje stravovaci zafizeni na: restaurace’, vy&epy a bary, stravovani

¥ Odvétvova klasifikace ekonomickych &innosti = OKEC

° restaurace - tato t¥ida zahrnuje restaurace, samoobsluné restaurace, zafizeni rychlého obgerstveni (napt.
bufety), podniky prodavajici jidlo pres ulici, cukrarny, jidelni vozy Zeleznic nebo jiné prostfedky osobni
pfepravy, stanky s prodejem bramborak, parki atd.
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agelové'® a dodavky hotovych jidel“ (CSU 2007). Statistické idaje jsou zjistovany za vyssi
Gzemnéspravni jednotky neZ jsou obce, proto jsem je ve své praci nepouZila. Stravovaci
zafizeni lze roztfidit z rdznych uhld pohledu napt. podle zptuisobu obsluhy (samoobsluha,
¢isnicka obsluha), ,,podle lokalizace (provozovny ve spadovych oblastech, provozovny mimo
spadové oblasti), podle vztahu k cestovnimu ruchu (provozovny s vétSinovym podilem
u¢astnikt cestovniho ruchu, provozovny slouZici pouze mistnimu obyvatelstvu), podle
postaveni v celkové siti provozoven (jednotlivé provozovny, provozovny jako soucést
fetézce)” (Mlejnkova 2005, s. 13).

Sala (1992, cit. v Kowalczyk 2000, s.133) rozdéluje stravovaci zafizeni
gastronomické sité podle jejich pfistupnosti pro vefejnost (viz schéma 1) na:

,verejné piistupna stravovaci zatizeni,
= vefejnosti uzaviena stravovaci zafizeni,

= zafizeni v hotelech nebo jinych objektech k pfenocovani.*

Kategorizace etnickych stravovacich zarizeni

Nabizeni pokrmi etnické kuchyné se dnes omezuje jen na nékteré kategorie
provozoven. Zatimco na zacatku devadesatych let jsme se mohli se zahrani¢ni kuchyni setkat
pouze v prvnich restauracich, dnes existuji takto zamétena bistra, hospody, stanky s rychlym
obCerstvenim i provozovny specializujici se narozvoz pokrml na pozadované misto.
Provozovani téchto stravovacich zafizeni nema ve svét¢ moc dlouhou historii. Nejdelsi
tradici ma ve Spojenych statech a souvisi s tamé&j§im prolinanim naroda. K nam se rozsitilo
ve vEtSi mife azZ po zméné socialné-ekonomického systému v roce 1989 a nejvétsi rozmach
zaznamenava v poslednich letech v souvislosti s globaliza¢nimi tendencemi. Kategorizace
etnickych stravovacich zatizeni v Cesku nebyla dosud vytvorena. Inspirovala jsem se tedy
praci (Kaczorek 2001) a vytvoftila vlastni rozdéleni na:

= restaurace,

= Dpizzerie,

= bistra, rychlé obcerstveni (fast-food),
*  hospody,

= stanky s rychlym obcerstvenim.

'% stravovani uéelové — je stravovani v zavodnich kuchynich ve $kolnich zafizenich, menzach
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Vyse uvedené rozdéleni je uréeno vyhradné pro potieby této prace. Vzniklo
na zédkladé pozorovani a vztahuje se pouze k provozovnam ve Zliné. Podle jiz uvedeného
rozdéleni (Sala 1992, cit. v Kowalczyk 2000) spadaji v3echny kategorie do skupiny
vefejnosti pristupna stravovaci zatizeni. ve Zlin€ se vyskytuji i etnické restaurace v hotelech,
ale protoze jsou volné pristupné i Siroké vefejnosti, zafadila jsem je také do této skupiny.
Jestlize Ve Zliné existuji vetfejnosti nepfistupnd stravovaci zafizeni se zahrani¢ni kuchyni,
tato prace se jimi nezabyva. PFivytyéeni jednotlivych kategorii byly brany v uvahu
pfevazujici znaky poskytované sluzby (zpisob obsluhy zakaznika), sortiment nabizenych
jidel, ptevazujici charakter pokrmd (hlavni ¢i dopliikové) ad. Podle téchto rysi se rozdéluji

zakladni kategorie etnickych stravovacich zafizeni ve Zlin¢ na:

Restaurace

. byvaji oznaCovany obchodnim nazvem, ktery je pro zahrani¢ni charakter podniku
ptiznaény (Hacienda Mexicana, Asijska restaurace Dragon), stylovy vzhled (viz obr. 2)
umociiuje etnicka hudba;

. nabizi pfedev§im hlavni chody dne - tedy obédy a vedefe dané narodni gastronomie;

=  podavané pokrmy a napoje ptfipravené specialni ptipravou jsou tradi¢ni pro uvadénou
kuchyni;

. poskytuje ¢iSnickou obsluhu u stol;

=  pokrmy jsou pfipravovéany v provozovné a podavany Cerstvé pfipravené hostim.

Obriazek 2: Interiér Recké tavern

Zdroj: http://www.moskva-zlin.cz/
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Pizzerie

. nazev provozovny predjima italsky typ kuchyné, ¢asto obsahuje slovo pizza (Bowling
Pizza, Pizzerie U Cépa);

= jejich hlavni Cinnost spocivd v piipravé pizzy, dopliikovy sortiment casto tvofi
téstoviny, gnocchi, salaty;

= zajiStuje ¢iSnickou obsluhu u stoli;

= jako dodatkové sluzby ¢asto nabizi odvoz jidla dom, do prace.

Paskova (2002, s.213) vyklad4 pizzerii ,jako druh denniho baru fungujici jako
provozovna rychlého obcerstveni, kterd nabizi pouze pizzu popf. vaje¢né a moucné

speciality. Tato prace rozliduje rizné kategorie provozoven'' poskytujici pizzu jako hlavni

sortiment.

Obrazek 3: Interiér pizzerie La strada

Bistra, rychlé obcerstveni (fast-food)

. nabizi rychlé obcerstveni stejné jako hlavni pokrmy dne, tedy obédy ptipadné vecere
dané zahrani¢ni kuchyné;

=  vzhled interiéru a exteriéru mnohdy podtrhuje etnicky charakter zafizeni (viz obr. 4);

' provozovny spadaji do riiznych kategorii podle zde zmin&nych kritérii
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=  jidla a napoje jsou podavany formou samoobsluhy, mohou byt podavany v nevratnych

obalech;
= jsou vytvofeny podminky pro pfimou konzumaci uvnitf;
. relativné nizké ceny, vysoky obrat, nizka marze'?;
. umoziiuje odnos Cerstvé pripraveného jidla s sebou nebo nabizi odvoz na pozadované

misto.

Obrazek 4: Bistro s ¢inskou kuchyni

Zdroj: foto autorky

Hospod

. typickd atmosféra a interiér zafizeni (viz obr. 5) slouzici nejen obcCerstveni, ale i
spole¢enskému vyziti ve stylu zahrani¢niho vzoru;

. zékladnim prvkem v nabidce jsou rtzné druhy toceného piva, alkoholickych a
nealkoholickych napoju zahrani¢ni produkce;

= nabidka napoji je doplnénd jak hlavnimi pokrmy ndrodnich receptur tak i men$imi
Jidly;

. forma obsluhy ¢i$nikem.

12 marze - rozdil mezi prodejni a pofizovaci cenou zbozi
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Obrazek 5: Bar v Irské hospodé

Zdroj: http://www.moskva-zlin.cz/

Stdnky s rychlym obdlerstvenim

. provozovny jak v budovéach (viz obr. 6) tak v mobilnich stancich, které neposkytuji
misto k sezeni;

. obsluha probiha formou z ruky do ruky pfimo na ulici;

. tizky sortiment etnickych jidel dokongovanych a servirovanych p#imo pied zraky
zakaznika;

s jidlo je podavané v nevratnych obalech.

Obrazek 6: Stanek s Feckou kuchyni

3

h Do

Zdroj: foto autorky
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3.1.2. Klasifikace stravovacich zarizeni

Stravovaci zafizeni lze rozdé€lovat také podle kvality a rozsahu poskytovanych sluzeb.
V roce 1976 bylo zavedeno tfidéni jednotlivych kategorii podle stupné vybaveni, rozsahu a
urovné poskytovanych sluzeb na skupiny (IV., IIL., II., I. a vybérova), které byly presné

definovany. V soucasné dobé& neexistuje Zadna zavazna klasifikace stravovacich zatizeni.

3.2. Zahrani¢ni narodni kuchyné

»Jednim z charakteristickych znakti v soucasné gastronomii ve vysoce rozvinutych
zemich je rychld expanze podnikd, jez nabizeji jidlo etnickych kuchyni“ (Kowalczyk 2000,
s. 136). Etnické kuchyné se objevuji v rliznych zemich ¢im dal Castéji a vétSinou oddélené
od doméci kuchyné, mnohdy se vSak pfizplisobuji chutovym pozadavkim zakaznikd v té
dané zemi. Mezi zafizeni s etnickou kuchyni zafazujeme podniky, jejichZ sortiment tvofi
pokrmy typické pro dany narod ¢&i region. Kazda narodni kuchyné ma vice ¢i méné vyrazné
zvlastnosti. Utvarela se ve specifickych pfirodnich podminkach a je odrazem spolecensko-
kulturniho a ekonomického vyvoje jednotlivych narodG. Z kulturnich aspektd mélo
na utvareni svébytné gastronomie nejvétsi vliv nabozenstvi, které spojuje s jidlem vétSina
nabozenskych rituald.

Uvadény pocet existujicich etnickych kuchyni se v riiznych zdrojich 1isi, ale jisté je,
ze jich jsou desitky. Kdybychom to vzali doslova, pocet etnickych kuchyni by mél odpovidat
poctu narodu ve svété. Jako etnické kuchyné oznafujeme také kuchyné mnohonarodni jako
kuchyni americkou'®, stfedomotskou, africkou, evropskou, stiedovychodni Evropy,
jihoamerickou. Tyto kuchyné jsou vymezeny z Gizemniho hlediska. Jedna se o geografické
oblasti, v jejichz ramci se gastronomie podoba stravovacimi zvyklostmi, pouzivanymi
surovinami a chutovymi charakteristikami. ,,Asi nejcerstv€j§i seznam narodnich kuchyni
publikovala nedavno francouzska spole¢nost Ithaca“ (Cerny 2006, s.32), kterd uvadi 63
kuchyni. Zdaleka ne vsechny jsou v Ceské republice zastoupeny. Ve Zling, modelovém
tzemi této prace, se miZeme setkat s kuchyni ¢inskou, feckou, mexickou, italskou, irskou a

americkou. V dal$im textu budou popsana specifika téchto jednotlivych kuchyni.

13 kuchyng svétadilu Severni Amerika
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Cinskd kuchyné

Typické pro vSechny kuchyné jihovychodni Asie je, Ze neznéa chody, tedy postupné
pfinaseni jednotlivych jidel v pofadi, jako u ns. VSechny pokrmy jsou servirovany najednou,
host je ma vSechny pfed sebou a vybira si ten pokrm, na ktery mé chut’. Kdykoliv se k nému
muZe vracet. Mnohé &inské restaurace se vSak pfizplsobily mistnim zvykim. Zakladem
jejich kuchyné je zelenina, ryZe, dribez, téstoviny a s6ja. Vyznacuje se zvlastni ptipravou
potravin: zelenina i maso jsou krajené na nudli¢ky, pouziva se bramborovy $krob, sojova
omacka, rizné druhy kofeni, ¢inské houby. Masita jidla se Casto pfipravuji se zeleninou.
Obvykle se vati v panvi wok, ve které suroviny prochézeji kratkym tepelnym opracovéanim.
Nejoblibenéjsi ptilohou je ryze, ktera se vati nebo dusi. Ze sladkosti jsou oblibené kompoty.
Z néapojl se nejvice pije Caj.

Cinska kuchyné je velmi rozmanita, coz je dano ptedevsim riiznorodosti p¥irodnich
podminek rozlehlé zemé. Z kulinarniho hlediska se Cina tradi¢né dé&li na &tyti zakladni
oblasti: oblast pekingské kuchyné na severu, Sanghajské kuchyné na vychodé, seCudnské
na zapadé a na kantonskou na jihu. Tyto oblasti se odliSuji jak zpGsobem pfipravy tak
pouZitymi surovinami (Klima 2002).

Jizni kantonska kuchyné je povazovana za nejznaméjsi. Pochazi z oblasti ¢inskych
ostrovii Taiwan a Hainan, proto zde dominuji pokrmy z motskych zivocichi a rostlin. Tato
kuchyné pouzivd velmi mdlo kofeni (sojovou omacku, Cerstvy zdzvor, vino) a nechava
vyniknout chuti kazdé jednotlivé suroviny. K pfipravé se pouzivé kufeci vyvar. Nej¢astéjsim
zastupcem této kuchyné v ¢eskych podnicich je kantonskd kachna plnéna natovou cibulkou a
fazolovou pastou (ta se vyrabi z vafenych Cervenych fazoli ¢i z fazolové mouky smichané
s vodou, moukou a trochou cukru).

Zapadni s’ecchuansko-chunanskd kuchyné vznikla v ¢inském vnitrozemi v téméf
tropickém prostiedi. V s‘e€chuanské kuchyni najdeme naznaky indickych pokrmu.
Vyznacuje se silné kofenénymi, peprnymi az palivymi pomérné olejnatymi pokrmy, které
jsou kombinované se sladkokyselou chuti. Z kofeni se pouziva chilli, koriandr a pfed ryzi se
dava prednost té€stovinam. Mezi mistni speciality patii vepfové nebo hovézi maso po
s’ecchuansku, s’ecchuanska kachna (okofenéna peptem, zazvorem, skofici, pomerancovou
kirou a koriandrem, marinovana cely den a potom vafena 2 hodiny v pare a posléze uzena).
Z této oblasti pochdzi i zndma specialita - kufe Kung-Pao (na nudlicky nakrajené kuteci
maso se pripravuje ve sladkokyselé ostré omacce a chilli papri¢kami, zazvorem a arasidy).

Centrem severni pekingsko-Santungské kuchyné je oblast kolem hlavniho mésta Ciny.

Podnebi zde neni tak pfiznivé jako na jihu, proto se zde tolik nepéstuje zelenina, ovoce ¢i
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ryze. Ze zemédélskych plodin prevlada péstovani arasidd a s6jovych bobl. Pfiznaéné
pro tuto kuchyni je lehké a jemné kofenéné jidlo. RyZi nahrazuje pe€ivo - chléb, bochanky ¢i
nudle a nudlové pokrmy (nudle se zde pripravuji z pSeni¢né mouky, vajec a vody).
Nejznaméjs$im pokrmem pekingské kuchyné je pekingskad kachna a hlavné jarni zavitky.
Kuchyné vychodniho pobiezi (fiangsusko-Cetiangsko-futienska) neboli také kuchyné
Sanghajska je podobna kuchyni japonské. Ves$la ve znamost jidly z moiskych ryb a
delikatnimi polévkami. Pokrmy jsou ostie palivé - typickou ingredienci je secuansky pepf.
Do této kuchyné patii jidla jako polévka ze Zralocich ploutvi, kachna duSend v sojové

omdcce, uho¥ zabaleny do marinovanych zelenych listu.

v

Reckd kuchyné

Recka kuchyng patii mezi nejstarsi. Jidla jsou lehké a jednoducha, pfi jejich ptipravé
se pouziva Cerstva zelenina, bylinky, pfedev§im oregéano a fecky olivovy olej. Olivovy olej se
objevuje prakticky ve vSech feckych jidlech. Tradi¢ni fecka strava se dnes povazuje za jednu
z nejzdravéjSich na svété. ProtoZe jde o stat pfimofsky, nechybi zde ryby a jiné moiské
plody. Z masa je nejcastéji pripravovano skopové, ale také teleci a veprové. Hodné se
upravuje maso dudené, piedem osmaZené, ale také mleté. Recka kuchyné pouziva plochy a
kulaty chléb pita. K oblibenym napojim patii aperitiv ouzo, tedy Cisty alkohol, jehoz
zakladni slozkou je anyz. Znaméjsi je medové chutnajici brandy metaxa. K jidlu se kromé
¢isté vody pije bilé vino retsina s ptichuti pryskyfice.

Mezi tradi¢ni fecka jidla patii moussaka (nakyp s baklazany, mletym masem a hustou
besamelovou omackou ochucenou skofici), souviaki (veptové nebo jehnéci masona $pizu,
ochucené kofenim, citronovou $tavou a olivovym olejem), skordalia (bramborové pyré
solejem a vét§im mnozstvim Cesneku), keftedes (maso smichané s vejci a stouhankou,
ochucené kminem a matou peprnou, osmazené v oleji a podavané se Safranovou ryzi).
ve svété je asi nejznaméjSi gyros. Gyros je jehnéci (ale i kutfeci ¢i vepfové) maso napichané
na tyci, které se zvolna opéka. Kuchati z né€j odfezavaji kousky masa, které se stalily

propéct. Podava se s hranolky nebo v pité se zeleninou a tzatziki, coz je zélivka z bilého

jogurtu, okurek, olivového oleje a €esneku.

Mexickd kuchyné

Zakladem mexické kuchyné jsou cukrova kukufice, chilli papriky, fazole a rajcata

pochazejici z dob starych aztéckych a mayskych civilizaci. S ptichodem Spanéla se za¢ina
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pouzivat ryze, citrusové plody, syr, hovézi a vepfové maso. Kukufice se pouziva jako
zakladni surovina v$ech tradiénich jidel. Z kukufi¢né mouky se pfipravuje tortillova placka,
ktera slouzi zaroven jako miska. Tortilly tvoii zaklad mnoha mexickych pokrmi. Tacos jsou
tortilly plnéné riznymi smésmi - Casto zeleninové, lusténinové, syrové nebo masové.
PSeni¢na tortilla figuruje i u dal$iho typického mexického hlavniho jidla zvaného burritos.
Burritos existuji ve vice variantich hovézi a kufeci, fazolové a Spenatové. Z masovych
pokrmi je asi nejznaméjsi fajitas - jemné marinované grilované maso s oprazenou Cerstvou
zeleninou, servirované rovnou na horké panvi. Jako omacka se pfipravuje salsa pfipravena

* a avokada.

rozemletim rajéat, koriandru, palivych papri¢ek jalapefios'

Typickym napojem je atole, coz je rozvafena kukuficnd hmota, zfedéna vodou,
osolena, pfipominajici mléko. Podava se i kdva a ¢okoldda (ochucenou medem, pélivym
chilli, vanilkou a novym kofenim. Z alkoholickych napoji je nejznamé;jsi tequila, ktera se

pije se soli, zakapnutd §tavou z citronu, a mezcal, coz je uzena tequila s housenkou "guzano".

Ttalskd kuchyné

Yy

Italskd kuchyné se rozsifila do zbytku Evropy z Ameriky od tamé&jsich pfist€hovalc,
ktefi pochézeli pievazné z jihu Itdlie. To urilo obraz italské kuchyné v celém svété. Mezi
typicky italské pokrmy patfi rajska omacka ze spafenych oloupanych rajéat ochucena
kofenim nékdy s mletym masem, ke které se podavaji téstoviny. Téch existuje spousta druht
a dostaly jméno podle svého tvaru, napt. lasagne (platy tésta), makarony (dlouhé duté
téstoviny), farfalle (maslicky). Ravioli a tortelliny jsou plnéné rozlicnymi naplnémi.
Téstoviny se casto kombinuji sesyry — parmezdnem, mozarellou, gorgonzollou C¢i
se zeleninou. Znamé jsou i uzenaiské vyrobky jako mortadela (ptipravuje se z libovéjsiho
hovéziho a vepifového s kostickami slaniny a kofenim) nebo prosciutto de Parma (parmska
Sunka). Specifickymi surovinami jsou vinny a balsamikovy ocet, piniové ofisky.
Nejslavné€jSim italskym pokrmem je ale bezesporu pizza — slany kola¢ peceny s pestrou
oblohou. Stejné jako u pizzy existuje nespoetné mnozstvi variant rizofta, ryZe vafené
v hovézim vyvaru se zeleninou, houbami ¢i masem. K jidlu se podava vino. Svétové znamé
jsou dezerty jako tiramisu a italska zmrzlina.

Irskd kuchyné
Irska kuchyné je hodné podobna té anglické. Irsko je zname predevsim kvili svym

nezaménitelnym hospidkam, kde se Cepuji irskd piva jako Guinness, Kilkenny ad. Irsko

'* mexicka kuchyné zn4 az 140 druhi papricek
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proslavila také whiskey. Je tfikrat destilovana a zraje nejméné 3 roky v dubovych sudech.
Nejznaméjsi znacky jsou Paddy, Tullamore, Jameson a Bushmills. Vyskytuji se i v méné
obvyklych napojich jako irska kava nebo smetanové likéry. Mezi zakladni ptisady jidel stale
patii hovézi a skopové maso a nejriznéjsi ryby. U nas je asi nejznamé;jsi irish stew — skopovy
gula$. Na jidelnim listku nesmi chybét sea food, motské produkty. V rychlém obcerstveni je

nejbéznéjsi fish and chips, tedy smazené rybi filety s hranolky a rizné druhy toasti.

Americkd kuchyné

Kuchyné USA je velmi riznoroda. Diky pestré skladb&é obyvatel se zde prolinaji
kulinatské styly riznych &asti svéta. Prist€éhovalci si s sebou do Nového svéta ptinesli své
oblibené recepty, které ptizpisobily mistnim zdrojim a diky tomu vznikla zcela specificka
kuchyné. Jako prvni urcovali jeji podobu evropsti osadnici. Angli¢ané sebou pfivezli sviij
tradiéni pokrm — pecené fazole, tzv. "baked beans®“. Hot-dogy a mleté hovézi hamburgery
v zemli zagali podavat némeéti emigranti. Tento jednoduchy pokrm tu brzy zdomacnél a
obliba hovézich hamburgert se stala pro Ameriku typickou. Pivodni jidelni zvyky Evropant
se Casem smisily se zvyky domorodych indiant, ktefi pfist€éhovalce seznamili s dosud
nezndmymi plodinami jako kukufice, raj¢ata ¢i brambory. V poslednich letech je velmi
popularni mexické a €inska kuchyné, zdomacnéla zde také italska pizza. Z masa se nejvice
konzumuje plvodni krocan, kufeci a hovézi, které se pouziva pfioblibenych grilovani
(,,barbecue). Kromé& jiz jmenovanych narodi obohatili jidelnicky nejvice ftecka,
francouzskd, indickd a japonska kuchyné. Z napoji jsou oblibeny sladké limonady a

kofeinové napoje.
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4. GEOGRAFICKE SETRENI ETNICKYCH STRAVOVACICH
ZARIZENI

Protoze francouzské restaurace z prvni republiky nemély s francouzskou kuchyni
mnoho spole&ného, miZeme za prvni stravovaci zafizeni se zahraniéni kuchyni v Cesku
povazovat &inskou restauraci (Cerny 2006). Vznikla na zadatku 50. let, kdy byla &inska
kuchyné ve stieni Evropé& zcela neznama (Cerny 2006). Cinska restaurace v Praze
pfedstavovala luxusni zafizeni s vysokymi cenami a objednavkou mist. Tim se zésadné lisila
od typickych a vétSinovych &inskych restauraci zapadni Evropy ¢i Severni Ameriky. Jeji
vznik tenkrat nepodminil ani tak zdjem konzumentl, ale spiSe politické pratelstvi
komunistickych zemi. PFiin vzniku etnickych restauraci ve svété, potazmo v kazdé
jednotlivé obci, mize byt mnoho. Tento trend dnes pozorujeme ve viech vyspélych statech
svéta. Co je pri¢inou jejich vzniku a kdy a kde ve Zlin¢ zahrani¢ni etnicka stravovaci zafizeni
vznikla? Na tuto otdzku se budu snazit nalézt odpovéd’ po terénnim prizkumu stravovacich
zatizeni ve Zlin¢.

Mésto Zlin jsem si vybrala, protoze mésta obecné se vyznacuji vétsi dynamikou a
rychlym Sifenim inovaci, které mésto méni a spolu s nimi se méni i potfeby lidi v oblasti
gastronomickych sluzeb (Kaczorek 2001). Rychleji se tu projevuji nové tendence, uplatiiuji

nové technologie a vznikaji provozovny s uz§im zaméfenim a vySSim standardem. DalSim

divodem je moje dobra znalost tamé;j$iho prostredi.

4.1. Terénni Setfeni ve Zliné

Zlin je krajské mé&sto Zlinského kraje které se nachazi na vychodé Ceské republiky.
S 80" tis. obyvateli je 12. nejvétsim m&stem v CR. Mezi krajskymi mésty patfi k t&m
menSim. V soucasné dob¢ je Zlin znamy svym vysokym podilem podnikatelsko-obchodnich
aktivit, ale v poslednich letech se nedati snizovat stale rostouci miru nezameéstnanosti.

Pro tuto studii jsem si zvolila jeho mé&stskou &ast Zlin'®, ktera zabira plochu 1885 ha,
bydli zde vétiina obyvatel mésta (55 706'°) a zdrovefi je tu soustieddna naprostd vétsina

analyzovanych zatizeni.

"* udaje z roku 2001
'6 dale jen Zlin
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4.1.1. Rozvoj stravovacich sluzeb

Svého nejvétsiho rozvoje dosahlo mésto v mezivalecném obdobi spolu s rozvojem
obuvnické firmy Bata, kdy se z malého méstecka stalo primyslové mésto s 50 tis. obyvateli.
Vté dob€ zaznamenava Zlin rychly narust také v oblasti sluzeb. Firma poskytovala
zaméstnancim mozZnost stravovat se v kantynach. Vzniklo mnoho restauraci a kavaren, které
slouzili ke stravovani a zaroven kulturnimu vyziti. Po nastupu komunistického rezimu a
zestatnéni Batovych zavodi v roce 1945 prichazi stagnace. Dal$i rychly rozvoj nastavé az
po roce 1989. Piechod k trznimu hospodarstvi, restituce a moznost podnikani vyuziva mnoho
lidi k zaloZeni Zivnosti poskytujici vetejné stravovaci sluzby. Vyvoj poctu stravovacich

zatizeni ve Zlin€ v poslednich desetileti priblizuje graf 1.

Graf 1: Vyvoj poétu stravovacich zaFizeni ve Zliné od roku 1976 do roku 2007

70

D
o

v

pocet stravovacich zafFizeni
(4]
o

restaurace

H
o
I

B hostince

w
o
!

N
o
|

10 -

1976 1990 2007

Zdroj: Obce v C&islech, 1991, vlastni Setieni
Poznamka: v roce 1976 je znam jen pocet restauraci a hostinct celkem

4.1.2. Etnicka stravovaci zaFizeni

Prvni provozovna s nabidkou etnické kuchyné vznikla ve Zlin€ v roce 1992. Jednalo
se o pizzerii Barli na Mostni ulici, ktera je od minulého roku uzaviena. Vznik dal$ich
provozoven piinesl aZ rok 1995 od té doby jejich pocet neustale roste. Vyjimkou je rok 2002,
kdy zanikl stanek s tureckou a feckou kuchyni otevieny 1998 na namésti T. G. Masaryka a

nevznikl zadny novy provoz (viz graf 2). Vroce 2007 najdeme ve Zlin€ uz 21 etnickych
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stravovacich zafizeni, coz zde &ini 17 % vSech 125 vefejné pristupnych stravovacich
zatizeni. RozSifuje se jak nabidka druhti zahranini kuchyné tak mnozstvi kategorii, ze
kterych miize mistni ob¢an vybirat. Jak uz bylo fedeno v kapitole 3.2. setkdme se zde
s gastronomii feckou, italskou, irskou, mexickou, americkou a c¢inskou. Nejvétsi podil
zaujima kuchyné italska s 11 provozovnami a kuchyné &inska se 4 provozovnami. Dalsi

zastoupeni je patrné z tabulky 2.

Tabulka 2: Zastoupeni jednotlivych kuchyni z hlediska poétu provozoven ve Zliné v roce 2007

< . . we v v 3. c 1. N americka
kuchyné italska ¢inska fecka | mexicka irska IR
mezinarodni
pocet 1 4 3 1 1 1
provozoven

Zdroj: vlastni Setfeni

Graf 2: Vyvoj poétu etnickych stravovacich zarizeni ve Zliné v letech 1991 aZ 2006
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Z pohledu kategorii etnickych stravovacich zafizeni se ve Zlin€ nejcastéji setkame
s pizzeriemi, kterych je tu 10. Dal$imi nejpodetn&jsimi kategoriemi jsou restaurace (4) a
bistra (3) (viz tabulka 3).
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Tabulka 3: Zastoupeni jednotlivych kategorii provozoven ve Zliné€ v roce 2007

stanek
kategorie | pizzerie |restaurace bistro s rychlym | hospoda | fast-food
oblerstvenim
pocet 10 4 3 2 1 1

Zdroj: vlastni Setfeni

Na zadatku rozvoje zahrani¢ni gastronomie ve Zlin€ vznikali pfedevs§im restaurace
(Hacienda Mexicana, Recka taverna, Cinska restaurace Uspéény), které bychom mohli
zafadit do vys8i cenové kategorie. Tyto restaurace navstévuje vyssi a stfedni vrstva obyvatel.
Priméma cena hlavniho jidla s ptilohou se zde pohybuje od 160,- K& v Recké taverné
do 260,- K& v Haciendé Mexicana. V restauracich je zakaznikim ve Zlin€ primérmné
k dispozici 130 m? vnitini plochy.

Vibec prvni pizzerii, ktera vznikla ve Zliné v roce 1992 byla pizzerie Barli. Zakaznici
pizzerii jsou vétsinou mladi lidé. Tomu odpovidé také zafizeni téchto provozoven. Casto se
zde nabizi moZnost nejen ke stolovani ale i k zdbavé v podobé bowlingu (Bowling Pizza,
Pizzerie Maxx's), Sipek, pfistupu k internetu apod. Cenova hladina nabizenych pokrmi se
pohybuje kolem 100,- K& Téméf vSechny pizzerie nabizeji rozvoz jidla na poZadovanou
adresu. Pizzerie Bowling Pizza, La strada, Maxx's a Rychly Drak prezentuji svou nabidku
na internetovych strankach. Vnitini plocha pfistupna vetejnosti je primérné 125 m’.

Bistra a fast-foody zacaly vznikat ve Zlin¢ az v roce 2000. Tim prvnim bylo rychlé
obcerstveni s celosvétové zndmym nazvem Mc Donald’s provozované formou
franchisingu'’, které nabizi americkou kuchyni po celém svété. Kromé americké kuchyng
byvéa obcas soucasti nabidky i jina kuchyné napf. mexicka, fecka. Stejné jako u pizzerii je
tento typ stravovani obliben ptfedev§im mlad$imi obyvateli mésta. Od roku 2003 respektive
2004 se ve Zlin€ nalézaji 2 pobocky Dragon-restaurant kategorie bistro. Jejich dalsi pobocky
najdeme na celé Moravé. V jejich nabidce, kterd je zvetfejnéna se seznamem vsech pobocek
na jejich webové strance, najdeme levna ¢inska jidla v cené, ktera se nejcastéji pohybuje
kolem 60,- K¢ za hlavni jidlo s pfilohou. Klientelou téchto zafizeni je pfevazné niZsi vrstva
obyvatel, v polednich hodindch ji vyuZivaji zaméstnanci okolnich firem k zakoupeni obé&du.

Pizza Hallé se zabyva predev§im rozvozem a prodejem pizzy ptes ulici, ale umoziuje i

"7 franchising —smluvni vztah, ve kterém frangizér poskytuje svou zna&ku a pravo uzivat ptedmét podnikéni své
spole¢nosti, tj poskytuje své know how, vietné systému fizeni a zabezpeovani sluZeb, a nabyvatel frangizy se
zavazuje zaplatit smluvné stanovenou odménu a dodrzovat komeréni politiku poskytovatele. Nabyvatel ziistava
nezavislym subjektem, vlastnikem (V3eobecna encyklopedie Diderot v osmi svazcich 1999).
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konzumaci pokrmu uvnitf bistra. Primérna plocha vnitinich prostor v bistrech a fast-foodech
&ini cca 140 m®.

Stanky srychlym obderstvenim, jejichz devizou je predevS§im rychla priprava
pokrmu, nabizeji jednoducha jidla podavana v nevratnych obalech. Ve Zlin¢ najdeme stanky
s feckou kuchyni, jejichZz produkty se pohybuji v cenové relaci od 30,- K¢ do 50,- K¢ za
gyros. Nemaji vyhrazen prostor ke konzumaci pokrmt, proto je plocha jejich vnitinich
prostor pro zakazniky zanedbatelna.

Jedinou hospodou etnického charakteru je Irskd hospoda, jez vznikla v roce 1999.
Prestoze jejim hlavnim sortimentem jsou napoje, nabizi i Sirokou nabidku hlavnich jidel
s primérnou cenou 190,- K& Prostory tohoto podniku s vymérou 80 m’ vyhledavaji

predev$im lidé z vysSich vrstev.

4.1.3. Rozmisténi etnickych stravovacich zafFizeni

Etnicka stravovaci zafizeni se aZ na 4 vyjimky koncentruji do stfedu mésta Zlina.
Nejvétsi koncentrace (shluk, angl. cluster) provozoven je na namésti Prace a v jeho blizkosti.
Zde najdeme v blizkosti 6 provozoven ztoho 4 se nachazeji ve vefejnych prostorach
Interhotelu Moskva (Hacienda Mexicana, Bowling Pizza, Recka taverna, Irska hospoda)
dalsi 2 jsou v blizkych budovéch obchodniho domu Prior (Dragon) a hotelu Garni (Cinska
restaurace Usp&3ny) na namésti T.G. Masaryka (viz obr. 7 — SHLUK 1). Dalsi seskupeni
vytvaii 3 provozovny naulici Kvitkova, kde se v tésné blizkosti nachazi bistro Drogon-
restaurant, Asijska restaurace Dragon a pizzerie Maxx’s (viz obr. 7 — SHLUK 2). KdyzZ se
na tyto shluky zaméfime dikladngji, zjistime, Ze provozovny, které jsou si blizké svou
polohou jsou zaméfeny na rlizné druhy zahraniéni kuchyné, popf. maji-li shodné zaméteni,
lisi se typem poskytovanych sluzeb a tedy také zatazenim do kategorie (bistro Dragon a
restaurace Usp&$ny s &inskou gastronomii ve shluku 1). Jejich koncentrace do jednoho mista
znamena, Ze nad konkurenci zde ptevazuje synergicky efekt, jehoz plsobeni prilaka celkové
vice zdkaznikd. Shluky vznikly v mistech, kde se koncentruji také provozovny s domaci
kuchyni. Provozovny, pokud nejsou soucasti jednoho ze shlukd, lezi v blizkosti hlavnich
komunikaci ve Zlin¢ (kromé& Pizza Hallé). Blizkost hlavni komunikace spojuje také Ctyfi
pizzerie, které jsou mimo centrum v klidnéjsich lokalitach pro bydleni.

Pro hodnoceni vyvoje rozmisténi stravovacich zafizeni jsem si vybrala model
koncentrickych zén. V ptipadé Zlina jsem stfed mésta umistila na namésti Miru, kde se

nachdzi zlinskd radnice. Koncentrické kruznice vymezuji zony, ve kterych se nalézaji
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jednotlivé provozovny. Vymezeni jednotlivych zéon mizeme vidét na obrazku 7. Nevyhodou
tohoto modelu je, Ze zvoleni stfedu mésta i vymezeni zdn je subjektivni. Naopak vyhodou je
moznost srovnani rozmisténi provozoven v riznych letech (viz obr. 8) popf. srovnani
s ostatnimi mésty. Z modelu mizeme vycist, Ze nejvétsi koncentrace provozoven s etnickou
kuchyni je ve viech letech v centralnich zdénach, ale v roce 2004 je uz patrny trend Sifeni

té€chto zafizeni i do vné&jsich zon.

Obrazek 7: Rozmisténi etnickych stravovacich zafFizeni ve Zliné v roce 2007

° emnické stravovaci zafizeni
e h|avni komunikace
@l BB jelexnice

Zdroj: vlastni zpracovani, jako podklad pouzit mapovy prohlize¢ (http://www.mestozlin.cz/)
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Srovnani rozmisténi etnickych stravovacich zafizeni a stravovacich zafizeni s domaci
kuchyni vychazi z pfilohy 3 (mapa). Je patrné, Ze etnicka stravovaci zafizeni oproti tradi¢nim
vykazuji vétsi koncentraci do centra mésta. Zatimco etnickych stravovaci zafizeni se v centru
mésta vyskytuje 81 %, u ostatnich stravovacich zafizeni to &ini pouze 49 %. Tendence
koncentrace téchto provozoven do centra mésta je mozné pfikladat vice faktorim. Za prvé je
zde dobra pFistupnost vefejnou dopravou i automobilem a jsou zde vyznamné dopravni uzly.
Za druhé se zde nachézeji hotely, riizné instituce (napt. krajské urady, Univerzita Tomase
Bati) a kulturni a historické atrakce (Velké kino, funkcionalistické pamatky Zlina).
Seskupeni téchto faktorG pfitahuje do centra mésta spoustu navstévnikid, potencionalnich
zakaznik(. ProtoZe se jednd o nabizeni exotickych gastronomickych sluzeb, které jsou
doménou zejména vétSich mést, koncentruji se tyto sluzby do téchto frekventovanych mist,
kde se pohybuji nejen obyvatelé ale i navstévnici Zlina, jejichz bydlisté tyto sluzby nenabizi.
Zvlastnim pFipadem jsou hotely (Interhotel Moskva, hotel Garni), v nichZ je kromé tradi¢ni

¢eské restaurace etnicka restaurace také ur€itym luxusnim prvkem.

4.1.4. Priciny vzniku etnickych stravovacich zarizeni

Jak uz bylo v pfedchozim badani zjisténo, k rozvoji etnickych stravovacich zatizeni
dochazi ve Zlin& od zagatku 90. let 20. stoleti. Proto bych se nyni pozastavila nad pfi¢inami
stoupajici popularity zahrani&nich gastronomie v Cesku. Jednou z moznych pfi¢in mize byt
imigrace cizincl ze zemi vy$e jmenovanych kuchyni.

Velky ,,boom“ zaZivaji etnické kuchyn& v Cesku az po roce 1989, kdy Ceska
republika oteviela své hranice imigrantim. Od té doby v Cesku stoupa pocet pfistéhovalci
(viz ptiloha 4). Ti se mnohdy rozhodnou zalozit tady Zivnost v podobé stravovaciho zafizeni,
které propaguje jejich domaci kuchyni. To plati zejména pro imigranty ze zemi, které jsou
zaostalejsi nez CR (Vietnam, Cina). V pfipadé Vietnamct, ktefi zde produkuji asijskou,
piedevim &inskou kuchyni, se jedna o jednu z nepoéetnéjsich skupin pristéhovalct v CR
(viz graf 3) a zaroven menSinu s nejvétsim podilem Zivnostniki v CR (97 %). Migrace
Vietnamcii do CR zadala ale uz v 60. letech 20. stol, kdy k ndm ptichézeli jako pracovni sila
do tovaren. Jeité star$i jsou polatky pristéhovalectvi Rekd, jejich? mensina tu Zije
od ob&anské valky v Recku ve 40. letech minulého stoleti, ktefi dnes jiz pravdépodobn&
vlastni Ceské statni obcanstvi. Je mozné, Ze potomci téch imigrantd, ktefi v CR zistali, dnes
zakladaji tato etnickd stravovaci zafizeni, o ¢emZ svéd¢i i néktera cizokrajnd jména

provozovateli té€chto zatizeni (Stylianos Tornaritis - Gyros-grill, Son Vo Van -Asijska
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restaurace Dragon). Rekové jsou navic ve svété uznavanymi obchodniky, takZe neni
s podivem, Ze po roce 1989 vyuzili nové oteviené moznosti podnikat. VEtSi podil obyvatel
USA, nelze ziejmé spojovat se vznikem fetézcl stravovacich zafizeni s americkou kuchyni,
které zde funguji pod franchisingovou licenci. Jiné staty, jejichz narodni kuchyné jsou
ve Zlin& zastoupeny, nemaji na podilu imigrantd v CR vyznamny podil. Proto bych
souvislost druhu zahraninich kuchyni a imigraénich narodd v CR spojovala pouze

s vietnamskou a feckou komunitou.

Graf 3: 11 nejéetn&jiich statnich ob&anstvi cizincii v CR k 1.3.2001
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Zdroj: http://www.czso.cz/ (CSU)

Ostatni druhy néarodnich kuchyni ve Zliné maji nejspi§ malou spojitost
s pristéhovalectvim. Jsou to kuchyné zapadni a jizni Evropy a Ameriky, jejichZ popularita se
rozsitila po celém svété a stejné tak i v CR. PFi¢inou vzniku téchto kuchyni jsou globalizaéni
tendence dnes$niho svéta. ,,Globalizace se jevi jako globdlni integracni proces. Zesilovani
interakci velkych €asti svéta otevird prostor pro hlubsi globalni délbu prace a zesilenou
komunikaci, neomezeny pohyb kapitalu a do ur¢ité miry i lidi* (Bi¢ik 1999, s. 3). Jednim
z projevi globalizace je podle Bicika (1999) jednotné usporadani velkomést (centrum
s mrakodrapy, vyrobni a obytné zony). Stejné tak dnes v kazdém vét§im meésté najdeme
Cinskou restauraci a bistro, Mc Donald’s, pizzerii. Tato stravovaci zaFizeni se setkavaji v CR
s ¢im dal vétsi poptavkou, za kterou stoji zejména zména zivotniho stylu, kdy se navstéva

etnické restaurace stava béznou udalosti a nikoli né¢im netradiénim jako tomu bezesporu
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bylo dfive. Podle Sykory (2000) je ,,postmoderni zpisob méstského Zivota, kultury a
architektury v globalizujicich se méstech charakterizovan prolindnim mistnich a
nadndrodnich vlivl, které vyplyvaji z ekonomické a kulturni internacionalizace'®.“ Jednim
z nejviditelngjSich rysu globalizace je pravé nabidka zbozi a sluZzeb z celého svéta.

Nemaly podil na $ifeni specidlnich gastronomickych sluzeb ma také kolisani Zivotni
arovné obyvatel v Ceské republice. Jednim z faktord, ktery ovliviiuje Zivotni Groveri je vyse

mezd. Zmény realnych mezd sleduje index redlné mzdy (viz tab. 4).

Tabulka 4: Zvy$ovani primérnych mezd v CR od roku 1994 do roku 2006

rok [1994(1995(1996|1997[1998|19992000{2001 2002|2003 2004 | 20052006
index
realné | 78 | 87 | 87|13 |-1,4(62 |24 |38]|54]|65]|37]32]|39
mzdy
Zdroj: http://www.czso.cz/ (CSU)
Poznamka :/ndex redlné mzdy je podil indexu primérné hrubé mé&si¢ni nominalni mzdy a
indexu spotiebitelskych cen za shodné obdobi.

Index realné mzdy ukazuje o kolik % se zvySila primérnd hruba mési¢ni nominalni
mzda v CR. Z tabulky miizeme vy¢ist, 2e krom& roku 1998 se realné mzdy neustale zvysuji.
Je znamo, Ze se zvySovanim Zivotni urovné vzrista zajem o ty sluzby, které si dfive mohla
dovolit pouze vyss$i vrstva obyvatel. Zaroven také vznikaji provozovny s nizkou cenovou

hladinou (pizzerie, rychla obcerstveni), které vyuziva i niz$i a stfedni vrstva obyvatelstva.

'* internacionalizace ,,predstavuje mezinarodni obchod se zboZim, které je vytvaieno vyrobou organizovanou v
ramci narodnich hospodafstvi* (Sykora 2000)
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5. ZAVER

Stravovaci zafizeni jsou soucasti sit¢ gastronomickych sluzeb, které vyuZziva ve svété
i v Ceské republice ¢im dal vétsi podil obyvatel. Novym trendem v Cesku jsou etnicka
stravovaci zafizeni, na které jsem se zaméfila v této bakalaiské praci. Jako modelové tzemi
jsem si zvolila mésto Zlin.

Hlavnim cilem bylo pfinést zakladni orientaci v problematice stravovacich zafizeni

’

vznikajicich ve Zlin€. V souladu s hlavnim cilem jsem si vytyc¢ila nasledujici dil¢i cile.
Zaprvé, rozdélit etnickd stravovaci zafizeni podle kategorii a druhu narodni kuchyné.
Zadruhé, popsat a nasledné analyzovat prostorové rozmisténi etnickych stravovacich zafizeni
a porovnat ho srozmisténim zafizeni domacich s vyuZitim vytvofené tématické mapy
s témito provozovnami. Tretim cilem bylo stanovit pfiCiny rychlého vzniku zafizeni
s aplikaci néarodnich kuchyni v poslednich letech a srovnat jejich pocet s ostatnimi
provozovnami poskytujicimi gastronomické sluzby.

Metodicky tato prace spocivala v terénnim prizkumu stravovacich zatizeni ve Zlin€ a
nasledné analyze a zhodnoceni zjisténych informaci.

Vivodni kapitole byly nastinény =zékladni hypotézy, nakteré jsem se

zaméfila predevsim kapitole 4. Geografické Setfeni etnickych stravovacich zafizeni. Shrnuti

vysledkl podle definovanych hypotéz je nasledujici:

=  Predpoklad, Ze po roce 1989 zacal stoupat pocet gastronomickych zafizeni
zaméfenych na zahraniéni kuchyné, se potvrdil. Ve Zliné prfed rokem 1989
neexistovalo ani jedno takto zaméfené stravovaci zatizeni. Prvni pizzerie vznikla
vroce 1992. Vznik dalSich provozoven pfinesl az rok 1995 od té doby jejich pocet

neustale roste. V dubnu 2007 jich zde existovalo 21.

»  Tvrzeni, Ze druhy zahrani¢nich kuchyni souvisi s nejpocetnéjSimi imigranty
v Cesku, se nepotvrdilo. Nejvétsi souvislost s pfistéhovalectvim miZe mit, dle
mého usudku, ¢inskd kuchynég, kvili vysokému poctu vietnamskych a ¢inskych
oblanii, a feckd kuchyn&. Re&ti oblané sice nepatfi v Cesku mezi nejvice
zastoupené narody, ale jejich komunita v Cesku Zije jiz od 40. let 20.stol.

. Dokézat, ze roz§iteni etnickych gastronomickych sluzeb souvisi s globalizaénimi
tendencemi dne$niho svéta, se podatilo. Jelikoz privodnimi rysy globalizace

dnesniho svéta jsou unifikace typl stravovacich zafizeni po celém svété a nabidka

zbozi a sluzeb z celého svéta.
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. Index realné mzdy ukézal, ?e¢ proméma realnd mzda vCR se zvyduje.
Se stoupajicimi redlnymi pfijmy stoupa také zivotni uroven, jejiz zvySovani
podmifiuje zajem oty sluzby, které si diive mohla dovolit pouze vyssi vrstva
obyvatel. Je tedy pravdépodobné, Ze zvySovani pfijmi iniciuje zdjem o dfive

vzacné gastronomické sluzby.

Tato prace je pouze struénym uvodem do této problematiky a jeji zavéry vychazeji
z vlastniho tsudku, ktery je podloZeny zjisténymi fakty. Zahrani¢ni etnické restaurace jsou
zatim v Cesku malo probadanym tématem, protoZe jejich piisobeni zde nema dlouhou tradici.
Vdalich letech se dé odekdvat dal§i nérust jejich  poc€tu s ohledem na vyvoj
v nejvyspélejSich statech svéta. Zda je mozné, ze zvysujici se poptavka po zahrani¢nich
kuchynich bude pomalu vytlaovat tradi¢ni ¢eské provozovny, ukaze ¢as.

Nové pficinné souvislosti spojené s pisobeni téchto provozoven by mohlo pfinést
dotaznikové Setfeni zaméfené na motivace jak majiteld tak obcan® Zlina jako
potenciondlnich zdkaznikl téchto provozoven. Problémem muze byt nemoZnost setkani se
s majitelem nebo v né€kterych ptipadech také jazykova bariéra, se kterou jsem se potykala
predevsim v ¢inskych provozovnach.

Dalsi smétovani vyzkumu by mohlo byt zaméfeno na srovnani vyvoje a rozmisténi

etnické gastronomie v riiznych méstech Ceska. Zajimavé poznatky by mohlo pfinést zejména

badéani v hlavnim mésté Praze, kam se promitaji celosvétové trendy nejdiive.

35



6. SEZNAM POUZITYCH PRAMENU A LITERATURY

6.1. Literatura

6.1.1. Knihy a casopisy

Akademicky slovnik cizich slov (2000). Praha, Academia, 834 s.

BICIK, I. (1999): Globalizace soutasného svéta. Geografické rozhledy, roénik 8, &.3/98-99,
Ceska geograficka spole&nost a Terra-klub, s. 2-4

BICIK, I. (2005): Promény geografie zemédélstvi. Geografie — Sbornik CGS 110, &. 2, s. 91-
102.

CERNY, J. (2006): Etnické kuchyné a restaurace. Food service — magazin pro management
hotelnictvi a gastronomie 16, €.10,s. 28-35.

ELEFTERIADU, M. (1992): Recka kuchyné. Praha, Corint, 150 s.

Encyklopedie kulinarniho uméni (1992): Italska kuchyné.Bratislava, Champagne avantgarde,
93 s.

JOHNSTON, R. J., GREGORY, D., PRATT, G. & WATTS, M. (eds.) (2000): The
Dictionary of Human Geography. Blackwell Publishers Ltd 2000, 4. vydani, 958 s.

KACZOREK, A. (2001): Gastronomia etniczna w Warszawie. [Magisterskd prace],
Warszawa, Widzial Geografii i Studiow Regionalnych, 110 s.

KLIMA, M. D. (2001): Nové mexickéa kuchyng. Praha, Grada Publishing, spol. sr. 0., 198 s.
KLiMA, M. D. (2002): Nova ¢inska kuchyné. Praha, Grada Publishing, spol. sr. 0., 111 s.

KOPACKA, L. (1996): Regionélni aspekty transformace ekonomické sféry. In: Hampl a kol.
(1996): Geograficka organizace spoleénosti a transformaéni procesy v Ceské republice.
Demo Art, Praha, s. 219-237.

KOWALCZYK, A. (2000): Geografia turyzmu. Wydawawnictvo Naukowe PWN,

Warszawa, 287 s.

MARSHALL, J. N. at al. (1988): Services and uneven development. Oxford: Oxford
university Press. In: Johnston, R. J., Gregory, D., Pratt, G. & Watts, M. (eds.) (2000): The
Dictionary of Human Geography. Blackwell Publishers Ltd 2000, 4. vydani, 958 s.

MLEJNKOVA, L. a kol. (2005): Sluzby spole&ného stavovani.VSE Praha, 100 s.

36



PASKOVA, M., ZELENKA, J. (2002): Vykladovy slovnik cestovniho ruchu. Ceska
republika, Ministerstvo pro mistni rozvoj, 448 s.

SALA, J. (1992): Gastronomia w aglomeracjach miejskich. Determinanty i kierunki rozwoju,
wyd. AE, Krakéw. In: Kaczorek, A. (2001): Gastronomia etniczna w Warszawie.
[Magisterska prace], Warszawa, Widzial Geografii i Studiéw Regionalnych, 110 s.

SALA, J. (1992): Gastronomia w aglomeracjach miejskich. Determinanty i kierunki rozwoju,
wyd. AE, Krakéw. In: Kowalczyk, A.(2000):Geografia turyzmu. Wydawawnictvo Naukowe
PWN, Warszawa, 287 s.

Vseobecna encyklopedie Diderot v osmi svazcich (1999). Praha, 543 s.

6.1.2. Internetové zdroje

SYKORA, L. (2000): Globalizace a jeji spoledenské a geografické disledky. In: JEHLICKA,
P., TOMES, J., DANEK, P. (2000): Stat, prostor, politika - vybrané kapitoly z politické
geografie , KSGRR Pif UK - http://prg.xf.cz/#skripta

Foodservice Industry Profile: Czech Republic, Aug2005, p1, 21p;
http://web.ebscohost.com/ehost/pdf?vid=2&hid=22&sid=97880a58-5ff4-4982-9523-
71073£f569194%40sessionmgr9

6.2. Prameny

6.2.1. Statistické

Obce v &islech (1991), Okresni oddéleni CSU ve Zling

Britannica Book of the Year 1991, Encyklopaedia Britannica, Chicago

Britannica Book of the Year 2005, Encyklopaedia Britannica, Chicago

6.2.2. Internetové zdroje

CSU: http://www.czso.cz
Encyklopedie Wikipedia: http://www.wikiedia.org
Imigraéni komunity v Ceské republice: http://www.domavcr.cz/lideazeme.shtml?x=152341

Mapovy prohlize¢ mésta Zlin: http://www.mestozlin.cz/page/29451.mapove-sluzby/

37



Vareni.cz :http://www.vareni.cz/knihovna_chuti/mezinarodni-kuchyne/
Zivnostensky rejstiik: http://www.rzp.cz/
http://americkakuchyne.atlasweb.cz/

www.bowlingpizza.cz
http://www.irsko-aktualne.cz/z_gastronomie.php?menuf=567
WWW.Maxxs.cz

www.mcdonalds.cz

WWWw.mexicana.cz

http://www.moskva-zlin.cz/

www.pizzahallo.cz

www.rychlydrak.hostuju.cz

www.volny.cz/dragonrestaurant/

6.2.3. Mapy

Zlin - plan mésta (2006), SCHOC art, spol. s r.o.

38



N 00:¥0-00-01

(eAYSOIN HI)

wnnuad M08 6661 0S ‘®d 00:90-00:01 715z 9981d "Weu epodsoy s epodsoy eys.I]
1)-0d 00:10-00:01 ’ ’
AyeAS 1uzl zo'ezzid3utmoq mam w 0S % 00:20-0¢:11 (Anag aurozzid BYS[el ezz1] Suijmo
HeAS Juzif uimoq af Auaozoaoid nsegnos M 0S¢ 6661 SN 1D -0d 00:¥T-0¢€:11|[gae) juznpjo ‘[n S PISIeN 'd suimog
w 0S5-0 122-00: (BANSOIN HI) JorIne)sal 1 RE) oS
WU A0l L661 S-0d 00:22-00°11 7157 90814 "Weu ) EY33] NYAAVL MATAD
w 1€7-00: QE«MU M%Mc JorINe)ISal BYsuI Ausadsp)
wnnuad 108 9661 00-€C-00-11| Sec1 ey W } BYSul 22INE)SaI BYSUI)
‘0 ‘L "weu J
wnIuad woyp S661 00:€2-00:01 CeLe auszzid ByS[en ede) ) eLazZIg
4 ) "“H1zaJqeu oAogauag SR ’ : “% : :
ZJ BUBJIXIU MMM
g ¢ e (eAvso HI)
wnIuad S8 "dNOYD VNVIIXdN 00T S661 00:4Z-0€:11 moery wey | 2OEINEISI BYOIXoW BUBDIXIIAl Bpaldey]|
VANAIOVH exgoqod SLEl 20pid Wt
0S-2d 00:22-00:01 uogei(
WU RUYIE S661 13-0d 00:22-0¢'6 61/01S BAOYUAY | 9oeine)sal BysuI soeaneysa1 pyshisy
(;u) nsoufogoa
goLudnystad S uAgony
ISE) 1ujsiw Aweuzod 1spep J03soad : ,o.“ BqOp 19.11A3}0 Bsalpe al1033)ey niueIyez AdZRuU
yorujiua 1 qnip
eydopd

L00T b "8T M UIZ 9A JUSZIJ€Z YIPEAOAEL)S YIXHIIU) WEuzdS :(eN[Nqe)) | eqoliid

AHOTIId



SN 00:2Z-00:C1 WIUSAISI=QO
wnnuad noqas s opil Mo ¥00T 0S-8d 00:20-00-¢{ 1S1S eAOINYED WAYoAI 2231 ‘Bys[ei I413-qeqay|
1D-0d 00:¥Z-00:6 S Jauess
JURINBISAIUOTRIP/ZO’ AU[OA' MMM o N o1 )
wnIuad uogeiq W09 00T e -om oouﬁ-oo“w Aooﬁ.&m mﬂw: onsiq BYSuIp nodeaq
uaaozoaoud 911s eyp0qod vd-0d 00-81-00-8 9 39%d "X
— . 0S ‘ed 00:¥Z-00:11 65¢€S
wnHuad zo'uljz-ezzid mmm WS €002 SN 1D-0d 00:£Z-00:1 I|1edl oS0 wpi suazzid Bys[en EpeI)S B JLIdZZIY
/
JUBINEISIUOTRIP/ZO" AU[OA" MMM AN-0S 00:22-00:6| (SBIpUO [910Y)
wn)uad woSeiq W 00€ £00Z 2d-0d 00-22-00:8 £7¢h BAOYIAY oxsiq BYSuI jueane)sau - uogea(q
uaaozoaoid 911s eyp0qod
nogas s o[y “Ayagndod ajpod 0S 00:E1-00:6NMUINAD SAY| | o240
wnjuad c ’ wg 1002 ) . WAYIAI B9y [[113-50.145)
luqiqrxaly af eqop yuzoaoid ¢ ®d-0d 00-02-00:6/ L9VV BAOINYED s Youe)s
zo'ezz1d3urpmoq mmm 0S ‘Bd 00:20-0€:11| (BASO HI)
wnnuss Jurpmogq of Auaozoaoid 1segnos 0Tl 100c 3N 1D -0d 00:¥Z-0€:11| TIST 9ovld "wieu duezzid vAsten vzz1d 3unmog
(g ¢ 3N 00-02-00-11
0°I's ‘NITZ VIddZZId _ e
wnnuad %020qod noap oz eupal 001 000T 0S-1D oo“mm oo” 11| 651 BAOYIUEIRIS auazzid Bs[en nyImsea N
1S-0d 00:2C-00-11
SN 0¢:22-00:¢l
Au1290 W0zl 0002 0S 00:€2-00:€1| €1 Au290 suazzid eys[e 1eq ezzid - 3o pay
®d-0d 00-£2-00:CI
ZO'Sp[RUOPIW MMM
wnnuas | O 1S jods Y spleuodIN MOLT 0002 °N 00-02-00-01 [/8 NIA IsWeu |  pooj-1se) fuporpUizow s,pleuo(q dA

0S8-0d 00:1T--0¢°L

‘eyoLWe




1uagnas 1usefa :loapz

3N 00-2T-00:91

0S 00:¥C-00:91 eaes
ed 00:¥#C-00:11 LO1/¢ BAOPRIAN Puazzid PISTER sudzzid ‘yueaneysoy

1D-0d 00-€2-00-11

BUID] Sy 900C

3N 00:2Z-00:11
U 05T 9002 0S-2d 00:10-00:11| [0LY luznnjo auazzid eisien X3y ddeane)say
3N-0d 00:¥2-00:11

0°I's ‘NITZ VI¥dZZ1d

AUBAS WL y390q0d noap oz eupof

Zo'nMISoy YRIPA[YIAT MMM 0S 00:SI1-00:11
- yeaq
wnnuad oS 900T ed ooumm oo”o_ €EE1 JuppeAlqg auazzid eAs[en AQoky suezzIg
1D-0d 00:22-00:01
ZOAZOI 1 9)SIW BU
WNJUad Zo'SXXeurmmm ut wm ¥d 00-£0-00-01 BAONJIA auazzid eys[ell S XXEJA JLIIZZI
Juipmoq of Auaozoaoid nsenos 1 0t $00¢ 9N 1D-0d 00:+¥Z-00:01 VLT BAOHIAY T PISIE XL d
Z0AZoI wisAapad 98¢ ByAIesey
wniuad 2o°ojeyezzid mmm 0T $00C ed-0d 00:61-00:01 ‘0 'L ‘weu onslq eysjest O[[eH ezzld




Piiloha 2 (tabulka): Seznam domaicich stravovacich zaFizeni

stravovaci zaFizeni kategorie zafizeni adresa &ast mésta
Aisa new steak house restaurace Zarami 4463 centrum
Aréna bar Ceska 5388 Jizni Svahy
[Bar 13 bar Nad Stranémi 4521 Jizni Svahy
[Bar Podlesi bar Podlesi II 5194 Jizni Svahy
IBar U Modrého stromu bar Obeciny 143 Obeciny
IBar U Rudy hospoda Pasecka -fotbalové hiist¢  |Zlinské Paseky
Basket bar restaurace a bar Dukelska 5413 ?ta‘llrrtt?Eova
|Bobo kavarna, bar Kvitkova 80/812 icentrum
[Bohemia restaurace nam. Prace 2512 centrum
Boston pivnice Prostfedni 516 Lesni &tvt’
Café Archa kavarna tf. Tomase Bati 190 centrum
Café Max restaurace Osvoboditelt 161 centrum
Caffé Bar bar tf. Toma3e Bati 3068 centrum
Club restaurant MS restaurace nam. T. G. Masaryka 1281 [centrum
Cejcharna Gato ¢ajovna, kafima  [Podlesi IV JiZzni Svahy
Cernohorska hosptidka hospoda Lazy II Lazy
Devitka restaurace nam. Prace 1099 centrum
Dino cukréarna tf. Tomase Bati 3118 centrum
Flip ;?:La(:ltgf: a Gahurova 5265 centrum
Flip centrum bar Gahurova 1 centrum
Golf bar U 19. jamky bar nam. T. G. Masaryka 1335 [centrum
Gratina restaurace Batti Jaronka centrum
Gurman bistro Gahurova 5185 centrum
Hami restaurace Stefanikova 17 centrum
[Hockey bar bar Mostni 1918 Lesni &tvrt’
hospoda U Singri hospoda U Kaple 354 Z1inské Paseky
Hospiidka U Hfiba hospoda K majaku 5005 €tvrt’ U majiku
Hosptidka U kovarny hospoda LeSetin 1 610 centrum
Hosptidka U lesa hospoda [Vr8ava 5421 Vriava
|Hostinec Pod Lipou hostinec Mladcovska 566 Cepkov
Hostinec U Mact hostinec Tyr$ovo nabiezi 486 Ciganov
Charita kavarna, cukrarna [Podlesi IV/5302 Jizni Svahy
Charlie's house bar Potoky 372 centrum
Chelsea restaurace LeSetin [ 674 centrum
Jiné Café kavéarna nam. Miru 2/488 centrum
Kanadska pivnice pivnice Gahurova 5265 centrum
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stravovaci zafizeni kategorie zaFizeni adresa ¢ast mésta
[Kavarna "21" kavarna tf. Toma3e Bati centrum
H(avérna, vindrna kavarna, vinarna Cepkovské 1792 centrum
Kolaf cukrarna a kavarna [Rabinova 183 centrum
Koliba U Cerného medvéda restaurace Nad Zimnim stadionem 4092]Letna
Koral restaurace Pasecka 4978 Zlinské Paseky
KuZelna club restaurace bar Sevcovska 1556 centrum
|Lucema denni bar Soudni 4 centrum
Lucéni pivnice Luéni 5303 Jizni Svahy
Lu¢ni restaurace Luéni 5303 Jizni Svahy
Mala Scéna kavarna Stefanikova 2987 centrum
Malibu bar Barto$ova 40 centrum
Mallorca bar Dtevnicka 4287 giﬁ?“va
Maruska cukrarna Vodni centrum
Maxim bar IDlouhd 5136 centrum
Minutka Plus bistro Inam. Miru 10 centrum
Monako bar areal Svit budova ¢. 16 centrum
Morava restaurant café Barto3ova 40 centrum
Music land hospoda lAntoninova 4379 Ietnd
Myslivna restaurace tf, Tomase Bati 3250 centrum
[Nicol restaurace lAntoninova 5174 Letna
[Novesta sport restaurace U zimniho stadionu 4286  [Letna
Ondras restaurace Kvitkova 4323 centrum
Onix bar nam. T. G. Masaryka 588  [centrum
|Picasso restaurant Brouckova 5240 ?te‘l/rrtt?mva
IPivm’ bar bar Ptikra 3536 [esni Ctvrt’
|Pivn1' bar "U zdi" bar 'Vr3ava Vr$ava
|Plaminek bar SantraZiny 3713 centrum
[Pohoda na Sadové kafirna a €ajovna |Sadova 3049 centrum
Posledni §tace bar Kvitkova 3642 centrum
Potrefena husa hospoda Tt. Tomase Bati 201 centrum
Pierovanka - Snack bar CHOPPER| bar Kiiby 4718 Jizni Svahy
Puppa Bar bar Podvesna XI1/144 Podvesna
Rally bar Yukon bar t¥ida 2. kvétna 1777 Ciganov
Rebel bar bar Stefanikova 2459 Obeciny
Restaurace Na Vysluni restaurace Na Vysluni 472 Nivy
Restaurace Triomarket restaurace Sv. Cecha 595 Podhoti
Restaurace u Septima restaurace [Zarami 78 centrum
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stravovaci zarizeni kategorie zatizeni adresa ¢ast mésta
Saloon restaurace a pivnice[Tyr§ovo nabiezi 486 Ciganov
Saloon restaurace a bar  [Tyr$ovo ndbtezi 487 ICiganov
S-bar bar Dlouha 4217 centrum
Slovacka izba vinarna tf. Tomase Bati 3250 centrum
Soptik bar Kratka 1937 Letna
Star club pivnice Kuty 4345 K aty
Steak house restaurace VrSava 1492 Vriava
Stretto bufet vlak. nadrazi Zlin-stfed centrum
Svec sport restaurace TyrSovo nabi.4381 Ciganov
U Barcucht restaurace Mokra 5215 Mokra
U dvou slune&nic restaurace Sokolskd 5147 Ciganov
U Jelinka hospoda KFiby 4718 Jizni Svahy
U Knapt hospoda pod Vodojemem 1738 Lazy
U Krtka bar Dlouha 122 centrum
U Macka denni bar Podlesi [V JiZzni Svahy
{U Misné kotky cukrarna LeXetin I 20/355 centrum
(U Nas pivnice Podvesna XIV/1070 Podvesna
U Sedmi h¥icht restaurace Kvitkovéa 124 centrum
|U Stromu bar nam. T. G. Masaryka 2433 |centrum
[U Sv. Huberta restaurace tfida 2. kvétna ZaleSna
U Zlaté pipy bar Stredovéa 4998 Jizni Svahy
Vali hospoda \Vejvanovska 52 Zlinské Paseky
Velryba music bar bar Okruzni 4701 Jizni Svahy
Viktoria restaurace a bar Mostni 5139 Letna
Vizan restaurace K Pasekam 4431 Zlinské Paseky
Vyhlidka restaurace Okruzni 5489 Jizni Svahy
[Zamecka restaurace restaurace Soudni 1 centrum
ZelenaCova Sopa ;?stgg;zce a Dlouha 111 centrum
Zimni stadion restaurace a bar  [Bfeznicka 4068 Letna
Z1in restaurant restaurace nam. T. G. Masaryka 1335 |centrum
7 litanka cukrarna tf. Tomase Bati 196 centrum

Zdroj: sbér dat v terénu
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Priloha 3 (mapa): Rozmisténi stravovacich zaFizeni ve Zliné k 28.4. 2007

Zdroj: vlastni zpracovani, jako podklad byla pouzita mapa Zlin-plan mésta 2006
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Ptiloha 4 (graf): Vyvoj poétu cizinci s trvalym pobytem a dlouhodobymi pobyty nad 90 dni
v CR v letech 1993 — 2006
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Zdroj: http://www.czso.cz (CSU)
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