Prilohy & 1

Ceska reklama
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obsa[zuje pouze 70 kalorii na 100 g

2 Wbornym zdrojem bilkovin s nizkym

L t{/ku. D{I/e obsahuje Zelezo, fosfor a hor-
yr7]I 2puisoby pripravy je vareni, duseni
enl. Méné vhodni jsou pak ke smazeni.

Sneci
*bal.: 200 g
e cena za 200 g
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SNECI MONTE CARLO

» 1 kg vareného 8neciho masa

» petrzelova nat

» besamelova oméacka (Izice masla, 25 g
hladké mouky, 2,5 dl mléka, 1 Zloutek,
pepf, stl)

Na masle oprazime hladkou mouku

a za stalého michani prilijeme miéko. Jem-
né ochutime peprem, osolime a privedeme
k varu, Vaiime asi 16 minut. Omacku stale
michame, aby se netvorily hrudky. Omadku
odstavime z plotny a vmichame Zloutek

na zjemnéni chuti. Do zapékaci misky
vymazané maslem a vysypané strouhankou
pokrajime $nedi maso, zalijeme besamelo-
vou omadkou, posypeme petrzelovou nati
a zapeceme.

Dobrou chut!




Prilohy ¢. 2
Ruska reklama
1. Audiovizualni reklama

Nazev reklamni kampané: Novorocni uddlost.

Propagovany produkt: Medvidek na severu (,, Hoeozoonusasn ucmopusn“. Muwixka

Ha cesepe)
Ctyfi postavy stoji u malého smréku. ..
Medvéd: Co bys chtéla dostat k Novému roku?
Veverka: Hodné toho nepotiebuju... Cokolddu... Pouze na ozdobu stromecku...

Medveéd mrka na tulené, ti zaéinaji skakat Stéstim, takze se uvolni snih a jeho
obrovska vrstva pada., A pak se uz vSichni Ctyfi ocitli pfed obrovskym smrkem, ktery

poté medvéd s tuleni zdobi ¢okolddou a bonbony Medvidek na severu.
Veverka stoji pfed kamerou s nakousnutou ¢okoladou v ruce a fika:
- Jeden darek, ale tolik stesti!
Poté se divakovi ukazuje medvéd lezici s cokoladou na kopecku sn¢hu a pravi:
- Ochutnejte moje lakavé novinky.
Vas Medvidek na severu.
Poté se objevi Ctyfi druhy ¢okolad Medvidek na severu a slogan:

»NaSe, opravdova, mlécna a kiupava!“



2. Audiovizualni reklama
Nazev reklamni kampané: Ukazka mistrovstvi.

Propagovany produkt: Medvidek na severu (,,Macrep-kaacc*. Mumka Ha

ceBepe)

V této reklamé jsou tii postavy: bily medvéd (hlavni postava), dva mlcenlivi

tuleni.
Medvéd: Promluvime tedy o pojidani cokolady.
Odlamuje si dvéma prsty kousek ¢okolady.
Medvéd: Tento zpiisob je vhodny pro estéty.
Pticuchl k tomu kousku a snédl ho.
Medvéd: Tento [zpusob] je pro déti ... ... a kariéristy [mrkd]!
V ruce ma pootevienou ¢okoladu a olizuje ji.
Medvéd: ... pro fotbalové fanousky.

Rychle nékolikrat ukousne z ¢okoladové tabulky, pfitom vyrazi zvuky na zpusob

hymny fotbalovych fanouski.

Poté uz se objevuje sedici u stolu s dvéma tuleni, pfed nimi na stole stoji rusky
samovar a kazdd z téchto postav ma v ruce Salek caje a v druhé ruce drzi tabulku

¢okolady:
Medvéd: No, a co se tyce mé, ja nejradsi to jim na ,,nas zpusob"!

ptitom klade jednu tabulku c¢okolddy na druhou na zplsob chlebicku
vytvofeného z ¢okolady, drzi je dvéma prsty, jak se drzi kola¢ nebo talifek s Cajem na

rusky ,,vesnicky" zplisob a nakusuje je.
Autor: Medvidek na severu
Poté se objevuje slogan:

NaSe, opravdova, mlécna a kiupava!
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3. TiSténa reklama jable¢ného dZusu Fruktov
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Tonvko uz Poccutickux 2010k

Buiuepaii yuacmox ¢ oomom u cadom!
Iloopobrnocmu: www.fruktovizsad.ru

Konum bannvi, eviuepvieaem npusoi!

THoxynau @pykmosuviii cad 0,951 u 1,931 6ce exycul
Pezucmpupyii koowl na npomo-catime fruktoviysad.ru

Buiuepwigaii capanmuposannvie npusvl. CMaxKauvl, Mapeixku u opyeue



Pi-eklad reklamy jable¢ného dZzusu Fruktovyj sad

Akce 3 po cené 2
Platnost akce: od 14. 04. 15 do 25. 04. 15
Pouze z ruskych jablek

Vyhraj pozemek s domem a zahradou!

evvr

Sbirame body, vyhravame odmény!

Kupuj Fruktovyj sad 0,95 [ a 1,93 [ viechny chuté!
Registruj k6dy na promo-strankdch fruktoviysad.ru!

Vyhravej garantované odmény: sklenice, talire a jiné!

!V piekladu byly zachovany interpunkéni, gramatické a stylistické chyby za u¢elem znazornéni stylistiky textu.



1. Tisténa reklama predpripraveného masa na grilovani
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Originalni text reklamy na predpfipravené maso na grilovani

Haxoney-mo Hacmynun ce30H NUKHUKO8, UYMOObI HACAAOUMbCA UM CHOJHA,
HYJCHO He MOAbKO YCnemv KYNUmov 8KYCHbLU WAWIbIK, HO U He 3a0blmb 83Mb C CcOO0l

Hecbed0oOHble, HO NoNe3Hble BeljuU.
100
39°%y6
LIALLIJIBIK
U3 C8UHUMBI

KJIACCUYECKHH I'PUJIb

Counvliil WawIblK U3 CEUHUHbL ¢ 000a8IeHUeM penvamoceo JjqyKa, TuUMOoHa, ceeorcell

3eneHu U OYUWUCMbIX Cheyull.
Iuwesan yennocmo
1002 npooyxkma, e:
Benxu — 19,6, scupwr — 26,2,

Veneeoowr — 0,8.2

2 Homamasis kyxas, MATHUT, Cemeiinsiii runiepmapker, 3.06.2015, s. 2



Preklad textu o predpripraveném mase na grilovani do ceStiny

Konecné prisla sezona piknikii. Abychom si ji mohli uZit, je tireba nejenom

stihnout koupit dobré maso na grilovadni, ale ani nezapomenout [vzit s sebou] na

nejedle, ale uzitecné veci.

100

39 rublii

SASLYK (maso na $pizu, maso na grilovani)
Z veprového masa

KLASICKY GRIL

Stavnaté veprové maso s kuchynskou  cibull,
a aromatickym korenim.

Nutriéni hodnota

100 g vyrobku, g:

Bilkovina — 19,6, tuky — 26,2,

Sacharidy - 0,8.

citronem,

zelenou

nati



Druhi ¢ast reklamy na maso na grilovani. Recept na domaci kecup

Kemuyn
Bovt oaoice ne npeocmasnseme, kakum 6KYCHbIM MOdCem OblmMb 0ObIUHBLU KeMYYn,

ecjlu e2co npuzcomoeumsv U3 cjiecka NOOKONYEHHbIX I’lOMleOpO@, eoOuUHCmeeHHoe yciosue —

HOMUOOPBL OONIHCHBL ObIMb CHENLIMU U CLAOKUMU.
Umo nysxcno oename:

1. Pazeopasicusaem epuiv nonoiam nojeHom Gpykmosoco oepeséa — s010HEB020,

CJlu606020, cpyulesoco, BUUHEBOCO. Paszorcucaem yenu 6 00HOIL NOJIOBUHE cPpUJiAl.

2. [lomudopwl nHaopezaem Kpecm-HakKpecm u yK1aovleaeMm emecme ¢ s1010KOM U
nepyem Ha pewlemky epuis, 20e Hem 2opAdux yeneu. 3axkpvléaem KpblWKOU 2pulb,
0CMABAs He3HAYUMenIbHble Well 8 HUICHeM noodyse U 6 gulmsdicke. Buwinesoe noneno

HAa4YHem ablMMmb, HANOJIHAA npoCcmpancmeo noo KpblmKOl:i cPpUA.

3. Ilonadobumcs npumepHo uac, umodvbl NOMUOOPLL, AOJI0KO U nepey 3anekiuchb u

HANOJIHUIUCHO MOHKUM APpOMAMmMOM J1€2K02o qbpykmoeoeo ovima.

4. Ilepexnaovieaem pykmol u osowu 6 Komenok. Jlobasnsem Hape3aHHYIO
aykosuyy. Cmasum nao yeaamu. [Ipu nHeobxooumocmu MOMCHO NOOOPOCMUbL HECKOJILKO
wenok, umobvl 3anvlianl 020Hb. Bapum 0o mex nop, noxka 6ce coodepicumoe He
npespamumcs 6 00HOPOOHYW maccy. Ilpudemcs HeCKOAbKO pas NoOAuUBamv 20psiuyio
600y. Omom npoyecc 3aiimem euje npumepHo dac. 3a decsimv MUHYm 00 KOHYA 20MOBKU

00b6asnsiem 8emoyKy po3mMapuHda.

5. Cuumaem «komenox ¢ oeHa. Ilpoyedxcusaem  codepocumoe  uepes
Memanauyeckoe yumo. I pyovie omxooul (WKYpKU, KOCMOYKU, 8eMOUKU) 8blOpACHIBAEM, A
NPOYEIHCEHHYIO IHCUOKOCMb BHOB8b CMABUM HA 020Hb. Yeapusaem 00 KOHCUCMEHYUU
NPUBLIUHO20 KeMYYNa U 60M menepb moabKo coaum u 0obasisem ykcyc — no ekycy. Ecau
COYC 0KA3aNCA HeOOCMAMOUYHO CIAOKUM, He 2pex NOJLOXCUMb JodceuKy caxapa. A 0.
ocmpomul ayyuie 006a8UMb He UYepHblll, a KPACHbll KAUeHCKUll nepey uiu HeCcKOAbKO

Kaneiv mabacko.
Bam nonaoooumces:
5 cnenvix nomuoopos

1 abnoko



1 cmpyuox KkpacHoeo 6oneapckozo nepya
1 ¢uonemosas nykosuya

2 cm.1. banvzamuyeckozo ykcyca

1 semouxa posmapuna

Conv

Ilpu neooxooumocmu:

Monomuwiii katieHckuti nepey

Caxap, coyc mabacko

Xumpocmob

Ilepeo npomupanuem uepe3 cumo moxcHo 'mpobumv' codepoxcumoe Komeaxa

NO2PYAHCHBIM DJIeHOEePOM.



Preklad textu do ¢eStiny: Recept na domaci kecup
Kelup
Ani si neumite predstavit, jak dobry miize byt kecup, kdyz ho uvarite z lehce

uzenych potraving. Jedind podminka — rajcata musi byt zrala a sladka.

Co je tieba délat:

1. Rozdélime gril na dve poloviny polenem z ovocného stromu — jablonového,
Svestkoveho, hruskového, visiiovéeho. Zapalime uhli v jedné piilce grilu.

2. Rajcata narezeme krizem a spolu s jablkem a paprikou rozlozime na mrizku
grilu, na tu pilku, kde neni uhli. Uzavirame gril krytem, pritom nechavame
nepatrné mezery v dolnim vyfuku a ve vétracim otvoru. Visnové poleno zacne
kourit a zaplnovat kourem prostor pod krytem grilu.

3. Zabere to priblizné hodinu, pokud se rajcata, jablko a paprika zapecou
a naplni se jemnou viini lehkého ovocného stromu.

4. Prelozime ovoce a zeleninu do kotliku. Dodame nakrdjenou cibuli. Polozime
to [na mriz / na polovinu grilu, pod kterou je uhli] nad uhli. V pripade
nutnosti miizeme pridat nékolik trisek, aby ohen vzplal. Varime do té doby,
dokud se cely obsah kotliku nepromeéni na hmotu stejnorodé struktury. Bude
treba nekolikrat pridavat [do kotliku] horkou vodu. Tento proces zabere jesté
priblizné hodinu. Deset minut pred koncem vareni dodame vétvicku
rozmarinu.

5. Sundavame kotlik z ohné. Cedime obsah pres metalicky cednik. Hrubé
zustatky (slupky, pecky, vétvicky) vyhazujeme a procezenou tekutinu zas
davame na ohen. Varime do konsistence kecupu a ted uz miiZeme prisolit
a dodat ocet dle chuti. Pokud je omdcka nedostatecné sladkd, neni hiichem
pridat IZicku cukru. Pro zvyraznéni chuti je lepsi pridat misto cerného pepre

Cervenou kajenskou papriku nebo par kapek tabasca.

Budete potiebovat:

S zralych rajcat

1 jablko

1 lusk cervené sladke papriky

1 fialova cibule

% Tady ,,lehce uzenymi potravinami“ se mini potraviny lehce grilované.



2 st.lz. balzamického octa
1 vétvicka rozmarinu

sul

Dle chuti [V pFipadé nutnosti]:
Mleta kajenska paprika

Cukr, omacka tabasko

Trik:

Pred cedenim pres cednik miizete obsah kotliku rozmixovat.



