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SOUHRN

Diplomova prace se zabyva méifenim a hodnocenim celkové antioxidacni kapacity
(TAC) ve vzorcich tiech riznych druhti lokalniho Bolofiského ¢erveného vina (A, B a C)
oSetfenych ¢tyfmi Ceficimi ¢inidly. Témito Cetidly byly tii ruzné typy Zelatiny (praskova,
atomizovana a tekutd), ctvrtym cefidlem byl polyvinylpolypyrrolidon. Vzorky byly
oSetfeny koncentracemi 10, 20 a 40 g/hL. Vino A je bohaté na celkovy obsah polyfenold,
ma také nejvetsi mnozstvi kyseliny gallové, na rozdil od vina B, které ale obsahuje vice
antokyani a jednoduchych fenoli. Vino C je velmi chudé snizkym obsahem vsech
sloucenin. Hlavnim cilem bylo zjistit, jak cefidla v riznych davkéach ovlivituji TAC.
Druha c¢ast se zabyva vztahy mezi zménami TAC a obsahy jednotlivych antioxidacnich
komponent ve vzorcich (celkového mnozstvi polyfenold, antokyant, kyseliny gallové a
nizkomolekularnich fenolu). Celkova antioxida¢ni kapacita byla hodnocena metodou
TEAC (Trolox equivalent antioxidant capacity assay). Tato metoda je zaloZena na vztazeni
celkové antioxidac¢ni kapacity vzorku k ekvivalentni koncentraci Troloxu (ve vodé
rozpustny analog vitaminu E). Principem metody je zhaseni radikalu antioxidantem, ktery
je donorem vodiku. Radikalovy kation se inkubuje v pfitomnosti peroxidazy a peroxidu

vodiku.

Teoreticka ¢ast diplomové prace je rozdélena na tii hlavni kapitoly. Prvni stru¢né
shrnuje zéklady o luminescenci, zaméfené na chemiluminiscencni reakce, jeji princip,
prubéh a hlavni klady. Druha kapitola se zabyva principem Teorie volnych radikald a také
ptirodnimi antioxidanty, zejména témi, které jsou zahrnuty v ¢erveném viné. Zavere¢na
kapitola popisuje proces vinafstvi, diraz je kladen pfedev§$im na kapitoly o Cifeni a

jednotliva ¢ifici ¢inidla.

Experimentalni ¢ast popisuje metody stanoveni celkové antioxidacni kapacity, princip
metody CL (chemiluminescent) assay zalozené na systému luminol/kienova peroxidaza.
Prvnim cilem této prace bylo zméfit a vyhodnotit celkovou antioxidacni kapacitu (TAC)
ve vzorcich z €erveného vina a zjistit, zda a do jaké miry kazda Cifici ptisada ovlivnila

celkovou antioxidacni kapacitu.
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Druhym cilem bylo zhodnotit, jak jednotlivé davky ovlivnily TAC, to znamena zjistit
jestli TAC ¢erveného vina je snizena piidanim vétSiho mnozstvi Cificiho agenta, nebo ne.
Za timto ucelem bylo hodnoceno: Vliv riznych ¢ifidel na jednotlivd vina, efekt
jednotlivych davek cifidel na dané vzorky a interakce mezi riznymi Cifidly a vzorky vin

nezavisle na davkach ¢ifidel.

Poslednim cilem této prace bylo usilovat o to, zjistit vztahy mezi zménami v celkové
antioxidacni kapacité¢ vyorkd a obsahu jednotlivych antioxidacnich latek, jako napiiklad

celkovych polyfenolt (TPP), antokyand, kyseliny gallové a jednoduchych fenolu.

Z namérenych vysledkit mizeme odpozorovat obecny ramec pro chovani vina ¢ifena
riznymi latkami. Jak vyplyva z jednotlivych hodnot diskutovanych vyse, je markantni
rozdil mezi viny oSetfenymi zelatinou a PVPP. Zatimco prvni ma tendenci ke sniZeni
parametrt jako je celkova antioxidaéni kapacita, Polyvinylpyrrolidon méa tendenci pusobit
naopak. Vyjimku tvoii vzorky vina A oSetfené praskovou zelatinou a vzorky vina B
oSetiené tekutou zelatinou. Vysledky ukazuji rozdilné chovani polyvinylpolypyrolidonu
(PVPP) oproti v§em tfem druhtim Zelatiny. Z hlediska koncentrace se ukazalo, Ze rozdily
V TAC mezi vzorky obsahujicimi rtizné mnozstvi Cefidel jsou minimalni. VSechny tfi
koncentrace (10, 20 i 40 g/hL) jsou tedy vhodna mnozstvi pro oSetfovani vin. Ve srovnani
celkové antioxidac¢ni kapacity S obsahem jednotlivych antioxida¢nich komponent ve
vzorcich se ukazala jista spojitost TAC s celkovym obsahem polyfenolt (PPT). Vztahy
mezi obsahem antokyant, kyseliny gallové, nizkomolekularnich fenold a TAC nebyly

prokazany.

Z hlediska zachovani celkové antioxida¢ni kapacity vina, se PVPP ukazal jako dobré
¢efidlo; i v koncentraci 40 g/hL byly zachovany hodnoty celkové antioxida¢ni kapacity a

polyfenold.
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Zahlavi
Material and methods
Results and discussion

str.38

Measuring of chemiluminescence

To determine the total antioxidant capacity of the samples, 10 uL of the sample or standard

solutions were injected into the cuvette when emission had reached the stationary emission.

str.41

Chemiluminescent mixture is prepared just before use by mixing 9 mL of 10 mM hydrogen

peroxide solution and 1 mL of luminol solution.
str.35

Wine samples - The set contained 117 samples, 108 put through fining treatment and 9

untreated samples.
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