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1. Cil prace: D.Svobodova si jako cil své bakaliké prace wila analyzovani problematiky regionalni gastronon
ve vybranych oblastech Francie. Postumzebrala situaci vztahujici se k tématu v regidklsace, Lorraine,
Campagne, pays de la Loire, lle de France, Bretdgoenandie, Bourgogne, Franche-Comté, Pas de<C&aardie.
Cil beze zbytku splnila.

n

2. Zpracovani obsahu:V jednotlivych kapitolach popsala D.Svobodova situagioni vztahujici
se ke kulinéské problematice, vyzdvihla krajové speciality waslosti s vyrobou konkrétnich
produkti, zdiraznila vy\&r kvalitnich surovin pro vznik daného pokrmu. Prgeerigindéini,
D.Svobodova prokazala schopnost zpracovatepog informace a k tématégioupila tvaréim
zpusobem, sotasré vSak také vyhosla nar@nosti, jaka se pro zpracovani bakak& prace
predpoklada. Komentovanintkterych kulindskych specialit potvrdila proslulost francouzské
gastronomie. SnaZzila se i zjistit, zd&eské republice mame obéomibec povdomi o existenci
francouzskych specialit. Dotyka se i otazky zajiskvality originalniho vyrobku.

3. Formalni a jazykova Urovai
Bakal&skéa prace je psana francouzsky, jazykmvna vyborné Grovni, D.Svobodova pracuje s odbor
literaturou arérné k nar@nosti tématu.

5. Piinos prace
Bakal&ska prace jeifinosna zejména v uvedeni konkrétnich vifranamenajicich vybrané kulirské speciality,
véemz je vyuzitelna i pro dalSi zajemce o toto tévharaci nalezneme vzdy nazvy typickych prodike spojeni
s danymi oblastmi.

Otéazky k obhajobé a dalSi vyjadreni, pFipominky, naméty pro obhajobu prace:

1. Uved’te Vas nazor na piinik znalosti francouzskych kulinéfskych specialit
v souvislosti s moZnosti osobniho poznani regidrrrancie. Pro¢ se i v sodasné dol
ceské véejnosti stale a po léta promita spiSe povrchni pédomi o typickych

e



francouzskych pokrmech?

2. Do prislusného regionu zéad’te produkt Les tripesa zdivodnéte pravé zde jeho
konzumaci.

3. Objasnéte pojmy: Livarot, Pont—I"Evéque, Crottins de Chavignaluréete jejich
charakter.

4. Identifikujte pokrm: Le clafoutis.

5. Ke které oblasti prifadite ndzev pokrmu:Le petit salé?

6. O jaky druh kulina Fské speciality se jedna v §ipadé téchto vyrazi: Cantal, Bleu de
Bresse, Epoisses, Raclette, Tomme au raisin?

7. Je mozné ve vSechifpadech zmirénych vyrazi hovorit o kulind¥skych specialitach?

Navrhovand znamka:

Datum: 18.5.2014 Oponent. PhDr. E.Millerova, CSc.



