UNIVERZITA KARLOVA 'V PRAZE

FAKULTA HUMANITNICH STUDII

Pracovisté Oralni historie - soudobych déjin

Bc. Barbora Kreuzerova

Fenomén baru a barmana za socialismu

Diplomovda prdce

Vedouci prace: PhDr. Pfemysl Houda, Ph.D.

Praha 2014



Prohlaseni

Prohlasuji, Ze jsem praci vypracovala samostatné. VSechny pouzité prameny a

literatura byly fadné citovany. Prace nebyla vyuzZita k ziskani jiného nebo stejného titulu.

V Praze dne Barbora Kreuzerova



Podékovani

Rada bych podékovala vSem tfem naratorim, ktefi se mnou sdileli své vzpominky a
diky nimZ mohla tato prace vzniknout. Jmenovité patii dik Alexanderu MikSovicovi, ktery mi
byl ndpomocny 1 mimo zaznamenavané rozhovory predevSim svoji energii a entuziasmem.
D¢kuji také Vaclavu Sochorovi, ktery si praci v riznych fazich neunavné cetl a neSetfil

kritikou. Pod€kovani patii také mému vedoucimu prace Piremyslu Houdovi.



Abstrakt
Kli¢ova slova
1. Uvod
2. Metodologie
2.1 Dobovy tisk
2.2 Odborna literatura
2.3 Metoda oralni historie
2.3.1 Vyber naratorii
2.3.1.1 Alexander MikSovic
2.3.1.2 Karel Roudnicky
2.3.1.3 Zden¢k Javorsky
3. Teoreticka ¢ast
3.1 Zakladni pojmy
3.1.1 Vinarna
3.1.2 Barman
3.1.2.1 Bertold Harry Reiman
3.1.2.2 Rudolf Slavik
3.1.2.3 Bohumil Pavlicek
3.1.3 Koktajl
3. 2 Mixologie na $kolach
3.3 Vztah socialistické spole¢nosti k alkoholu
3.3.1 Zdkon o potirani alkoholismu
3.3.2 Zdkon, ktery zakazuje podavat alkohol Fidiciim
3.3.3 Zakon o povinném nealkoholickém sortimentu
3.3.4 Nealkoholické kavarny
3.3.5Zlom v roce 1965
3.3.5.1 Soutéz s Dubonnetem
3.3.5.2 Aperitivy
3.4 Grand Prix 1969
3.5 Gastroprag 78 a dalsi
3.5.1 Interbar 1984
3.5.2 Gastroprag 1986
3.5.3 Grand Prix Havana Club 1987 a 1988
3.6 ZaloZeni Sejkr klubu

s. 7
s. 8
s. 9

s. 13
s. 14
s. 16
s. 16
s. 17
s. 19
s.21
s.21
S. 24
S. 24
S. 26
s. 27
s. 29
s. 30
s. 31
s. 34
s. 35
s. 37
s. 38
s. 39
s. 40
S. 41
S. 44
S. 45
S. 46
S. 48
S. 49
s. 50



3.6.1 Dunajsky pohar 1988

4. Prakticka ¢ast
4.1. Nedostatek surovin

4.1.1 Coca-cola, zavan Ameriky
4.1.2 Na vyvoz je Becherovka
4.1.3 Lihoviny Kord v USA
4.1.4 Zahranicni vyrobci v CSSR

4.2. Prazské pohostinstvi (nejen) pro cizince

4.2.1 Interhotely
4.2.1.1 Restaurace Moskva
4.2.1.2 Parkhotel
4.2.1.3 Hotel Ambassador — Zlata husa
4.2.1.4 Hotel Alcron
4.2.1.5 Hotel Esplanade
4.2.1.6 Hotel International Praha
4.2.1.7 Hotel Intercontinental Praha
4.2.1.8 Hotel Jalta
4.2.1.9 Hotel Palace
4.2.1.10 Interhotel Olympik
4.2.1.11 Hotel Panorama
4.2.1.12 Hotel Forum
4.2.2 Prazské restaurace
4.2.2.1 Restaurace Praha
4.2.2.1.1 Kratce o Bruselu
4.2.2.1.2 Kratce o Montrealu
4.2.2.1.3 Krdtce o Osace
4.2.2.1.4 Kratce o Vancouveru
4.2.3 Restaurace a jidelny
4.2.3.1Vinarna Alfa
4.2.3.2 Babeta Gril-bar
4.2.4 Botely Albatros, Racek a Admiral
4.2.5 Columbia/Kord, Kafirna U Tyna
4.2.6 Mimoprazské podniky

4.3 Za barem se okradali zakaznici i stat

5

.51
.93
.53
.95
.57
.99
.99
.60
.61
. 62
. 63
. 64
.65
.65
. 66
. 67
. 68
.69
.70
.70
.71
.71
.71
.12
.73
.74
.75
.75
.75
.76
.76
A7
.18
.80



4.4 Hotelové sménarny na baru
4.5 Kadrovani v pohostinstvi
4.5.1 Vyjezdy do zahranici
4.5.2 Rok 1969 a prestavba
5. Zavér
6. Priloha
6.1 Co se michalo v Ceskoslovensku
6.2 Slovnik pojmii
6.3 Zakony
6.4 Obrazova priloha
6.5 Zdroje

. 86
. 88
. 88
. 89
.92
.94
.94
.97
. 105
.117
. 119



Abstrakt

Prace pojednava o profesi barmana mezi lety 1958 a 1988 v socialistickém
Ceskoslovensku. Vénuje se rozvoji mixologického femesla po druhé svétové valce a uskali,
kterymi musel obor V obdobi socialismu projit az do konce osmdesatych let. Prostiednictvim
rozhovorti s pamétniky autorka zkouma nesSvary, které se za barovymi pulty v tehdejSim
Ceskoslovensku dély. Popisuje, které druhy alkoholu i nealkoholickych napoji na tuzemském
trhu chybély a jak si s tim barmani dokazali poradit. Autorka se zaméfila i na barmany jako
ptekupniky valut. Rozebird zdkony, které o alkoholu v téchto letech vySly a kratkou

charakteristikou se vénuje nejzajimavéjSim a nejnavstévovanéj$im barim v Praze.

Abstract

This dissertation deals with the profession of bartender between years 1958 and 1988 in
socialist Czechoslovakia. It describes the development of mixology after the WW2 and
difficulties it was facing in the socialist period up to late Eighties. Through interviews with
contemporary witnesses, the author examines bad habits, shortcomings and abuses of the
system behind the bar. Attention is paid to the availability and shortages of different kinds of
alcohol and non-alcoholic drinks. The author also looks at bartenders as illicit
moneychangers. The work analyses regulatory laws valid at this period and offers compact

description of the most interesting and popular bars in Prague at that time.
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1. Uvod

Ve své praci zkoumam prosttedi predev§im prazskych barti v obdobi od roku 1958 do
roku 1988. I kdyz se tficetileté rozmezi mlze zdat pomérné Siroké, myslim si, ze mensi
casovy celek by neme¢l dostateéné vypovidajici hodnotu. Zatimco mezivale¢né barmanstvi
bylo v Ceskoslovensku na vysoké trovni, druhd svétova valka a piedeviim unor 1948
tuzemskou barovou scénu negativné poznamenal. Potemnélé bary s atmosférou a
zahrani¢nimi likéry se staly burzoaznim piezitkem a barmani nebo chcete-li mixéfi, jak se jim
tehdy fikalo, si museli své pravo na existenci znovu pracné budovat. Jeste¢ v roce 1981 si
generalni feditel Cedoku Jan Svacek stéZuje na konzervatismus Geskoslovenské spolecnosti,
ktera dava pred koktajly pfednost ¢istému drinku. Z barmant se podle néj v takovém prostiedi
stavaji spis V}’I(:epni.1 Caste¢na rehabilitace oboru pfisla po roce 1978, kdy se barmani poprvé
predvedli na vystavé Gastroprag, rozsahlejSich ¢lankti v odbornych periodicich se ale dockali
az na zacatku druhé poloviny osmdesatych let. Chtéla jsem ve své praci zachytit oboji, a i
proto jsem se rozhodla pojednat cely tficetilety Casovy tsek.

Pro¢ jsem si jako nejzaz$i hranici uréila rok 1958, je nasnad¢. V tomto roce se konala
svétova vystava Expo v Bruselu, na které zazatila mimo jiné restaurace Praha. V Belgii se
predstavili i Ceskoslovensti barmani a v tuzemsku se vyssi gastronomie, vcetné t€ napojové,
zadala opét dostavat do popfedi z4jmu. Druh4 hranice je rok 1988, kdy vznikl Sejkr klub, tedy
predchiidce ¢eskoslovenské a pozdéji Ceské barmanské asociace.

Praci jsem rozdélila do Ctyir vétSich kapitol. V prvni vénované metodologii popisuji
prameny, ze kterych jsem cerpala, tedy dobovy tisk a jednotlivé tituly odborné literatury.
V podkapitole se blize zajimam o problematiku oralni historie a zdtvodnuji vybér svych
naratoru. Ve zkratce také popisuji jejich zivotni ptib&hy.

V teoretické Casti prace jsem se nejdiive rozhodla objasnit zakladni pojmy, které jsou
s tématem spjaty. Vysvétluji terminy vinarna, barman a koktajl. Prostor tfi podkapitol jsem
V této Casti prace vénovala také vyraznym postavam barové scény ve vymezeném obdobi.
Jako prvni ve zkratce popisuji osud Bertolda Harryho Reimana, potom Rudolfa Slavika a
Bohumila Pavlicka. Druhy jmenovany v dob¢, o které pisi, pracoval jako barman ve Francii,
pfesto si myslim, Ze mé jeho pifib&éh v této praci své misto. Mimo jiné proto, ze se Rudolf

Slavik stal svétové nejznaméj$im ceskym barmanem.

! SVACEK, J. Zamysleni nad praci za barem. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVI, €. 2, rok
1981,s.17



V ramci teoretické casti 1i¢im také zplsob vyucovani mixologie na Skolach. V jedné
z podkapitol fesim vztah socialistické spole¢nosti k alkoholu. Uvadim pfitom ty
nejpodstatnéj§i zakony, jeZ se snazily pozivani alkoholickych napojii v Ceskoslovensku
regulovat.

O zlomu, ktery pfiSel ve vnimani alkoholu v poloviné Sedesatych let a naslednych
udalostech, tedy vystavam Gastroprag, soutéZzim Interbar nebo Grand Prix Havana Club a
Dunajsky pohar, se vénuji v druhé poloviné teoretické ¢asti prace.

V praktické casti se zaméfuji na nckolik problému, které byly pro socialistické
pohostinstvi, a hlavné to napojové, dle mého nazoru signifikantni. K tomu pouzivam metodu
oralni historie kombinované s informacemi z dobového tisku a odborné literatury. Pozastavuji
se nad otazkou nedostatku surovin pro michani alkoholickych napoji, zkoumam, jak to bylo
s Coca-colou a jeji dostupnosti na trhu. Zkoumdm domnénku, Ze jedinym alkoholem, ktery
byl vzdy a vSude k dostani, byla karlovarskd Becherovka. V jedné z podkapitol jsem se také
zamétila na réeni, které mohlo platit i v pohostinstvi, tedy Ze ,,kdo nekrade, okrdda rodinu®.
Snazila jsem se na zaklad¢ komparace dobovych prament a vzpominek pamétnika zjistit, jak
fungovala tvrda ména za barovymi pulty. Zajimalo mé také, jak vtomto oboru probihalo
kadrovani na zac¢atku sedmdesatych let a jak se na oboru odrazila pfestavba let osmdesatych.

Kromé¢ toho je soucasti praktické casti I vycet a charakteristika nejzajimavéjsich
prazskych podniki, které ve vymezené dobé nabizely michané népoje. Zakladem pro jejich
vybér mi byly vzpominky pamétnikii a také cetnost zminek o jednotlivych barech
v odbornych periodicich. Vychézela jsem z predpokladu, ze skutecné bary, tak jak je zname i
dnes, fungovaly ptedevsim v hotelich. Diivodem byl pfedevsim vyssi vyskyt valutovych
cizincu.

Proto se soustfed’uji hlavné na prazské Interhotely. V ramci podkapitoly vénované
podniku Restaurace Praha popisuji &tyfi svétové vystavy, kterych se Cechoslovaci Gidastnili se
svoji restauraci Praha. Kratce se pozastavuji nad bary, které fungovaly pod Restauracemi a
jidelnami, hlavné na Praze 1, a svoji podkapitolu maji také prazské botely.

V jedné z dalsich podkapitol vypichuji nejznaméjsi mimoprazské podniky, zcela je
totiz ignorovat nelze. Prave k jejich historii a jejich barmanitim bych se jesté¢ v budoucnu rada
vratila. Podklady napiiklad pro bar vkavarné Polonia v Marianskych Laznich mam od
naratora Zdenka Javorského, ktery tam prozil zna¢nou ¢ast profesniho Zivota.

V ramci piiloh k praci jsem sestavila slovnik pojmu, které Uizce souvisi s barovym
femeslem. Price na ném je ryze autorskd a nejednd se o zadné zkopirovani uz diive

existujiciho seznamu hesel. Presto, Ze vychazim z rejstiikii nékterych knih, jak popisuji
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Vv doplnéni u samotného textu, vétSina hesel, které slovnik obsahuje, jesté¢ v zadné publikaci
ani praci zafazena nebyla. Kromé slovniku je v ptilohéch zafazen také vybér koktajlt, které se
pied rokem 1989 v Ceskoslovensku michaly. Posledni &asti pfed seznamem prament je
obrazova ptiloha. Obrazky, které se tykaji textu, jsem fadila pfimo k jednotlivym kapitoldm.
Domnivam se totiz, Ze je to pro ¢tenafe pohodIngjsi a text kapitol je tim vhodné ilustrovan. Na
konci jsou tak umistény jen ty obrazky, které povazuji za zajimavé, do téla prace se ale bud’
piimo nehodily, nebo se tam uz nevesly.

Cilem mé prace neni popsat kazdy bar, ktery v Praze mezi lety 1958 a 1988 byl.
Nevystavuji na zakladé oraln¢ historickych rozhovora ani zobeciujici zavéry, na to je vzorek
naratort stejné pfili§ maly, chci ale poskytnout vhled do zatim prakticky nezmapovaného
oboru pfed rokem 1989. Snazim se piiblizit Ctenaii pomoci rozhovori porovnavanych
s dobovym tiskem atmosféru a poméry v nékterych podnicich s no¢nim provozem. Chci touto
praci udélat prvni krok v popsani segmentu, ktery zatim stoji mimo zajem badatelti a jenz by
mohl zlstat zapomenut v Sirokém spektru oboru sluzeb, ktery oralni historici zkoumaji.

Svoji praci bych rada zodpovédéla nasledujici otizky. Chybély v Ceskoslovensku
nekteré druhy alkoholu? Jak se to fesilo? Kradlo se v podnicich s no¢nim provozem? Kdo byl
Sizen vic, zakaznici nebo stat? Byli barmani stejné privilegovanou skupinou jako tieba feznici
nebo taxikari? Jak to bylo s Coca-colou? A konecné: byli barmani chapani jako politicky
spolehlivi?

Témito otdzkami Vv oboru barmanstvi Se zatim zddna akademickéd prace nezabyvala.
Znat na n¢ odpoveéd’ je ale dle mého nazoru uzite¢né nejen pro Ctenare, ktery si chce vytvorit
kompletni obraz socialistického pohostinstvi. VE&fim, Zze mize svym dilem pomoci kazdému,

kdo se snazi ziskat plasticky obraz ptedlistopadové ¢eskoslovenské spolecnosti.
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2. Metodologie

V ramci kvalitativniho vyzkumu jsem zvolila metodu oralni historie spolu
S vyuzivanim pramennych materiald. Jen takovy postup dle mého nazoru muze zarucit
nejobjektivnéjs$i poznani minulosti. Pokud obé metody stoji samostatné, mohou byt velmi
snadno zpochybnitelné. Tam, kde jsem vychazela pfevazné ze vzpominek nardtord, miize byt
téma uchopeno subjektivné, domnivam se ale, ze to v tomto pfipadé¢ neni na Skodu, spi$
naopak: to, jak barmani sebe sami vnimali a jak popisuji z dnesniho pohledu svoji praci, muze
byt pro ctenafe i pripadné badatele pfinosem.

I pies Sirokou poptavku po naratorech a peclivou reSerSni praci v knihovné jsem ale
naréazela na stale stejny problém, totiz na omezené mnozstvi informaci.

Jesté pred prvni reSerSi jsem si sepsala své pfedsudky i ocekavani ohledné hlavnich
témat prace. Byly nasledujici: V kazdém cCeskoslovenském stravovacim zavodé se kradlo.
Nebyl dostatek originalnich surovin pro michani zapadnich napoji. Coca-cola byla vysadou
Prahy a nedostupnym artiklem. Dostatkovym zbozim v oblasti alkoholickych napoju byla
kromé piva jediné karlovarska Becherovka. Barmani Interhotelti patfili k privilegované

skuping, ktera méla prakticky neustaly piistup k valutam a tedy i tuzexovym bondim.

2.1 Dobovy tisk
asopis Ceskoslovenské pohostinstvi. Casopis byl poprvé vydan 1. fijna roku 1955 pod
nazvem Nase jidelny? a jeho vedenim byl povéfen Petr Sommer. Casopis vychazel jako
Strnactidenik. V roce 1957 byl piejmenovan na Ceskoslovenské pohostinstvi a nové mél 16
stran. Jednalo se o odborny ¢asopis pracovnikil vefejného stravovani a ubytovacich sluzeb. V
roce 1969 se ze ¢étrnactideniku stal mésiénik, nemél totiz dostatek odbérateld.® V roce 1974
zménil asopis mirné nazev, stalo se z n&j Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch a
kazdy mésic $lo do tisku 25 stran. Casopis vydavalo ministerstvo obchodu Ceské socialistické
republiky v podniku Merkur Praha. Redakce sidlila na Gorkého namésti, dnes na Senovazném
namesti ¢islo popisné 20. Jeden vytisk stal 3 Kcs.

Casopis si prosel n&kolika obtiznymi obdobimi. Jednim z nich byly naptiklad roky

1976 a 1977, kdy se ¢isla ke ctendiim dostavala se zpozdénim, a to jak kvili zahlcené

? Jedts pred Nasimi jidelnami vychazel odborny ¢asopis pro cestovni ruch Hostimil.
3 Naskenovany katalog Narodni knihovny uvadi, ze mési¢nikem se Casopis stal uz v roce 1958, neni to ale
pravda. Viz http://katif.nkp.cz/Katalogy.aspx?katkey=030GK3, stazeno ke dni 8. 6. 2013
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tiskarné, tak i kvili nedostatecnému poctu pracovniklt v PoStovni novinové sluzbé, ktera
casopis distribuovala.

Na zaklad¢ peclivého prostudovani vSech Cisel ¢asopisu od roku 1958 az do roku 1988
jsem ziskala mnoho informaci o tom, jak se na mixéry (dne$ni terminologii barmany)
pohliZelo, nebo které hotely s bary a bary samotné se otviraly. Ceskoslovenské pohostinstvi
jsem také vyuzivala pro ptehled zakonu, které postupné vychazely a regulovaly prodej
alkoholu. To mi umoznila piedevs§im rubrika ,,Odpovidame na dotazy*. Diky tomu jsem m¢la
prehled o cislech zakont tykajicich se alkoholu, ptipadné i o jejich novelizaci.

I kdyz bych si pravé v téchto vécech mohla byt jistd, ze dokument je pravdivy, ptesto
jsem hledala dalsi zdroje. Odborné periodikum by sice jen tézko doporucovalo svym
¢tenafim dodrZovat zékony, které¢ by v té dobé skutecné neplatily, presto jsem si je ovétila
skrz systém ASPI, tedy Automatizovany systém pravnich informaci.

V ostatnich pripadech je mozné zkresleni informaci v periodiku na zakladé dobového
jazyka nebo politického tlaku dokonce Zzadouci. Mnohem Iépe se totiz takové informace
davaji do kontrastu se svédectvimi, ktera mi poskytli moji naratofi. Pokud k takové situaci
doslo, pak to uvadim pfimo v textu prace.

Fotografie, jez tento Casopis otiskl, jsou také nejcastéjSimi obrazky, které ve své praci
pouzivam. Pro potieby praktické Casti prace jsem vyuzila i1 vlastni autorské fotografie mist.

Obrazova ptiloha je vzdy opatiena poznamkou se zdrojem.

2.2 Odborna literatura

Stézejni pro me¢ byla publikace Bar, mixologie, historie, management (2009), kterou
napsal A. MikSovic, jenZ je i mij narator k tématu. Ve své praci vyuzivam jeho vzpominek a
zkuSenosti, které ¢erpal od roku 1970 do roku 2002, kdy jako profesionalni barman odesel do
penze. Odtud jsem ziskala zdkladni vhled do tématu a na jeho vzpominkéch jsem vystavéla
cast praktické ¢asti mé prace. Pii popisovani osudu barmana Rudolfa Slavika jsem vyuzila
knihu, kterou napsal spolu s Ladislavou Chateau Barman rytifem ¢estné legie (2004).

Jednou z prvnich publikaci, kterou mi k praci doporucil v rdmci konzultace PhDr.
Pavel Miicke Ph.D. byla kniha Frantiska Daseka a Jiti Kulise Cizinec v hotelu & restauraci. |
kdyZ na prvni pohled nebyla pfili§ pfinosnou pro teoretickou cast prace a cituji z ni spis
sporadicky, byla dilezita pro hledani dalSich publikaci. Odkazuje hned na nékolik knih, které
predstavuji v nasledujicich odstavcich.

Co se tyCe dalsichpublikaci, Cerpala jsem i z B. H. Reimana a jeho Americkych
michanych napoju (1947) a knihy Ani kapka alkoholu (1961). Dobie se da sledovat
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predev§im obrat od alkoholickych napoju, ktery Reiman mezi napsanim obou knih prodéla.
V pozdéji vydané publikaci, ktera se ziika kapky napoje obsahujici etanol, dokonce popisuje
stadia alkoholismu® a piipomina ¢tenaitim, jak lehce se muze ¢lovek alkoholikem stat.

Nepostradatelnou, piedevsim z pohledu receptur a pii sestavovani slovniku pojmi
v piiloze, byla kniha Dédecek na scesti a 300 dalsich michanych napojt (prvni vydani 1968)°.
Kniha byla tak oblibena, ze vysla v nékolika reedicich, a to v roce 1974, 1991 a dokonce i
v roce 2001, pokazdé jen s minimalnimi zménami. Od roku 1991 v nazvu piibylo jesté dalSich
33 koktajlii. Kniha je ur¢ena spi$ barmantim amatérim, je velmi nazorna a radi, jaké nacini je
tteba si pro michani pofidit, jaké se maji pouzivat sklenice a jaky alkohol je dobré vlastnit
V domdacim baru.

V kapitole, ktera rozebira mixologii na Skolach, jsem vyuzila knihu Josefa Dlabala
Zapisnik pracovnika v pohostinstvi (1977). Informace o svétovych vystavach jsem dopliovala
poznatky z knihy Hostili jsme svét (1978) autora Miroslava Hiibka, ktery byl feditelem
restaurace Praha v Bruselu a Montrealu.

V praci jsem vyuzila také poznatky z knih autorské dvojice Jifi Knapik a Martin
Franc. Napftikald ve slovniku pojml jsem vyuzila nékterych hesel z Priivodce kulturnim
dénim a Zivotnim stylem v Ceskych zemich 1948-1967 (2011). Na za¢atku psani jsem vyuzila
také publikace Volny cas v ¢eskych zemich 1957-1967 (2013).

Pro vymezeni metodologie a jejiho popsdni jsem vyuzila knihu M. Vailka a Pavla
Miickeho Tteti strana trojuhelniku (2011), dale Kvalitativni vyzkum. Zakladni teorie, metody
a aplikace (2008) od autora Jana Hendla a inspiraci mi byly také nékteré staté zahrani¢nich
autorti, které uvaddim v podkapitole nize. Pfi psani jsem také aktivné pouzivala ptirucku
Jadwigy Sanderové Jak &ist a psat odborny text ve spoledenskych védach (2006) a
metodologickou publikaci Frantiska Ochrany Metodologie védy. Uvod do problému (2009).

2.3 Oralné historicka metoda

Kromé sbéru dat z odbornych periodik a knih jsem Cerpala také informace od naratort,
se kterymi jsem vedla oraln¢ historické rozhovory.

V ramci prace s nimi jsem se pokousela maximalné ovéfovat informace, které jsem od

naratori dostala a snazila se tak minimalizovat hlavni nevyhodu oralni historie, jak je

4 REIMAN, B. H. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 17
> Receptury anglickych a americkych napojd pouzivanych v americkych barech sestavil uz v roce 1912 Adolf
Rehak. (MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management, Consoff, Praha 2009, s. 34)
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popisovana v odbornych pfiruékéchs, tedy mozné zkresleni vzpominek naratora nebo
selektivitu jeho paméti. Problémem se zabyva naptiklad Alistair Thomson (stat’ Memory and
Remembering in Oral History), Jacques Le Goff (stat Mémoire) nebo Pierre Nora (stat
Between Memory and History’). Z &eskych zdrojii lze vybrat tieba ty od Francoise Mayerové
a Zdenka Vasicka publikované napiiklad v casopise Soudobé d¢jiny.

Stejné tak jsem se ale snaZila vyuZivat subjektivitu paméti naratort jako v jistém
smyslu pfednost. Snazila jsem se v§imat si, co je pro n¢ u danych témat podstatné a v jakych
pfipadech je naopak musim vybizet k odpovédim. VSechny tyto aspekty jsou popsany
Vv analyze rozhovord.

Rozhovory s naratory v plném znéni k praci nepfikladam. A to z nékolika davodu.
Tim prvnim je samoziejmé jejich délka. S naratory jsem vedla Zivotopisné interview
v rozsahu nékolika hodin. Vyuzila jsem n€kolika spolecnych setkani a pozdé&ji jsem rozhovory
obohacovala 0 odpovédi na otazky prostifednictvim telefonati nebo vyménénych e-mailt.
S Alexanderem MikSovicem jsem se schazela i po dokon¢eni druhého rozhovoru, doptavala
jsem se na jména lidi, o kterych jsem se postupné docitala v jednotlivych knihach a ¢lancich,
upiesniovala jsem si polohy nékterych bart a podobné. Zdenka Javorského i Karla
Roudnického jsem po dokonceni rozhovort kontaktovala jesté n€kolikrat. Oba mi naptiklad
pomahali s doplnénim svych kratkych zivotopist, které jsou soucasti celé prace.

Druhym divodem je snaha o dodrzeni zékladnich etickych piedpokladi a tucty
k lidskému vypravéni, jak je opét popsano u mnoha autord® zabyvajicich se aspekty
praktikovani oralni historie. Pokud mi naratoti sdé€lili svtij ptibéh, tak proto, Ze mi davérovali.
Béhem rozhovoru napiiklad s uz zminénym Alexanderem MikSovicem doslo k nékolika
prerusenim, které si v kontextu vypravéni miize ¢tenar (badatel) vysvétlovat jakkoli. I pfesto,
ze vramci analyzy jsem moment pferuSeni popsala, mohu jen tézko sd¢€lit, pro¢ narator ve
skute¢nosti pozadoval pieruseni nahravani. Bylo by pak zcela zbyte¢né mu vyhovovat, pokud
bych divod v analyze li¢ila. I proto budu rada, pokud ptipadné pozadavky jinych badateli o
poskytnuti rozhovora k prostudovani budou sméfovany na mé a ja budu moci rozhodnout,
Vv jaké véci bude mozné vzpominky mych nardtort vyuzit. Myslim, ze jen tak mohu s Cistym

svédomim fici, ze bude v budoucnu respektovan narator jako darce zivotniho ptib&hu.

6 Napt. VANEK, M. MUCKE, P. Tfeti strana trojuhelniku, Fakulta humanitnich studii UK, Praha 2001, s. 114

7 Volné k pfetteni napk. zde:
http://www.jstor.org/discover/10.2307/2928520?uid=3737856&uid=2&uid=4&sid=21102525335097, stazeno
4.8.2013

8 Napt. VANEK, M. MUCKE, P. Treti strana trojuhelniku..., s. 210
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Vsechny rozhovory jsou v audio formatu ulozeny v mém archivu, stejné tak jako jejich
plné pfepisy, analyzy, a to verbalnich i neverbalnich projevli naratord, interpretace a

protokoly z vedeni rozhovort.

2.3.1 Vyber naratorii

Zasadnim naratorem mé prace byl Alexander MikSovic. Byl pro mé také
gatekeeperem, ktery mi daval kontakty na byvalé kolegy a zaruCoval se za mé u téch méné
duverivych. Presto jsem ale neustale narazela na nedostatek naratort. Jeden ze zamért sehnat
societu, ktera se v prostfedi prazskych hotelovych barti pohybovala, se nepodafil. Lidé na
sebe ztratili kontakty a mnozi z nich zemieli. Zde je nutné poznamenat, Ze na viné ¢asto nebyl
jejich vek, ale sziravy zpusob Zzivota, ktery vedli. Ti, ktefi stale Ziji, zase pro zménu Casto
nemaji chut’ se k dob¢ pied revoluci vracet nebo jim okruhy mych otazek nejsou piijemné a
nemaji zdjem na n¢ odpovidat, coz respektuji.

Nakonec se ale pieci jen podafilo sehnat tfi naratory, kteti byli ochotni se mnou svij
zivotni ptibeh sdilet. I kdyz nejsou z prosttedi prazskych bart, vyuzivam jejich svédectvi spis
Vv piipadé prakticky nastolenych témat, jak popisuji vyse.

Redi francouzské historiografie se z mé strany jednalo o zkoumani oralnich prament,
tedy lidi vytipovanych a ne ndhodnych svédk, ktefi by k tématu mohli, ale také nemuseli nic

Fici.

2.3.1.1 Alexander MikSovic

S Alexanderem Mik$ovicem jsem se seznamila pifi své praci v Ceském rozhlase, kde
m¢l, dnes jiz emeritni barman potad o koktajlech a jejich historii.

Co se tyce Alexandera MikSovice jako naratora pro historické téma, byl idealni
postavou. A. MikSovic se narodil 13. srpna 1942 v Praze. UZ v 15 letech pfispival do Vecerni
Prahy, pozdé&ji tam Sel na brigadu. Na radu tehdejsiho §éfredaktora Sel studovat architekturu a
pozemni stavitelstvi. Po prvnim semestru odeSel a zacal se ucit na strojmistra knihtiskové
techniky. Od roku 1962 studoval po piimluvé na Institutu osvéty a novinafstvi Univerzity
Karlovy v Praze, v tom samém roce vstoupil do KSC.

On sam zacatek své vasné pro misené alkoholické koktajly datuje do konce Cervna
roku 1967, kdy si koupil sviij prvni Sejkr a umichal Vermut flip ze zaptjcenych Zloutkd, cukru
do kéavy a sklenicky Metropolu.

V roce 1968 byl piijat jako fadny zaméstnanec Vecerni Prahy. Redakci i Univerzitu

musel opustit v roce 1970. Nesouhlasil se vstupem spiatelenych vojsk do Ceskoslovenska.

16



Zacal pracovat v hotelu Moskva, nejdfive jako ¢iSnik, pak jako barman. Pfi tom si dodélal
vyucni obor s maturitou na hotelové skole.

Poté nastoupil jako banketni ¢iSnik v hotelu Intercontinental. Odtud Sel do hotelu
Panorama a hotelu Forum Praha. Po revoluci vydal n¢kolik knizek zabyvajicich se barovou
tématikou a od roku 1998 byl $¢f barmanem v hotelu Alcron. Odtud odesel v roce 2004 do
diichodu, bylo mu 62 let. Od té doby funguje jako emeritni barman, vytvaii e-learningové
programy, pracuje pro spolecnost Pernod Ricard, publikuje clanky a eseje a od roku 2012
vysilal rozhlasovy magazin Koktejl na stanici CRo Radio Cesko. Po jejim konci v tmoru 2013
svij potrad dal nataci a prezentuje na webovych strankach o alkoholickych napojich, kde je
zaroven editorem.

Potad Koktejl dostal od ledna 2014 i televizni podobu, je natien ve studijich
vydavatelstvi Economia a publikovan na zpravodajském webu ihned.cz.

Co se tyCe stézejniho vypravéni o jeho predrevolucni barmanské kariéte, nenarazili
Jsme na téma, které by pro n¢j bylo tabu. Naopak o ¢em viibec nemluvil, byla rodina. V tomto
piipad¢ jsem na naratora nijak nenaléhala, protoze jeho osobni zivot pro ucely naseho
rozhovoru nebyl az tak podstatny.

U tohoto naratora jsem pouzila metodu zivotopisného vypravéni. Zvolila jsem
tiifazovy rozhovor®, ktery probshl ve dvou sezenich. Vypravéni bylo strukturované
chronologicky, od détstvi az po odchod naréatora do diichodu a jeho dnesni Zivnost. Prvni faze
se sklddala pouze zvolného vyprédvéni nardtora, ve druhé fazi jsem se dotazovala na
podrobnosti. Ve tieti fazi, ktera byla realizovana v ramci druhého sezeni, jsem se naratora
dotazovala na pfedem ptipravené okruhy témat, které byly spole¢né pro vSechny naratory a
jez se taky shoduji s tématy, které figuruji v praktické ¢asti této prace.

Prvnimu nahrdvanému rozhovoru piedchazelo jesté jedno setkani, které jsme vyuzili
pro piipravny rozhovor, jenZ mi pomohl se ziskanim podkladovych informaci jak o samotném
naratorovi, tak o tématu jako takovém. Ke konci bylo slozité rozhovor prerusit a zabranit tak,

aby se stal uz prvni fazi nahrdvaného rozhovoru.

2.3.1.2 Karel Roudnicky
Karla Roudnického pro mé jako naratora objevil muj otec, ktery o ném a jeho

minulosti slySel vypravét jeho dceru. I diky ni se mi podafilo se s panem Roudnickym sejit,

° Ctyifazovy rozhovor, jak jej uvadi A. Von Plato ve stati International Oral History on the Move (bylo
zverejnéno v odborném casopise Mezinarodni ordlné historické asociace Words & Silences), protoze jsem
nenasla v rozhovoru zadné misto, které bych chtéla s naratorem rozporovat.
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natocit rozhovor a ziskat od né&j i n€kolik zajimavych dobovych materiali. Kromé ¢lanku
z Mladé fronty mi poskytl také jidelni a napojovy listek z Lucerna Baru z roku 1988 a také
nekolik tipii na dal$i moznou literaturu. Sesli jsme se v sidle firmy, kterou vlastni uz zminéna
dcera Karla Roudnického na Praze 4. V mistnosti, kde nas nikdo nerusil, mohl pan Roudnicky
hovotit oteviené a bez zabran.

Karel Roudnicky se narodil 28. dubna 1945 v Praze. V hlavnim mé&sté také vyrostl a
vychodil jedenactiletou Skolu. Potom pokracoval jeden rok na oboru ¢iSnik a nasledné
vystudoval hotelovou skolu v Marianskych Laznich.

Prvni préaci v oboru si nasel na inzerat, kdyz mu bylo 23 let. 6 mésicti umyval nadobi v
Club motelu Prthonice, ktery patiil do sit¢ Interhotelu Praha. Jednalo se o prvni takovy
ubytovaci hotel na dalnici D1 z Prahy do Brna. Tam také jezdil na soustfedéni ¢eskoslovensky
reprezentacni tym v lednim hokeji. Karel Roudnicky se s hraci i realizaénim tymem spfatelil a
pozdéji se stal jejich osobnim barmanem a ¢iSnikem. Tym doprovézel naptiklad na olympiadu
v Innsbrucku v roce 1972, kde se staral jak o jejich jidelnicek, tak o napoje.

Po pul roce se v Club motelu uvolnilo misto ¢iSnika a nakonec i barmana. Na této
pozici pak byl i v Interhotelu Olympik, kde pracoval v kubanském baru Havana Club. S sebou
si ho vzal feditel z prihonického hotelu, ktery dostal za ukol vést pravé Olympik. Béhem
angazma na Praze 8 odjel Karel Roudnicky na dvouletou praxi do vychodniho Berlina, kde
pracoval v nastalo ziizené Ceskoslovenské restauraci s nazvem Morava, ktera byla oteviena
v roce 1972 na berlinském Alexander Platz smlouvou o spolupraci mezi ministerstvy obchodu
CSR a NDR.

Diky dobrému kédrovému profilu se dostaval i do Zapadniho Berlina, kde
pilezitostné pracoval u Ceskoslovenské vojenské mise.

Divéru dostal i proto, ze v Ceskoslovensku pracoval jako banketni ¢i$nik na Prazském
Hrad¢. Disponoval dokonce telefonnim Cislem jednoho z vyznamnych komunistl ve vladé.
Jméno odmitl na pasku sdélit, autorka prace jej vSak znd a rozhodné se nejednalo o
bezvyznamného politika.

V roce 1980 zacal pracovat jako feditel velkého salu prazské Lucerny na Vaclavském
namgésti. Pozdéji vedl tamni bar a poté se stal $¢f barmanem Lucerna Baru. Zde pracoval az do
revoluce.

Po roce 1989 si otevfel vlastni restauraci v centru Prahy. 12 let ji se spolecnikem vedl

a vafil podle Magdalény Dobromily Rettigové. V soucasné dob¢ je v diichodu.
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I u Karla Roudnického jsem pouzila metodu zivotopisného vypravéni. Zvolila jsem
ttifazovy rozhovor™, ktery ale prob¢hl vjednom sezeni a pozdéji jsem se dotazovala e-
mailem nebo telefonicky. Vypravéni K. Roudnického bylo strukturované chronologicky,
nezabyvali jsme se vSak nijak konkrétné¢ naratorovou rodinou ani détstvim, ale ptesli jsme
rovnou Kk véci, tedy kjeho pracovnimu zivotu. Pii volném vypraveéni se K. Roudnicky
soustiedil hlavné na popisovani neSvarti socialistického pohostinstvi. Nedélalo mu problém
detailné mi popsat zpusoby, jakym byli kraceni hosté v zafizenich, ve kterych v té dobé

pracoval. I tohoto naratora jsem se dotazovala na pfedem piipravené okruhy témat.

2.3.1.3 Zden¢k Javorsky

Tip a kontakt na Zdenka Javorského jsem dostala od Alexandera MikSovice. I kdyz
pan Javorsky vétsi ¢ast svého profesniho Zivota stravil v Maridnskych Laznich a ne v Praze,
mohlo jeho vypravéni slouzit jako porovnani k pomérim, jez panovaly v té dobé v hlavnim
meésté, a které popisovali dva piedchozi naratofi. Do skupiny pamétniku, jejichz vypravéni je
V této praci pouzito, ale Zden¢k Javorsky patii, i on se né&jakou dobu pohyboval v prostiedi
prazskych bart. Navic mohl celou praci obohatit 1 svymi postichy z vyuky ucnd, které se
nékolik let také vénoval.

Zden€k Javorsky se narodil 4. prosince 1955 na severozapadé Moravy v Krnove.
Pivodné chtél sice studovat automobilovou primyslovku nebo se chtél stat opravarem
televizorl, nakonec se ale vyucil ¢isnikem v Marianskych Laznich. Na volbu oboru mél vliv i
jeho otec, ktery pracoval jako inspektor provozu v pohostinstvi.

Do uceni v Marianskych Laznich nastoupil v roce 1971 a ¢iSnikem se ucil tii roky.
V roce 1974 ptestoupil na denni studium hotelové skoly, kde také odmaturoval. Do prvniho
zaméstnani byl pfijat v roce 1978, a to do zotavovny ROH v Polonii jako provozni referent.
V letech 1984 a 1986 byl vyznamenan jako vzorny pracovnik oboru.

Jako kadrova rezerva byl potom jmenovan vedoucim uctovského stfediska
praktického vyucovani obor Kuchai-¢iSnik v Marianskych Laznich. Tam se také potkal s
barmanem Bohumilem Pavlickem, ktery na ucilisti zavedl kurzy michani napoji a Z.
Javorsky mu pii tom asistoval.

V dubnu v roce 1988 se také zucastnil prvni mezinarodni barmanské soutéze poradané

v Ceskoslovenské socialistické republice, kterou organizoval pravé B. Pavli¢ek v Bratislavé v
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Interhotelu Kyjev. SoutéZe se zacastnily tymy z CSSR, Mad’arské lidové republiky, Rakouska
a Zapadniho Némecka. Zden€k Javorsky skoncil na Sestém miste.

Co se od Bohumila Pavlicka naucil, potom vyuZil pfi své praci ve znovuobnovené
kavarné Polonia, kde pracoval jako barman. V té dob¢ stal také u zrodu Jan Becher Clubu.
Jeho pasku slavnostné prestiihl 24. listopadu 1987 tehdejSi generdlni feditel Becherovky
Vaclav Lupinek st.

Z Polonie pak odesel za dalsi pracovni nabidkou do Prahy, do nové oteviené¢ho hotelu
Atrium. Vybral si pozici barmana v no¢nim baru. Tam pracoval az do t¢ doby, nez komplex
v roce 1995 koupil hotelovy fetézec Hilton.

V hlavnim mést¢ ale jesté zlstal a zivil se jako reprezentaéni manazer napojovych
firem, které se po revoluci ustavily v Ceskoslovensku a pozdgji ztidily své filidlky i v Ceské
republice.

V soucasné dob¢ provozuje vlastni vzdélavaci stiedisko, v rdmci kterého organizuje
napiiklad barmanské kurzy. Za svoji kariéru pfispival i do odbornych periodik, né¢kolik ¢lankt
mu vyslo napiiklad v Ceskoslovenském pohostinstvi. Za sviij Zivot hodné cestoval, a to i pred
rokem 1989, kdy kromé cest do socialistickych zemi jednou za tfi roky vycestoval na Zapad s
turistickymi organizacemi.

V roce 1998 se stal vicemistrem svéta v Beefeater Bartenders Competition. V letech

2002-2003 byl prezidentem Ceské barmanské asociace.
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3. Teoreticka ast

3.1. Zakladni pojmy

Pokud budeme vychazet ze ¢tvrtého, doplnéného a upraveného vydani knihy Josefa
Dlabala Zapisnik pracovnika v pohostinstvi, musime bary jako takové zatadit mezi zdvody se
spolecenskou a zabavni funkci. Mimo baru tam patii podle Dlabala také kavarna, vinarna,

¢'? a dancing.”® Podle jiné definice jde o zavod, kde se

viecha'!, pivnice, hostinec, variet
alkoholické a jiné napoje prodavaji u pultu.**

Kromé uz vyjmenovanych muzeme koktajly pit také v tematickém baru, ktery je
zamé&feny napiiklad na whisku, vino nebo pivo, dale pak v lobby baru, tedy baru v hotelu
blizko nebo piimo vné vstupni haly, pool bar u bazénu nebo restaurant bar — tedy bar, ktery
existuje v ramci restaurace a je jeji soudasti.™

Bar je v Dlabalové knize definovan jako ,,(...) stfedisko s pravidelnym hudebnim
no¢nim provozem, Casto i S programem spoleCenskym a tancem.**® Obvykle se jedna o
podnik zafazeny do vybéroveé anebo 1. cenové skupiny. Barmana by ¢lovék mohl najit také
v takzvaném varieté, se kterym se v dneSnich ulicich ¢loveék uz nesetka. Varieté je podle
Dlabala ,,(...) stfedisko s celovecernim varietnim programem, po némz je na programu
spolecensky tanec.«’

Mnohem obsirnéji se o profesi barmana rozepisuji autofi knihy Cizinec v hotelu &
restauraci, vydané v roce 1970, ktefi bar popisuji jako mistnost, kde se hosté bavi, tan¢i a kde

mohou popijet alkoholické i1 nealkoholické napoje. Autofi si ale styskaji, ze ani v roce 1970

neexistuje barman jako povolani. Za barovy pult jsou podle nich Casto posilany Zeny, které

" Viecha je slovenskym nazvem pro pohostinsky podnik, ve kterém se podava vyluéné vino, &asto i z vlastnich
vinic.

2 Mezi prazska varieté patfilo v sedmdesatych letech napfiklad Varieté Praga, které fungovalo v domé u
Novakd na Praze 1, ve Vodickoveé ulici €. p. 30. Program nabizel také Tatran-bar nebo po roce 1981 Alhambra na
Vaclavském namésti. Ta byla ale urcena predevsim cizincm, nasinec na jeji navstévu musel dlouho Setfit.
Menu, které si mohl k zabavnimu programu objednat, stalo sto korun ¢eskoslovenskych a povolen byl vstup
pouze ve spole¢enském odévu. (Alhambra opét v gala. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro&. XXVIlI,
¢. 7, rok 1982, s. 28-29)

3 DLABAL, J. Zapisnik pracovnika v pohostinstvi. 4. prepracované vydani. Merkur, Praha 1977, s. 16

14Tamtéi, s.23

1 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management, Consoff, Praha 2009, s. 97-100

'® DLABAL, J. Zdpisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 20

17Tamtéi, s. 20
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jsou sice hezké, ale o povolani barmana toho moc nevi. Byt barmanem pfitom podle Kulise a
Daseka predstavuje piedevsim odbornou a spolec¢enskou zodpovédnost. 18

Kazdy spravny barman ma mit podle autord na pracovisti vzdy k dispozici literaturu,
jez popisuje co nejsirsi sortiment napoju, které se piji po celém svéte. ,,Barman ma mit vzdy u
sebe k dispozici prasky proti boleni hlavy, zaZivaci sodu, um&lé sladidlo, cukr a dal3i.«*®

I B. H. Reiman m¢l uz v roce 1947 jasnou predstavu o tom, jak by mél takovy barman
vypadat: ,,Zaméstnanec baru, kolem n¢hoz se vSechno toci, neni hudebnik ani feditel, ale
Skoleny mixér. Jim se muze stati jen vyuceny ¢iSnik nebo kuchaft, jenz mé opravdu lasku ke
svému povolani, po nalezitém Skoleni, které piesahuje i nékolik let. Musi miti nejen
védomosti odborné mixérské, byti znalcem vSech znacek a pfedpist, védeti, co komu lze
doporuciti, ale musi miti i vyhranéné vystupovani spolecenské (...).“20 Zvlastni péci by mel
barman podle Reimana vénovat hostim, kteti sedi u barového pultu sami, ti totiz nesmi mit
pocit, ze si jich nikdo nev§ima a Ze proto, Ze s Sebou nemaji spole¢nost, mohou ¢ekat déle nez
ostatni.”*

Krom¢ toho by si mél barman pamatovat jména stalych hostli a jejich obvyklé
objednavky. Nikdy by se nem¢l plést do konverzace a zabavy hostii, pokud jimi nebyl pfimo
osloven. Jestlize si barman s hostem povida a je vyruSen objednavkou, musi se hostovi
omluvit, objednavku co nejdiive vytidit a nasledné se opét vénovat hostovi. Hovor s hostem
by podle Reimana nikdy nemél byt hrub}'/.22

Pokud ¢iSnik zrovna neobsluhuje, nemél by lelkovat, ale zabyvat se né¢im uziteCnym.
Za barovym pultem barman neji, nepije s hosty, a to ani po své sluzb¢, neopira se o pult ani o
sténu a necede se.”

Dlabal, i kdyZz se barmantim v kapitolach o restauracnim a barovém provozu jako
takovém prakticky nevénuje, upozoriiuje jen velmi kratce na sklenice, ve kterych by mély byt
miSené napoje podavany. Jedna se o misky a Spicky, které se jinak do bé€zného barového
provozu nehodi.?* Aperitivy musi byt v podnicich I. cenové skupiny nabizeny u stolu hosta

z malého plata nebo servirovaciho voziku, n¢kdy nazyvaného také trolley bar. Likéry a

8 DASEK, F. KULIS, J. Cizinec v hotelu & restauraci, Merkur, Praha, 1970, s. 194
Tamté, s. 195
20 REIMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané ndpoje, Hospodarska skupina hostinskych Zivnosti, Praha 1947, s.
13
2REMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané ndpoje, s. 13
22. sy
Tamtéz, s. 15
23Tamtéi, s. 16
24 DLABAL, J. Zdpisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 194
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destilaty musi byt podavany v cejchovanych péticentilitrovych kaliscich se sklenkou sodové
vody.”

Tém, ktefi se chtéli zdokonalit v michani koktajld, mohla v sedmdesatych letech
poslouzit i publikace rakouskych autori Simona Siegela a Willibalda Gallauna s ¢eskym
nazvem Uméni obsluhy. Tam se ¢tenafi dozvédéli, Ze za barem stoji barman nebo barmanka
Zena, hosty u stolu obsluhuje commis de bar a v baru uctuje chef de bar.?®

Zaroven jim kniha ptedstavila vSechny mozné druhy koktajla a byla v nich popsana i
jejich ptiprava a vhodné sklenicky, ze kterych by je méli hosté konzumovat. Idedlni postup je
podle autorti nejdiive ptidat led, ovocné $tavy, pak lihoviny, nésledné protiepat, precetit a
nakonec dozdobit.”’

Pokud chtél obyvatel Prahy dostat za dob socialismu kvalitni miSeny ndpoj, musel
navstivit néktery z prazskych hoteld. A pravé v hotelech Dlabal pfitomnost baru pfipousti.
Ten by podle n¢j mél byt piimo v hotelové hale, anebo tam, kde no¢ni provoz nebude rusit
ubytované hosty v liZkové ¢asti. Takovy bar ma pfitom mit dostate¢nou intimitu a zafizovatel
hotelu musi myslet na to, Zze barovy pult ma byt umistén na opacné stran¢ mistnosti, nez jsou
vstupni dvete. Nove prichozi host by podle Dlabala nem¢l bar hned vidét.

Barovy pult md byt uspoiadan co
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nejucelngji. Na jednoho obsluhujiciho za
napojovym barem se pocitd se 13 misty na
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Obrézek 1 - Barovy pult (Zdroj: REIMAN, H. B., RYBA, J. koktajly by mély byt v napojovych listcich

Americké michané napoje, Hospodarska skupina . .. . , .,

hostinskych Zivnosti, Praha 1947, s. 18) fazeny za aperitivy a pied vina, dezertni vina,

Sumiva a Sampanska vina, likéry, destilaty,
nealkoholické ndpoje a teplé nélpoje.29 V baru by mél byt podle Reimana specialni listek

S miSenymi napoji, kde kromé¢ ndzvu a ceny je i stru¢na charakteristika napoj e. ¥

25Tamtéi, s. 408
26 SIEGEL, S. GALLAUN, W. Uméni obsluhy. Merkur, Praha 1973, s. 39
27. sy
Tamtéz, s. 236
28 DLABAL, J. Zapisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 368, 388, 389
29 ™
Tamtéz, s. 415
* REIMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané ndpoje..., s. 16
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Ivan Crha popisuje idedlni vybaveni baru vroce 1971 takto: chybét by nemély
lihoviny, vina, sirupy, ovocné kompoty, Cerstvé ovoce, mléko, vejce, smetana, praskovy cukr,
citrobnova St'ava, mletd zrnkova kéava, kakao v prasku, med, kecup, ocet, stl, pept, paprika,

Y Y 1y ” . . 31
muskatovy ofisek, hiebicek, skofice, vanilka, worcester, sodovka, pivo a led.

3.1.1 Vinarna

Nejvic pokynli pro barmany najdeme piekvapivé v kapitole vénované vinarenskému
provozu. Barovy pult ve vinarné ma byt podle Dlabala snadno pfistupny a nema svoji polohou
rusit pfistup na parket. U barového pultu musi byt chlazeni, vyrobnik kostickového ledu, drti¢
ledu a vyrobnik sodovky a espresa. Ve vinarnach vys$si irovné by mél byt podle Dlabala
hostim k dispozici vrchni ¢iSnik, mixér, pomocnik mixéra, pokladnik a Vrétn}'/.32

Koktajly jsou ve vinarnach fazeny ve specialnim barovém, nebo také koktajlovém
listku. Mixér podle toho pfipravuje koblery, flipy a fizzy. MiSené ndpoje musi byt podle
Dlabala vhodné propagovany. Koblery je vzdy potfeba servirovat se dvéma brcky a kavovou
1zickou. Napojové i koktajlové listky musi byt ve vinarnach vyssi urovné k dispozici i v cizich
fedech.*®

A jaké ma tedy podle Dlabala povinnosti obsluha za barovym pultem vinarny?
Pfedevsim musi znat vSechny druhy vin, likérti a také recepty podavanych misenych napoji.
Musi vzdy kontrolovat Cistotu skleni¢ek a na pult stavét jen suché lahve. Po kazdém pouziti je
nutné dobie vymyt Sejkr a hygienu dodrZovat 1 pfi nabirani ledové tfist€¢ nebo kouski ovoce.
Misené néapoje je podle Dlabala nutné ptipravovat pred hostem. Obsluha barového pultu by
navic podle n¢j méla stat co nejdelsi dobu celem do vinarny a objednavky hostl vyfizovat co
nejdiive. Spravny barman by mé¢l umét hostovi také nevtiravé poradit. Zarovenn by nemél
barman nikdy dopustit, aby se host nadmérné opil, a byl pak na obtiz. Stejné tak by m¢l
barman vytizovat ptipadné telefonické hovory hostt, a to vzdy podle jejich pféni.34

K automatickym znalostem by mélo patfit zachazeni s lahvemi vina, jejich prezentace

a servirovani. Stejné to plati i u Sumivych vin a likéra.

3.1.2 Barman
Pokud by ¢loveék patral po ptivodu slova bar v angli¢ting, je nasnad¢ slovo barrier, tedy

bariéra, pfekazka. A prave tak barovy pult, ktery v dobé vzniku svého oznaceni vypadal jinak,

31 CRHA, I. Dédecek na scesti a 300 dalich michanych ndpoji. Merkur, Praha 1971, s. 18
2 DLABAL, J. Zapisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 424

* Tamtés, s. 425

* Tamtés, s. 427
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nez jak ho zndme dnes, slouzil. Fungoval jako oddéleni prostoru piipravy népoji a jidel od
prostoru, kde sedéli nebo spiS postavali navitévnici.*® Ten, kdo stal za pultem, byl tedy
barman.

Alexander MikSovic cituje pifi popisu baru a vzniku jeho pojmenovani Jana G. Van
Hagena, ktery v knize The Bols Book of Cocktails popisuje prvopocatky baru. Diive, nez
vznikl barovy pult, tak jak jej zname, vypadal jako dlouhy bufetovy stl, u kterého
piipravovali zaméstnanci baru napoje. U pultu bylo zabradli, které mélo konzumenty udrzovat
Vv dostate¢né vzdalenosti od lahvi. Druhé zabradli bylo podle Hagena umisténo u podlahy a
postavajici hosté si o néj mohli opfit nohu. A pravé od anglického slova bar, které oznacovalo
toto zabradli na obou strandch pultu, vznikl podle Hagena i ndzev pro vycepni pult, a tedy i
Cloveka, ktery stal za nim.*

V socialistickém Ceskoslovensku bylo michani koktajlti vysadou predev§im restauraci
a podnikt I. cenové skupiny, ve kterych se ovSsem oznaceni barman zpocatku nepouzivalo.
V pravidlech jednotnych zasad obsluhy Vv této kategorii podniki se v roce 1963 lze docist, Ze
vV I. cenové skupiné ma michani ndpoju a jejich doporucovani na starosti ¢iSnik — napojar.
Mimo michani koktajli ma také za ukol dopliovat a sklizet ndpojové sklo a zodpovida za
uskladnéni a oSetfeni napojii pro restauracni i barovy provoz. Zodpovida se vrchnimu
¢iSnikovi, stejné jako napitiklad ¢iSnik — bufetat nebo obsluhujici &isnik.>’

Na zacatku osmdesatych let byla profese barmana ve kvalifikacnim katalogu skryta
pod nazvem ciSnik-specialista, ktery musel podle popisu pozice zvladat ,,pfipravy koktejlu,
flipt, fizzi apod. podle vlastnich receptur i jejich odborné servirovani.“*® O moznosti
ustanoveni barmana jako samostatné profesni kategorie pozédaly az v roce 1985 vzniklé
Poradni sbory ¢iSniki a barman.*®

Jesté vroce 1959 bylo béZnym terminem, ktery oznaCoval osobu barmana, slovo
mixér, tedy ¢lovek, jenz za barovym pultem mixoval napoje. Faktem ale je, ze uz v roce 1961
B. H. Reiman slovo mixér pouZziva pouze pro oznaceni technologického vyrobku Pragomix,

ktery pomoci elektfiny micha a rozmélnuje nealkoholické koktajly. B. H. Reiman ale pouZzival

slovo barman velmi brzo, dokonce uz v roce 1947, kdy mu vysla prvni kniha Americké

» Reiman, B. H. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 19

36 MikSovic, Alexander. Bar, mixologie, historie, management..., s. 27

% Jednotné zésady obsluhy v restauracich . a II. cenové skupiny. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. IX, €. 13, rok
1963, s. 10

38 Svadek, Jan. Zamysleni nad praci za barem. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roc. XXVII, &. 2, rok
1981,s. 17

39 Rytina, Cenék. Poradni sbory ¢i$nikd a barmand. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXI, €. 11,
rok 1985, s. 14
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michané nédpoje. Slovo mixér u néj ale stale prevazuje. Toto pojmenovani bylo bézné také u
kurzi michani napojt, kterym se fikalo kurzy mixérské, a to 1 v dobé mezivalecné.

V roce 1971 uz ale v knize Dédecek na scesti a 300 dalSich michanych napoji pouziva
termin barman, a to dokonce domaci barman, tedy ne jen ten, ktery Se michanim napoju zivi,
ale 1 ten, ktery si micha jen tak ze zaliby. Dobovou piedstavu barmana v knize popisuje Ivan
Crha. ,,Za barovym pultem v noénim podniku stoji uhlazeny barman v bilém smokingu
s cernym motylkem a v rytmu orchestru ladné pohybuje stfibrnou bombou, ktera vrha odlesky
na pary tancici na zsefelém parketu.“*® Onou bombou, kterou drzi barman v ruce, je Sejkr,
tedy pomucka barmana, ve které koktajly micha.

Ke slovu mixér, které ma oznaCovat Cloveka zabyvajiciho se michdnim népojl, ma
blizko pojem mixologie z anglosaského terminu mixology. Mixologem je podle definice A.
Miksovice ten, kdo vyznamnym zplisobem rozviji barmansky obor, zejména potom vyroby
miSenych napoji.*!

Kromé slova barman, které je uz v Ceské republice v dnesni dobé pouZivano zcela
bézn¢, se mizeme setkat také s oznaCenim cocktail designer. Takovy c¢lovek naptiklad

spolupracuje pii ptipraveé koktajl, které jsou pozd¢ji fotografovany.

3.1.2.1 Bertold Harry Reiman

B. H. Reiman stal u zrodu instituce, ktera v podstaté zakladala ¢eskoslovenskou
mixologii. V roce 1921 byl jednim ze ¢ty barmant, ktefi pozadali tehdejsi Zemskou spravu o
schvaleni stanov instituce se jménem Mezinarodni unie barmistrG v republice
Ceskoslovenské. V unii byli &edti, slovensti, mad’arsti i némeéti barmani, ostatné pravé tak,
jako tomu bylo v mladé prvni republice.42

To jsme ale pieci jen hluboko v historii. B. H. Reiman ovSem do Zivota
ceskoslovenskych barmana zasahoval 1 po druhé svétové valce a po komunistickém puci.
Hned po valce pfispival napiiklad do ¢asopisu Hostimil. A. MikSovic se domniva, Ze psal pod
pseudonymem B. H. Rajsky™®, protoze jeho némecké jméno vyvolavalo nepiiznivé konotace.
Na strankach Ceskoslovenského pohostinstvi se stal nadsenym propagatorem nealkoholickych
koktajl. V roce 1961 vydal také knihu s ndzvem Ani kapka alkoholu, jez byla urcena pro

domaci barmany amatéry, ktefi mohli navstévu pohostit nealkoholickym napojem.

°CRHA, I. Dédecek na scesti a 300 dalsich michanych ndpoji..., s. 14

4 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 23

* www.cbanet.cz/dokumenty/clanky/2011/Poprve-spolu-MUBRcs2.pdf, stazeno 2. 5. 2013
3 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 43
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Kromé receptii a technického popisu piipravy misenych nealkoholickych koktajla se
Reiman v knize pusti i do pfipravy zmrzlin, sorbetii (v knize je nazyva Serbety), mléénych
krémd, jogurtovych napoji, koktajli ze syra (naptiklad z brynzy), dzemt, pomazanek a
pridava i recepty na mlééné huspeniny.)

Takto protialkoholicky zaméteny ale nebyl vzdycky. Hned po druhé svétové valce,
v roce 1947 vydal knihu Americké michané népoje, ve které predkladal recepty na desitky
zapadnich koktajli.

Veéci z dnesniho pohledu zvlastni je Reimaniiv pfistup k potfdsani Sejkrem. Zatimco
dnes slavi takzvany flair bartending, tedy miSeni napoji za pohazovani Sejkrem, sklenicemi a
lahvemi ovace, Reiman to povaZoval za néco nepfipustného. ,,Zonglérské pottasani Sejkrem —
tteba v rytmu tanecni melodie — by nesluselo ani cirkusovému artistovi a rozhodné neni
dastojné odbornika a ¢loveéka, kterému je vrozen vkus.“*

Zakem B. H. Reimana byl také Ivan Crha, ktery se do d&jin &eského barmanstvi zapsal
knihou Dédecek na scesti, ktera vysla v nékolika reedicich a dodnes je mezi barmany a
laickou vetejnosti popularni. 4

Bertold Harry Reiman zemftel v roce 1963.

3.1.2.2 Rudolf Slavik

Rudolf Slavik se narodil 18. dubna 1900 v Klastete u Mnichova Hradisté. V patnacti
letech se zacal ucit prodavacem v kolonidlnim obchod¢ v Benatkach nad Jizerou. Kromé
prodeje zbozi majitel obchodu provozoval i vyrobu likérti a lihovin. Slavik si tam poprvé
vyzkousel obsluhovéani u malého barového pultu, ktery ke kolonialu patiil.*®

Kdyz mu bylo 26 let, chtél odcestovat do tropickych kraji, o kterych toho hodné slysel
a precetl. Jeho putovani ale skoncilo uz v Paftizi, kdyz se nedostal jako namotnik na zadnou
zaoceanskou lod’. Prvni praci, kterou dostal ve francouzské metropoli, bylo natirani Eiffelovy
véze. Pak zacal pracovat v Café de la Paix jako garcon de café, tedy ¢iSnik. K barmanstvi se
dostal az vluxusnim hotelu Royal na Plage Elegance, kde v sezoné pomahal hlavnimu
barmanovi. Nakonec, protoze vynikal svoji Sikovnosti, se vtomto podniku stal chef
barmanem. Pies doporuceni se dostal do Café de La Coupole na Montparnassu a zamifil

rovnou za kavarensky bar. Na konci roku 1932 Rudolf Slavik nastoupil jako barman do hotelu

George V., kterému zustal uz celozivotné vérny. Béhem své barmanské kariéry opustil Slavik

a4 REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 25
s MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 55
¢ CHATEAU, L. MIKSOVIC, A. Barman rytifem estné legie. Doplnék, Brno 2004, s. 11
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hotel jen dvakrat, a to béhem druhé svétové valky, kdy bojoval v odboji, a pak pfi 1éceni
tuberkulozy v padesatych letech.*’

Thned po okupaci odesel Slavik do ¢eskoslovenské vojenské jednotky, ktera bojovala
v bitvé na Marné. Diiv, nez Némci obsadili Pafiz, stihl jest¢ zazdit ve sklepé hotelu
nejvzacnéjsi lahve alkoholu, kterymi nakonec v roce 1944 pohostil generdla Eisenhowera.
Pied okupa¢ni armadou uprchl na jih do Marseille, ktera byla v roce 1939 plna emigrantt a
exulantt. Slavik si tam naSel praci jako barman Vv podniku Monte Carlo a navazal kontakt
s odbojem. V roce 1942 ho ptimo v baru zatklo gestapo a Slavikovi hrozilo zastieleni.*®

Diky kontaktim na diplomata, ze kterého se pozdé€ji vyvinul vlivny nacista (jeho
jméno se bohuzel nedochovalo), jenz v hotelu George V. ¢asto popijel Slavikovy koktajly, se
mu podatilo dostat se ,,jen” do pracovniho lagru Olga B v Gaggenau blizko Baden-Badenu.
Odtud mu pomohla rodina. Zpatky do Ceskoslovenska se dostal v roce 1944 ve vlaku plnym
krajand, ktefi byli v Ri§i totdlné nasazeni nebo byli poslani na pieskoleni a ted’ se mohli vratit
do vlasti. Vypravé velel jeho synovec, se kterym prozivali zacatek valky. Po vyhlaSeni miru
se chtél Slavik co nejrychleji vratit do Pafize. Povedlo se mu to uz v 1été 1945 diky znamosti
s americkym dustojnikem, ktery v ném v Praze na ulici rozpoznal pafizského barmana, u
n&hoz diive rad popijel.”®

Zahy po navratu do PafiZe znovu stél za svym barovym pultem. Zalozil Zlatou knihu,
do které se mu podepisovali jeho vzacni hosté. Mezi podpisy jsou takova jména jako Frank
Sinatra, Jean Marais, kral Edward, John Steinbeck nebo viichni lenové Beatles.™

V roce 1947 se Rudolf Slavik jesté jednou vratil do vlasti, aby se pokusil presvédcit
rodinu Kk odletu ze zemé&. To se mu ale nepodatilo, do Francie se vratil sam a Sestnact let o
rodin€ nic nev&dél. Nasledné onemocnél tuberkul6zou a dva roky se 1éc¢il ve Svycarskych
Alpach nedaleko Davosu. Reagoval jesté na udalosti Prazského jara, kdyZ rodinu vyzval, aby
rychle pfijela, dokud je pohyb pies hranice mozny. Synovec, ktery mu pomahal za valky,
skute¢né na prazdniny dorazil i se svoji dcerou. Pfesto se rodina vraci do Prahy a pak znovu
prchla po okupaci spiatelenych vojsk.”*

Pro své hosty Slavik zavedl takzvané international mixing pasy, kterymi se mohli po
svété prokazovat. Mezi roky 1953 a 1976 jich rozdal asi 1400. K jejich drzitelim patfila tfeba

1 Jifina Bohdalova nebo Waldemar Matuska.

*” CHATEAU, L. MIKSOVIC, A. Barman..., s. 17-20
*® Tamté?, s. 30-36

* Tamté?, s. 34, 52-55

° Tamté?, s. 69, 78-79

>l Tamtéy, s. 69, 74-76
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Kromé toho, ze byl Rudolf Slavik zvolen prezidentem Asociace barmanii Francie
(1945-1952) stal se také viceprezidentem Mezinarodni barmanské asociace. Zvolen byl 24.
unora 1951. Za svoji Gcast v odboji byl ocenén nejvys§im moznym francouzskym ocenénim,
stal se rytifem Radu &estné legie. Mezi jeho tspéchy patii i G&ast V soutéZi o nejlepsi drink
podavany na palubé Namotnich linek Spojenych statl, kterého se v ¢ervenci 1934 na pozvani
$¢f barmana hotelu Ritz Francka Meiera zacastnil. Jeho koktajl zvitézil a pod ndzvem
Leviathan cocktail byl nabizen vSem transatlantickym cestujicim.‘r’2

Jest¢ wvroce 1975 protestoval v Otawé svlajkou v ruce pied sovétskym
velvyslanectvim proti okupaci Ceskoslovenska. Ctyii roky na to, kratce pred Stédrym dnem,

zemftel.>® Rok 2009 vyhlasil A. MikSovic rokem Rudolfa Slavika.

3.1.2.3 Bohumil Pavlicek

Bohumil Pavli¢ek se podle vypoveédi Zdenka Javorského nejvice zaslouzil o to, ze
umichat dobry koktajl uméli nejen pracovnici Interhoteld, ale i barmani a ¢iSnici z mensich
mést. Bohumil Pavli¢ek stal 10. ledna 1988 u zaloZeni Sejkr klubu, ktery poiadal nejrizngjsi
barmanské soutéZe tak, jak to do té doby délal pravé Pavli¢ek. Sejkr klub byl také prvnim
stavebnim kamenem, ze kterého se poté pies Asociaci Ceskoslovenskych napojait zrodila
samostatna jednotka — barmansk4 asociace Ceskoslovenské republiky, ktera byla v roce 1990
piijata do International Bartenders Association.

Jako odbornik na misené napoje sedé¢l také v komisi na soutézich Gastroprag, kde od
tietiho ro¢niku ptibyla prave kategorie barmand.

Za svou kariéru pracoval napiiklad za barem v hotelu Palace v Praze. Po otevieni
hotelu Panorama na jafe 1983 se stal Bohumil Pavlicek barmanem relaxac¢niho stfediska u
bazénu.

Ceskoslovenské pohostinstvi o ném v roce 1986 napsalo: ,,Mezi $kolami, které v mladi
absolvoval, byla tu také realka. Asi ta vtiskla jeho osobnosti vyhranény smysl pro techniku,
ktery se u n¢ho projevuje. Projektuje, kresli barové pulty, pfislusenstvi, nadobi a nécini,
obleceni barmanii. (...) Organizuje barmanské kursy, Skoleni, pfipravuje vystavky, prednasky
s ukazkami ptipravy michanych napoju, publikuje a archivuje.“54
Casopis potvrzuje také slova Zdeiika Javorského, e se zaslouZil o rozsifeni michani

napoji mimo velka mésta a systém Interhoteltl. ,,V zavéru roku (1986, pozn. autorky) se

>2 CHATEAU, L., MIKSOVIC, A. Barman..., s. 97-99
> Tamtéz, s. 69, 123
>4 Byl to $tastny napad. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIII, &. 2, rok 1987, s. 7
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uskute&nily pozoruhodné gastrotydny v Ceské Ttebové a ve Znojmé. Oba za aktivni Gdasti B.
Pavlicka.“>® Za svoji praci byl také Pavli¢ek jmenovan estnym piedsedou Sejkr Klubu, u
jehoz zrozeni stal.

Bohumil Pavlicek ale neproslul jen jako barman a potadatel kurzt a soutézi, ale také
jako autor zanrovych publikaci. Jako prvni mu v roce 1970 vysla kniha receptur s ndzvem
Népoje hezkych chvilek. ,,Kazda z 18 barevnych pohlednic s vyobrazenim rtiznych koktailt,
aperitivii a longdrinkti pfinasi na zadni strané recepty s popisem pracovniho postupu a v
ptiloze deset rad k namichani ndpoji a seznam potifebnych surovin a vhodného skla.“56
Kniha je bohuzel v sou¢asné dobé v Narodni knihovné nedostupna a v méstskych knihovnach
se nedochovala. O tfi roky pozdé&ji vytvofil spolu s Hanou Sedlackovou letdk — Receptar
michanych napoju, ktery slouzil jako ucebni pomicka prvovyrobu koktajli. Po revoluci
v roce 1992 mu jesté vysla utla knizka Barman a napoje hezkych chvilek, ktera méla navazat
na publikaci z roku 1970.

Bohumil Pavlicek zemftel 21. dubna 2000.

3.1.3 Koktajl

Ve své praci jsem se rozhodla pouzivat spiSe diive Castou formu slova koktajl.
Dutvodem je, ze v ptipadé citaci z dobovych materiali se slovo pravé v tomto tvaru objevuje.
Moderngjsi tvar koktejl, ktery se pouziva dnes, jsem se rozhodla upozadit, abych ctenaie
nematla. M4 volba nijak neposkozuje spisovnou cestinu. Podle pravidel ceského pravopisu je
mozné pouzivat v pisemné formée oba tvary, jak koktajl, tak i koktejl.

O vymezeni pojmu koktajl se postaral A. MikSovic ve své knize Bar, mixologie,
historie, management. ,,MiSeny ndpoj je kombinaci nejméné dvou surovin, z nichz alesponl
jedna je tekutého skupenstvi, pfi¢emz cilem je obmeéna organoleptickych vlastnosti kazdé
Znich. Mistem, kde se tato kombinace nejcastéji uskuteciiuje, je bar a tim, kdo se touto
&innosti nejéastdji zabyva, je barman.«”’

Prvni definice, kterd by slovo koktajl popisovala, se ale, podle néj, vyskytla 13. kvétna
1806 v americkém casopise The Balance. Na 13. kvéten také ptipada Svétovy den koktajlu,

ktery si odborna vefejnost na popud A. MikSovice pfipomina od roku 1999.%®

Byl to tastny napad. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro&. XXXIII, €. 2, rok 1987, s. 7

*® http://aleph.nkp.cz/F/SXULXV71DM575EXBECGVIR5G78IT2T3F31TC5)GHQ228AVIRQX-21057 ?func=find-
acc&acc sequence=000218667, stazeno 29. 12. 2013

37 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 24

58Tamtéi, s. 29
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Plivod slova koktajl tak trochu po svém a bez udani zdroje popisuje Ivan Crha. Podle
néj slovo koktajl pochazi z doby, kdy byly v Americe popularni kohouti zapasy. Majitelé
vitéznych kohoutll po vyhranych zépasech pozvali ostatni na rundu néceho ostiejsiho. Jeden
Z barmant, ktery takové vitéze obsluhoval, mél udajné kazdému $tastnému majiteli nejlepsiho
kohouta nalit takovou lihovinu, ktera by barvou odpovidala barvé jeho pefi. Rancefi byvali
touto pozornosti tak pocténi, Ze v baru utratili vic, nez ptivodné zamysleli. Napojim se pak
zacCalo fikat cocktaily. SloZena zkratka by tedy podle Crhy mohla znamenat cock — kohout,
tail — ocas.” Stejné vysvétleni prinesli uz v roce 1969 v ndmeckém originalu knihy Servier-

und Getrinkekunde autofi Siegel a Gallaun.®

3.2 Mixologie na Skolach

Mixologie na pid¢ socialistickych $kol nikdy nezdomécnéla. V ucebnich planech skol
spole¢ného stravovani se nikdy samostatné¢ neobjevila ani v povinnych ani v nepovinnych
pfedmétech, a to ani po velké reform& odborného vzdélavani v roce 1976, kdy se ménily
nekteré predméty nebo hodinové dotace. Napojova gastronomie se vyucovala v ramci
predmétu nazvaného Potraviny a népoje, ktery byl vyu¢ovan jednou tydné po dobu vSech ctyt
let studia. Nebyl ale zatazen ani mezi povinné ani povinné volitelné predméty k maturits.**

Stejn€ tomu bylo i na hotelovych Skolach (ta nejznadméjsi v Maridnskych Léaznich
vznikla v zari 1928), kde se mixologie vyucovala jako soudast jinych predmétd.®? Podle
Zdetnika Javorského to bylo dobie, protoZze na samostatny obor by mixologie v t¢ dobé
nedosahla, informaci o ni nebylo tolik, aby se musela vyucovat samostatné. ,,Ve Skolnich
osnovach se baru vénovalo nékolik hodin. A ty se musely dodrzet. (...) dobry barman neni
hotovy za tyden, to nejde. (...) V té dobé ani to femeslo nebylo rozsitené po Ceské republice,
takZe ani nebyl pozadavek, pozadavek byl na néco jiného, pozadavek byl, aby bylo dostatek
obsluhujicich v restauracich, aby dobfe fungovaly z4vodni jidelny, aby dobie fungovaly
hotely i pro cizince, ¢ili Interhotely (.. ).«08

V roce 1981 se generalni feditel Cedoku Jan Svacek pta, zda je v Ceskoslovensku
dostatek kvalifikovanych odborniki-barmanti v pravém slova smyslu. Zda maji podminky
K profesnimu rdstu. A sam si zaroven odpovida, Ze ne. Za barovymi pulty podle néj Casto

postavaji bézné servirky a CiSnici, ktefi nemaji s michdnim koktajlii nic spoleéného. Prave

*% Crha, Ivan. Dédecek na scesti a 333 dalsich michanych ndpoji. Merkur, Praha 1991, s. 43

60 Siegel, Simon. Gallaun, Willibald. Uméni obsluhy. Merkur, Praha 1973, s. 230

61 Zmény v odborném vzdélavani. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. XX, €. 10, rok 1976, s. 13
%2 Dlabal, Josef. Zdpisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 213-216

®3 Rozhovor se Z. Javorskym, vedla B. Kreuzerova 22. listopadu 2013
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proto je podle né&j potieba, aby svou ulohu pfi vzdélavani sehral Institut obchodni vychovy,
dale zavodni Skoly prace a je také potieba, aby ¢iSnici a barmani navstévovali Skoleni a
instruktaze.*

Naptiklad ptimo v Marianskych Laznich v 80. letech vedl kurzy barmanstvi Bohumil
Pavli¢ek. Ten se podle slov Zdenika Javorského snazil mixologii naucit i barmany mimo
hlavni mésto nebo mimo Interhotely. Barmani v mensich méstech byly podle n€j mnohem vic
lacni po informacich, neZ jejich kolegové v hotelech s mezinarodni klientelou. Organizoval
pro n& dokonce i soutéze.*

Soutéze® a mixérské kurzy popularni uz v mezivale¢ném Ceskoslovensku. Nékteré
dokonce potadal i stat prostiednictvim Ustavu pro zvelebovani Zivnosti. Po roce 1948 ale
mixérskd c¢innost zdaleka takovy zvuk neméla. Barmani neméli vlastni organizaci, byl
nedostatek surovin a nevydavala se ani zadna literatura, ze které by mohli Cerpat védomosti a
dovednosti a dozvédéli se o svétovych trendech. Na dlouhou dobu posledni byla v tomto
ohledu kniha Americké michané népoje B. H. Reimana a J. Ryby.67

V knize Josefa Dlabala nemaji barmani v kapitole vénujici se odivani pracovniki
V pohostinstvi pfidélen ani Specialni odév. Zatimco vycepni musi nosit bilé nebo modré
plasté, barman sviij dresscode nema. Nejpodobnéjsi je snad obleCeni ¢isnika, ktery musi mit
cerné kalhoty, bilou uzavienou bliizu, bilou zastéru a hygienickou obuv nebo vrchniho ¢iSnika
se smokingem, bilou kosili a ¢ernym mot}'llkem.68 Obleceni mixéra popisuje B. H. Reiman,
mé jim podle n&j byt bily kabat, zastéra a Gerna kravata.®®

To, ze mixologie napoji nebyla na Skolach prece jen v padesatych letech uplné
zapomenuta, dokazuje ¢lanek podnikového feditele Restauraci a Jidelen Zapadoceskych lazni
Josefa Urbana, ktery se na strankach Ceskoslovenského pohostinstvi chlubi, ze do konce
ledna 1959 navstivilo 209 &isnika kurz Skoly spoleéného stravovani v Marianskych Laznich,
kde se trénovali v praktickych 1 teoretickych znalostech z oboru. Mimo Skoleni z Vyznami a
ukolll vetejného stravovani se CiSnici ve Skole Ctyii hodiny ucili zdkladim vyroby piva,

sklepnimu hospodafstvi, ucili se jednotlivé druhy vina, likéri a Skolitelé je obezndmili i

64 SVACEK, J. Zamygleni nad praci za barem. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVII, €. 2, rok
1981, s. 17

® Rozhovor se Z. Javorskym, vedla B. Kreuzerova 22. listopadu 2013

% Prvni mezinarodni sout& mixérd v pfipravé americkych napojl se odehrala v baru Luxor na Vaclavském
namésti v fijnu 1927- (MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 595)

67 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 39, 45

¢ DLABAL, J. Zapisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 217

* REIMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané népoje..., s. 16
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s napojovymi specialitami. Jedna hodina z celého kurzu, ktery mél dotaci 64 hodin, tedy 8
hodin denné¢, ptipadla na pfipravu miSenych naipoji’l.70

Ostatné 1 v dobé, kdy se spi§ dbalo na osvétu spojenou se spravnymi stravovacimi
navyky a organizovani spolecenského Zivota v pokrokovém smyslu, se sem tam objevily
prilezitosti pro barmany, $ifitele nepokrokového alkoholu. Naptiklad v kvétnu 1959 vyzyval
podnik zahrani¢niho obchodu Koospol vSechny mixéry k ucasti na souté€zi michani koktajla
Z lihoviny znacky Zubrovka'".

Ugastnici soutéZe o nejlepsi koktajl ze Zubrovky méli pomoci lepsi propagaci destilatu

v zahranié¢i, pfedevSim ve Spojenych statech. K tomu, aby se mohli barmani do soutéze

Sl piihlasit, museli mit alespon tfiletou praxi v mixovani

3 ¢l malinového
2 cl citrénového

1 cl griotky
dolft k

drinkti.  Recepty, které odevzdali, musely byt

pojmenovany, popsan technologicky postup a slozeni
2

napoje.”

V hotelu Jalta, kde se soutéz konala, se nakonec
seSlo 24 miSenych napojl. Porota vybrala 12 nejlepSich.
Jejich autofi odjeli na mezinarodni soutéz do New
Yorku.”

I vramci miSeni napoji byl kladen dlraz na
nealkoholické drinky. Ty se Casto pfipravovaly
z takzvaného tekutého ovoce, tehdy v zavod& Pribina’.
Tzv. Pribinky v rozli¢nych ptichutich se pak pfidavaly do
riznych miSenych napojia. Mixér B. H. Reiman jich
vymyslel dokonce 150. Kromé nealkoholického sicilského
koktajlu z boriivkové a jahodové Pribinky na strankach
Ceskoslovenského pohostinstvi uvadi také recept na
Obrazek 2 - Horké michané népoje podle H. B.  takzvany Ostry koktajl, kam kromé& paprikové a rajské

Reimana (Zdroj: €SP, roénik VI, €. 26, rok . B . 75
1960, 5. 9) Pribinky pftijde také 6 centilitri vina Malaga.

70 Urban, Josef. Skola a praxe. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, ¢. 7, rok 1959, s. 6

"t Zubrovka je vodka nazelenalé barvy. Barvu destilat ziskava louhovanim takzvané zubfi travy neboli tomkovice
vonné.

72 Vyzva vsem mixérlim v Praze. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. V, €. 11, rok 1959, s. 1

3 Nage aktuality. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, €. 14, rok 1959, s. 1

Ve stejném zavodé, tedy v Hesoveé u Pribyslavi se vyrabél také legendarni Pribinacek nebo , eskoslovensky
kamambér De Brie s uslechtilou plisni“ (Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, ¢. 11, rok 1959, s. 11)

75 Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. V, €. 11, rok 1959, s. 11
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Prostfednictvim B. H. Reimana se navic na stranky odbornéjsiho tisku dostavaly
recepty na nejruznéjsi alkoholické miSené napoje. UZ v roce 1960 napiiklad Reiman radil, jak
ozdobit sklenici na miSené napoje z hotké griotky prouzkem cukru. Popisuje pfitom, jak by si
lidé méli pocinat s Sejkrem. Kromé hotké medoviny, ze které jim doporucované drinky jsou,
se zminuje o vermutu, sherry, sladkych vinech, o rumu, griotce, konaku, lemon-curacau nebo
peach-brandy. Mimo jiné p¥inasi recepty i na horké miSené napoje, Casto i slozit&jsi.

V osmdesatych letech se zacala situace obracet a o profesni vzdélani barmani se
zacCalo starat i Stfedisko pro rozvoj veiejného stravovani v Praze, kdyZz zacalo nabizet
Specializa¢ni kurz pro ¢isniky-barmany. Prvni kolo kurzu probéhlo uz na jate roku 1986. Do
roku 1988 probéhly v prazském Luxoru tfi kola Skoleni, kde se budouci barmani ucili teorii 1

praxi. Na samotné michani méli 32 hodin a frekventanti kurzu se naucili michat tficet koktajlt

a pouZzivat nejCastejs$i barmanské techniky a pomﬁcky.76

3.3 Vztah socialistické spole¢nosti k alkoholu

Predevsim v padesatych letech byl alkohol vniman jako pfezitek staré doby, ktery
musi byt odstranén. I proto bylo podnikiim vetejného stravovani opétovné vytykano, ze se
malo staraji o sortiment nealkoholickych napojé.”’

Ostatné alkohol statni moc nepodporovala ani bezprostfedné po véalce. UZ v roce 1949
ministerstvo vnitiniho obchodu zakazalo vystavovat ve vykladnich skfinich alkohol. Povoleny
nebyly ani prazdné lahve nebo atrapy. ,,Alkoholismus ve svych dasledcich zvySuje vSechny
nezadouci zjevy, proti nimz dnes bojujeme, jako absenci, urazy, kojeneckou umrtnost
apod.«’® Travit volny &as v barech bylo pozdgji v padesatych letech vnimano jako antikulturni
chovani a lidé, ktefi se opijeli, ohrozovali vlastni pracovni vykony a mohli se snadnéji
dopustit i V}'ltrinictvi.79

V padesatych letech ze zavodid vefejného stravovani postupné zacaly mizet
specializované vy&epy lihovin. Cepovat se smélo jen pivo, vie ostatni bylo postaveno mimo
zakon a vyCepy musely byt pfeménény na jind odbytova stiediska, anebo Upln€ odstranéna, a
to do 30. ¢ervna 1960. Specidlni pravidla byla zavedena pro nadrazni restaurace, protoze:
»Prodej lihovin byl brzdou zvySovani urovné téchto sluzeb a Casto ptivadél do nadraznich

P . y VI y a1 80
objekti zivly, které nemély s cestovanim nic spole¢ného.

76 MICHAL, J. Ndpojové kultura, Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIV, €. 6, rok 1988, s. 18
7 Co se vypilo a vypije? Ceskoslovenské pohostinstvi, rot. V, €. 19, rok 1959, s. 11

’® Hostimil, ro€. 66, &. 10, rok 1949, s. 5

I FRANC, M. KNAPIK, J. Volny ¢as v éeskych zemich 1957-1967, Academia 2013, s. 23-24

8 0d 1. ledna 1960: Kategorizace. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. V, €. 26, rok 1959, s. 8
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Vnucovany vztah ¢eskoslovenské spolecnosti K lihovinam vystihuje odstavec z knihy
Ani kapka alkoholu B. H. Reimana. ,,Alkoholismus je jednim z nejhorSich dédictvi
kapitalismu. Dnes se pietvareji a méni staré zplsoby zivota, roste novy, lepsi a zdravejsi
zivot, zalozeny na upiimnych a Cistych vzajemnych vztazich lidi socialistické spolecnosti.
Tato pfeména nese s sebou fadu obtiznych tkold, s nimiz se musi naSe spolecnost vyrovnat;

«81 Urgita rehabilitace barmanského

jednim z nejvaznéjsich tkoll je boj proti alkoholismu.
oboru pfiSla v druhé poloviné osmdesatych let, kdy se barmani zacali objevovat na
gastronomickych soutézich. Tehdy se v dobovém tisku psalo, Ze michané napoje nabizi
destilaty v ifedéné form¢ a tim pfispivaji k potirani popijeni tvrdého alkoholu. ,,DalS§im
divodem pro jejich rozSifovani je i kulturnost prostiedi, nabidky i forem obsluhy u barového
pulttu.“82

V ramci tohoto boje proti bylo ptijato hned n¢kolik zakont a nafizeni.

3.3.1 Zdkon o potirani alkoholismu

Padesata 1éta jsou v oblasti napojové gastronomie do zna¢né miry ovlivnéna zakonem
o zakazu podavani tvrdého alkoholu na tane¢nich zabavach. Jednalo se o § 5 zakona ¢.
87/1948 Sb, kterému se také tikalo zakon o potirani alkoholismu a ktery byl vydan 15. dubna
1948. Podepsal ho Edvard Benes, Klement Gottwald a Josef Plojhar, tehdy mistopfedseda
obrozené Ceskoslovenské lidové strany.83

Natizeni se tykalo 1 napoji miSenych, tvrdy alkohol totiZ nesmél byt ani soucasti
koktajlu.** Na tane¢nich zabavéach se podle zdkona mohlo podavat pouze pivo a vino. Autor
jednoho z ¢lankt v Ceskoslovenském pohostinstvi Antonin Silhdnek radi v piipadé, kdy
cht&ji podniky prodavat miSené napoje, a pfitom dostat litefe zakona. Maji michat takzvané
flipy, tedy napoje z vina, Zzloutku a cukru. Dalsi mozZnosti pak podle Silhédnka je miSeny napoj
kobler, ktery se skladd z tfisténého ledu, vina, vermutu nebo Sampaiiského a sirupu. A
Antonin Silhdnek se ve své stati o miSenych drincich pro tane¢ni zabavy dostavé i k vytce,
ktera je v dobovém tisku slySet dost ¢asto, totiz, Ze v komunistickém Ceskoslovensku chybi
suroviny. Podle Silhanka tomu tak neni, protoZe k dostani je jak ervené francouzské vino
claret, tak italské vermuty a $§ampanské. Chybi-li podle Silhanka &erstvé tropické ovoce, lze

pouzit hotové kompoty.85

81 REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 145

82 Byl to $tastny napad. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro. XXXIII, €. 2, rok 1987, s. 7
8 Kompletni znéni zakona je v textové priloze této prace.

84 Odpovidame na dotazy. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, €. 7, rok 1959, s. 13

¥ SILHANEK, A. Nabizite u vés koktaily? Ceskoslovenské pohostinstvi, ro&. V, & 13, rok 1959, s. 12
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Zakon o potirani alkoholismu dale zakazoval nalévani alkoholickych napojt
nezletilym, osobam opilym a podnapilym, osobam vykonavajicim Zzivotu nebezpecna
povolani a osobam, které v opilosti maji sklony knasilnému chovani. V poslednim
jmenovaném piipad¢ mlize byt vycepni nebo barman odsouzen k odnéti svobody od 3 dnti az
na 3 mésice. Pokud vycepni nalije nékomu, o kom vi, Ze se pitim dostdva do hospodaiské
zkéazy, vystavuje se stejné hrozbe uvéznéni.®

VyhlaSka ministerstva vnitra ¢. 141 Sb. z 3. zafi 1960 zakdzala piti alkoholickych
napoji pied fizenim motorovych vozidel i béhem jizdy.

27. prosince 1962 byl zakon z roku 1948 novelizovan, a tim piestal platit. V' platnost
naopak vstoupil zakon ¢. 120, ktery schvalilo Narodni shromazdéni. Obdobné jako ptedchozi
nafizeni zakazuje nalévat nezletilym, podnapilym a opilym. Ziaroven zakazuje podévat
alkoholické népoje na tane¢nich zdbavach, vetejnych shromazdénich a sportovnich akcich. Na
taneCnich zabavach se smi prodavat pivo a vino, na sportovnich podnicich je povoleno
maximalné desetistupfiové pivo. V rdmci zavodniho stravovani se smi poddvat maximalné
osmistupiiové pivo. Podle tohoto zdkona muze také narodni vybor omezit nebo i zakazat
prodej a podavani alkoholickych napoji v urcitych dnech nebo za urcitych okolnosti®’

Prave tato ¢ast zakonu byla postupné ¢im dal vic diskutovana. Mimo jiné proto, Ze
nebylo postupné jasné, jaky druh tanecnich zdbav mé zikon piesné na mysli. V roce 1964
zakon vynal ztohoto zakazu stala stfediska zavodu vefejného stravovani, kde dochazi
k hudebnim produkcim s tancem.®® Problém ale pretrvaval az do osmdesatych let. Podle
vykladu zékona, ktery vydala v roce 1980 Generalni prokuratura CSR, se za tanedni zibavu
nepovazuje tanec v odbytovych stfediscich restaura¢niho stravovani, kde je to obvyklé, tedy
napiiklad ve vinarné, restauraci nebo kavarng.®

Za alkoholicky napoj byl prohlasen takovy, ktery ma vic nez 0,75 objemovych procent
alkoholu. § 5 také zavadi takzvané protialkoholni sbory, které vznikaji pti Narodnich
vyborech. Ty maji za ukol propagovat zivot bez alkoholu a dohlizet na to, kdo s nim ma nebo
nema problém.” Poradni sbor proti alkoholismu byl v Ceskoslovenské republice ziizen uz

vroce 1919. Fungoval tehdy pii ministerstvu vefejného zdravotnictvi a télesné vychovy
(27/1920 Sh.).

& 74kon o potirani alkoholismu, ¢. 87 Sbirky zakon( a nafizeni ze dne 15. dubna 1948

87 74kon proti alkoholismu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. 1X, €. 6, rok 1963, s. 11

8 Na zabavé moét nebo alkohol. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. Xll, €. 13, rok 1966, s. 11

8 Odpovidame na dotazy. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXX, ¢. 10, rok 1984 s. 21
% Kompletni znéni zakona je v textové pfriloze této prace.
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3.3.2 Zdkon, ktery zakazuje podavat alkohol ridicum

V padesatych a Sedesatych letech navic platil zakon, podle kterého nesméli pracovnici
V pohostinstvi nalévat alkohol fidicim, a pokud se tak stalo, nesli za to zodpovédnost stejné
jako ten, kdo si sedl za volant. Kdyz toto nafizeni nékdo porusil, mohl se dostat dokonce pied
soud. Takovy piipad je popsin na strankach Ceskoslovenského pohostinstvi poruéikem
Vefiejné bezpecnosti Jaroslavem Kapitanem.

Za nehodu, kterou zptisobil na silnici u Ceperky podnapily fidi¢ Miloslav Fencl, byl na
Sest mésicti do vézeni odsouzen i vedouci pohostinstvi, kde Fencl popijel. Opily fidi¢, ktery
m¢el v krvi 1,4 promile alkoholu a zabil pii nehod¢ svého spolujezdce, byl odsouzen na 3 roky.
Vycepni Antonin Hokuv pfitom v&dél, ze je tam dotyény autem a ze bude fidit. ,,Pochopi-li
vedouci pohostinstvi, Ze oni pfedev§im mohou neodpovédnym fidi¢im v mnoha nehodach
zabranit tim, ze jim nebudou nalévat alkoholické népoje, situace se podstatné zlepél’“gl,
uzavira svilj ¢lanek Jaroslav Kapitan z Bezpecnosti.

Podobny piipad s podobné vysokymi tresty se stal i vroce 1960, kdy po poziti
alkoholu zemftel 23lety motocyklista. VeCer mu nalili hned dva jeho znami ve dvou podnicich,
oba byli Lidovym soudem poslani na n&kolik mé&sicii do vézeni.*

Pro uplnost cituji jest¢ oznameni ze 7. Cisla
Ceskoslovenského pohostinstvi zroku 1961. , Obzalovana Vlasta
Dostalova, (...), je vinna, Ze dne 29. 9. 1960 v Horni Lhot¢
v pohostinstvi Jednota podala Ladislavu Rykalovi tii ¢erné kavy
s rumem, a¢ védéla, ze piijel na motocyklu a pojede na ném spét
domi. (...) ¢imZ spachala trestny ¢in pomoci k trestnému cinu
opilstvi (...)*®
Zakon zminuje ve své knize Zapisnik pracovnika

pohostinstvi také Josef Dlabal. Podle n¢j se kvalitni obsluha pozna

tak, ze jidlo serviruje na Cistych talifich, piti v Cistych sklenkach a

Obrazek 3 - Reklama na napoj
Kin-kina (Zdroj: €SP, ro¢. ViII,
€. 4, rok 1962)

nepodava alkoholické napoje fidi¢im.* Pro motoristy byly v té dob&
uréeny napoje jako Kin-Kina, ktera se vyrabéla v SttedoCeské Fruté
V Mochnov¢, dale potom Kavo-gril nebo Kofola. A nejedna se pouze o fidice. § 13 zakona ¢.
58/56 Sb. uklada provozovatelim obcerstveni povinnost uhradit naklady 1éCebné péce a také

nemocenskou Vv ptipad¢, ze porusenim zakona o nalévani byla zavinéna pracovni neschopnost

L KAPITAN, J. Opét alkohol. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, &. 18, rok 1959, s. 6
2 Smrtici alkohol. Ceskoslovenské pohostinstvi, rocnik VI, ¢. 22, rok 1960, s. 5

93 Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. VII, €. 7, rok 1961, s. 7

°* DLABAL, J. Zapisnik pracovnika v pohostinstvi..., s. 275
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zam&stnance.”® ,, Alkohol sice tlumi pfirozeny pocit Unavy, pijdk vSak pracuje s mensi
opatrnosti, vznikaji zmetky a dochézi k iraztim.* ptisazuje si B. H. Reiman.”

Do roku 1961 si tidi¢i mohli doptéavat sedmistupiiové pivo. To bylo zakdzdno novym
dopravnim fadem, ve kterém se fidicim zakazovalo konzumovat pted jizdou i béhem jizdy
jakékoli alkoholické napoje. Nasledné pak zacaly v provozovnach Ral i Jednoty vznikat
nealkoholické koutky pfimo pro fidi¢e, ktefi si tam mohli objednat ze sortimentu
vychlazenych nealkoholickych népojﬁ.97

Podle § 218 zakona ¢. 140/1961 Sb. kazdy, kdo soustavné nebo ve vétsi mife podava
osobam mladSim nez 18 let alkoholické napoje, mohl byt potrestdn odnétim svobody az na
jeden rok.

ProtoZe boj proti alkoholismu mél vést také k dokonceni kulturni revoluce, boj proti
nému se vedl i na kulturni fronté. Dokladem toho je naptiklad vystava ,,Alkohol a trestna
¢innost®, kterou Restaurace a jidelny usporadaly v Ostraveé. V rdmci expozice bylo mozné
ochutnat nealkoholické napoje a podivat se na tfi informacni panely, které ukazovaly zkazu
zpusobenou alkoholem. ,,Ostravska vefejnost pfijala vystavku se znacnym zdjmem. Celkem ji
navstivilo ptes 7000 obcanti, kteti odchézeli otfeseni pohledem na snimky mnohych tragédii,
tirazi, dopravnich nehod i vrazd, spachanych pod vlivem alkoholu.“®®

Bylo to pravé Ostravsko, kde se alkoholismus nedafil vymytit. | proto v roce 1959
pfistoupil podnik Restaurace a jidelny Ostrava — stied k pomérné razantnimu kroku, kdyz
uplné zrusil ¢epovani lihovin v péticentilitrovych odlivkach a omezil ¢epovani konzumnich
lihovin v den vyplat a zaloh. Uplné zruseni ¢epovani lihovin pak postihlo ta pohostinstvi,
V jejichz blizkosti se nachazely velké ostravské podniky. Do té doby vykazoval podil trzeb za

lihoviny na maloobchodnim obratu ostravskych Restauraci a jidelen 24 a piil procenta.99

3.3.3 Zdkon o povinném nealkoholickém sortimentu
V roce 1960 ministerstvo vnitra vydalo vyhlaSku ¢. 141/1960, podle kterého musely
vSechny provozovny vetejného stravovani a obCerstveni mit zajistény nealkoholické napoje.

V tabulce se objevily kromé limondd, mostii a mineralnich vod také nealkoholické miSené

9 Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. V, ¢. 16. rok 1959, s. 13

% REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu..., s. 144

97 VYSKOCIL, J. Nealkoholické koutky v hostincich. Ceskoslovenské pohostinstvi, roé. VI, &. 6, rok 1961, s. 7
% DRABINA, J. Vystava proti alkoholismu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, €. 10, rok 1959, s. 2

» WERLIK, J. Proti alkoholismu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V, ¢. 13, rok 1959, s. 7
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napoje. Podle tabulky musely nealkoholické miSené napoje poskytovat restaurace I. a IL
cenové skupiny, dale kavarny a Vinérny.100

B. H. Reiman ve své knize v roce 1961 pise ,,Chceme byt ndrodem zdravym a opilstvi
u nas nema mista. Pouhé feci vsak nepomohou, stejné jako by nepomohl prohibi¢ni zékon.“1™
Ten podle Reimana vydal v Cechach uz v 11. stoleti knize Bietislav. Na zakon zakazujici
alkoholické napoje se ale postupné zapomnélo a stejné by tomu podle autora bylo i

v Ceskoslovensku. Tudy podle néj cesta nevede.'®

3.3.4 Nealkoholické kavarny

Proti démonu alkoholu se bojovalo napiiklad také zavadénim podniki, kde se alkohol
necepoval vibec, a to ani pivo. V okoli Prahy bylo prvni takové stfedisko otevieno v roce
1960 v Ujezdé nad Lesy. K dostani byly podle informaci z dobového tisku pouze ovocné
koktajly, grenadiny, mosty a riizné druhy mineralek a limonad.'®

Jednou z nealkoholickych kavaren v Praze byl podnik nazvany Luxor. Ten nabizel 40
vyhradné nealkoholickych miSenych napojt ze st'av, sirupii, vajec a pribinek.104

V roce 1961 propagoval nealkoholické kavarny ve své knize Ani kapka alkoholu i do
té doby zastance alkoholickych napoju B. H. Reiman: ,,.Bezalkoholni kavarny se stanou
mistem kulturniho osvézeni vSude tam, kde hospody byvaly postrachem matek a zen a kde
mivala pivod i mnohd rodinna tragédie. Bude v z4jmu zdravi naroda, aby se sit’ téchto
bezalkoholickych kavaren co nejvic rozifila.«®

Za zminku jisté stoji, ze boj proti alkoholismu a otevirani nealkoholickych kavaren byl
silny prave v roce 1960, kdy se v Praze odehrala druha celostatni spartakiada.

Jesté v roce 1964 vydalo ministerstvo vnitiniho obchodu materidlovou normu, podle
které se mély Fidit pfipravy nealkoholickych koktajli. Ty se tvofily z mléka, a to z co nejvice
vychlazeného, protoze pak se Iépe vyslehavaly a dodrzela se tim norma, totiz 0,3 litru na
jednu porci.'® Pravé piipravou nealkoholickych koktejlii nejen v tehdy popularnim mixéru
Pragomix se zabyvala v minulém odstavci citovana kniha B. H. Reimana.

Bylo by chybou myslet si, ze lidé se kampani proti alkoholu nechali v podnicich

piislusnych cenovych skupin oSidit o zazitek z namichané¢ho drinku. Ptikladem muze byt

1% gortiment nealkoholickych ndpojt v zdvodech. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. VI, &. 23, rok 1961, s. 11

REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu..., s. 15

102Tamtéi, s. 15

103 Feskoslovenské pohostinstvi, roC. VI, €. 6, rok 1960, s. 1

10% hsvézeni bez alkoholu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. VI, ¢. 12, rok 1960, s. 9
195 REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu..., s. 14

Vyroba koktaill. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XI, €. 16, rok 1965, s. 11
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106
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rozhotéend kritika pisatele skryvajiciho se za zkratkou -j§- v Ceskoslovenském pohostinstvi.
Ten si stézoval, Ze v restauraci hotelu Stalingrad v Nitfe se nepodavaji misené napoje a to i
piesto, ze ve vinarné za barem pracuje kvalifikovana mixérka. Kromé toho mu nevyhovoval
ani sortiment pohosténi, tedy ruska vejce a teplé uzeniny. Navic se v podniku podavala vlazna
citrondda. Nespokojeny host zddal okamzitou napravu sluzeb stfediska zatazen¢ho do II.

. . 107
cenové kategorie.

3.3.5Zlom v roce 1965
Podle toho, jak vypada obsah jediného oborového &asopisu, ktery v Ceskoslovensku

vychdzel, dochazi k zdsadni zméné¢ v poloviné Sedesatych let. Zatimco 1éta padesata se nesou

ve znaku vyse vyli€eného protialkoholniho tazeni, od druhé poloviny
Sedesatych let, se spi§ propaguje zdrava strava. Namisto kritiky
nedostate¢ného sortimentu alkoholickych napojii tepou autofi maly
vybér zeleninovych jidel jak v restauracich tak Vv jidelnach. V roce
1961 byly dokonce zavedeny bezmasé ¢tvrtky, kdy zadna provozovna
nesméla nabizet masité pokrmy. V sedmdesatych letech se pak ,
propagovala konzumace syra, tvarohu a zeleniny. . .

Obrazek 4 - llustrace receptu
Vroce 1968 by]o zruSeno habezmasé jidlo (Zdroj: CSP,

roc. IX, €. 19, rok 1963)
kontroverzni, 10 let staré nafizeni, ze
na procentni odméné zameéstnance se nesmi podilet prodej
lihovin, tedy ze pokud prodaji alkoholicky napoj, podnik je
za to nijak neodméni. Takova praxe v odménovani pftisla

zaméstnancim V roce 1968 velmi nesocialistickd. Mimo jiné

1 proto, Ze se neprokdzalo, ze by mélo na prodej alkoholu

jakykoli vliv.'%®

STO LET STARY LIKER BRANDY
DESTILOVANY Z POVEST-
NYCH ZLATYCH HROZNU
ATIKY

V odborném casopise se v druhé poloviné Sedesatych
let ¢im dal tim méné objevuji c¢lanky odsuzujici

Chlouba Feckého exportu . r o , .
x ; alkoholismus. Usmévnou vyjimku tvofi nabidka cestovni

§ 8 E R A METAXA DITCEENES SR FIRASUSSGREECE . Lancelafe  Cedok, kterd vroce 1971 piisla se zajezdy

. specialné urcenymi pro léfené a vylééené alkoholiky.
Obrazek 5 - Reklama na Metaxu (Zdroj: CSP,
ro¢ Xli, &. 3, rok 1967) Dozoroval je MUDr. Jaroslav Skala, odbornik na zavislosti.

,PIl  zajezdech pro abstinenty bude odborny Iékai Cci

197 pekne prostredie nestaci. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. V1., €. 5, rok 1960, s. 8

198 hdmemnovani za prodej lihovin. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XIV, ¢. 16, rok 1968, s. 10
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zdravotnicky persondl (...) a bude tém, kdo to potiebuji, podavat i v zahrani¢i tytéz 1éky a

poskytovat stejné sluzby jako doma. (...) Vecery s ochutnavkou bulharského vina nahradi

/ tteba exkurze do broskvonovych plemtaiii.“lo9 piSe se v popisu
| MwurE & zajezdi.
! FRANCOUZSKY
St #hs To, Ze Vvpolovin¢ Sedesitych let ona silnd

protialkoholicka propaganda kon¢i, je vidét i na tom, ze se na
strankach Ceskoslovenského pohostinstvi ¢tenafi setkavaji

dokonce s reklamou na alkoholické napoje''®. Zatimco dosud

dominovala reklam¢ ptredev§im firma Vitana a jeji polévky
Z prasku, od roku 1965 dostava prostor také aperitiv Dubonnet
nebo St. Raphaél. Reklama na Dubonnet se vroce 1965
objevila v Ceskoslovenském pohostinstvi dokonce
jedenactkrat. Piikladem mutze byt reklama z druhého Cisla
zroku 1965 na obrazku ¢. 2. Pozdéji se krom& Dubonnetu
Obrazek 6 - reklama na Dubonnet  mOhli ¢tenafi seznamit i s reklamou na jiny, dnes znamy
(zdroj: Ceskoslovenské pohostinstvi,

roé. XI, €. 2, rok 1965) destilat, totiz feckou Metaxu. Prvni reklama na tento
alkoholicky napoj se v Ceskoslovenském pohostinstvi

objevila v roce 1967 a celkem byla otisténa dvanactkrat.
Faktem je, ze Dubonnet si v propagaci drzel prvenstvi. V ramci reklam na néj se
objevily také recepty na michané napoje. Slo o ty nejlepsi, které vzesly z mixologické soutdze

na téma koktajl z Dubonnetu.

3.3.5.1 Soutéz s Dubonnetem

Bylo to pravé vroce 1965, kdy patizska spole¢nost CDC — Dubonnet uspoiadala
soutéz v Interhotelu Jalta. Cesti napojovi specialisté se méli pokusit umichat co nejlepsi
koktajl z francouzského aperitivu a ¢eskych lihovin. Pro Ceskoslovenské barmanstvi byla
soutdz dilezita i v tom, e mezi 13 soutéZicimi byla také Zena, a to soudruzka Vagova'™

Z hotelu Dévin v Bratislave.!*?

199 Do svéta nijak ledajak. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, €. 7, rok 1971, s. 13

Prvni reklama na cigarety se v Ceskoslovenském pohostinstvi objevila v bfeznu v roce 1969. Jednalo se o
znacku Pall Mall. V roce 1973 propagoval inzerat také znacku Golden West.

™ soudruzka Vagova soutéila s kolektivem vinarny o titul Brigady socialistické prace a protoze si pfi
zaméstnani jesté dodélavala vyucni list, pomahala kolektivu i v prirucni kuchyni pfi pfipravé jidel. Zastat jeji
praci u baru zvladl &iénik Michal Aandrejko, takté? pracovnik kolektivu. (Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. VII, €.
5, rok 1962, s. 4)

12 g nejlepsi koktail z Dubonnetu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. Xl, €. 10, rok 1965, s. 8
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10 ¢ U”BONNn
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1 ¢l clppg,

2 ¢l matingypy, vy
l/run
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Sklonky g S0doyy,y,

Visenty 1 bineg za-

moranpg o2 po.

Soutéz  probihala
ve tfech  kategoriich:
aperitiv, koktajl a long
drink. Celkem se
predvedlo 26  napoju.
Vzorky hodnotilo 20 osob.
Vitézové dostali

ktistalové  pohary a

Obrazek 7 - Reklama na Dubonnet s vitéznymi recepty ze soutéze (Zdroj: €SP, roc. XI, plakety' zlaceny plynovy
C. 4, rok 1965)

Obrazek 8 -
Reklama na St.
Raphaél (Zdroj:
€SP, roé. XI, €. 19,
rok 1965)

zapalovac€ a zlacené naramkové hodinky. VSichni soutézici obdrzeli spony na
kravaty a sadu manZetovych knoflicku. s

V kategorii aperitivll zvitézil napoj pfipraveny uz zminénym barmanem
Bohumilemem Pavlickem z hotelu Palace v Praze. Napoj nesl nazev Winston a
byl uréen ptedevs§im Zenam. V kategorii koktajlu vyhral M. Klosterman
z hotelu Ambassador s napojem St. Veit’s Do, ve kterém je Dubonnet smichan
s broskvovym Bolsem a Key rumem. V kategorii Long drink zvitézil M. Zvara
zDomu potravin v Praze, ktery namichal drink Dominik z Dubonnetu,
citronové §tavy, malinového sirupu a vodky. 1

Mimo soutéZe o nejlepsi drink se v rdmci akce uskutecnila také vystava
barového inventafe, literatury 1 fotografii, které mapovaly CcCinnost
eskoslovenskych barmani od roku 1962 do roku 1965.* | podle toho je tedy
vidét, Ze uZ na zacatku 60. let se zadali barmani vic prosazovat na vefejnosti.*'®

Soutéz probéhla 1 v roce 1966, kdy ve stejnych tiech kategoriich
soutéZilo 22 barmani a 1 barmanka. Tentokrat Slo o soudruzku Andriskovou
ze slovenského Smokovce. Soutéze se zucastnili také tfi zahrani¢ni barmani, a
to Edhofer a Bardorf z Vidné a Thober z Berlina. Absolutnim vitézem se stal
barman Klosterman z hotelu Ambassador v Praze, ktery namichal z Dubonnetu

koktajl Ambra.**’

113

114. v
Tamtéz, s. 8

11 v
> Tamtéz, s. 8

116

O nejlepsi koktail z Dubonnetu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. Xl, €. 10, rok 1965, s. 8

A. Miksovic v jedné ze svych knih zvefejnil fotografii, na které je vétsi pocet barman( a ktera je opatfena

popiskem, Ze se jedna o ucastniky prvniho ceskoslovenského barmanského kurzu v hotelu Jalta v Praze. Na
snimku je mimo jiné i B. H. Reiman. (MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 49)

117 x

Ceskoslovenské pohostinstvi, roC. XlI, €. 8, rok 1966, s. 9
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Soutéze odbornosti ptipravy jidel nebo stolni¢eni se ostatné¢ staly pravidelnym
Zpestienim jak na néarodni tak okresni urovni. Jen malokdy se ale soutézilo i1 v pfiprave
miSenych napoji. Soutéz v odbornosti se konala naptiklad pti pfilezitosti vystavy Inteco
v Brng, kdy se z okresnich kol rekrutovali ¢isnici-servirky, které kromé kompletniho servisu
nebo flambovani museli predvést také pripravu alkoholického a nealkoholického miseného
napoje. Ostatné mixovani napojui nebyla jen doména Prahy, sem tam se z tisku dovidame i o
kurzech, které se odehraly v regionech. Naptiiklad v zimé v roce 1968 se uskutecnil kurz

zékladnich barmanskych dovednosti v Ceskych Budgjovicich. Piihlasilo se 30 frekventantt
118

Z celého mésta.

Vroce 1965 se na  strankach
Ceskoslovenského pohostinstvi poprveé
setkavame s celou strankou, kterd by byla
vénovana mixologii. Mnohem hloubéji nez jen
Kk popisu soutéze se dostava J. Chladek z hotelu
International Brno, ktery popisuje, jak se

serviruji aperitivy pravé v restauraci I. cenové

”o'b}éz -Krz barmanii v Ceskych Budé&jovicih ' skupiny tohoto hotelu. ,,Cisnik méa na podnose
(elrol: CSP, ro€ XV, € 1, rolc 1969, .9) pifipraven bily Metropol, vermut Vin Tonique,
vodku, slivovici, popiipadé jesté¢ Cinzano Bitter nebo Becherovku, nakrajené citrony, sekany
led, podle moZznosti i loupané pomerance. S témito druhy pfichazi ke stolu a podle pfani hosta
nebo na vlastni doporuceni, namicha alpe:ritivy.“119

V ¢lanku se Ctenaf také dozvi doporucené ceny. Aperitiv z vermutu Metropol, vodky,
citronu a ledu stal v roce 1965 v Brné 8,50 K¢&s a vyborné se podle J. Chladka hodil k telecim
jatrtim na ananasu nebo telecimu masu pfipravenému jako minutkové jidlo. Nejdrazsi
Z nabizenych aperitivii v hotelu International v Brn¢ je smichan z Becherovky, slivovice a
stiiku sherry. Stal 10,50 K¢s a hodil se predevsim k moravskym §iptim nebo k ¢inskému jidlu
Kung Pao. Za 5,70 Kc¢s se podavala smés Metropolu, Cinzana Bitter a citrénu, hodilo se
pfedevs§im k hovézim minutkam, stejné jako dalsi miSeny aperitiv z Metropolu a Fernetu
Stock, ktery stal 8 K¢s. O néco levnéji, za 7,50 K¢s, se v Brné pil aperitiv z vermutu Vin

Tonique a Ginu dry.*?

18 Feskoslovenské pohostinstvi, roC. XV, €. 1, rok 1969, s. 9

19 g nejlepsi koktail z Dubonnetu. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. Xl, €. 10, rok 1965, s. 8
120 Tamtéz, s. 8
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Doslovné tuto stat’ o aperitivech do své knihy v roce 1970 pievzali i FrantiSek DaSek a
Jiff Kulis*®, kte¥{ kromé spravného servisu aperitivii popisuji 1 servis vinny. Upozornuji
naptiklad na to, ze co se vina ty€e, m¢l by byt v hotelech a lepSich restauracich vzdy vyclenén
specialni ¢isnik zvany svist, somelier nebo butler, ktery se ve vinech vyzna a ovlada jejich
servis. Jednim dechem ale pfiznavaji, ze predev§im zahraniénim hostim nelze mistni
nabidkou vin ani destilati vzdy vyhovét, a je proto potieba zdkaznikovo ptani usmérnit a
vyhovét podle zasob zavodu. Ty ale Casto nemaji velky sortiment a dokonce chybi i jednotlivé
ro¢niky u druhi vin.'® O nedostatku surovin bude ostatné jesté fe¢ v dalsi kapitole.

O aperitivech jako symbolu a obfadu pie K. Pinka v roce 1969 v Ceskoslovenském
pohostinstvi. Doporucéuje také jednotlivé druhy aperitivl, pii¢emz kralem vsech je podle néj
suché Sampaiiské. Kromé slivovice, Becherovky a borovicky doporucuje také michany

aperitiv Pick me up, ktery se mich4 z konaku, suchého vermutu a §ampatiského.'?

3.3.5.2 Aperitivy

Poprvé se s aperitivy jako takovymi mohli ¢tenafi odbornych periodik seznamit uz
vroce 1964, kdyZ autor ¢lanku A. Hordk vyjmenovaval druhy aperitivl. Jako nejznaméjsi
zminil autor italské aperitivy, pfedevsim vermut Cinzano bianco a rosso, Cora bianco a rosta
Martini bianco a rosso. Z Pyrenejského poloostrova doporucil dezertni vina Malaga, portské
Sandeman nebo Madeiru ze stejnojmenného portugalského ostrova. A. Horak ale nezapomnél
ani na socialistické staty a jejich vyrobky v oblasti aperitivii a digestivii. Vypichl pifedev§im
dezertni vina Kagor, Portvejn, Astarak a Chérez. V ramci dezertnich vin by ale nem¢lo byt
pozapomenuto ani Ceskoslovensko a to predevsim kviili vinim a vermutiim zna¢ky Tesavela
a Metropol (v Bratislavé se jesté vyrabél vermut Primat). Kvalita ceskoslovenskych
dezertnich vin je pfitom podle A. Horaka stejna jako u téch zahrani¢nich, musi byt ale pted
podavanim spravné Vychlazena.124

A Ceskoslovenska vina doporucuji i Dasek s KuliSem. Vyjmenovavaji celou Skalu vin,
které se péstuji na Ceskych, moravskych a slovenskych vinicich. Mezi jinymi Zlaty hrozen
Z Bzenecka, Gracii Bilou z Vlatic, Limbassky sylvanod z Penzinoku nebo Sumivé vino
Venuse, které se vyrabélo v oblasti moravského Mikulova.

Zajem o miSené aperitivy a podavani alkoholu viibec by se snad mohl dat vysvétlit i

zvysenou koncentraci cizinci v hlavnim mésté. Pravé vroce 1965 zacal dokonce Cedok

2L DASEK, F., KULIS, J. Cizinec v hotelu & restauraci, Merkur, Praha, 1970, s. 160

Tamtéz, s. 161
PINKA, K. Jaky aperitiv? Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XV, ¢.
HORAK, A. Je libo aperitiv? Ceskoslovenské pohostinstvi, Fo¢. X,
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organizovat okruzni jizdy Prahou, které staly dva dolary, tedy 32 K¢ a listky na né se daly
koupit na recepcich prazskych hotelli ur¢enych pro devizové cizince.'®

Osvéta v piipravé miSenych napoji nebyla ojedinéla. Naptiklad v prvnim cisle
Ceskoslovenského pohostinstvi z roku 1965 A. Silhdnek popisoval spravné pouZiti ledu pii
barmanské praci. Nabadal barmany, aby led vyrabéli z pitné vody, aby si ho vzdy vytvofili
dostate¢nou zasobu a aby dodrZovali jeho spravné pouzivani. Popisuje tfi druhy ledu a to
jemné tistény, hrubé tiiitény ve tvaru ofechu a nakonec ledové kostky. A. Silhanek
nezapomnél zdiiraznit, Ze po kazdém napoji se led v v Sejkru musi vyménit.*?®

Uz vroce 1964 si barmani dokonce wvyslouzili vlastni fotografii na obalce
Ceskoslovenského pohostinstvi. Uvnitt &isla pak opét A. Silhanek radi, jak spravné zaiidit
barovy pult. Apeluje piredevsim na jeho funk¢nost, dostatek chladicich zatizeni a udrzovani

hygieny a discipliny. 127

3.4 Grand Prix 1969

Kolik druhti zahrani¢niho alkoholu existuje, ukazala lidem soutéZ s nazvem Grand
Prix 1969, ktera se konala v pardubickém hotelu Grand. Vystava spojend Se soutézi se sice
oteviela i béznym navstévnikim, tém se ale nelibilo, Ze se ukazuje néco, cO nejde
v Ceskoslovensku koupit, a i kdyby §lo, bylo by to nad finanéni mozZnosti vétsiny obyvatel.
Presto néktefi vyuzili moznosti a u prodejnich pultl zakoupili to, co se bézné koupit nedalo. I
proto méla Grand prix podle poradatelt vyznam predevsim pro odborniky.128

Kromé raznych druhti tuzemskych i ¢eskych vin se tu seslo 28 druhti konakt, ze
kterych byly za nejlepsi oznaceny znacky Martell, Hennessy, Rémy Martin, Courvoisier a
Larson. Za nejlepsi tuzemskou vodku byla vyhlaSena Vodka jemna z Olomouce, z téch
zahrani¢nich zvitézila Vodka Moskovskaja. Fruta v Brn¢ zabodovala exportni slivovici
Moravian Plum Brandy a Moravskou borovickou. Ze zahrani¢nich znaéek zvitézil také
Gilbey’s London Dry Gin. Jednalo se 0 do té doby nejobsahlejsi prehlidku destilati a lihovin

v Ceskoslovensku.*?

125 Feskoslovenské pohostinstvi, roC. XI, €. 7, rok 1965, s. 9
126 SILHANEK, A. Jaky led do migenych napoji? Ceskoslovenské pohostinstvi, ro&. XI, &. 1, rok 1965, s. 3
SILHANEK, A. Jaky ma byt barovy pult? Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. X, ¢. 20, rok 1964, s. 8
Grand prix 1969. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. XIV, €. 1, rok 1970, s. 12-13
129 s

Tamtéz, s. 12-13
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3.5 Gastroprag 78 a dalsi

Pro rozvoj barmanstvi v Ceskoslovensku byl dilezity rok 1978. Ve dnech 9.—12. fijna
se totiz uskutecnil tfeti rocnik Mezinarodni ptehlidky odbornosti. Ten prvni prob&hl v roce
1972 v Obecnim domé, druhy o dva roky pozdéji v Lucerné. Na prvnich dvou roénicich
soutézili jen kuchati, cukrafi a ¢iSnici. Ve Sjezdovém palaci v Parku kultury a oddechu Julia
Fucika (dnes holeSovické vystavist€) se ale vroce 1978 poprvé mohli Sir§i vefejnosti
piedstavit i barmani. Jejich ucast prosadil v té dob¢ feditel prazského Alcronu Karel ,,Charlie®
Kroupa, ktery barmanskou soutéZ také komentoval a sed&l v poroté.**°

V ramci soutéze museli namichat kratky, dlouhy a teply alkoholicky napoj, dale jeden
nealkoholicky koktajl a také napoj dle vlastniho vybéru. Kazdy soutézici tak musel ptipravit
pet druhti koktajlu v péti porcich pro porotu. 13

Prehlidky se zucastnilo 9 narodnich druZstev z Bulharska, Mad’arska, NDR, NSR,
Polska, Rakouska, Rumunska, Svycarska a samoziejmé Ceskoslovenska. Kazdé druzstvo si
S sebou piivezlo i barmana. Ti mohli poprvé na vefejnosti prezentovat i ukazku profesnich
dovednosti. Michalo se z dostupnych surovin pfevazné tuzemské vyroby. ,,U¢ast barmanti na
piehlidce a jejich ukazky potvrdily, Ze odborné ptipraveny miSeny napoj je velmi chutny a
muze zmenSovat zajem o piti lihovin jen v ¢istém stavu ve prospéch napoju, které jsou
obohaceny o ovocné $tavy a podobné.“132

V soutézi barmanii bylo rozdéleno 20 medaili. NSR pét, Svycarsko pét, Rakousko ti,
Bulharsko, NDR i Ceskoslovensko dvé a Madarsko jednu. Podle Karla Kroupy se ukéazal
hlavné trend nahrazovani ginu polskou nebo ruskou vodkou. V rozhovoru pro
Ceskoslovenské pohostinstvi se také nechal slyset, Ze koktajly jsou stale Gastéji také nutri¢né
vyvazené, jejich soucasti jsou Stavy s vysokym obsahem vitaminu C a také mléko, smetana
nebo zloutky, jak ukazuje na rakouském napoji ocenéném zlatou medaili, medovém ﬂipu.133

Z Ceskoslovenska soutézil naptiklad Petr Vesely, ktery mél podle poroty nejlépe
pripravené pracovisté a za svého rizového pantera ze sovétské vodky s citronovou ptichuti
s grenadinou a citronovou §t'avou dostal zlatou medaili.***

Ceskoslovensti barmani se mohli podivat, jak napoje michaji napiiklad Bob Haag ze

Zapadniho Némecka nebo Paul Eberhard ze Svycarska.

130 TUNKL, J. 3 zastaveni. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXV, €. 1, rok 1979, s. 4-5

RYTINA, €. Gastroprag 78. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIV, €. 3, rok 1978, s. 12-13
SEMRAD, J. Gastroprag 78. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIV, ¢. 11, rok 1978, s. 1
TUNKL, J. 3 zastaveni. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch..., s. 4-5

134 10&t& k soutd¥i barmant. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXV, €. 2, rok 1979, s. 9
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Na tieti rocnik soutéZe navazal v roce 1982 ctvrty. Odehral se tak jako ten posledni na
holesovickém vystavisti. Za 20 korun se na uméni kuchait, cukrait, ¢iSnik a barmaniti mohli
lidé chodit divat od osmého do jedenactého fijna. V kategorii soutéze barmani piibyla jeste
jedna podkategorie. Specialni cenu dostal ten, ktery namichal sviij koktajl z nizkokalorickych

surovin.*®®

Nakonec ceskoslovenské ndrodni muzstvo vybojovalo ¢trnact zlatych, jedenact
sttibrnych a pét bronzovych medaili.

Soutéz barmanu piiSla na fadu v sobotu dopoledne. Za ceskoslovenské druzstvo

=5 T " Iy 8 bojovala v této kategorii Dorota Vincalkova
‘ ' ; z hotelu Continental z Brna. Hned za sviij prvni
koktajl, kterym zah4jila celou soutéZ barman,
ziskala plnych 300 bodl a zlatou medaili. Jednalo
se 0 napoj Dry start umichany z ¢eskoslovenského
ginu od Jelinka, karlovarského Rapidu Bitter a
Martini dry. Dalsi zlatou od poroty dostala za teply

Obrazek 10 - Barmanka Dorotea Vinéalkova napoj Piestanské pastorale. Za long drink Gastro
prebira cenu na Gastroprag 82. Blahopreje ji . . o, Lo .
naméstek ministra obchodu Jaroslav Blazek ngh Ball 82 VybOJOVala Strlbmoua Ste.]ne JakO za

Zdroj: €SP a CR, ro&. XXIX, &. 2, rok 1983, s. 9 1 s x “ fo C e
(zdroj ) Prazsky vano¢ni punc. V ramci nealkoholickych

napoji namichala Dorotku a porota ji odménila bronzem™®. | v roce 1982 soutéz komentoval
Karel Kroupa, ktery navic pfedsedal hodnotitelské komisi, kde kromé néj sedél také Bohumil
Pavlitek a Jaroslav Vasek — vedouci stfediska Alhambra.*®’

Dv¢ zlaté ziskal vroce 1982 v Praze také Svycarsky barman Paul Eberhard. Jeho
koktajl OHO nadchl dokonce i Karla Kroupu a
Vv rozhovoru S A. MiksSovicem pro
Ceskoslovenské  pohostinstvi si  na  ngj
vzpomnél jako na to nejlepsi z celé soutézni
pfehlidky.138 Soutéz¢ se zcastnil také barman
A. G. Kudrajavcev ze Sovétského svazu, ktery

byl pozdéji zvolen prezidentem sekce barmant

leningradského Inturistu.

Obrazek 11 - Vystava barmanského nacini v hotelu
Panorama (Zdroj: €SP a CR, ro¢. XXX, €. 2, rok 1985, s. 10)

135 RYTINA, C. Gastroprag 82. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXVIII, €. 3, rok 1982, s. 6-7

MIKSOVIC, A. Suchy start. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIX, ¢. 1, rok 1983, s. 9-10
MIKSOVIC, A. Bé nemusi vidy znamenat bécko. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIX, €. 2,
rok 1983, s. 21

138 Tamtéz, s. 21
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Kromé Gastropragu v republice fungovaly 1 dalsi soutéZe spojené s vystavami. Jeste
pfed vypuknutim piehlidek na vystavisti se soutéZilo v ramci Interhoteli Cedok a to uz od
roku 1974. | tam byli barmani po tfetim ro¢niku Gastropragu v roce 1981 pfijati. Bylo tomu
tak i vroce 1985, kdy zacaly kvalifikace na nadchazejici Gastroprag 86. Kromé ukazek
profesni dovednosti vystavovali barmani také své nacini, které k ptipravé koktajlt
potebuji.’* Findle soutdze vroce 1985 probshlo v hotelu Moskva v Karlovych Varech.
Soutézili jednotlivci i druzstva. Barmani krom¢ michani koktajla pied zraky divaku byli nové
hodnoceni i za to, v kolika fecech dokazou hostim nabidnout misené napoje. Celotrustové
kolo vyhral Miroslav Cernik z Interhotelu Praha, :
konkrétné z Intercontinentalu, druhy byl Jan
Sarmir z Karlovych Varti a tfeti Jaromir Hriiza
140

Z Brnénského Interhotelu.

Za zminku stoji také celostatni vystava EX

Plzen 67, ktera se konala na pielomu Cervna a

¢ervence. Pravé v tom roce totiz byla na program oprazek 12 - Michani koktajlu pred hostem - soutés
, v . , i .. odbornosti Interhotell Cedok (Zdroj: €SP a CR, roé.

vystavy zafazena i barmanska rozhlasova sout€Z yy : 7.3 rok 1985, s. 6)

Cocktail Parade 67, kterou vyhrdl prezident

Francouzské barmanské unie Rudolf Slavik, o kterém v praci také byla fe¢.'*! Klani se tehdy
konalo na tfech mistech souc¢asné — ve sklipku Becherovky v Karlovych Varech, v patizském
hotelu George V. a ve vystavnim pavilonu Ex Plzen. Na téchto mistech byli 1 degustatofi,
kteti hodnotili umichané ndpoje a udélovali jim body. Ty pak vyhodnocoval pocitac firmy

Siemens. Zlaty pohar putoval do Francie.'*

3.5.1 Interbar 1984

Pro vitéze podnikového kola Miroslava Cernika z Intercontinentalu a Davida
Vyskodila z Panoramy znamenala soutéz Cedoku cestu do Bulharska. Na sklonku roku 1984
se tam uskute¢nil prvni ro¢nik soutéZe tficeti barmani z Intehoteldi. Zastitu nad akei ptevzal

Balkanturist.

139 POLTAVEC, I. BOHUNOVA, H. Dobr4 predzvést pred Gastropragem. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni

ruch, ro€. XXX, €. 2, rok 1985, s. 9-10

MO WEISS, K. Jaky byl XI. roénik soutéZe odbornosti interhotel(l Cedok? Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni
ruch, ro€. XXI, €. 7-8, rok 1985, s. 6-7

141 KNAPIK, J. FRANC, M. Priivodce kulturnim dénim a Zivotnim stylem v ¢eskych zemich 1948-1967. Svazek A-O,
Academia, Praha 2011, s. 302

142 CHATEAU, L. MIKSOVIC, A. Barman rytitem Eestné legie...., s. 122-123
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Porota byla mezinarodni a kromé dvou bulharskych porotcti v ni zasedl i barman
ZNDR a Petr Vesely z Ceskoslovenska. ,,Kazdy z u¢astnikti dostal od organiza¢niho vyboru
jiz pfedem seznam a receptury asi Sedesati miSenych napoju, z nichz porota zkombinovala
povinné dvojce, které si pak jednotlivi tcastnici t€sné pted zahdjenim vlastniho vystoupeni

“% David Vysko¢il skon¢il v celkovém pofadi druhy, Miroslav Cernik tieti.

losovali.
SoutéZ se uskutecnila mimo jiné proto, ze si bulharSti barmani chtéli ustanovit vlasti

asociaci a poté vstoupit 1 do t€ mezinarodni.

Podobnou asociaci, o kterou uz vroce 1985 usilovali v Bulharsku, se
v Ceskoslovensku podafilo ustanovit az se Sejkr klubem v roce 1988. Prvni vlastovky, i kdyz
ve statni rezii tu byly. Vroce 1985 byly naptiklad ustanoveny Poradni sbory ¢iSnikl a
barmanti. Do té¢ doby existovaly pouze pro kuchaie. Sbory mély sdruzovat nejlepsi odborniky
v oboru. Clenstvi bylo &estné a nezastupitelné. Prvnim piedsedou Ustfedniho poradniho sboru
se stal Jifi Kalina. UZ na prvni schiizce se probirala akutni potfeba sjednocené barmanské

terminologie.'*

3.5.2 Gastroprag 1986

Paty ro¢nik soutéze se neuskutecnil v Parku kultury a oddechu ale v Palaci kultury na
prazskémVysehrad¢, v budové dnes nazyvané Kongresové centrum. Pro barmany se toho
mnoho zmeénilo. Poprvé se soutézilo podle novych kategorii tak, jak je urcovala IBA, tedy
Mezinarodni asociace barmanii. Michal se aperitiv, koktajl po jidle a longdrink.**®

Soutéz barmanti se konala ve foyer Sjezdového salu
na vyvyseném podiu. Absolutnim vitézem se stal barman
z Intercontinentalu Praha Miroslav Cernik, ktery ziskal tii

146

zlaté¢ a jednu stfibrnou medaili.™ Jako vitéz Gastropragu

dostal také cenu Habana Club, kterou mu ptedali zastupci

Cubaexportu. Barman vyhral s koktajly Drink prazského

rabina, ve kterém pouzil skofici a ¢esnek, Pozdrav 1éta, Kiwi

Obrazek 13 - Svédsky barman Ch. Sjokvist
s Ceskoslovenskym pohostinstvim (Zdroj:
€SP a CR, ro¢. XXXIV, €.12, rok 1988, s.

Poprvé se soutéze zucastnilo také druzstvo ze Svédska a vném zazafil Christer

déla divy a Babiccina bezinka.

143 VESELY, P. Interbar 1984. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXI, €., 7-8, rok 1985, s. 24-25

RYTINA, €. Poradni sbory &iénikéi a barmanti. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXI, &. 11,
rok 1985, s. 14

143 RYTINA, €. Gastroprag. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXI, €. 12, rok 1985, s. 2

Byl to $tastny napad. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIl, &. 2, rok 1987, s. 7
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Sjokvist. V poslednim ¢&isle v roce 1988 s nim Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch
pfineslo rozhovor, ktery piimo ve Svédsku vedl s barmanem redaktor ¢asopisu Josef Michal.
Rozhovor byl ilustrovan i fotkou, na které si mlady Svéd éte zminény Gasopis a zdravi jeho
Ctenare.

Za Ceskoslovensko nesoutézilo jen jedno narodni druZstvo, ale rovnou étyfi. Jedno
bylo sloZzené z vitézi narodniho kola soutéZe odbornosti, druhé z Interhoteld, treti z Jednoty a
ctvrté z Restauraci a jidelen. Predvedlo se tedy i1 vic barmanli nez v minulych kolech

soutdze. ™’ Poprvé se zagastnilo také druzstvo z Kuby.

3.5.3 Grand Prix Havana Club 1987 a 1988

Jednalo se o soutéZ  nejlepSich
ceskoslovenskych barmanti v ptipravé michanych
napoju s pouzitim kubanského rumu. Celd akce
méla jesté vic prohloubit spolupraci obou zemi, a
to hlavné na poli exportu a importu lihovin. Soutéz
se konala v Intehotelu Jalta. Soutéze se zucastnilo

17 barmani zcelé republiky jak ze systému

Obrazek 14 - Barman Jaromir Filip p¥i soutézi Grand
prox Havana Club (Zdroj: €SP a CR, roé. XXXIV, &. 3, rok
1988, s. 4)

Interhoteld, tak z podniki Ral a také ze zotavoven
ROH.'*

Soutézilo se ve 3 kategoriich — kratké
napoje, dlouhé nipoje a nealko michany koktajl

z kubanskych ovocnych s$tav. Predsedou komise

byl, jak jinak, Bohumil Pavlicek, ¢leny Jaroslav

Obrazek 15 - Barmani B. Pavli¢ek (vlevo) a J. Filip na
Vasek, J. Pozdnik, A. Truhlaf a J. Zizkovsky. Kubé (Zdroj: CSPa CR, roc. XXXIV, & 3, rok 1988, . 20)

Absolutnim vitézem se stal Jaromir Filip, $éf barman Interhotelu Jalta. I diky tomu byl pozvan
k pobytu na Kub¢. Jel s nim i Bohumil Pavli¢ek. Oba v mistnich hotelich michali koktajly

Z ¢eskoslovenskych lihovin.

147Stejné jsme byli prekvapeni. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXIII, €. 2, rok 1987, s. 6
148 MICHAL, J. Grand Prix Havana Club. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIII, ¢. 3, rok 1987, s.
4-5
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% . Vylet na Kubu dostal i vitéz druhého ro¢niku Grand Prix Havana
oy e Clubu v roce 1988. Ten se konal v nové otevieném hotelu Forum
Praha a ve spolupraci v té dobé& uz ustanovenym Sejkr klubem. O
prvni misto soutézilo Vnocnim baru Galaxie 22 barmanu a
barmanek. Soutéz komentoval B. Pavlicek a Josef Michal, ktery
o barmanstvi a napojové gastronomii psal do Ceskoslovenského
pohostinstvi. Zda se nejednalo o vtipny pseudonym, se mi

nepodafilo zjistit. Absolutnim vitézem se stal reprezentant NSR

Obrazek 16 - Soutéini koktajl z.  [1€IMO  Golaschewski. Druhy = skon€il se Vlastimil Kuti§

Javorského na GP Havana Club
88 (Archiv Z. Javorského)

zOCastnil 1 Zdenck Javorsky. V kategorii kratkych koktajli skoncil druhy, celkové obsadil

z Intercontinentalu v Praze. Soutéze se za zotavovny ROH
desaté misto.

3.6. ZaloZeni Sejkr klubu
V lednu roku 1988 se v hotelu Na Rozkosi v Ceské Skalici konala prvni ustavujici
schiize Sejkr klubu, ktery vznikl diky &lenim Vychodo¢eské organizace Cs.
védeckotechnické spole¢nosti v podniku Restaurace a jidelny Pardubice, kteti zalozili jako
soudast odborné skupiny techniky prodeje sekci napojar-barman. Tu nazvali Sejkr klub.
»Poslanim této zdjmové slozky je pfispét ke zvySeni prestize ¢s. napojové
gastronomie, stavovské hrdosti na profesi barman, k zlepSeni rovné i rozsahu kvalifikované
nabidky pfipravovanych napoja v celé siti vefejného stravovani.«'*
Piedsedou klubu byl zvolen Vlastimil Macha¢ z hotelu Na Rozkosi. Sejkr klub se

zaslouzil o n¢kolik akei, které propagovaly pravé barmanskou praci. Naptiklad na Tourfilmu

v Karlovych Varech ziidili koktajlovy bar pro navstévniky festivalu. 150

3.6.1 Dunajsky pohar 1988

(5) uinérodnd koktailov 2008E barmat V roce 1988 doslo jesté k jedné vyznamné
zin -

BUNAJSKY P OH L e . , w1 a1 e . .

L e R akci, ktera zavrSila Usili, jeZ postupné barmani

sa uskutotni

: ~— vynakladali, aby se mohli Iépe organizovat a
Obrazek 17 - Pozvanka na Dunajsky pohar v hotelu
Kyjev v Bratislavé (Archiv Z. Javorského, , foto B.
Kreuzerova)

je vitazov

prosadit se jako svébytna profese. Byla jim tcast

149 Sejkr klub ustaven. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIV, €. 3, rok 1988, s. 19

1% 0d ba rovych pult(i jednou vétou. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXIV, €. 12, rok 1988, s.

10
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jedenadvaceti¢lenného druzstva z Ceskoslovenska v barmanské soutézi Dunajsky pohar, ktery
se konal v Bratislavé pod zastitou Rakouského svazu barmant. Za ¢tyfi mésice se podafilo
Sejkr klubu za vydatné podpory Bohumila Pavlicka ,vytrénovat a po viech strankach
pfipravit® tym, ktery nastoupil.

Celkové tteti misto ziskal v mezinarodni konkurenci Jifi Hajek, barman hotelu Hubert
v Podébradech. Sesty se umistil Zdengk Javorsky, jeden z mych naratorti. Na Dunajsky pohar
dodnes vzpomina jako na prvni mezinarodni soutéz, které se zucastnil. Doma ma schovano
nékolik materialii, které na soutéz upominaji, véetné pozvanky do hotelu Kyjev a kompletni
startovni listiny. Z Ceskoslovenska startovala také napiiklad vitézka soutdZe Gastroprag
Dorota Vincalkova (Intercontinental Brno), Petr Vesely (Hotel Forum Praha) nebo Jaroslav
Vasek (Hotel Ambassador/Alhambra).

Dunajského poharu vyuzili také slovensti barmani a zaloZili slovenskou odnoZ Sejkr
klubu. Cel¢ akce se zucastnil i viceprezident Mezinarodni asociace barmanti pro Evropu J. G.

van Hagen.™

Bt Dunajsky pohar 88 — mezinarodni Uspéch ¢eskych barmant. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch,
roc. XXXV, ¢. 7-8, rok 1988, s. 29-30
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4. Prakticka &ast

4.1 Nedostatek surovin

Prvni predpoklad, se kterym jsem do své prace vstupovala a rozhodla se ho potvrdit ¢i
vyvratit, se tykd nedostatku surovin. Pokud je fe¢ o socialismu, setkaivame se u pamétnikt
mnohdy se vzpominkami na to, jak chybélo to ¢i ono zbozi. Zlidov€lo vypravéni o fronté na
banany i nedostatku toaletniho papiru, ktery se musel v 80. letech dovazet za devizy.152
Podobné tomu bylo i v 60. a 70. letech, i kdyz situace se postupné zlepSovala.

K mani byla samoziejmé ruska vodka, jak uZ bylo feeno. Cim dal oblibengjsi byly
francouzské a italské aperitivy. Napiiklad kubansky rum byl ale jesté¢ v roce 1962 vysadou
vybranych podnik. To potvrzuje i odpovéd na dotaz, ktery byl zasldn na adresu
Ceskoslovenského pohostinstvi. Restauraéni zafizeni v Ludenci se ptd, za kolik mize u¢tovat
kubansky rum Anejo, jehoz ldhev stala 110 K¢s, a rum Rondo, ktery stal v nakupu 130 K¢s.
Redaktor Ceskoslovenského pohostinstvi ma ale jasno. Rum byl uréen jen pro zvlastni
obchodni sit' a zavody vefejného stravovani, které od velkoobchodu kubéanské rumy
nakoupily, je prodavat nesmi, naopak, musi je co nejdiive vratit.**®

O rok pozdéji se v té samé rubrice ale ukazuje, ze ze spratelené Kuby se nakonec rum
k ceskym spotiebitelim probojoval. 1 kdyz ptivodné mifila zasilka opét jinam, pouze do
maloobchodnich siti, dostal se rum znacky Ronda, se 44% obsahem alkoholu jak do restauraci
I. a II. cenové skupiny, tak 1 do III. a IV. Jen pro ptedstavu, 2 cl se ve IV. a IIl. cenové
skupin¢ prodavaly za 3 K¢&s, ve 1I. za 3,60 K¢s a v I. za 4,60 K¢s. O néco drazsi bylo Bacardi
superieur, které ve IV. a IIl. skupin¢ stalo 3,50 K¢s, ve II. 4,40 Kés a v I. dokonce 5,40
Kes. ™

A rumy hrali hlavni roli tfeba v Havana Clubu v hotelu Olympik, kde pracoval do roku
1980 1 Karel Roudnicky. Tam se michalo naptiklad Mojito. Pravé o ném se ve své knize
zmifiuje i Alexander Miksovic, ktery tvrdi, Ze se receptura Mojita pokusila v Ceskoslovensku
uchytit uz v sedmdesatych letech, kdy se mezi barmany dostal letdk Slunce Kuby s ndvodem,
jak koktajl umichat. Problém ale podle A. MikSovice byl, Zze mata, bez které se Mojito
piipravit nedd, nebyla k mani a Ze recept byl cely pfepoCitdn na gramy, s ¢imz tuzemsti

. 1 155
barmani neuméli pracovat.

152 , . v .
Rozhovor s obchodnim ndméstkem Jaroslavem Martincem

https://www.youtube.com/watch?feature=player embedded&v=06qUqFy2FEU#!, staZzeno 29. 4. 2013

133 Ceskoslovenské pohostinstvi, roC. VIII, rok 1962, €. 25, s. 12

134 Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. IX, €. 18, rok 1963, s. 11

MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management, Consoff, Praha 2009, s. 204
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V roce 1979 pfijel do Ceskoslovenské republiky Carlos Suné, zastupce Cubaexportu,
ktery vramci akce Tydny kubanskych koktajlti pfednasel o rumu, jeho vzniku i pouziti.
Prednasky se konaly v deseti Interhotelech, vcetné
Intercontinentalu v Praze.  Napoje  pfipravoval
Victoriano Sainz barman hotelu Habana Libre.
V Ceskoslovensku byl dva mésice a napoje michal na
ukazku nejen v Praze, ale i v Karlovych Varech,
v KrkonoS$ich, v Ostravé, a nakonec také ve
slovenskych podnicich.156

Delegace v Ceskoslovensku zanechala 30

receptur na kubdnské miSené napoje, naptiklad na

Daiquiri, Havana Club special, Cuba libre nebo Rum

Obrazek 18 - Barman hotelu Habana Libre
Victorian Sainz v hotelu Montana ve
Spindlerové Mlyné (Zdroj: €SP a CR, roé. XXV, €.
12, rok 1979, s. 14)

Cooler. Krom¢ Havana Clubu v Olympiku byl
tematicky kubansky bar Fiesta otevieny také v hotelu
Palace v Ostrav¢, kde se zastupci Cubaexportu nezapomnéli zastavit.

A Cubaexport mél svého vyslance také v Karlovych Varech v roce 1980, kde se konal
Ctrnacty odborny seminaf absolventli Stfedni hotelové Skoly v Maridnskych Laznich. O
rumech tentokrat hovofil Carlos Moya a doglo i na degustaci Havana Clubu.™’

Rumy v Havana Clubu pila jak dév¢ata z Lucerny, ktera si tam vodila zakazniky na

1%

pokoje, tak i samotni barmani a ¢i$nici. Ti navic méli od divek za to, Ze jim pomohou do
hotelu a z ngj, provizi. I diky tomu si pak personal mohl dopi4vat rumy dle libosti.™®

Tam, kde chybély originaly, bylo potieba pouzit nahrazky. A 0 nich se zminuje také
Ivan Crha ve své knize urené pifedev§im doméacim barmantim. Radi, jak si namichat Apricot
brandy, aniz by ji ¢lovék mél. Staci smichat merunkovy sirup, ktery lze vyrobit ze zakladniho
cukrového sirupu a neutralni lihovinu, tedy vodku nebo brandy. Zaroven ale Crha upozoriiuje
ceskoslovenské amatérské barmany, ze ze to nesmi s nahrazkami prehanét, obracet se k nim
Ize jen ve velmi nezbytnych piipadech.'*®
Alexander MikSovic michal v baru pfedev§im v sedmdesatych a osmdesatych letech.

Ze zkuSenosti v siti Interhotelii ale popisuje, Ze o alkohol, ze kterého by se dalo michat, zas

1% SVACEK, J. Nabizime kubanské koktejly. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXV, &. 12, rok

1979, s. 14-15

157 Mik$ovic, Alexander. Hosté tentokrat bez smokinku. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVIl,
€. 4,rok 1981, s. 15

138 Rozhovor s K. Roudnickym, vedla B. Kreuzerova 15. 11. 2013

5% Crha, Ivan. Dédecek na scesti a 300 dalsich michanych népoja..., s. 25
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takova nouze nebyla ,,(...) vodka tu byla, gin tu byl, whisky tu byla, konak tu byl, rum tady
byl kubanskej (...) jediny co tady nebylo z vlastn¢ téch zakladnich 6 bazi, tak tu nebyla
tequila (...).“160 A. MiksSovic si v podstaté nevzpomind, Ze by se mockrat stalo, Ze by si host
vybral néco, co by nemohl kvili nedostatku surovin namichat, ,,(...) oni s tim pocitali, oni
védeli, ze si nemlizou na vychodé vymyslet. Oni se podivali na ten barovej displej, takhle jeli,
Svenkovali zleva doprava a zprava doleva a vidéli, ze tam od toho, co pije, je vSecko, i kdyz
ne jeho znacka (...) v Interhotelech. J& nevim, jak to bylo v téch restauracich.*'®*

Ivan Crha jest¢ vroce 1991 radi, jak si vyrobit napiiklad typickou francouzskou
anyzovku smichanim anyzového sirupu svodkou vpoméru 3:1 nebo bylinny likér
Bénédictine Ceskoslovenskym Klasternim tajemstvim. Calvados lze podle n&j zaménit za
jable¢ny most smichany s brandy v poméru 1:1. Italsky hoiky aperitiv Campari je podle Crhy

mozné nahradit Fernetem.

4.1.1 Coca-cola, zavan Ameriky

Dalsim fenoménem, kterému se chci v praci vénovat, je otazka (ne)dostupnosti Coca-
coly. Jedna se sice o napoj, ktery neni alkoholicky, ale pfeci jen po ném v socialistickém
Ceskoslovensku byla shatika. PouZival se i pfi ptipravé koktajla.

Ackoli Slo o napoj z kapitalistické ciziny, pokusily se mistni sodovkarny o jeho
napodobeninu. Produkt dostal ndzev Aro-cola a vyrdbél se z extraktu, ktery dodaval podnik
Aroma. Uz tehdy se ale na strankdch oborového Casopisu piiznavalo, ze Aro-cola se té
originalni jen tézko vyrovna. Byla totiz nedostatecné sycena kyslicnikem uhlicitym.
Sodovkarny sice o problému védély, nemohly s nim ale nic délat, protoze kyslicnik uhli¢ity
byl nedostatkovym zbozim a podniky S nim musely Setfit. Navic se Aro-cola ¢asto prodavala
nevychlazena a to zptsobovalo, Ze chutnala ,,po 1ékarns . 12

I pfesto se barman B. Pavli¢ek pokusil z Aro-coly umichat n€kolik koktajla. Ptikladem
je ARO-bitter, ktery se michal pifimo ve sklenici s 1 dcl Cinzano bitter, 1 dcl Aro-coly a
citronovou kiirou. Do sklenice se jeSté¢ umist'oval platek citronu. Aro-cola se dokonce michala
i s bilym vinem a to v koktajlu ARO-High-star, do kterého pattily 3 kostky ledu, 1 dcl bilého
polosuchého vina, 1 dcl Aro-coly, 2 dcl brandy a fez pomerancové kury. Do tietice se z Aro-
coly dal umichat také nealkoholicky Cola-orange flip, kdy se v Sejkru smichal 1 zloutek

s pomeranc¢ovym dzusem, kdvovou 1zickou cukru a ledem. Aro-colou se hotova smés dolévala

180 Rozhovor s A. Mikgovicem vedla B. Kreuzerovd, 28. 11. 2012

Rozhovor s A. Miksovicem vedla B. Kreuzerova, 28. 11. 2012
Neubert, Stanislav. Aro-cola hleda misto na slunci. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XV, €. 8, rok 1969, s. 13
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a zdobila se platkem pomerance. Jak ale tekl uz tehdy béhem prezentace koktajli feditel
Interhotelu Praha Josef Strybl, v zavodech Interhotelu se pouZiva jen coca-cola a osud Aro-
coly zavisi jen na jeji kvalits.'®®

Interhotely se ale s nedostatkem tmavého napoje z dilny amerického 1ékarnika Johna
Stitha Pembertona vétsinou nepotykaly. Diky zahrani¢ni klientele mély jeji dodavky zajisténé.
Jinak tomu ale bylo naptiklad v Marianskych Laznich, jak popisuje Zden¢k Javorsky. ,,Kdyz
ve Znojmé byla, byla sezona okurek, a sklizely se a zavafovaly se a expedovaly se a my jsme
chtéli do nasi kavarny Polonie ziskat tfeba deset beden Coca-coly, tak jsme museli vzit dvé
palety okurek jako vazany odbér, no a ty dvé palety okurek se musely zpracovat, dovedete si
to predstavit kolik je to okurek?'%* Znojemskou peceni nebo ¢ocku s nakladanou okurkou
pak ale mohli hosté zapit pravé Coca-colou. Casto ji oviem podle barmana Javorského
nepozadovali a i jejich podnik se po ni shanél jen malo. KdyZ byl néjaky koktajl, do kterého
byla potieba, nahradila se jednoduse tuzemskou Kofolou.*®®

V roce 1970 prichazi zprava, Zze se bude Coca-cola vyrabét i v Ceskoslovensku a to
v podniku Fruta v Modficih u Brna, kam mél byt dodavan koncentrat, ze kterého se bude
napoj pripravovat pfidanim cukru, vody a kyseliny uhli¢ité. Koncentrat byl dovazen z Italie.

Ceskoslovensko bylo ¢tvrtou zemi socialistického bloku, kde se coca-cola vyrabéla.
Uz ptedtim se typické lahve plnily v Bulharsku, Mad’arsku a Jugosléwii.166 Prvni zasilky
Coca-coly Made in Czechoslovakia putovaly do sit¢ Interhoteld, poté do vybranych

pohostinskych zafizeni a potravinatskych prodejen ptedevSim v turistickych centrech a

| to ssebou ale pfinaSelo problémy
spojené s okrddanim podnikii a hazard se

zdravim zakaznikd, jak ve svém c¢lanku z roku

1975 zdlraznil FrantiSek Syrovy ze Statni

Obrazek 19 - Napojovy listek kavarny Polonia v
Marianskych laznich z roku 1986 (Zdroj: Archiv Z.
Javorsky, foto B. Kreuzerova)

tuzemskou Kofolou piednost drazsim nealkoholickym napojim, jako je pravé Coca-cola, jsou

obchodni inspekceles. Zatimco lidé davaji pred

vystavovani zhavéerilému konani ¢isniki, ktetfi jim do sklenice ptidaji citron. Nejen, Ze tim

163 Neubert, Stanislav. Aro-cola hleda misto na slunci. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XV, €. 8, rok 1969, s. 13

Rozhovor s K. Roudnickym, vedla B. Kreuzerovd 15. 11. 2013

Rozhovor s K. Roudnickym, vedla B. Kreuzerovd 15. 11. 2013

Napoj v lahvi Zenskych tvar(. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XV, &. 4, rok 1970, s. 11

TUNKL, J. Coca-cola se zna¢kou CSSR. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVII, €. 10, rok 1971, s.5

Statni obchodni inspekce byla ztizena 2. 12. 1952 jako soucdst ministerstva vnitfniho obchodu. V jejim cele
stal hlavni obchodni inspektor, kterému byli podtizeni krajsti inspektofi. V roce 1986 byly pfijaty samostatné
zakony, které z¥idily mimo jiné i Ceskou obchodni inspekci. (http://www.coi.cz/cz/o-coi/historie-ochrany-prav-
kupuijicich/, stazeno 22. 12. 2013)

164
165
166
167
168

56


http://www.coi.cz/cz/o-coi/historie-ochrany-prav-kupujicich/
http://www.coi.cz/cz/o-coi/historie-ochrany-prav-kupujicich/

jesté uméle navysuji cenu napoje, ale navic se chovaji nehygienicky, protoze slupka citrusu je
toxicka. ,,Chce snad nékdo tvrdit, Ze se nedd coca-cola bez citronu pit? Myslim, ze by

1 F1n 12 x . o o
o169 odpovida si autor ¢lanku v Ceskoslovenském pohostinstvi a zdlraziuje, ze prave

neuspé
na ume¢lé navySovani cen, ke kterému dochédzi i pfiliSnym slazenim kavy, se SOlka
v budoucnu zam&fi.'® Ukézka toho, jak méla spravné vypadat kalkulace ceny citronu,
pochdazi z napojového listku kavarny Polonia v Marianskych Laznich.

Jak se ukazuje na strankach Ceskoslovenského pohostinstvi, inspekce kontrolovala i
zminovany pocet cukri ke kaveé. K sedmigramové déavce totiz cenik platny ve vefejném
stravovani ukladal pouze jednu davku cukru. Vétsi davka mohla byt poddvana jen na
vyslovnou zadost hosta.*"

Obliba Coca-coly stale stoupala a podle jednoho z ¢&lanké v Ceskoslovenském
pohostinstvi z roku 1977 se dokonce spolu stonikem stala spoleCenskou zalezitosti.
Konzumovala se na tkor piva i vina. Spotfeba obou téchto napoji v paté pétiletce, tedy od
roku 1970 do roku 1975, klesala.'"

Na vychodé republiky se s uspéchem prodavala mineralni voda Slatina-cola, ktera

pivodni americky napoj pfipominala spi§ barvou nez chuti.

ROYALIROYALIROYAL .
m ROYAL [ROYAL 4.1.2 Na vyvoz je Becherovka
Dal$im tématem, které chei v ramci praktické ¢asti své

i
| prace vypichnout je Becherovka. Napoj, ktery dnes pii
navstéve v ciziné ptivazime jako ceskou specialitu ale nebyl na
barovych pultech vzdy dostatkovym zbozim. A to predev§im
Vv barech, které nenavstévoval vyssi pocet cizinct.

Becherovka totiz byla artikl pfedev§im vyvozni, stejné

jako v Recku v té dob& Metaxa. V roce 1971 se Becherovka

Sunc canisnar

L APERTN vyvazela do 30 zemi. Kromé& Némecké demokratické republiky
a Sovétského svazu ji Ceskoslovensko dovazelo do Spojenych
Obrazek 20 - Royal aperitiv (Zdroj: €SP, statl, Britanie, Kolumbie, Kanady, Italie, Australie, Svédska,

& XVII, & 5, rok 1971, 5. 17 y . e, .
o oo =) ale tfeba i do Afganistinu nebo Afriky. Vroce 1987

199 SYROVY, F. Umélé zvy3ovani cen je nepfipustné. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXI, €. 3,

rok 1975, s.9

7% podobné inspektoti SOlky, pozdé&ji COlky, Fesili led ve sklenicich a d@irazné vyZadovali, aby byl vidy podavan
zvlast nebo aby uréené mnozstvi tvrdého alkoholu bylo z cejchované odmérky prelito do sklenice s ledem pFimo
pred hostem.

7 Odpovidame na otazky. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIlI, &. 4, rok 1977, s. 21

172 Viyvoj poptavky se méni? Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro&. XXIII, €. 2, rok 1977, s. 2
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Ceskoslovenské pohosténi a cestovni ruch uvadi, Ze ,,(...) nejéastéj$im suvenyrem, ktery si
odvazeji zapadonémeéti turisté z Ceskoslovenska je jedna a vice lahvi originalni Karlovarské
Becherovky.“173

Karlovarskd Becherovka nevyrabéla jen onen znamy tfinacty lazensky pramen, ale i
dalsi ctyfi aperitivy. Damsky likér Cordial Medoc, dale Becherovku bez cukru nazvanou
Aperitiv KV 14, ktery se podle popisu vyrobce hodil na miSeni kratkych i dlouhych koktajlt.
Pro diabetiky byl ur€en Royal aperitiv s 28% obsahem alkoholu, ktery byl pfislazovan Cistou
glukoézou.

Do koktajli se hodila také hotka ptisada Rapid Bitter, na kterou dodnes vlastni Jan
Becher-Karlovarska becherovka a.s. ochrannou znamku. Jedna se v podstaté o silné aroma

174

Becherovky.”"™ V dobé¢, kdy nebylo k dostani hotkd Angostura, nahrazoval ji v koktajlech

prave Rapid Bitter.

Na Expu Vv Montrealu ceskoslovensti
barmani pro svétovy koktajlovy trh objevili
miSeny napoj, ktery pojmenovali Beton.
Kombinace Becherovky s tonikem se chytla a
michala se i béhem 80. let. Na obrazku ¢. 22 je

Obrazek 21 - Recept na Beton z roku 1988 (Archiv Z.
Javorského, , foto B. Kreuzerova).

recept, podle kterého Be-ton namichal Zden¢k
Javorsky na Gastronomickych slavnostech
v Plzni v roce 1988.

Ani  Becherovka ale nebyla pro
tuzemské podniky uplnou samoziejmosti a
mohlo se stat, ze dodavka do podniku prosté
nedorazila, protoze se naptiklad navysil jeji
export. Kdyz byl potom v kavarné¢ Polonia
vV Marianskych Laznich vroce 1987 zaloZen

Jan Becher Club, zajistili si tim zaméstnanci

i

jeji trvaly piisun.
Obrazek 22 - Ukazka napojového listku Zotavovny ROH Polonia
z fijna 1987 (Archiv Z. Javorského, foto B. Kreuzerova)

73 KAROCH, A. Becherovka pouze z Karlovych Var(. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIII, €.

9, rok 1987, s. 20-21

174 Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVII, ¢. 5, rok 1971, s. 17
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Zatimco jesté v roce 1986 michali v Polonii jeden koktajl s nazvem Velky bojovnik,
po zaloZeni Jan Becher Clubu v roce 1987uz jich bylo jedenact. Kromé kombinace s tonicem
se produkty Becherovky michaly s gruzinskou brandy, griotkou, curacaem, Cinzanem nebo
tieba s Vineou.

Vroce 1971 se ve &étvrtém a patém &isle Ceskoslovenského pohostinstvi objevili
dokonce ptedchiidci souc¢asnych PR ¢lanku. Tedy texty, které pfipominaly stranky tvotené
fadnymi redaktory, jednalo se v8ak o dobie skrytou reklamu. Oba ,,élanky* byly umistény na
strance, ktera byla jindy vénovana vzdy jen reklamnim sd&lenim. Reditelem spole¢nosti byl

uz od roku 1958 Vaclav Lupinek.

4.1.3 Lihoviny Kord v USA

V roce 1985 Akciova spolecnost pro zahranic¢ni obchod Koospol, ktera byla v praci uz
zminéna v souvislosti se soutézi o nejlepsi koktajl ze Zubrovky, vyjela reprezentovat
Ceskoslovenské destilaty na veletrh do Spojenych statti. Bylo to porvé, co se Koospol v USA
predstavil. Prezentovany byly napfiklad lihoviny znacky Kord a Jelinek a samoziejmé
Becherovka. Propagaci pomahal také barman Jaroslav Vasek z prazského Ambassadoru, ktery
pifimo v hotelovém baru Hyatt Regency michal koktajly z ¢eskoslovenskych surovin a
rozdaval karticky s pfesnou recepturou. Podle zpravy, kterou do Ceskolovenského

pohostinstvi napsal pravé Jaroslav VaSek, méli Ameri¢ané nejvetsi zajem o bramborovou

vodku Kord.1™

4.1.4 Zahranicéni vyrobci v Ceskoslovensku

V roce 1967 doslo i diky novym prvkim v ekonomické soustavé k zajimavému
piipadu propojeni ceskoslovenského trhu a zahrani¢nich znacek alkoholu. V Karlovych
Varech totiz vznikla originalni italska vinarna a snack-bar s nazvem Taverna Antinori.

Italské firmy Carpano, Antinori a Barati dodaly veskeré vnitini vybaveni, které i samy
navrhly. Interhotel se na oplatku zavéazal, ze bude zbozi do provozovny odebirat vyhradné od
téchto firem. Hosté se tam tak mohli setkat napiiklad s aperitivem Punt e Mes nebo
s cukrovinkami firmy Barati. Jednalo se o Vv socialistickém Ceskoslovensku naprosto

ojedinély proj ekt. !
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VASEK, J. Nage lihoviny v Chicagu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXI, &. 11, rok 1985, s.

NEJEDL, K. Na skok v Karlovych Varech. Ceskoslovenské pohostinstvi, Foé. Xll, €. 19, rok 1967, s. 3
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4.2 Prazské pohostinstvi (nejen) pro cizince

Za zminku stoji, ze prvni bar amerického typu byl v Praze
otevien uzZ na konci pfedminulého stoleti. A to na jubilejni
vystavé Ceskou firmou J. Prochazka v roce 1891. Po rozmachu
bari po L. svétové vélce prisla ale s unorem 1948 pauza ve vyvoji.
Zatimco az do té doby ceskoslovenskd barmanskd scéna drzela
krok s Evropou, pozdé&ji uz tomu tak nebylo. Piesto i v dobé od

roku 1958 do roku 1988 se barmanstvi v Ceskoslovensku

vyvijelo, nejmarkantnéjsi to bylo v hlavnim mésté.

Pokud se jedna o miSené napoje, nejvyhlasengjsi byly

=
« /"
y

Obrézek 23 - Obsluha Tav;erny hotelové bary. Pro¢ tomu tak bylo, mi vysvétlil A. MikSovic
Antinory v Karlovych Varech
(zdroj: €SP, ro. Xl &. 19, rok »(...) kdyz jsem si chtél opravdu pochutnat, kdyz jsem chtél
19e7) dostat néco, abych mél ptijemnej pocit, ze jsem dobie utratil
penize, tak jsem vzdycky Sel do nékteryho hotelu, kde ty bary mély barmany, kterejm bylo
pies 40, ptes 50 let. Byli to lidi, ktery za sebou m¢éli kuptikladu sluzbu v Montrealu na
svétovy vystave, néktery dokonce jest¢ v Bruselu na svétovy vystavé, nékdo byl v Osace na
' svétovy vystaveé, nékdo byl v tom Chrustau
néjakym nékde tdmhle v Moskvé na né&jaky
vystave. Prosté to byli borci, ktery zaprvé se
nebali, protoze vétsinou vsici byli v KSC aby
neméli potize, takze oni v podstaté¢ byli
nesetfelitelny. Navic samoziejm¢ platili
nahoru, takze byli ptikryty destnikem, ale oni
to hlavnd uméli. To byli GZzasny lidi.*!"”
Castetné vysvétleni poskytuji i autofi
DaSek a Kuli§, ktefi ve své knize hotely
povazuji za okénka stati a jejich zaméstnanci
se musi vzdy snazit, aby cizinci nevidé€li

Obrazek 24 - Obalka Ceskoslovenského pohostinstvi \Y prOStOI‘éCh hotelu nic §patl’léh0.l78

z roku 1964 (Zdroj: €SP, roé. X, €. 20, rok 1964) .
Ani v letech, kdy se pro barmanskou
praci pomalu, ale jisté, hledala inspirace v zahranici, si ale obcas nékdo neopomnél postézovat

na zéapadni styl Zivota, ktery je na zacatku prvni poloviny Sedesatych let spojovan hlavné s

77 Rozhovor s A. MikSovicem, vedla B. Kreuzerova, 4. ledna 2013

78 DASEK, F. KULIS, J. Cizinec v hotelu & restauraci, Merkur, Praha, 1970, s. 99
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popijenim whisky. Ceskoslovenské pohostinstvi poznamenava, 7e jak ve Francii, tak
v Némecké spolkové republice a ve Spojenych statech jde o mést’acky alkoholismus. Tento
termin vysvétluje pisatel sloupku takto: ,,Je to ur¢ita ddvka snobismu spojend s notnou davkou
naivity. Podminkou je totiz, aby to byla ,,skotska* whisky; co je takto oznacené, pfijima se
pak bez naroku na kvalitu ndpoje a jeho staif. <"

Cizinci ale pfeci jen do Ceskoslovenska piinaseli valuty, a tak musely ¢eské hotely i
restaurace cilit pravé na n€. Uz zminénd kniha Cizinec v hotelu & restauraci byla pfitom
napomocna 1 barmantim, kterym doporucovala, jaké piti idedln¢ servirovat jakym
narodnostem. Britim doporucuji whisky, dzin, konak a brandy, a to vzdy z Francie a ne ¢eské

napodobeniny.*®

Ameriénim zdsadné¢ whisky on the rocks nebo se sodou, Belgi¢aniim
francouzské aperitivy nebo nizozemské destilaty, Finiim vodku nebo konak, Italovi nejlépe
koktajl s pridanim suchého Cinzana Bitter nebo Campari. Jihoamericanim se podle autort
vyplati nabidnout Gin-tonic, Jugoslavcim slivovici, na kterou jsou zvykli ve své zemi.
Kanad’ané budou podle Daseka s KuliSem pozadovat Canada-dry, Coca-colu, whisky se
sifonem a suché Martini S vice ginu. Pro Mad’ary je podle autort typicky vinny stfik a pro
Poléky vodka.'®

Odbytova stiediska pro cizince v hlavnim mésté predstavovala hlavné sit’ Interhoteld

Praha, ale také Prazské restaurace a Restaurace a jidelny v jednotlivych méstskych ¢astech,

zejména na Praze 1 a 2.

4.2.1 Interhotely

Interhotely vznikly v roce 1962 z nékdejsich hotelovych zavodi Cedoku. Své sluzby
poskytovala tato sit’ pfedev§im zahrani¢nim navitévnikam'® a nékdy byly také oznacovany
jako cizinecké hotely. Snaha vytvofit ubytovaci kapacity urCené v prvni fadé cizincim ale
existovala uz v padesatych letech, kdy v tomto sméru hrozila mezinarodni ostuda. Oznaceni
Interhotel se pomérné rychle vzilo a to jak mezi turisty, tak mezi Cechoslovaky. V roce 1962
vznikl dokonce specialni podnik Interhotel, ktery zahrnoval 167 zékladnich zavodt. Od 1.

Cervna 1963 byly timto piizviskem oznaCeny i prazské hotely Alcron, Ambassador,

179 Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. X, ¢. 19, rok 1964, s. 6

189 sami autofi tak zpochybriuji kvalitu &eského alkoholu a ukazuji na to, 7e v té dobé byly tendence
nedostatkové zboZi nahrazovat.

'8! DASEK, F. KULIS, J.. Cizinec v hotelu & restauraci..., s. 20-64

182182/ roce 1969 pfijelo nejvic zahranicnich turistd z Polska (862 768 osob), Madarska (719 489 osob), NDR
(289 152 osob), NSR (225 106 osob), Rakouska (216 406 osob), Italie (33 158 osob) a USA (38 350 osob).
(Cestovni ruch v &islech. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVI, €. 5, rok 1970, s. 14)
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Esplanade, Jalta, Flora, Palace a Pafiz, které se tak staly soucasti podniku Interhotel Praha.’®

Do sité Interhotelu Bratislava patfil Interhotel Carlton, Devin, Kyjev, Krym, Palace, Tatra,
Interhotel Bratislava, motel a autokempink Zlaté piesky, horsky hotel Zochova chata,
Interhotel Eden a Magnolia v Piestanech a Interhotel Europa v Komarnu.

Pravé zahranicni turistika se postupné stavala oblasti, na kterou se ¢eskoslovensky
cestovni ruch orientoval. Mimo jiné i proto, Ze mezi domécimi turisty nebyly zdaleka takové
penize. Ve svém referatu k vyroci péti let zalozeni sité Interhotelli t0 poznamenal tehdejsi
teditel Ustiedni spravy Cedoku Jan Volf. V roce 1967 se podle n&j Cedok ale stale nejvic
orientoval na cizinecky cestovni ruch v oblasti Vysokych a Nizkych Tater a v Zapadoceskych
laznich.*®*

Publicisté a novinafi, zabyvajici se turistikou, ktefi byli sdruzeni v Klubu FIJET a ktefi
se pravidelné schazeli se zastupci cestovniho ruchu, zdaraziovali Glohu Interhotelti i v 70.
letech. Podle druhé ze Sesti smérnic, které Klub FIJET piijal v listopadu v roce 1976, se mély
Interhotely v budoucnu stat ,,(...) hlavnimi stfedisky ve sféfe spolecenské, kulturni i
propagacni, zejména ve vztahu k zahranicnim nav§tévnikim.“** Za zminku stoji také Ctvrta
smérnice, jez byla na zasedani pfijata, totiz akcent na rust devizovych piijma z cestovniho
ruchu, ktery s fungovanim Interhotelil také uzce souvisel.'*®

Interhotely ale tvofily také zajimavy paradox, na kterém pod heslem hotely ve svém
Privodci kulturnim dénim a Zivotnim stylem upozoriiuji 1 autofi Franc a Knapik.
Cechoslovéci se totiz museli smifit stim, Ze cizincim, Gasto zideologicky nevhodného
Zapadu, je nabizena vyssi kvalita nez nasincim. Nejlepsi hotely byly pfimo vyhrazeny pro

zakazniky, ktefi Géet hradili tvrdou ménou.®’

4.2.1.1 Restaurace Moskva

Do podniku Interhotel Praha pattila naptiklad i restaurace Moskva. Ta byla zbudovana
z predvaleéné kavarny Lloyd v ulici na Ptikopé 29 na Praze 1. Dnes je na jejim misté Ceska
spotitelna, v nejspodnéj$im patie je restaurace. V prostorach, které si pronajima spofitelna, je
stale umistén bar, ktery je ale urcen jen VIP klientim ustavu a otvirdn je jen pfi zvlastnich

prilezitostech.

8 palgi Interhotely. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. IX, €. 12, rok 1963, s. 5

VOLF, J. 5 let Interhoteld. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. Xlll, &. 16, rok 1967, s. 1-2

18 76 seminafe klubu FIJET. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roc. XXIll, ¢. 1, rok 1977, s. 6

186 Tamtéz, s. 6

KNAPIK, J. FRANC, M. Priivodce kulturnim dénim a Zivotnim stylem v ¢eskych zemich 1948-1967. Svazek A-O,
Academia, Praha 2011, s. 361
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Restaurace Moskva méla v dobé svého otevieni, tedy v kvétnu 1960, do Prahy pfinést
lokalni kuchyni sovétskych narodi a reprezentovat vztah Cechoslovakil k celému Sovétskému
svazu. Jednalo se 0 prvni specializovany zavod s cizi narodni kuchyni, ktery byl
v Ceskoslovensku po druhé svétové valce zizen.'®®

Kromé cukrarny, samoobsluzného bufetu a restaurace s ruskymi specialitami byla
v komplexu Moskvy zbudovana také vinarna. Jeji schematické rozloZeni je na obrazku ¢. 25.

; Vinarna se
nachazela Vv prvnim
suterénu  a ve velmi
extravagantnim prostiedi
nabizela denni 1 nocni
provoz a hudebni
produkci. Na baru se
navstévnici mohli setkat

s ruskou vodkou,

Obrazek 25 — Schematické rozlozeni Moskvy (Zdroj: €SP, roé. VI, &. 9, rok 1960, s. 3). gruzinskym brandy a

v Qe Stk 189
dal$imi specidlnimi lihovinami a viny z oblasti Sovétského svazu.

Do podniku nastoupil v roce 1970 jako ¢isnik i Alexander Miksovic, kterého piedtim
Vramci normalizace vyhodili z Vecerni Prahy, kde pracoval jako redaktor. V restauraci
pracoval nejdiive jako pomocny ¢isnik, tedy commis de rang za 1 150 K¢s hrubého. Pozdé&ji
se dostal na pozici chef de rang. Nakonec z hotelu Moskva odchazel z pozice barmana.'®

Restaurace Moskva byla oteviena 9.
kvétna 1960. Statni podnik Restaurace

Moskva Praha zanikl 31. prosince 1992.%%

4.2.1.2 Parkhotel
Provoz v podniku Parkhotel byl

zahajen v Cervenci 1967. Hotel je otevien i

v soucasnosti na Veletrzni ulici ¢islo popisné obrézek 26 - Bar v Parkhotelu na Veletrini ulici v Praze (Zdroj:
€SP a CR, ro¢. XXVII, &. 4, rok 1981).

188 prazska Moskva dvacetileta. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXVI, €. 10, rok 1980, s. 5
189 Moskva v Praze. Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. VI, €. 9, rok 1960, s. 2-4

Rozhovor s A. Miksovicem, vedla B. Kreuzerova, 28. listopadu 2012
http://rejstrik.penize.cz/00172219-restaurace-moskva-praha-statni-podnik-v-likvidaci, stazeno dne 4. 4.
2013
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20. Parkhotel byl diky svému vybaveni zatazen do kategorie A. V deseti podlazich ma mél
hotel mimo ubytovacich kapacit také kavarnu, jidelnu, terasu a bar s piilehlymi salonky, to
vSe V 1. cenové skupin€. Kromé toho v prostorach hotelu fungoval jesté gril bar a denni bar.
Oboji v II. cenové skuping.*?

V roce 1980 ptibyl do hotelu takzvany Asijsky kout se specialitami asijské kuchyné.
Po roce 1989 pokracoval provoz restaurantu, grill baru i kavarny, nové byly ztizeny dva no¢ni

kluby. Provoz hotelu byl ¢aste¢né omezen po pozaru Veletrzniho palace v srpnu 1974,

4.2.1.3 Hotel Ambassador — Zlatd Husa

V roce 1966 pracoval v baru tohoto hotelu barman Klosterman, ktery s koktajlem
Ambra z francouzského Dubonnetu vyhral v roce 1966 soutéz o nejlepsi koktajl z tohoto
aperitivu.

Hotel prosel dvéma vlnami rekonstrukei. V té prvni byla v hotelu v roce 1979 uvedena
do provozu Staroprazskd rychta a Znojemskad vindrna. Po roce 1982 piibyla Stroprazska
kavarna a snack-bar a bar v hale hotelu.

Hotel Ambassador sehral dilezitou roli 1 pfi
gastronomické prehlidce Gastroprag 82, kdy v prostorach
Staroprazské rychty prob&hlo ochutnani menu péti narodnich
druzstev z Mad’arska, Rakouska, NDR, NSR a Rumunska.
K tomu samoziejmé patfilo 1 servirovani koktajli. Hotel v té
dobé nové vedl Jifi Dvorak, ktery byl ptivodné v Club motelu

Yrw s

V Pruhonicich. Na snidani tam chodili barmani a ¢&iSnici

z Lucerny. Poranu si davali michand vajicka a lahev whisky.193

Na koktajly byla vyhlasena ptedevsim Znojemska vinarna.

Do stiediska Ambassadoru patiila také prazska
Obrézek 27 - Barman Klostermans  Alhambra na Viaclavském namésti. Prvni rekonstrukci
cenou firmy Dubonnet (Zdroj: €SP, o ]
rot. XIl, & 8, rok 1966, s. 9) Alhambra prosla v roce 1957, kdy byl jeji interiér upraven pro

predevS§im  zahrani¢ni navstévniky. Interiér ale piilis
piipominal kosmopolitismus dvacatych let.
V roce 1974 byl podnik zavien a podrobil se nékolikaleté rekonstrukci. Z ptivodniho

divadla s obcasnym obcerstvenim se stal zavod specializujici se na gastronomii a provoz baru

192 PESEK, J. Po pCl roce provozu Parkhotelu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. Xlll, €. 26, rok 1967, s. 5

Rozhovor s K. Roudnickym, vedla B. Kreuzerova 15. listopadu 2013
KNAPIK, J. FRANC, M. Priivodce kulturnim dénim a Zivotnim stylem v ¢eskych zemich 1948-1967. Svazek A-O,
Academia, Praha 2011, s. 130

193
194

64



S varietnimi prvky. ,,Navstéva Alhambry by méla byt ur€itym luxusnim zazitkem, ktery si
navstévnik dopieje parkrat do roka a je tedy piipraven do vecera néco investovat a patficné se
pfiodl’t.“195 V zévodu byla také ur¢ena povinna konzumace, daly se koupit poukazky za sto

korun, které pak navstévnici projedli a propili. MenS$i utrata nebyla mozna. Vedoucim

stiediska byl Jaroslav Vasek, ktery byl také jednim z komisatti poroty
barmanské soutéze na Gastroprag 82. VaSek reprezentoval
Ceskoslovenské barmany ve Spojenych statech, kdyz v roce 1985 odjel
spolu s Koospolem propagovat tuzemské lihoviny do Chicaga. Podle
informaci samotného barmana byl Koospol jedinym podnikem, ktery si

privezl vlastniho mixéra.

Obrazek 28 - Jaroslav
Vasek jako barman
Koospolu v Chicagu
(Zdroj: CSP a CR, ro¢.
XXXI, €. 11, rok 1985, s.

15) na misté byvalého Staroprazského pivovaru a sladovny U Bilé hvézdy

4.2.1.4 Hotel Alcron

Provoz hotelu Alcron byl zahajen v roce 1932. Byl vybudovan

ve Stépanské ulici v blizkosti Véaclavského namésti. Nazev hotelu je odvozen od jména jeho
stavitele Aloise Krofty. Na konci druhé svétové valky v jednom zjeho salonkid jednala
kogicka vlada.'*

Prvnim barmanem Alcronu byl Josef Kubik, nasledovali Karel Kroupa, ktery zde
michal koktajly 10 let (V roce 1941 tam zacal na pozici ¢iSnika, v roce 1981 z n¢j odchazel

jako feditel)'”’

a Tony Laube.

Na rozvoji barmanstvi mél v hotelu podil i1 jeho dlouholety feditel Miroslav Hribek,
ktery, po zkuSenostech s vedenim néarodni restaurace na Expo 58 v Bruselu, zacal pozd¢ji
$éfovat celé sekci Interhotel Praha. Do Bruselu odjelo s feditelem Hiibkem 25 zaméstnanct

Alcronu. A ti nechybéli ani v Osace a Montrealu.

4.2.1.5 Hotel Esplanade
Bar v hotelu Esplanade, ktery byl postaven ve Vrchlického sadech kousek od
prazského Hlavniho nddrazi (dnes Washingtonova ulice €. 19), byl o néco mensi, nez v jinych

hotelech. Podle casopisu Hostimil zroku 1926 mél byt bar umistén v mezipatic a byla

195 Alhambra opét v gala. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXVIII, €. 7, rok 1982, s. 28-29

196 NEJDLOVA, 1. Hotel Alcron jubiluje. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXIII, €. 9, rok 1987, s.
2-3

%7 MikZovic, Alexander. Bé nemusi vidy znamenat bécko. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roc.
XXIX, €. 2, rok 1983, s. 21
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odtamtud vidét podstatna East celého hotelu.*®®

Noc¢ni bar byl nakonec v roce 1926 postaven
Vv tureckém slohu. Hotel mél v Sestém poschodi salonek, ktery byl vyhrazen pro financni

magnaty prvni republiky.

Navstévovani bart v dobé, kdy byl zbudovan i hotel Esplanade, bylo podle A.
Miksovice znakem spoledenského Zivota v celém Ceskoslovensku. Za barem zde stal Viktor
Faktor.

Hotel Esplanade byl jednim z prvnich v Praze, ktery byl po druhé svétové vélce
znarodnén. Klientela hotelu i baru byla ddna i nedalekym sidlem Ministerstva zahrani¢niho
obchodu. Zaméstnanci hotelu se zacastnili jak Expa v Bruselu, tak i v Montrealu a Osace. Do
sit¢ Interhotel Praha bylo zatizeni Esplanade pftijato v roce 1965. V této dob¢ ho také vedl
Josef Kochman.'*

4.2.1.6 Grandhotel International Praha

Hotel International byl jednim z prvnich hotelt, ktery byl v Praze vybudovan po druhé
svétové valce. Stoji v Praze 6 v Dejvicich a jeho tvar je inspirovan Lomonosovou univerzitou
Vv Moskve. Jeho architektura je typickou ukazkou socialistického realismu. Symbolem stavby
se stala péticipa hvézda na vrcholku véZze.

Hotel, ktery byl do provozu uveden v roce 1957, mél nékolik odbytovych stiedisek,
které obsluhovali barmani. Naptiklad club
bar, ktery byl situovan ve 12. patie hotelu
nebo diskotéku, ktera byla umisténa ve
vézi. Club bar byl prvnim podnikem
v Ceskoslovensku ~ zafazen do nové

ziizené vybérové cenové skupiny, ve

které byly ceny jidel a ndpojii oproti prvni

' , o . 200
Obrazek 4 - Bar hotelu International Praha (Zdroj: CSP a CR, ro¢. kategorii vy$§i o polovinu. Za barem
XXI, &. 10, rok 1975, s. 4). , , , e,
zde michal také stale zijici doyen
Ceskoslovenské mixologie Antonin Truhlaf. V roce 1969 hotel jako prvni v Ceskoslovensku

zaved| minigolf.

198 Cit. podle MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management, Consoff, Praha 2009, s. 37

Svadek, Jan. Esplanade. Pl stoleti dobrych sluzeb. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXVI, €.
5, rok 1978, s. 6-7

200 Knapik, Jifi. Franc, Martin. Privodce kulturnim dénim a Zivotnim stylem v ceskych zemich 1948-1967,
Academia, Praha 2011, s. 387
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V soucasné dobé¢ slouzi budova stale svému Ucelu, uz se ale nejmenuje Grandhotel
International ani DruZba, jak znél plivodni ndzev, nebo dokonce Sen Silen¢ho cukrafe, jak

V obecné anketé navrhl jeden z prazskych ob¢anti, ale Crowne Plaza.

4.2.1.7 Hotel Intercontinental Praha
Plany na jeho vystavbu vznikly v roce 1968, kdy byla také poprvé zvefejnéna maketa
toho, jak by mohl novy hotel vypadat. Hotel dodnes stoji na nabtfeZi Vltavy naproti pravnickeé
fakult¢ Univerzity Karlovy na namésti Curieovych. Dnesni adresa je Pafizska ulice, Cislo
popisné 30. Hotel mél byt sice postaven ceskoslovenskymi podniky, vnitini technické
vybaveni ale bylo dodano ze zahranici. ,
Na vystavbé hotelu se podilela
spole¢nost Intercontinental Hotels
Corporation (IHC)®*. Ta také hotelu

Intercontinental v Praze  zajistovala

oS SN e ———

Clenstvi v systému této sit€ hotelll a jeho obrazek 30 - Hotel Intercontinental (zdroj: €SP, roc.
XXl, €. 4, rok 1975)

napojeni na rezervacni elektronkovy
202

systém v New Yorku.

Jinak byl ale hotel zaclenén do sité Interhotel Praha, kterou fidil trust
podnikii cestovniho ruchu Cedok.

Podle plvodnich plant mél byt
hotel dostavén v roce 1970.°%° Nakonec
se jeho brany oteviely az 5. srpna 1974.
Koktajl bar se nachéazel v pfizemi hotelu,
V9. podlazi byl otevien noc¢ni Inter-
Conti-klub. Dohromady na pozicich

o 204

barmanti pracovalo 11 zaméstnanci.

Jesté pfed otevienim hotelu byli

) .. zaméstnanci na pozicich ¢iSnik, kuchaft
Obrazek 31 - Snack bar v hotelu Intercontinental (Zdroj: CSP, roc.

XXI, €. 4, rok 1975) a cukraf poslani na Sestimésic¢ni

Wy socialistickych zemich se firma podilela také na vystavbé hotelu Forum ve Varsavé, Intercontinental

v Zahtebu a Sofii a prvni mezinarodni sit ubytovacich zafizeni zacala spole¢nost stavét v sedmdesatych leetch
také v SSSR, konkrétné v Moskvé, Leningradu a Kyjevé.

202 MICHALEK, J. Mezinadrodni Hotel v Praze. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, &. 8, rok 1971, s. 11

203 Feskoslovenské pohostinstvi, ro€. XIV, €. 2, rok 1968, s. 6

VOMACKOVA, A. Hotel Intercontinental Praha. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XX, €. 4, rok

1975,s.15

204

67



zahrani¢ni praxi v systému spole¢nosti Intercontinental.

Jen vroce 1975 navstivilo hotel 48 901 hostd, zcehoz 35111 lidi bylo
Z nesocialistickych statli. Jen néco malo pies 4 000 ubytovanych bylo ze samotného
Ceskoslovenska. Tomu také odpovidalo slozeni lidi u barového pultu.”®®

Hotel Intercontinental slouzil také pro ubytovavani duilezitych zahrani¢nich navstév.
Ubytoval se tu naptiklad tehdej$i generdlni tajemnik OSN Kurt Waldheim nebo ministr
zahrani¢nich véci NSR Hans Dietrich Genscher. Movitou klientelu ze Zapadu se hotel snazil

206 K romé& snack-baru, ktery je na obrazku

lakat také modnimi piehlidkami v pafizském stylu.
¢. 32, fungovala v hotelu Cechovni sini — brasserie, vinarna Mazhaus a restaurace Zlata Praha
v devatém patfe. Jeden z barmanti hotelu Miroslav Cernin byl ocenén titulem nejlepsi trustovy
barman za rok 1985. Druhé misto v mezinarodni konkurenci ziskal
v soutézi Grand Prix Havana Club vroce 88 Vlastimil Kuti$,
barman praveé prazského Intercontinentalu.

Vroce 1988 se mistni barmani mohli ucit i od kolegl
z portugalska. V hotelu totiz probihatla akce Dny portugalské
kuchyné a kromé cizokrajné zpévacky se v hotelovém lobby za
barem objevil i barman Vitor Russo, jenz byl prezidentem Svazu
portugalskych barmani.?”’
Od roku 1976 ziskal hotel Sestkrdt prvni misto

v socialistické soutézi Interhotelu Praha. V letech 1979, 1981 a 1983

Obrazek 32 - Barman
Vlastimil Kuti$ na GP Havana
club 88 (Zdroj: €SP a CR, roé.
XXXIV, €. 12, rok 1988, s. 5)

byl ocenén spolecnosti Intercontinental Hotels Corporation.?%®
Sluzby tohoto hotelu byly oproti béznym ubytovacim
zafizenim skute¢né nadstandardni. Naptiklad uz v roce 1981 zde byla vybudovéna sauna,

solarium a také kondi¢ni mistnost, kterd fungovala jako dne$ni posilovna.

4.2.1.8 Hotel Jalta
Hotel Jalta stoji a stale funguje v horni ¢asti Vaclavského namésti, v domé €. p. 45.
Byl slavnostné otevien 1. Cervna 1958. Zatimco ubytovaci kapacitu vyuzivali piedevS§im

cizinci, do baru i do restaurace chodila z poloviny ¢eska klientela, pro kterou také byly

205 REICHEL, R. Po ro¢nim provozu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXII, &. 4, rok 1976, s. 15

REICHEL, R. Po roénim provozu. Ceskoslovenské pohostinstvi..., s. 1

207 Dny portugalské kuchyné. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXIV, €. 7-8, rok 1988, s. 27
2% peset let prazského Intercontinentalu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch. ro¢. XXX, €. 7-8, rok
1984, s. 14-15
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pofadany nejriiznéjsi akce jako masopust nebo zabijacka. Vedoucim ve stfedisku vinarna bar
byl v sedmdesatych letech FrantiSek Poznik, drZitel zlatych medaili z Gastropragu 72.2%

V roce 1970 se v prostorach mistniho baru a restaurace potadaly kurzy pro u¢iovskou
mladez. Kromé piednaskového cyklu s nazvem Recké a ¥imska gastronomie nebo slavnostni
stolniCeni probihaly také kurzy michani koktajh‘.’l.210 A tradice kurzii pokracovala i
v pozdégjsich letech. V roce 1982 se v prostorach baru v Jalté seSlo 70 barmani, ktefi pod
vedenim Karla Kroupy a Karla Pinky zkouSeli zakladni fadu michanych alkoholickych
koktajli a Cas zbyl i na teorii. Kurz navstivil i tehdejsi feditel Interhotelu Praha Miroslav
Hiibek, ktery kurz ve svém projevu oznacil za zacatek trvalé péce o odborny riist barmant.?

B. H. Reiman ve své knize o nealkoholickych ndpojich dokonce pifindsi recept na
koktajl s nazvem Jalta special. Patii do n& 3 cl pomerancového sirupu, 1 cl citronového
sirupu a 15 ¢l bortivkového mostu.?*?

Jako posledni barmanskou S$taci si michani koktajlti v hotelu Jalta vybral Jaroslav
Hrstka. Na konci osmdesatych let zde michal koktajly i vitéz Grand prix Havana Club 1987

Jaromir Filip.

4.2.1.9 Hotel Palace

Hotel byl ptivodné¢ vybudovan uz v roce 1903 na rohu Panské a Jindfiské ulice na
Praze 1 v blizkosti Vaclavského namésti. V roce 1989 prosel kompletni rekonstrukci. Hotel
stale funguje a nachazi se v ulici Panska, Cislo popisné 12.
V hotelu byly dva restauranty, Café a Club. Dale potom
Piano bar a snack-bar Delicatesse buffet. V osmdesatych
letech ptibyla kavarna Disko a Slovéacka vinarna. Po roce
1989 bylo jesté otevieno Casino.* Proslulym barmanem

hotelu Palace byl i uz zminény Bohumil Pavlicek.

Hotel Palace patfil do spole¢ného zavodu s hotelem

Obrazek 33 - Bar zivodu Dubonnet v Paftiz, restauraci Moskva a provozovnou Dubonnet, ktera se

Praze (Zdroj: €SP, ro€. XV, &. 7, rok 1968) i oty
nachazela v Praze na Revolu¢ni tfidé.

299 TUNKL, J. Opét vyrodi. Tentokrat prazské Jalty. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXIV, €. 10,

rok 1978, s. 11

210 & oleni mladych v Jalté. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, €. 4, rok 1971, s. 10

21 Mik$ovic, Alexander. Barmani po roce. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIX, €. 10, rok
1983,s. 18

212 Reiman, B. H. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 49

213 czechoslovak hotels and travel agencies — guide, Contex, Praha 1991, s. 124
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4.2.1.10 Interhotel Olympik

Hotel postaveny v roce 1971 na sidlisti Invalidovna. Soucasti ubytovaciho zatizeni byl
od roku 1976 také kubansky bar Havana Club. Byl zbudovan z ptivodné vyhlidkové kavarny
v 19. patie hotelu. Jeho koncepce vznikla ve spolupraci kulturniho zastupitelstva Kubanské
republiky a Havana Clubu z Havany, tedy statni akciové spolecnosti pro vyvoz alkoholickych
kubanskych népojﬁ.214 To  samoziejmé A / 7

usnadnovalo dovoz potiebnych surovin.

Specialitou baru byly miSené napoje
z bilého, tedy nestefeného kubanského rumu.
Barmani uméli namichat az pétadvacet riznych
receptur. Kapacita podniku byla 60 mist a

interiér mél pfipominat vinarny u Karibského

mote. Pouzita byla hlavné¢ kombinace dieva a

Obrazek 34 - Bar Havana Clubu v hotelu Olympik (Zdroj:
ésp A CR, roc. XXIll, rok 1977, €. 6)

rakosu, barové zidle byly potazeny teletinou.
Hotelovy bar oteviral v 18 hodin a zaviral ve dvé rano.
V roce 1976 bylo vedle hotelu Olympik piistaveno jesté jedno ubytovaci zafizeni a to

hotel Garni. Tim se Interhotel Olympik stal nejvétsim ubytovacim komplexem v republice.

4.2.1.11 Hotel Panorama

Jeho zakladni kdmen byl poloZen 12. bfezna 1981 na prazském Pankréci. Ubytovaci
zafizeni s 26 podlazimi bylo otevieno 22. unora 1983 v dob¢, kdy si vychodni Evropa
piipominala vyro¢i tzv. vitézného tnora. Dodavatel stavby byla jugoslavska firma Union
Engineering. Naklady byly 28 milionti dolart a Jugoslavii byly hrazeny formou devizového
uvéru u Statni banky eskoslovenské.?'

Hotel mél podle plant ¢tyfi hvézdicky a byl tedy v nizsi kategorii Intercontinentalu,
nez Jalta nebo Alcron. Mél ale hned nékolik bari. A jejich obsluha musela byt fadné
piipravena. Mé&sic pred otevienim se tedy vSichni barmani i napojafi setkali v Aperitiv baru
s Karlem Kroupou, ktery vedl skoleni o spravném michani koktajlii a sjednotil pro cely hotel

receptury i sklo, ve kterém se ndpoje podéwaly.217

2% o se skryva pod olympijskymi kruhy. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXlll, €. 9, rok 1977,

s.9-10

> Tamtéz, s. 9-10

Interhotel Panorama CSSR, Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIX, €. 6, rok 1983, s. 6-8
MIKSOVIC, A. Barmani po roce. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIX, ¢. 10, rok 1983, s. 18

216
217
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N 24

Vv blizkosti restaurace Bohemia. Byl vyzdoben v ndmotnickém stylu a jeho hlavni doménou
byly michané alkoholické i nealkoholické napoje. Aperitiv bar navazoval na Diskoklub, ktery
mél vlastni barovy pult, u né¢hoz se ale nedalo sednout a hosté tu s dvacetiprocentni ptirazkou,
kterou mély u cen vSechna stfediska hotelu, popijeli vstoje. Dva mensi barové pulty byly také
v kavarné Split a ve 26. patfe, Vv relaxacni ¢asti hotelu s bazénem, saunou a masaznimi
kabinami. Tam d&lal po otevieni barmana i Bohumil Pavlicek.'®

Mezi hosty hotelu Panorama patfilo naptiklad muzstvo Real Madrid a FC Barcelona.

Za své sluzby ziskal hotel v roce 1985 mezindrodni ocenéni Zlata hotelova trofe;j.

4.2.1.12 Hotel Forum

Jesté pied svym otevienim byl hotel, postaveny na piedmosti tehdejsiho mostu
Klemeta Gottwalda (dne$ni Nuselsky most), pfijat do systému Inter-Continental
Hotels/Forum. Hotel byl otevien 14. Cervna 1988 a Praha tak kromé¢ tisice novych lizek
ziskala i prvni bowling a hernu s ruletou a automaty v Ceskoslovensku.

Koktajly se michaly v Coctail baru, v Hala baru a v no¢nim podniku Galaxie.

4.2.2 Prazské restaurace
1. ledna 1966 zanikla Sprava restauraci a jidelen a misto toho vznikly Prazské
restaurace. Patfi do nich i1 podniky jako Obecni dim, Slovansky dim, Koruna, Lucerna,

Barrandov.

4.2.2.1 Restaurace Praha

Zde se musime vratit zpét do roku 1958, kdy se v Bruselu konala svétova vystava
Expo 58. Bylo to poprvé od roku 1935, kdy narodni expozice hostila Pafiz. V hlavnim mésté
Belgie zazafilo i Ceskoslovenské pohostinstvi, kdyz za své sluzby v restauraci Praha obdrzelo
Grand Prix.

Miroslav Hiibek, ktery dostal restauratérsky provoz v Bruselu na starost, vzpomina, ze
do t¢ doby na Zapad¢ fungovaly jen dvé Ceskoslovenské restaurace a to v Moskvé a ve
veletrznim Lipsku. I kdyz soucasné¢ vedl hotel Alcron, vzal na sebe veskerou agendu spojenou

S pfipravou a poté i ostrym provozem restaurace Praha- Expo 58. Aby se inspiroval, navstivil i

218 SVACEK, J. Interhotel Panorama Praha. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVIll, &. 9, rok

1982,s. 17
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s daldimi ¢Gleny piipravné komise Francii, Svycarsko a Belgii. Studovali tamni obsluhu,

propagaci i Upravu a obsah jidelniho listku*?

4.2.2.1.1 Kratce o Bruselu

Pod taktovkou Miroslava Hfibka fungovaly tii provozy a to vyberova restaurace se
salonkem, dale plzenska restaurace a terasy s rychlym obcerstvenim, na nich také pracovali tfi
barmani. V celém podniku pracovalo dohromady 136 Cechoslovaki. Belgickymi
zaméstnankynémi byly obsazeny pouze posty Satnafek a toaletarek.

Barmani, ktefi odjeli do Bruselu, vyfasovali pro svou praci Sest bilych krepovych
rondond, Sest bilych kosil, ¢erné kalhoty, dva cerné motylky, dva pary bot a Sest parQ
ponoiek.220 Tti barmani, ktefi méli na starosti obsluhu u barového pultu na terase, toho ale
délali mnohem vic, nez jen rozlévani napojii a ¢epovani piva. Na starosti méli i doplikovy
prodej a Casto se vénovali pfedevsim hostim, ktefi ¢ekali na terase, az se uvolni misto bud’ ve
vybérové, nebo plzefiské restauraci.””* Cisnici pak zase servirovali digestivy, nejéastdji
becherovku, borovicku nebo slivovici. Nalévali je do roztoCenych obiich sklenicek, které
vytvoril FrantiSek Chocholaty. Na jejich pocest byl dokonce zalozen klub obftich ¢isi, do
né¢hoz se hlasili i lidé ze zahrani¢i. Jednou z podminek ¢lenstvi byla schopnost rozpohybovat

222

Cisi a pfitom do ni nalit drink.”” A. MikSovic vzpomina, Ze to jesté¢ v nedavné minulosti umél

barman Antonin Truhlaf.

Ceskoslovenska restaurace zvitézila v Bruselu
znamkou 19,88 z celkovych dvaceti moznych. Hodnotila
ji patnacti¢lennd porota, kterd rozhodovala o potadi
dvaceti Sesti narodnich restauraci.

Po demontazi restaurace v Bruselu bylo
rozhodnuto, ze se pfesune do Prahy. Nakonec ji bylo

nalezeno misto v letenské strani, pfimo nad Vltavou.

Vramci vybeérového francouzského restaurantu tam

Obrazek 35 — Barman vrestauraci Praha na  fnooyal také noéni bar se servisem néapoji. Komplex byl
Letné (Zdroj: CSP, roc. VI, €. 13, rok 1960)

otevien v roce 1960. Praha Expo 58 se stala pfidruzenou

provozovnou Parkhotelu na Praze 7. Dnes vbudové sidli reklamni spole¢nost Havas

Worldwide Prague.

21 HRIBEK, M. Hostili jsme svét, Merkur, Praha 1978, s. 44

220 Ceskoslovenské pohostinstvi, roc. V, €. 2, rok 1959, s. 3
Tamtéz,s. 7

HRIBEK, M. Hostili jsme svét, Merkur, Praha 1978, s. 84-85
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Model restaurace Praha jako pojizdné ukazky ceskoslovenské kuchyné zil ale dal.
V bfeznu roku 1961 byla Praha naptiklad ziizena v pobocce hotelu Astoria v némeckém
Lipsku, kde se konal veletrh cestovniho ruchu.

ZkuSeni mistfi kuchafi, ale i barmani se na popud Miroslava Hiibka??, ktery velel
bruselské vypravé v roce 1958, sesli na Letné dvacet let po Gspéchu pod Atomiem. Jidelni
listek véetné grafiky odpovidal bruselské nabidce, bylo v ném 22 ceskych jidel. Znovu se
objevil také stanek se suvenyry, kde se prodavaly pravé i vérné kopie menu. Celd akce, kterad

trvala pul roku, byla brana také jako zaCatek gastronomické akce pro barmany nesmirné
g 224

vyznamne, Gastroprag 7

4.2.2.1.2 Kratce o Montrealu

= Dalsi vyzvou pro ¢eskoslovenskou
sgoe o restauraci Praha byla svétova vystava
V Montrealu, ktera se konala od 28. dubna
do 27. fijna 1967. Jejim mottem byla
vieobjimajici véta ,,Clovék a jeho svét™.
Ceskoslovensko v Kanadé otevielo snack-
bar, staroprazskou restauraci, zdmeckou

restauraci, bratislavskou restauraci a

Obrazek 36- Terasa restaurace Praha na Letné (Zdroj: €SP, roc. slovenskou kolibu. Tery byly VySS1, nez
VI, & 13, rok 1960) y , C e
se predpokladalo. Podle udaji
v Ceskosovenském pohostinstvi uz prvi den vystavy restauracni zafizeni vydélaly 70 tisic

devizovych korun. Prvni milion dolarii byl pry pokotfen 66. den V}'/stavy.225

Mezi navstévniky
restaurace Praha byl napfiklad herec Lawrence Oliver nebo americky sendtor Robert
Kennedy.”® Tak jako v Bruselu, byl i v Montrealu feditelem Ceskoslovenské restaurace
Miroslav Hiibek.

Oblibenym aperitivem ¢eskoslovenského ptivodu se v Montrealu stal michany napoj
dnes pojmenovany Beton, tedy kombinace Becherovky a toniku s ledem a citronem®’. Jinak
se ale prodavalo pfedevSim plzeniské pivo, kromé Becherovky méla tspéch 1 slivovice a

. .22
Seskoslovenska vina.??®

22\ té dobé pUsobil jako feditel Interhotelu Praha

TUNKL, J. Repriza dlistojné premiéry. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXIV, &. 9, rok 1978, s.
16-17

225 TUNKL, J. Gastronomie na expo 67. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. Xlll, &. 14, rok 1967, s. 6

226 prynj dny v Montrealu. Ceskoslovenské pohostinstvi, roé. XIl, €. 11, rok 1967, s. 7

227 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 53

Dva mésice v Montrealu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. Xlll, &. 15, rok 1967, s. 1

224
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Stejn¢ jako v Bruselu, i v Montrealu se podafilo ceskoslovenskym stravovacim
zavodum, které byly zastoupeny jak luxusni restauraci, tak pivnici i snack-barem, oslovit
navitévniky. Uspdch mél i Sesky pavilon, ktery se stal patym nejnavitévovanéjsim z celé
vystavy.?? Ceskoslovenské restaurace vyhrali jak v poStu navstévnikd, kteif jimi prosli, tak i
celkovou trzbou. Reditel ¢eskoslovenské restaurace Praha M. Hiibek uvadi, ze za pet mesic,
kdy byly restaurace v provozu, v nich lidé utratili 3 miliony a 345 tisic dolard. Jina data pro
srovnani bohuzel nejsou. Restaurace se totiz v Montrealu nehodnotily tak jako v Bruselu, a

tak se 192 zamé&stnanci, kteii do Kanady odlétli, vratili bez plakety. %

4.2.2.1.3 Krdtce o Osace

Ceskoslovensky pavilon byl také na Expu 1970, které se odehralo v japonské Osace.
Oproti vypravé do Montrealu, jez se uskutecnila jesté pred udalostmi prazského jara, vyslala
CSSR do Japonska delegaci o 100 lidi mensi. Mezi 15. bieznem a 13. zafi, kdy byla vystava
oteviena, se v Osace rozjel provoz 70 restauraci zriiznych statd. Cechoslovaci piivezli
Zameckou a Pivovarskou restauraci.

Nekteti ¢isnici pry byli dokonce schopni zakladni konverzace v japonstiné a zaucovali
na vystave kolegy, ktefi §li pozdéji pracovat do Ceskoslovenskych restauraci, jez po zakonceni
Expa vJaponsku vroce 1971 wvznikly. Jednalo se o Castle Praha, ktera byla oteviena
s podporou pivovaru Kirin Brewery, a restauraci U Kalicha, ob& v hlavnim mésté Tokiu.?*
Postupné¢ k nim ptibyla jest¢ Koliba a Bohemia, kde navstévnikim hrali pracovnici
Pragokoncertu.?*?

Bez ceskoslovenskych zaméstnancii by se ale restaurace neobesly. Zajistoval je
Cedok. Naopak vybaveni provozoven zafidil a zafinancoval jejich provoz. O formé servisu se
pro Ceskoslovenské pohostinstvi pochvalné vyjadfil i architekt interiéri obou restauraci
Susumu Kitahara. ,,V dobé amerikanizace zivota piinesl socialisticky stat jako novinku lidsky
vztah k hostu v restaura¢ni ¢innosti, coz u nas nema obdoby.“233

Podniky s ¢eskoslovenskym jidelnickem a persondlem ale zlstaly i v Kanad¢. Na

ostrové La Ronde jesté nékolik let po vystave zistavala restaurace Koliba, kde vyslani krajané

222 GALUSKA, M. Expo 67, Ceskoslovenské pohostinstvi, roé. XIV, €. 4, 1961, s. 1

HRIBEK, M. Po navratu ze svétové vystavy. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XIV, €. 4, rok 1968, s. 2-3
TUNKL, J. Praha na Expo 70 opét nejlepsi. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVI., €. 11, rok 1970, s. 9-10
CHALUPSKY, V. Po ¢ase opét dopis z Tokia. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXIlI, €. 3, rok
1977,s.17

233 KULIS, J. Ceskoslovenska restaurace v Tokiu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, XVII, €. 8. rok 1971,
s. 10
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obsluhovali v krojich, a kjidlu vyhravala cimbalova kapela. Desaté vyro¢i fungovani
L 234
¢

restaurace oslavila béhem zimni olympiady v roce 1976, ktera se konala praveé v Kanade¢.

4.2.2.1.4 Kratce o Vancouveru

Expo 86 se konalo od 22. dubna do 13. fijna 1986. Tak jako na ptedchozich svétovych
vystavach i zde se oteviela restaurace Praha. A i do Vancouveru jeli s ¢eskou vypravou
barmani, aby obsluhovali aperitiv bar
S deseti misty, kde host¢ mohli pockat na
usazeni ke stolu. Jejich wvyslani bylo
konzultovano mezi feditelem restaurace
Praha a Mojmirem Putnou (feditelem hotelu
Voron€z v Brné€) na druhé schizi poradnich
sborii ¢isnikd a barmani.*®

Svétové  vystavy  vSak nebyly

Obrazek 37 - Barmani Aperitiv baru ve Vancouveru (Zdroj: jedinymi moznOStmia jak v zahrani¢i
ESP a CR, ro€. XXXII, &. 10, rok 1986, s. 20) 5 )
prezentovat Ceskoslovenskou kuchyni a
schopnosti nasich barmant. Pfilezitost se naskytla i v roce 1959 v Moskvé béhem sklaiské
vystavy. Restaurace se nejmenovala Praha, ale Chrustal, tedy kiistal. Kromé plzenského piva
byl zijem o aperitivy a miSené napoje z Seskoslovenskych surovin. Ceskoslovenska
restaurace se pravidelné ziizovala 1 pfi veletrzich v Lipsku, poprvé v roce 1957, tedy jesté
jeden rok pted Bruselem. V kapitalistické cizin€ se po Bruselu jesté pred Svétovou vystavou

vvvvv

vézi. Ceskoslovenské gastronomické dny se konaly v kvétnu 1966.
4.2.3 Restaurace a jidelny

4.2.3.1 Vinarna Alfa
Vinarna Alfa se nachdzela na Vaclavském namésti v ¢isle popisném 28 a vznikla
v roce 1929. Dtiv, nez dostal podnik jméno Alfa, jmenovala se kavarna Boulevard a v jednom

. Ny o — . 4 236
Z jejich koutt se za nacistické okupace schazeli ke konspiraénim schizkam komunisté.

2*0DLOZILIK, F. Jubilejna sezéna Koliby v Montreali. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXII, &.

12, rok 1976, s.9

> PUTNA, M. Pfipravy na Expo 1986 ve Vancouveru. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXXII, €.
4, rok 1986, s. 10

236 Vzpominame s pychou a hrdosti. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, €. 5, s. 3-4
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Po nacistické éfe Alfa pfivitala prvni jazzové formace a vystupovali vni i
ceskoslovensti umélci jako tieba Yvetta Simonova, Eva Pilarové nebo Josef Zima. Po roce
1960 se provozovatelem Alfy stal RaJ Praha 1. Hlavni starosti se pak stalo vydavani obédu
pro pracujici a provoz a kavarensky provoz se soustfedil hlavné na mladez, ktera si pii
koncertech konannych v tomto stfedisku mohla dopfat jen nealkoholické napoje. Piesto se pfi
vecernich koncertech michaly i koktajly.

B. H. Reiman uvadi ve své knize koktajl snazvem Alfa special. Ten vznikne

o T : o . o 237
smichanim malinového sirupu, 1 cl citronového sirupu a 15 cl horkého mléka.

4.2.3.2 Babeta gril-bar

Babeta Gril Bar difive fungoval na prazskych Vinohradech, dnes je na jeho misté
restaurace sit¢ Potrefena husa. Do Babety chodili i
znamé osobnosti, podle Ceskoslovenského pohostinstvi
to byl naptiklad Lubomir Lipsky nebo Miroslav

rw 238
Hornicek.

4.2.4 Botely Albatros, Racek a Admirdl

Sviij no¢ni bar otevieny az do tfi hodin do rdna

na hladiné¢ Vltavy ziskala Praha z kraje roku 19609.

Botel snazvem Albatros byl financovan Ustiednim

Tr— f‘."‘"k: -

Obrazek 38 - Napojarka v prazské Babeté
(zdroj: €SP, ro€. XV, €. 5. rok 1968)

vyborem
hlavniho mésta Prahy a Prazskymi restauracemi.
Zhotovily jej Ceské lodénice Praha-Libefi. Pro
stavbu botelu se Praha rozhodla poté, co zjistila, ze
pocet volnych lazek v metropoli je nedostacujici a
stavba hotelu na Vltavé vyjde levnéji a je rychlejsi
nez vystavby pozemnich hotel. %

Botel Albatros, ktery kotvil na tehdej$im
nabiezi Kyjevské brigady (dnes nabfeZi L. obrazek 39 - Bar botelu Admirdl (Zdroj: €SP, rog. XVII, &.
Svobody), mél tii podlazi. V tom nejvrchnéjsim 12 rolcA97)

byla zfizena kuchyn, v prostfednim byla restaurace a no¢ni bar a v nejnizSim hotelové pokoje

237 REIMAN, H. B. Ani kapku alkoholu, Statni zdravotnické nakladatelstvi, Praha 1961, s. 49

Babeta gril-bar. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XV, €. 5, rok 1969, s. 9
SPALKOVA, B. Albatros na Vltavé. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XV, ¢. 8, rok 1969, s. 1-2
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a apartmany. Botel byl urcen pfedevsim pro devizové cizince. Prondjem pokoje na jednu noc
stal 135 K¢s a za prondjem apartmanu turista zaplatil 200 K¢&s. O obsazenost se staral
Cedok.?* Po prvnim roce provozu vykazal botel &isty zisk ptl milionu Ké&s. Botel je dnes
stale v provozu.

O rok pozdéji ptibyl k Albatrosu Racek, ktery kotvil, a stale kotvi, v prazském Podoli.
I na této lodi byl bar, kde, jak B. Spalkova upozoriiuje, ,,Barman ma na svém pracovisti
rakousky kavovar Elw, (...) hudbu k tanci obstarava Stereo Prestige z NDR.“*** V/ baru bylo
40 mist a v 1été k nému patfila jesté terasa se stejnym poctem mist.

Ttetim a poslednim botelem se stala lod” Admiral, kterd se hostiim oteviela v ¢ervenci
1971 a krom¢ zahrani¢nich turistd slouzila jako misto pro svatebni hostiny a prvomanzelské

noci.?*

4.2.5 Columbia/Kord, Kafirna u Tyna

Kavéarna Columbia, pozdé€ji nazyvand Kord a Kafirna u Tyna se nachdzela na
Staroméstském nameésti, Cislo popisné 15. Kromé tfinacti receptli na ptipravu kadvy tam hosté
chodili 1 na miSené napoje. Provozovatelem byly Balirny obchodu v Praze, zaroven vyrobce
lihovin znac¢ky Kord. Pravé ty se také v kavarné podavaly. Mimo to nechybéla v roce 1970 na
napojovém listku ani Coca-cola.?*®

Kavéarna neméla v prvni fadé fungovat jako obcerstvovaci provozovna, méla byt
testovacim mistem, kde balirny zkouSely na zikaznicich své nové zbozi. Do kavarny se
navitévnik dostal aZ poté, co prosel skrz prodejnu.?**
Mistni barman Karel Bronec ptipravoval koktajly zdsadné z alkoholickych napojh

Ceskoslovenské znacky Kord. Na vybér mél Zubrovku, vodku i gin mistni V}'/roby.245

290 SpALKOVA, B. Albatros na Vitavé..., s. 1-2

SPALKOVA, B. K Albatrosu pfibyl Racek. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVl, €. 11, rok 1970, s. 5
SPALKOVA, B. Admiral, tieti plovouci hotel v Praze. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, €. 12, rok 1971, s.
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SPALKOVA, B. Kavéarna pod véZzemi tynského chramu. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVI, €. 4, rok 1970, s.

Tamtéz, s. 10
245Tamtéi, s. 10

77



4.2.6 Mimoprazské podniky

I kdyz si price nedava za cil
zmapovat barovou scénu mimo hlavni mésto,
pfesto by se sluselo zminit alesponi nékteré
podniky, ve kterych fungovaly bary a
barmani. Logicky se jednalo pfedevS§im o
podniky, kam se dostali turisté, tedy hlavné

hotely. Nezanedbatelnou stavbou je v tomto

Obrazek 40 - Bar v hotelu International Brno (Zdroj: €SP a CR, ohledu Hotel Thermal, ktery se zaCal stavét

rot. XX, €. 8 rok 1974) vroce 1969 v Karlovych Varech a byl

dokoncen o tfi roky pozdé€ji. Vyhradné na klientelu devizovych cizinct mifil brnénsky hotel
International, ktery byl postaven v roce 1962 a jehoZ barmani bodovali v mixologickych
soutézich. Kromé& toho se v jeho prostorach konaly i rtizné vzdélavaci a zabavné akce.
Z kalendare pro rok 1975 se miSenych napoju tykala naptiklad akce Aperitiv — koktajl —
digestiv — ptedvedeni napoji ¢eskoslovenského piivodu ve spolupraci s dodavateli, nebo akce
Kdyz venku mrzne, v rAmci které barmani pfipravovali teplé miSené napoje s alkoholem.?*
V roce 1970 byl mistni bar Interclub rozsifen na 180 mist, bylo vybudovano kinoaramana na
barevné diapozitivy a salonek hvézdné nebe, kde pomoci osvétleni byl vytvoiren Maly i Velky
vuz, Slunce a Mésic.2

K vyro¢i patnacti let provozu hotel

ziskal dal$i no¢ni provozy, a to Siesta-bar a

Conti-club s vyhledem na hrad Spilberk.

Za zminku stoji i bar interhotelu
Imperial v Ostravé, ktery se jmenoval

Salajka. Ve vindrné popijeli hosté hotelu,

kteti byli casto bud’ ze zahrani¢i nebo se

Obrazek 41 - Karel Gott v ostravské vinarné Salajka (Zdroj: €SP,
ro€. X1V, ¢. 10, rok 1968)

jednalo o hvézdy ceskoslovenského

Soubyznysu. Zdokumentovana je napiiklad navstéva Karla Gotta.

246 KULIS, J. Co, kdy v brnénském Internationalu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXI, ¢. 12, rok

1975
247 |nterclub Brno. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XVI, €. 8, rok 1970, s. 14
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Na prostiedi Salajky vzpomina i
dalsi popularni zpévak Vaclav Neckaf.
,Nezapomenutelné¢ bylo misto s ndzvem
Salajka, bar byla tmava nudle v prvnim
patie hotelu se spravnou atmosférou.
Kdyz se nerozsvitilo, vypravély se

248

opravdu rizné piibehy.““™, zavzpominal

v rozhovoru pro server iDnes. Velmi

Obrézek 42 - Interhotel Palace v Ostravé (Zdroj: CSP, roé. XIV, &. pokrokovy interiér baru m¢l také

25, 1ol 1968) ostravsky Interhotel Palace.

Jako posledni zminim horsky hotel Jestéd. Ne snad proto, Ze by byl jeho bar natolik
vytizeny nebo popularni, pfesto na néj ale ve
vysce 1012 metrta architekt myslel. Kolem
barového pultu a mensich stoleckii se do jeho
prostor veslo 20 lidi. Pfi slavnostnim otevieni
hotelu navstivili jeho bar generalni tajemnik
UV KSC Gustav Husék, predseda federalni

vlady Lubomir
cowovswon POLONIA  Strougal a  tehdejsi

piedseda ceské vlady

Stanislav Razl. Obrazek 43 - Bar hotelu Jestéd (Zdroj: €SP, roc. XIX, €. 11, rok

. ., , 1973
Protoze své misto Vv mé )

praci ma barman Zdenck Javorsky, chei na tomto misté uvést i uz vyse
zminény podnik Zotavovnu ROH Polonii v Marianskych Laznich.
Zden¢k Javorsky tam totiz po zkuSenostech zkurzii Bohumila
Pavlicka michal jednoduché koktajly, které¢ v roce 1987 obohatily

drinky z Becherovky, protoze pravé v prostorach Polonie byl zalozen

Jan Becher Club. Polonia byla sou¢asti Zotavoven ROH, které se mély

Obrézek 44 - Zotavovna ROH  V ldzefiskych méstech starat o pracujici z Ceskoslovenska a jinych

Polonia (Archiv Z. , e e, , . v ; ;
Javorského, foto B. zemi socialistického tabora. Ptesto, ze poptavka po koktajlech tam

K 3 : i
reuzerovd) mozn4 nebyla tak velka, jako tfeba v Interhotelech nebo v podnicich

v hlavnim mést¢, kultura misenych napoju i tam pronikla.

28 http://ostrava.idnes.cz/ostravske-stopy-zpevaka-vaclava-neckare-ffn-/ostrava-

zpravy.aspx?c=A121215 221043 ostrava-zpravy jog, Stazeno 29. 4. 2013
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4.3 Za barem se okradali zakaznici i stat

Je pravda, ze v kazdém podniku spojenym s pohostinstvim se kradlo? Dalsi otazka, na
kterou chci v ramci své diplomové prace odpovédét. Nejcastéji zaméstnanci v tomto oboru
zneuzivali socialistické podnikani nebo se dopoustéli rozkradani socialistického majetku.
Definici prvniho jmenovaného nesvaru pro Ceskoslovenské pohostinstvi sepsal JUDr. Oldfich
Chodéra. ,,Ke zneuziti socialistického majetku mtze dojit tak, Ze pachatel provozuje vyrobni
nebo jinou vydélecnou Cinnost na ukor organizace (...), mize v této souvislosti jit o prodej
jidel vyrobenych ve vlastni rezii (...), jestlize pracovnik prodava v zavodé vetejného
stravovani na svij ucet alkoholické napoje, kavu, cigarety apod., které si zakoupi jinde,
napfiklad v maloobchodni prodejné.“249

To, ¢emu se lidové fikalo dokup, mohlo byt pii vétsim rozsahu klasifikovano jako
trestny ¢in. Pokud objemy takto prodaného zboZi neptfesahly urcitou hranici, pak se jednalo o
ptecin, pfestupek, nebo poruseni pracovni kazné. Kdyz se zaméstnanec rozhodl cely proces
dokupu otocit a prodavat zbozi, které ukradl v provozovné, pak se uzZ jednalo o trestny ¢in
rozkradani, za ktery mohl byt odsouzen k odnéti svobody od Sesti mésicii az do péti let.°

Pokud kontrola odhalila zbozi, které chtél zaméstnanec prodat a to k tomu pfitom
nebylo uréeno, respektive ho organizace k tomuto t¢elu nenabyla, mohlo byt zboZi soudné
zabaveno.

Pii zhodnoceni ub&hlé pétiletky 1965 az 1970 Miroslav Munclinger na strankach
Ceskoslovenského pohostinstvi nezapomnél zddraznit, Ze se situace v pohostinstvi oproti
minulym rokim obraci k lepSimu. ,,Projevuje se vyrazné omezeni rtiznych snadnych a
nezaslouzenych vydélkl, opatieni k upevnéni pracovni discipliny, lepsi zasobeni trhu a
tendence ke zvySovani uspor obyvatelstva sou¢asné s omezenim nakladd na reprezentaci.“?>"
Nesvary ale pieci jen spatfuje, napiiklad je podle n€j Casto patrné, ze zameéstnanci
V pohostinstvi maji neopodstatnéné vysoké sebevédomi, které promitaji do svého
Vystupovélni.252

V tmoru v roce 1974 dokonce k tomuto tématu svolal méstsky vybor KSC vedouci
hospodarské pracovniky a funkcionafe prazského pohostinstvi na ekonomickou konferenci.
Poctivost pracovnika v pohostinstvi podle zavért konference poskozuje celou socialistickou

%

republiku. ,,Pfi¢iny nedostatkii jsou nesporné v lidech, jejich moralnim profilu, odborné

249
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CHODERA, O. Zneuzivani socialistického podnikani. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro€. XXll, ¢. 4, rok 1976, s.

Tamtéz, s. 21
! prazské pohostinstvi bilancuje. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. XVII, €. 2, rok 1971, s. 1
252 Tamtéz, s. 3
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kvalité a politické vysp&losti.“?

piSe se v ¢lanku, ktery konferenci na dvou strankach
shrnuje. Bez ohledu na nedostatek pracovniki, se kterym se hlavni mésto potykalo, méli byt
vSichni nepoctivei vyhozeni.

Sest4 pétiletka méla byt také ve znameni usilovné prace zlepsit ochranu spotiebitele a
socialistického majetku. Podle vyzvy redakce Ceskoslovenského pohostinstvi a cestovniho
ruchu méli pracovnici v pohostinskych zavodech béhem let 1975-1980 ,,(...) zvysit péci o
ochranu socialistického majetku a preventivné zabranovat vzniku ztrat a Skod na zbozi a tim
pozitivné ovlivnit nazory spotiebiteli na urovei sluzeb obchodu.“**

Jak ale ukazuji zapisy zkontrol Ceské obchodni inspekce vroce 1979, poéty
pfedrazovanych nakupl jsou stale vysSi nez téch spravné uctovanych. U ndpoji dochazelo
ptedevsim k zdméné jakosti, naruSovani jakosti tfteba fedénim nebo michanim dvou druhd.
Jak ukazaly kontroly, nej€astéji jsou viniky prodavajici nebo obsluhujici a vyCepni. Na
kontrolach se podilela jak Ceska obchodni inspekce, tak Cesky cenovy uiad a Vybor lidové
kontroly.?®

A krom¢ dokupu tu byly i jiné neSvary. Podle paragrafu 121 trestniho zédkona byli
postihovani 1 ti, ktefi ptedrazovali zboZi nebo sluzby a $idili na jakosti nebo mnoZstvi zbozi.
Druhy a vyse trestl za takové jednani zdvisely na stupni nebezpecnosti pro spolecnost.
Pachateltim hrozil az jeden rok vézeni nebo tfeba pokuta do vyse deseti tisic korun.?®

Proti okradani hostii a podniku bojovalo samoziejmé i Ministerstvo obchodu. To se
snazilo sérii kratkodobych i dlouhodobych patfeni zajistit aby nedochazelo k Sizeni na mirach,
vahach a jakosti. Do dlouhodobych opatfeni spadala naptiklad snaha o to, aby dovozci
béznych lihovin jako byl rum nebo brandy oznacovali lahve indika¢nim prostiedkem. Dal$im
cilem ministerstva bylo naptiklad zajisténi dodavek lihovin v jednoporcové davece, umoziujici
podavani v originalnim baleni.?>’

Iniciativni byly 1 samotné Interhotely. V roce 1976 napiiklad vydalo generalni
feditelstvi trustu podnikd cestovniho ruchu Cedok soubor preventivnich opatieni, které mélo

okradani hostll zabranit. V nékterych provozovnach se ménil zpiisob placeni hosta, nékteré

253 7, e . , , v .y X . . , , v v
Ukoly a cile pohostinstvi v hlavnim mésté. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roc. XX, €. 4, rok

1974,s.2

2> Vyzva véem pracovnikiim vefejného stravovani a cestovniho ruchu. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni
ruch, roc€. XXIl, €. 5, rok 1976, s. 10

235 PADOVEC, V. Z pohledu kontroly. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XXVI, €. 7-8, rok 1980, s.
30
236 CHODERA, O. Ochrana organizaci i jedinc(l. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, roé. XXll, . 11, rok
1976, s. 20

27 RYTINA, €. Ukol &islo jedna: Zlepsit poctivost. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XX, €. 5, rok
1974,s. 12
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dokonce zavedly novou pracovni pozici, takzvanou restaura¢ni pokladni. Nutné bylo
pouzivani razitka a propisovacich uctenek. Béhem nejsiln¢jSiho provozu musel byt na
provozovné piitomen vedouci pracovnik. Zavedeny také byly kontrolni deniky, které musely
byt vedoucim kontrolovany kazdé t¥i ned&le.?®

V RJ v Olomouci pfistoupili velmi svérazné k vychoveé ucénu, ktefi si jinak praktiky
Sizeni a okradéni statnich podnikt 1 zakaznikli osvojovali uz ve Skole. Vedenim podniku RJ
Vv Olomouci jim byla zorganizovana ,, (...) hromadna Gcast na hlavnim pieliceni okresniho
soudu v Olomouci v typické trestné véci.«®

Alexander MikSovic vrozhovoru velmi detailn¢ popsal, jak dochazelo Vv
socialistickém pohostinstvi k Sizeni. Nezapomnél ale zdlraznit, Ze v podnicich, ve kterych
pracoval, tedy v siti Interhoteltl, se nesidil zakaznik, ale podnik, jinymi slovy stat. V prib&hu
rozhovoru se sice ukazalo, ze to neni tak ipIné€ pravda, protoze pieci jen existovali hosté, ktefti
byli na svych pravech kraceni, k tomu ale pozdé;ji.

Klasickym piipadem toho, jak okrast stat, byl dokup. Slo o to, Ze zamdstnanci
prodavali po jednotlivych panécich lahve, které¢ vecer vyménili za vlastni. Rozdil, ktery jim
zustal v pokladné, si pak vzali. ,,No, obchodni rozpéti bylo, dejme tomu na flaSce whisky Sest
set, nu takovych Ctyfi sta korun na flasce whisky, coz tenkrat byly penize. Navic, tyhlety
lahve se vyborné ziskdvaly..., tim Ze jsi d€lal na velvyslanectvi. Ja jsem tfeba délal na
portugalskym, na norskym a na tureckym a u toho francouzskyho vojenskyho ptidélence a
dostavali jsme flasku skotsky a karton cigaret misto penéz. Za vecer jsi si vydélala..., ten
karton stal v trafice dvé stovky, whiska stala 340, takze jsi dostala 540 za vecer a bylo na
tob¢, co s tim udélas. Taks to vzala do kSeftu, prohodilas to tam po panakach a bylo to doma,
7e jo.“% Tak vypo¢itava Alexander Mik3ovic, kolik se na dokupu dalo vydé&lat penéz.

Interhotely mély pro podobné piipady vlastni kontrolni cinnost. A. MikSovic
vzpomind, jak naptiklad kontrolorka jménem Lechova v pll druhé rdno vysypavala koSe na
odpadky a patrala po neoznacenych lahvich. O vnitropodnikovych kontrolach se ale vétSinou
védélo dopiedu, protoze se jednalo o vétsi akee.

Stejné tak se ve vratnicich Interhotelii prohledavala zavazadla. I to se ale podaiilo

barmantm pielstit. Lahve pfes vratnici pfenaseli za opaskem. Dokup podle A. MikSovice ¢ile

pokracoval i po roce 1990. Penéz bylo podle néj v barovém byznysu v devadesatych letech

28 \WEISS, K. SENKYR, V. Pro zvyeni poctivosti. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro&. XXIII, &. 1, rok

1977,s.4-5
29 ELIAS, L. Bojujeme proti nepoctivctim. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro€. XX, ¢. 5, rok 1974, s.
17
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tolik, ze na své Si z podobnych zlodéjen pfisel kazdy, od nejvyssiho feditele az pies
person'éll.261

A. Miksovic vzpomina, Zze doslo dokonce k situaci, kdy v prazskych obchodech nebyla
k dostani ruska vodka Stoli¢naja, protoze ji Cisnici a barmani Uplné vykoupili a lahve
prohazovali v provozu. ,,Takze se jezdilo na Kladno. A to kdyz jsi jela na Kladno, tak sis
musela dat pozor, protoze pak se to proflaklo a zacalo bejt nebezpe¢ny kupovat tu Stoli¢nou
po dvaceti v kartonu, vi$.(...), ¢ili se uz auto nechalo vZdycky nékde za rohem, §lo, §lo se
proto, rvalas téch 10 kilo v ruce, hodilas to do auta, odvezlas to do kseftu, prohodilas to a zase
bylo z &eho 7it.“?** To se podle A. Miksovice d&lo az do roku 1989.

Ale i v Interhotelech se $idili zakaznici, a to ti, ktefi pfijeli ze zapadniho Némecka.
Podle A. Miksovice platilo pravidlo ,,Vypalili jste nam Lidice, zaplat'te!” Hosté byli podle
jeho slov kraceni o 3/5 porce, a to jak u jidla, tak u piti. VEtSinou jim to ani nepfislo divné,
protoze nebylo zvykem, aby cizinci dostavali do ruky jidelni listky. ,,Tam tfeba pfisel vrchni a
fikal, tak teda damy a panové polévky jsou tam jesté vSechny, ne tak vSechny druhy masa,
doporucuju vam dneska tohle, tohle, tohle. Oni se podivali na tu Sedou hlavu toho vrchniho a
jo jasné, takhle to chceme. Samoziejmée, ze teleci fizky byly z veptovyho, protoze teleci jsme
nevidé€li ani nepamatuju. Teleci steak Orlov byl jasnej tim padem, to se prosté veprovej fizek
narval pod Spagety a bylo to, zapeklo se to syrem. Kvalita se posunovala o patro niZ a porce
se zkracovala pfiblizn€ o 60 %. Musim fict, Ze to byly takovy ceny pfesto pro né, ze jim to

nevadilo (...)<*?

Navic byli hosté ze Zapadu zvykli, ze ve svych tuzemskych barech dostavali
bézné malé, tedy dvou centilitrové pandky, a tak jim nebylo ndpadné, ze toho maji ve
sklenickach mén¢, nez by mélo byt.

Karel Roudnicky vzpomina na modu jidelnich listkii bez cen, které byly uréeny praveé
cizincim. ,,Ta doba, Ze byly dva jidelni listky, jeden pro cizince, jeden pro Cechy, ta byla
jasna, protoze platy cizincl byly jednou takovy. Samoziejmé se to nikde netrpélo. Kdyby to
nékdo objevil, tak z toho byl vyhazov a ztrata divéry. Ctyfiapadesatka, nebo co to bylo.
Tenkrat se odchézelo, ale to se v takovejhle lepSich restauracich a barech nedélalo. Tam byly
jiny zpiisoby jak si obstarat penize.“264

A téch bylo podle Karla Roudnického hned nékolik a praktikovaly se hlavné na
cizince. Popisovanou praxi zazil K. Roudnicky v Lucerné ,(...) tam to fungovalo

automaticky, ty slecny pily Cistou kolu, cizinec platil kolu s whisky, ¢ili byla stokoruna vyvar
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na kazdym panaku. Cim vic ty dév&ata pily tu Gistou kolu, tim vic bylo vyd&lano.«?® A stejng
jako v podnicich, kde se pohyboval A. Miksovic, i v Lucerné se Sidili Némci. Po paté lahvi
Sampanského se jim podle A. Roudnického servirovala lahev naplnéna vychlazenou
Vineou.”®®

V Lucern¢ ale nebyli usetfeni ani bézni hosté, kteti nepili tvrdy alkohol. ,,Vino se
samoziejm¢ nadkym zplisobem upravovalo, bud’to pielepenim znackou nebo deci vody do
sedmicky se davala. CimZ to tomu hostovi tak dalece nevadilo a tim se ugetfilo 7 korun. Coz
byl pfinos na sto lahvi, to bylo sedm set, takze to...(...) protoze propichlej Spunt kazdej
pozna, kdyz ho vytdhnete a vratite ho zpatky. TakZe se musely kupovat novy Spunty. Byly
takzvany Spuntovacky, ty se prodavaly za 5 tisic. To jste dala na vino a nepoznal to nikdo.*?®’

A kromé vina®® se k hostim prili§ ¢asto nedostal tieba ani stoprocentni dzus, ktery do
nékterych koktajli patiil. Misto nich se pouZivala Pompela, limonada s ovocnou pfichuti.
Pompelou se usetfilo za dzus tolik, Ze barmani kupovali podle K. Roudnického auta, kterym
fikali pompeléci.?®

A. Miksovic vzpomina jesté na jeden trik, kterym ¢i$nici vydélavali. A to na porcich
ruského vejce. Aby na ném mohl byt servirovan kaviar, musel kuchat vejce rozpulit. Hostovi
se pak za cenu celého vejce prodala pouze jeho polovina.

Postupy, které popisuji Alexander Miksovic a Karel Roudnicky, jsou vlastné dost
podobné tém, které na strankach Ceskoslovenského pohostinstvi z roku 1961 popisuje
inspektor Statni obchodni inspekce Jifi Stransky. V hotelu v Tiebochovicich byla z kradezi
obvinéna vedouci provozovny pani Zanova. Ta do hotelového baru dévala vlastni lahve
slivovice a nakupovala v maloobchodech, aniz by nakup podniku vykazovala. Jediny stin na
jejim kriminalnim chovéni dnes snad d¢la to, Ze jesté pred znarodnénim ji hotel patfil. Vidéno
dnesni optikou, to byla pravé ona, kdo byla okradena jako prvni.?®

Vefejnost byla na strankach zminovaného odborného periodika informovana
predevsim o ptipadech, kdy SOI nacdapala ptfi podvadéni byvalé majitele znarodnéného
podniku. Podobné tomu bylo i v prvni poloviné roku 1963, kdy jeden ze zamé&stnanci Statni

obchodni inspekce popisuje piipad, jak vedouci provozovny piedrazil obéd a nafedil rum
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v otevienych lahvich. Do ptipadu se vlozila podle vypravéni inspektora zena vedouciho, ktera
kontroloriim vycetla, Ze ,,Rezim pry jim ukradl hospodu, kontrolofi jsou pry vinni, Ze
nemohla byt s manZelem na jedné provozovné, kontrolofi pry nic nedé€laji, jen sekyruji
(...).“271 Zena byla nakonec odsouzena k podmineénému trestu, a to za mafeni vykonu
uredniho rozhodnuti, utok na vetfejného Cinitele a za pobufovélni.272

A. Miksovic se s inspektory SOIky, pozdgji Ceské obchodni inspekce, potkal za
minulého reZimu dvakrat a na rozdil od pani Zanové a druhé odsouzené pokazdé dopadla
kontrola v jeho prospéch. Poprvé se s inspektory potkal jesté pii své brigadé v Jizerskych
horach u piehrady Sous. Podruhé v Interhotelu Moskva, kde pracoval. Cignici vzdy hlasili,
zda jsou zakaznici Cesi nebo cizinci. Cesi byli podle A. MikSovice nedotknutelni, tak byl
podle svych slov vycvi¢en. Probihalo to vzdy podobné. Dvojice kontrolor poobédvala, pak
zaplatila a jeSté si objednala dva gruzinské koniaky. Pro personal to byl jasny signél toho, Ze
se nejedna o bézné stravniky. Tehdy se kontrolovalo primérné mnozstvi obou skleni¢ek
v tenkém sklenéném valci. Protoze barman tusil, ze v prvni porci nedolil, dal do druhé o néco
vic. Vysledek byl idealni a kontrolofi odesli s nepofizenou.273

Pro inspektory byly trnem v oku i koktajly. Tézko se totiz kontrolovalo, zda barmani
pfi jejich ptipraveé nesidi. I proto bylo zakazano davat do napoju led. Ten musel byt servirovan
vedle ve sklenicce a musel si jej tam davkovat az sdm host. I proto byla nakonec vydana
ptirucka s ndzvem Receptury teplych a michanych népoji, Vv ni jsou popsany piesné davky
jednotlivych slozek napoji véetné nutného mnozstvi ledu, ktery potom roztaje a napoj tak o
jeho slozku nabude. Bylo tedy nutné michat koktajly tak, aby se led béhem Sejkrovani zcela

.7"* Problematikou prace barmani z pohledu Ceské obchodni inspekce se zabyvaly na

rozpusti
své prvni schlizi v roce 1985 také poradni sbory ¢i$nikli a barmand.

A kontroly ze SOIky chodily 1 do Lucerny. I kdyz se jim fikalo naméatkové, podle K.
Roudnického bylo vzdy jasné, kdy kontrola ptijde. ,,To vzdycky chodil takovej nestrannej
vybérci, kterej si vzal drobnej tplatek. On tenkrat drobnej nebyl, ale pro nés to, pro nas to
byly drobny. No a tim se zase fungovalo tak, ze kdyz tam méla pfijit (...) inspekce, tak se o ni

veédélo a bylo vSechno, jak ma bejt.“275

*’! Bylo toho na t¥i paragrafy. Ceskoslovenské pohostinstvi, ro¢. IX, &. 10, rok 1963, s. 7

mTamtéi, s.7
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Do odborného Casopisu se naptiklad dostaly vysledky kontroly, kterou v roce 1980
provedli pracovnici krajskych inspektoratdt Ceské obchodni inspekce v nékterych
provozovnach. Jednoznaénym vysledkem bylo, Ze na nepoctivosti se vétSinou podili cely
kolektiv a ne jen jednotlivec. Kontroly objevily v tietiné provozoven $patnou miru napoju a to
nejen piva, ale i tvrdého alkoholu. Ve tfinacti piipadech z 89 nedostali kontrolofi jidelni
listky, ve Ctyficeti nedostali napojové listky a formou konzumacniho listku, na kterém nelze

1 . . o 1 27
hosta oSidit se uctovalo jen ve ¢tyfech provozovnach. 6

4.4 Hotelové sménarny na baru

Potfebu hotelovych sméndren piinesl rozvoj zahraniéniho ruchu. Mimo bankovni
smeénarny Vv hotelech slouzily k ndkupu valut, tedy bankovek a deviz vjiné méné nez
ceskoslovenské korung. Systém smény valut mél ale ve sméndrnach piisna pravidla.
Navstévnik z ciziny, a to jak ze pratelenych zemi socialistického bloku, tak ze Zapadu, musel
predlozit pfi sméné cestovni pas a potvrzeni o dovozu cizozemskych platidel. Sménarnik
musel zkontrolovat, zda nejsou bankovky padélané nebo zda nebyly nahlaSeny jako ztracené
nebo ukradené. Teprve potom mohly byt valuty s turistickym kurzem vyménény. Seky mohly
byt proplaceny jen proti podpisu majitele seku.?”’

Je tedy pravda, Ze slozitych pravidel vyuzivali pravé barmani a byli to oni, ktefi se
stali zivymi hotelovymi sménarnami?

Systém néktefi hotelovi zaméstnanci samoziejmé obchazeli. Jak popisuje Alexander
Miksovic, sména valut na ¢eské koruny probihala mezi turisty a barmany zcela bézn¢. Hosté
»(...) védeli, jak to je, védeli, ze za dolar dostanou na letisti 8 korun a ja jim dam 35 (...), u
téch Némct to bylo typicky, ty byli viibec mazany, Ze jo. Takze ty viibec vé€déli, ze mizou
zatukat, a kdyz meéli divéru, ze nejseS prosté zadnej praskac, ze jim nedas faleSny prachy
(.. .)“278 A 1to se podle A MikSovice stavalo. Naptiklad popisuje, ze se obcas stalo, Ze chodili
cizinci, ktefi za valuty nékde ve mést¢ vymenili starou tisicikorunovou bankovku?”®, jez uz
davno neplatila. Barmani ménili podle n&j jednu velkou vyhodu a totiZ tu, ze méli adresu.
Pracovali v n¢jakém hotelu nebo baru a tudiz bylo zaruceno, Ze o nich ma hotel vSechny

potiebné informace a pokud by vyménili faleSné bankovky, mohli by si je cizinci lehce najit.

276 pSENICKA, B. Je milejsi ¢est nebo penize? Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVII, &. 1, rok
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Stejné bylo ale vzdy mezi obéma, jak barmanem, tak cizincem podle A. MikSovice piijemné
nap¢ti. Zakon porusovali pfi této vymeéné oba.?®®
Podle A. MikSovice se o porusovani zakona vSeobecn¢ védélo. Za svoji kariéru se ale
nesetkal s tim, Ze by pfiSel néjaky nastr¢eny provokatér. ,,Nikdo s tim nic nedélal, protoze
vekslaci to prohodili za tuzexové bony, ale za né penize pofad zlstanou dom. (...) Véd¢€lo se
to, jist¢é, ale nikdo s tim nic nedélal, protoze to ziejmé& neohroZovalo narodni hospodaistvi
nijak.*?®*
A stejn¢ to probihalo i v Lucern¢ nebo v Olympiku, jak popisuje Karel Roudnicky.
,Diky tomu, Ze jsme méli pfistup k valutam, protoze jsme se setkavali s cizinci, tak jsme
patiili mezi elitu taxikafd, zelinafi, feznikl, sem tam doktordi a barmant. Byla to zvlastni

282

kasta. Malokdo si ostatné vt€¢ dobé mohl dovolit vylet na snidani Aerotaxikem do

Bratislavy do hotelu Savoy na halusky. ,,(...) letadlo stalo 10 tisic, snidan¢ stala bez lahve

«283 plat méli &ignici a barmani

skotsky 450 korun, s lahvi skotsky 1200 a zase odlet zpatky.
v prazskych podnicich az trojnasobny, nez zbytek pracujicich — méli vlastni mzdu, tuzéry a
jeste si privydélavali fedénim prodavaného alkoholu a prodejem bont.

Barmani a ostatni personal vydélaval i na dySkach v zahrani¢nich ménach. Ptijmout je
samoziejmé nesméli, jak se ostatné pise i v Ceskoslovenském pohostinstvi. Jde totiZ o penize,
které byly vyvezeny bez certifikatu, protoze turista je nemél v planu vyménit. Kdyz byly
v certifikatu uvedeny, ale turista je nevyménil a podaroval s nimi n€koho, pak mohou byt tyto
penize vystopovany a zabaveny. Pokud by nékdo zahraniéni platidlo piijal, byl povinen je do
10 dnd vyménit u Statni banky Ceskoslovenské na koruny, anebo je sménit za tuzexové
poukazky. Nakupovani valut a tuzexovych bonti ale nebylo soukromymi osobami
povoleno.?*

I to ale barmani a ¢isnici dé€lali. ,, Tenkrat byly tuzexové poukazky, takzvané bony,
kteryma my jsme hyftili a vydélavali jsme si jejich prodejem. My jsme je ziskdvali v podstaté
za 3,50 K& tim pfevodem a prodavali jsme je za pé&t a vice.“”® | to je ale podle K.
Roudnického diivod, pro¢ vétsina barmand a ¢iSnikli nevstupovala do strany, protoze stat o

jejich ¢innosti viceméné védel a mit takové Cleny strany nechtél. Proto tlak na né€ nebyl tak
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rust a stat se napiiklad vedoucimi podnikii nebo néméstky.286

4.5 Kadrovani v pohostinstvi

Podle odborného periodika Ceskoslovenské pohostinstvi prosly roky 1968 a 1969,
aniz by se pohostinstvi nebo dokonce barmant né¢jak vyraznéji dotkly. Do Zivota Alexandera
Miksovice ale doba zasédhla, a kdyby nebylo §tastné nahody, jako vyhozeny Zurnalista by se
po roce 1969 do restaura¢niho provozu nikdy nedostal.

V ramci normalizace pomérii bylo totiz jasné feCeno, ze lidé, ktefi byli vyhozeni
Z partaje, anebo byli novinafi, nesmé&ji pracovat v pohostinstvi. Stejné tak bylo zakazano, aby
jezdili staxikem nebo s tramvaji. ,,Nastésti moje tehdej$i zena zachranila zivot jedny
kadrovacce, (...) a tadleta zZaba prosté zatloukla, Ze mam vysokou, takze zatloukla vSecko, Ze
méam n&jaky potiZe a vzali m& do restaurace Moskva (...).«®

14. sjezd KSC vkvétnu 1971 potvrdil usneseni plenarniho zasedani UV KSC o
kadrové a personalni praci. Zpravu o tom, jak se dafi uvést natizeni do praxe, podal v ¢asopise
Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch vedouci kadrového oddéleni v podniku
Restaurace Plzen-mésto Vaclava Hynek. Podle néj se podniku podafilo ziskat Siroky ptehled
nejen o pracovnich vykonech, ale i o politické vyspélosti jednotlivct a o uplatiiovani jejich
vlivu na vychovu v rodiné. Kromé bliZze nespecifikovanych ,,uritych opatfeni®, kterd méla
byt na pracovnicich podniku provedena, museli zaméstnanci také podstoupit politické Skoleni.
Tam spadaly napiiklad pfednasky na téma misto a iloha KSC v nasem politickém systému,

tloha narodni fronty nebo problémy kadrové politiky a piiprava budoucich kadri.?®

4.5.1 Vyjezdy do zahranici

Vyjezdy zaméstnancli pohostinstvi do zahrani¢i upravovaly jednotné zasady, které
vydalo federdlni ministerstvo vnitra. Podle nich mohli byt do zapadni ciziny vyslani
predevsim mladi perspektivni pracovnici s dobrym pomérem k socialistickému zfizeni, a ktefi

»(...) svym pracovnim usilim a politickym pfistupem jsou piikladem a dociluji pracovni

2% Rozhovor s K. Roudnickym, vedla B. Kreuzerova 15. listopadu 2013

Rozhovor s A. Miksovicem vedla B. Kreuzerova, 28. 11. 2012
HYNEK, V. Zku$enosti z kadrové prace. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XX, €. 2, rok 1974, s.
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uspéchy ve svém kolektivu, v socialistické soutézi nebo kteti se umistili na ptednich mistech
v sout&Zich odbornosti viech Grovni.«?*

Kromé toho musel byt gastronom vyuéeny ve své profesi a mit tiiletou praxi. Pokud
chtél zaméstnanec vyjet, nesm¢l také nikdy zptisobit manko, $idit spotiebitele nebo rozkradat
socialisticky majetek. Musel také perfektné ovladat jazyk zemé, do které chtél vycestovat a
muselo mu byt mezi 21 a 45 lety. Délku praxe nafizeni stanovilo na jeden rok s moznosti
prodlouZeni na dva roky.290

Navrhy predkladalo vedeni podniku Kk projednani zakladnim organizacim KSC a
zavodnim vyborim ROH. Poté se navrhy piedkladaly podniku Imex Kk vybaveni vyjezdu
schvaleného pracovnika.291

Mezi roky 1976 a 1980 bylo veskeré vysilani pracovnikii do zahrani¢i zastaveno.
K obnoveni doslo na zacatku osmdesatych let. Vybrani gastronomicti pracovnici mohli vyjet
do Rakouska, NSR, Zapadniho Berlina a do Japonska. Naopak vyjet neslo do Svycarska,
Francie a Britdnie. Podle Imexu totiz staty piestaly poskytovat pracovni povoleni.292

Moznosti vycestovat na delsi dobu do zahraniCi byly také vySe zminéné svétové
vystavy. Jak probihal vybér personalu na zahrani¢ni pobyty popisuje ve své knize Hostili jsme
svét dlouholety feditel restauraci Praha Miroslav Hiibek. ,,Vybirali jsme pfedevSim z téch,
kteti méli jiz urcité vétsi ¢i menSi mezinarodni zkuSenosti. Ti tvofili jadro budouciho
reprezentaéniho kolektivu. Peclivé jsme sledovali i vykony jednotlivel v celostatnich
soutézich v nasem oboru, které¢ byly pravidelné potadany. (...) Odborna métitka byl hlavni, i
kdyz jako na zadném tuseku, ani v naSem oboru, nelze pochopitelné (...) podceiiovat hlediska

mravni, ob&anské a politické kvality uchaze&i.«?%

4.5.2 Rok 1969 a prestavba

Zéakladnimi ptedpoklady pro vykon povoldni ve vedouci funkci pfitom nebyly ani
odbornost, ani vykonnost, ani zkuSenosti. Usneseni piedsednictva UV KSC ze dne 6.
listopadu 1970 Ke kadrové a personalni praci vyjmenovava jako soucasti kvalifikace pro
vykon fidici funkce na prvnich dvou mistech politickou vyspélost a tfidni uvédomélost.

Osobni schopnosti jsou v tomto dokumentu uvedeny az na misté poslednim. "Vyznamnou

289 7asady pro vysilani gastronomickych pracovnikdi do zahraniti. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch,

ro€. XXVI, ¢. 5, rok 1980, s. 21

ZgoTamtéi, s.21

291Tamtéi, s.21

292 MIKSOVIC, A. Hosté tentokrat bez smokinku. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXVII, €. 4, rok
1981, s. 15
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soucasti kvalifikace jsou politické postoje, vérnost socialismu, marxisticko-leninské politice
Komunistické strany Ceskoslovenska a socialistického statu a pratelstvi k Sovétskému
svazu,"® pise se dal v usneseni. Hned v nasledujicim odstavci se doSteme, 7e "vedouci
funkce ve spolecnosti budou obsazovany lidmi spjatymi se zajmy d€lnické tidy, ktefi jsou
politicky 1 odborné zdatni, maji smysl pro odpovédnost, tvofivost a vécnost, spojenou se
socialistickou podnikavosti a raciondlnosti, s vysokymi moralnimi vlastnostmi, schopnymi
svym vystupovanim, jednanim a politickou angazovanosti ziskavat pracujici pro aktivni
podporu politiky Komunistické strany Ceskoslovenska."**

Z teéchto kvalifikanich pozadavkd je zfejmé, Ze bary za socialismu nemély pod
takovymi vedoucimi pracovniky ani teoretickou Sanci budovat si silnou profesni reputaci nebo
rozvijet femeslo. Kadry v pohostinstvi v 70. letech beztak Casto nespliovaly ani profesni
kritéria ani poZadavky uvedené ve vySe citovaném usneseni. Jak si ukdZeme v ndsledujicich
kapitolach, jedinym pozadavkem, ktery dokazaly zhusta zdafile implementovat v praxi, byla
socialistickd podnikavost. Pfedstava, ze vedouci barovych provozli budou po svych
zaméstnancich chtit, aby ziskavali po ve&erech hosty pro aktivni podporu politiky KSC, se uz
jevi jako uplné nerealna. Nesplnitelny je pak, alesponi z lingvistického pohledu, 1 pozadavek
na "vysoké vlastnosti". Je ovSem tifeba dodat, ze usneseni Ke kadrové a persondlni praci
vzniklo v reakci na udalosti z roku 1968 v dob&, v niZ se utuzeni moci KSC zdalo byt pro
nebo ne.

V barovém femesle tézce stizeném normalizaci, kdy se do vedoucich funkci
dosazovali dle pozadavkil usneseni Ke kadrové a personalni praci lidé politicky vyspéli, tiidné
uvédoméli, s vysokymi vlastnostmi a se schopnostmi ziskavat hosty pro podporu politiky
KSC, zagala kvalita rychle upadat.

Politika se do pohostinstvi vyraznéji vraci zase v druhé poloviné osmdesatych let, kdy
se schazi stranicko-ekonomicky aktiv pracovnikli obchodu, pohostinstvi a cestovniho ruchu,
aby vydal stanovisko, jak se vypofadat s piestavbou, kterou vyhlasil Michail Gorbacov. Nové
zasady mély byt podle ministra obchodu J. Raba uplatnény uz do konce roku 1987. Jak by to
méli samotni pracovnici v pohostinstvi provést uz ale tak jasné deklarovdno nebylo.
Mistopiedseda Vladniho vyboru pro cestovni ruch CSR Rudolf Kratoch k tomu napsal: Zagit
ptfestavbu zkvalitnénim vlastni prace, zvySenim narocnosti a odpovédnosti, zménou piistupu

ke zlepSovani a zkvalitiovani trhu a sluzeb a k uspokojovani potieb spotiebiteliim, zménou

2% Usneseni predsednictva UV KSC. Ke Kddrové a persondini prdci, Nakladatelstvi Svoboda, Praha 1974, s. 3
295 s
Tamtéz, s. 3
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k vefejné kontrole (.. ).<?% Stabilizovat podminky v pohostinstvi, kde starost o hostovo blaho
az doposud byla spiSe druhotada zalezitost, mély zatridit 1 zmény v odménovani. Ze statniho
rozpoctu byla dokonce uvolnéna rezerva, kterda méla zmény vykryt. Zaméstnanci méli byt
nové odménovani hlavné za vysledky své prace a za vykonnost. Pfidano tak podle statistik
Vladniho vyboru pro cestovni ruch mélo dostat asi Ctyficet pét procent zaméstnancii a to az o
sto korun mési¢né k béznému platu.297

Ti barmani, se kterymi jsem mluvila, si ale zpétné zménu pomért v druhé poloviné
osmdesatych let nijak nevybavuji. Ani zavadéni chozrasCotu ani zadné hloubkové kontroly,

které tomu mély predchazet, si nepamatuji.

296 KRATOCH, R. Slovo k prestavbé. Ceskoslovenské pohostinstvi a cestovni ruch, ro¢. XXXIII, €. 11, rok 1987, s. 3
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5. Zavér

Za cil své prace jsem si vytkla odpovédét na né€kolik otazek tykajicich se Zivota za
barovym pultem Vv obdobi socialismu. Na prvni z nich, ktera se tykala omezenych surovin na
vyrobu koktajlti, mohu fici, Ze nedostatky citili hlavné barmani mimo sit’ Interhoteld. Po nich
ale zase jejich hosté vétSinou méné znamé druhy destilatl nebo ptfisad do koktajli piimo
nevyzadovali. Navic, jak ukazuje naptiklad prvni Cast piilohy prace, tedy soupis typicky
Ceskych koktajli, cesti barmani si dokéazali pomoci. Michali hlavné napoje S pouzitim
Becherovky nebo dalSich hotkych likéra z Karlovych Vart. K alkoholu zahrani¢nich znacek
se po pauze Vv padesatych letech opét mohli dostavat ¢im dal castéji. Na konci sedmdesatych a
zaCatku osmdesatych let se uz dalo michat i zkubanskych rumi, které zacal do
Ceskoslovenska ve vétsi mite dovazet Cubaexport.

Kmani byla i Coca-cola, zbozi, které bylo z pocatku vysadou hlavniho mésta a
Interhoteltl, uréenych pro navitévniky z ciziny. Nez ziskalo socialistické Ceskoslovensko
moznost ji na svém tUzemi vyrabét, nahrazoval se jeji nedostatek Aro-colou nebo Kofolou. U
tohoto bodu lze fici, Ze i1 kdyz se zpocatku jednalo o zbozi spi§ nedostatkové, podafilo se
nakonec dodavky Coca-coly zajistit i pro S$irSi sit’ pohostinskych zavodu, tieba i pro
zotavovny ROH.

Ve své praci jsem chtéla zjistit, jak to bylo s okradanim statu nebo zakazniki. I pies
tvrzeni jednoho z naratord, ze se $idil hlavné podnik a ne jeho hosté, se nakonec ukazalo, ze i
oni byli casto kraceni. Ostatné podobna praxe jako v Interhotelech byla podle jednoho
z naratorti i v Lucerné. Ze rozkradani socialistického majetku a okradani hosta bylo na mnoha
mistech kazdodenni praxi, ukazuji i ¢lanky v odborném periodiku, ktery ve stati prace cituji
nebo na n¢j alespont odkazuji. Jeden ze tii naratorti se domniva, Ze to, zda byli zamé&stnanci
podniku pocestni nebo ne, zalezelo predevsim na lidech ve vedoucich funkcich a také na tom,
jaké vzdélani se dostalo ¢lentim kolektivu. Na zakladé rozhovort i denniho tisku nelze presné
uréit, kdo byl Sizen vic, jestli zakaznik u pultu nebo provozovatel baru, tedy stat. Sidilo se na
ob¢ strany.

Barmanska c¢innost, ktera za socialismu jen tézko mohla byt profesi, kdyz takova
pozice vibec neexistovala, byla velmi privilegovanym postem. Barmani v Interhotelech méli
pfistup k valutdm, pobirali plat, pfilepSovali si dokupem a jeSt€¢ mohli zit z dysek, ktera
dostavali od spokojenych zédkaznikidi nebo za drobné sluzbicky. U jednoho z naratort to bylo
tteba poskytovani pokoji v hotelu spole¢nicim z Lucerny. Kazdopadné si ale vSichni tfi

naratofi podle svého vypravéni zili nad poméry tehdejsi spole¢nosti. Minimalné dva z nich
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V Praze zamé&stnani si mohli dovolit ndkup automobilu nebo bytu. Barmani mohli i cestovat.
Pokud pracovali v hotelu, ktery byl soucasti mezinarodni sité, odjizd€li pravidelné na praxi do
kapitalistické ciziny. Pokud mohu ze tfi ndzora svych naratorii soudit, nikdy je nenapadlo, ze
by mohli opustit zemi natrvalo. Myslenka emigrace jim byla vzdalend moznd i proto, Ze
v Ceskoslovensku nepocitovali materialni nouzi a svoji praci vykonavali bez vétsich
piekazek.

Barmani v mezinarodnich hotelech byli ve styku se Statni bezpe¢nosti. Nékteti
aktivn¢, néktefi ne. Podle prohlaSeni mych narator ale uz v té dob¢ byli, stejné jako jsou
dnes, apoliti¢ti. Zajimala je jejich prace, jejich osobni zivoty, ale do véci spojenych se statnim
zfizenim se nepletli. To jim koneckoncli umoziovalo zit si nad poméry. Pokud by totiz nebyl
regulovan pocet valut a kurz pro cizince by nebyl v oficidlnich sméndrnach tak vysoky,
nemohli by z jejich vymény tolik profitovat. Clenstvi v Komunistické strand nebo spojeni
s StB je ale stale tématem, které je v rozhovorech slozité pfijimadno. Nemohu s jistotou fici,
zda ke mn¢ byli naratofi zcela upfimni.

Domnivam se, ze ma prace neni pfinosna jen odpovéd’mi, které ve své stati dava na
vyse polozené otazky, ale celkovym zaméfenim na obor, ktery zatim zistal neprozkouméan a
muze poslouzit jako zékladni piehled pro dalsi badatele. VEiim, ze jsem slozila dalsi dilek do

rozsahlé skladacky dé&jin kazdodennosti v socialistickém Ceskoslovensku.
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6. Priloha:
6.1 Co se michalo v Ceskoslovensku

Protoze své tradi¢ni destilaty mélo i Ceskoslovensko, i zde vznikaly originalni
receptury. Jak uz jsem psala vyse, potfadaly se soutéze o to, komu se podaii namichat nejlepsi
piti ze Zubrovky. Receptt, které¢ vyuzivaly mistnich specialit, ale bylo vic. Jesté v roce 1947
B. H. Reiman popsal chuté ceskoslovenskych barovych navstévnikii takto: ,,Nasi lidé také
nestoji o led, zatim maji rad€ji hutnéjsi napoje (.. )%,

V roce 1957 se podle uryvku rozhovoru vydaného v Ceskoslovenském pohostinstvi,
ktery cituje A. Mik3ovic ve své knize, pilo v Ceskoslovensku $est druhil michanych napoji a

to Martini, Manhattan, Gin Fiz, stiibrnmy a zlaty fis a Bil4 pani.”*®

Dédecek na scesti

V mé préci se Casto objevuji citace ze stejnojmenné knihy. Onim dédeckem je minén
bylinny likér Pradéd. Ctvrt sklenky likéru se v $ejkru spole¢né s ledem smicha se &tvrtinou
sklenky Slovignac brandy a ctvrtkou sklenky citronové Stavy. Po pfidani ptl 1zicky cukru a
promichani doporu€uje Ivan Crjha nad koktajlem ve sklenici pielomit citronovou kiru a

vhodit ji dovnitt.>®

Brnensky drak
K tomuto koktajlu je potieba pil skleni¢ky pomerancové stavy, pil sklenky vodky,
c¢tvrt griotky a Ctvrt Pradédu. Po zamichani v Sejkru patfi na okraj poharu platek

v 301
pomerance.

Ostende fizz
Sejkr je tieba z poloviny naplnit ledem, pfidat bilek, pil sklenky citronové §tavy, pil
sklenicky rybizového mostu, a sklenku tfeSniovice. V Sejkru se piti proiepava, dokud barmana

y < , . > 302
pies utérku nestudi v ruce. Konzumuje se po doliti sodovkou.

298 REIMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané ndpoje, Hospodarska skupina hostinskych Zivnosti, Praha 1947, s.
8
299 MIKSOVIC, A. Bar, mixologie, historie, management..., s. 45

CRHA, |. Dédecek na scesti a 300 dalsich michanych ndpoji..., s. 41
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Prague koktajl
Snad nejtradi¢néjsi Cesky destilat slivovice se smicha se 1zi¢kou cukru a ¢tvrt sklenkou
citronové st'avy. Do Sejkru se ptida jesté bilek. Po dikladném promichani se pieléva nejlépe

do koktajlové sklenice.*®

Moravsky kohout
Tento michany ndpoj se nepiipravuje v Sejkru, ale v michaci sklenici, kam se nalije tfi
ctvrté sklenice Cerveného italského vermutu, ctvrt skleniCky slivovice, a stfik becherovky.

Ptes streiner se koktajl nalije do sklenice a podéava se s platkem pomeranée.304

Koospol koktajl

Koktajl je pojmenovany podle podniku zahrani¢niho obchodu Koospol musi podle
receptu Ivana Crhy obsahovat néjaky ten vyvozni artikl a tim je Becherovka, kterd se
v michaci sklenici smicha s jednou tietinou sklenicky slivovice. Pfida se stfik Frernet stocku a

. g , Y .- 305
podava se v koktajlovém poharu s tfesni.

Olympia aperitiv
S bobulkou vina se podava koktajl miSeny v michaci sklenici. Potfeba je ctvrt sklenky
slivovice, tfi Ctvrtiny skleniCcky Pradédu a dva stiiky Fernet stocku. VSe se micha

s dostatecnou porei ledu.**®

Vicina

Ceskoslovenska specialita, kterou Ivan Crha nazyva horskym koktajlem, se pfipravuje
Vv michaci sklenici s porci ledu. Smicha se piil sklenky Slovignacu, tfetina sklenky ¢erveného
vermutu, Sestina sklenky likéru Ja-ka-ma-rus. Podava se s tfesni a kouskem citronové kiry

v pohe’1m.307

Olomoucky nektar Seliko

302Tamtéi, s. 61
3°3Tamtéi, 5. 86
304 sy
Tamtéz, s. 96
3°5Tamtéi, 5. 98
3%CRHA, I. Dédecek na scesti a 300 dalsich michanych ndpojd, s. 99
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Koktajl se micha v Sejkru s ledem, pil sklenkou vodky, ptl sklenkou Pradédu, 1zickou
cukru, stavy z pulky citronu a se Zloutkem. Pied podavanim se piida stiik sodovky a pohar se

ozdobi dvéma jahodami. Koktajl se musi podavat nejen s brékem, ale také se 1Zi¢kou.**®

Perpetuum mobile koktajl
Jednd se o plvodni ceskoslovensky koktajl, ktery se sklada ze tii Ctvrt€ sklenice
vodky, osminky sklenice likéru Ja-ka-ma-rus a stejného poméru cukrového sirupu. Napoj se

micha v Sejkru a kdyZ je hotovy, prida se stfik sodovky a platek citronu.”®

Tabordk

Teply miSeny napoj, ktery se sklada ze sklenicky pradédu, ctvrtky sklenky citronového
sirupu, hiebiCku a platku citronu. To vSe se zalije horkou vodou. Na polévkovou IzZici si
barman nalije rum, ktery nejdiiv nahteje, potom zapali a polije jim vznikly napoj. Taborak se
podava jeste hofici. >
Ruska capka

Tento koktajl uvadim predev§im proto, Ze me zaujala jeho variabilita. L.ze ho piipravit
bud’ z konaku, rumu, ginu, whiskey nebo z vodky. Alkohol nalijeme az po okraj sklenice a tu
ptikryjeme jako pokli¢kou koleCkem citronu, které zbavime kiry. Navrch pfijde kopecek
cukru. Reiman dodéava, ze podobny napoj se pije 1 na Slovensku, ve sklenici je slivovice a

napoj se jmenuje Mikulagska.**

Spendt s vajickem

Koktajl sice neni pfipravovan z Ceskoslovenskych surovin, piesto ho ale do této
kapitoly zafazuji, protoZze v zddném jiném zahrani¢nim koktajlovém pifedpisu jsem podobné
servirovani neobjevila. Jednd se o pouhé s michani francouzského bylinného likéru
Chartreuska s jednim zloutkem. Sméch se nepromichava, vajicko se nechava do tekutiny
klesnout v celku. Slabsi povahy mohou Zloutek nahradit dilem vaje¢ného konaku., takovy

. o .y , 312
zpusob piipravy se nazyva pousse-caffé.
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Praha Pariz koktajl
Napoj se pfipravuje v Sejkru. S ledem se smicha 1zicka malinového sirupu, ptl sklenky
ginu, ¢tvrt sklenky slivovice a ¢tvrt sklenky Slovignac brandy. Nez se drink promicha, musi

e w313
se pridat tfi stfiky citronové §t'avy.

Moravsky flip
Napoj se micha v Sejkru, Nalije se do né¢j pil sklenky Slovignacu, ¢tvrt sklenky
Fernetu, a ¢tvrt sklenky malinového sirupu. Na led se jesté prida stiik citronové stavy. Po

v ;o . . . . r ) v .7 r v rw 314
protfepani se na hladinu napoje ve flipovém poharu ptidaji nasekané vlsské ofechy.

Vigjka C. S. R.

Tento koktajl doporu¢uje michat B. H. Reiman. Patii do néj tfetina maraskina, tfetina
créme de vanille a tfetina modrého Tripple-sec nebo curacao-bleu.Napoj se pfipravuje jako
pousse-caffé, likéry se tedy slévaji dohromady podle své hustoty. Secrviruje se ve sklence na

foor 31
portské vino.*®

6.2 Slovnik pojmu

Absinth — Nazelenaly i bezbarvy likér s pfichuti fenyklu a anyzu.
Advocaat — Vaje¢ny konak vyrabény v firmou Bols. Obsahuje vaje¢né zloutky, cukr a
brandy. Obsah alkoholu se pohybuje mezi 14 a 20 procenty. Je typickou piisadou do koktajlu
Snowball. V dnesni dob¢ se pouziva také pii pripravé alpského  teplého  michaného
napoje Bombardino.
Akvavit — Obilna palenka, ktera chutna po kminu. Pochazi ze severni Evropy.
Ala§ — Druh kminové palenky ze Sovétského svazu. Mistn€¢ pochazi z LotySska, pojmenovani
ziskal podle méstecka Alas pobliz Rigy.
Almond -V Ceskoslovensku se pod timto nazvem dfive prodaval silné slazeny likér
s mandlovou chuti.
Amara — Limonada s piezdivkou zabi hnév, kterou ziskala kvili své zelené bravé. Jeji chut

byla jemné mentolova.

313Tamtéi, 5. 98
Tamtéy, s. 120
1> REIMAN, H. B., RYBA, J. Americké michané ndpoje..., s. 86
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Angostura - Hotky aromaticky likér, ktery se pouziva v Koktajlech. Za socialismu se
nahrazoval Fernet Stockem nebo produktem karlovarské Becherovky s ndzvem Rapid Bitter..
Anisette/anyzovka — Anyzovy likér, ktery se vyrabi maceraci anyzu. Pokud nebyl k dostani
ptimo likér, nahrazoval se anyzovym sirupem smichany v poméru 3:1 s vodkou.

Aperitiv KV 14 — Takzvany 14. pramen z Karlovych varu je chuti podobny Becherovce,

neobsahuje ale cukr. Ma 40 % alkoholu, je v ném piidané vino a
hodi se na mixovani napoju.

Apricot brandy — Lihovina merunikové chuté a stejného aroma, jejiz zakladem je brandy,

tedy destilat vyrobeny z vina.

Armagnac — Vinny destilat z Gaskonska, ktery je pfibuzny konaku. Armagnac se pali jen

jednou za pouziti postupné destilace.

Arrak — Destilat vyrobeny procesem fermentace z vina. Obcas je také oznacovan jako ryzova

palenka, zryze se ale nevyrdbi, pouzivad se jen na zdkvas.Nazev je odvozen od
arabského slova, které znamena Stavu nebo rosu.

Askona — Napoj nazloutlé barvy, do kterého byl pfidavan vitamin C.

AStarak — Sladké vino pojmenované po arménském mésté, kolem kterého je soustfedéno

mnoho vinic.

Avanti — Nizkokaloricky $umivy napoj se 6,5 procenty alkoholu. Vyrabély ho Ceské vinai'ské

zavody, Praha, zavod Stary Plzenec.

Barsac — Ptirodné sladké francouzské vino zlutozelené barvy.

Bavarois — Oznaceni pro alkoholicky napoj s teplym mlékem.

Beaujolais — Tmavocervené francouzské vino burgundské odridy.

Becherovka — Tmavozluta lihovina typické viiné a chuti, ktera je vyrabéna podle specialni
receptury. Zakladni slozkou chuti je bylinny vyluh. I v dnesni dob¢ je silnym
vyvoznim artiklem.

Bénédictine — Specidlni francouzsky likér, ktery se vyrabi ze smési 27 bylin. M4 jantarovou
barvu. Pokud nebyl k dostani, mohl byt nahrazen Klasternim tajemstvim.

Bols — Nejstarsi vyrobce likért na svété.

Borovi¢ka — Neslazena lihovina vyrobena destilaci jalovych bobuli, lihu a vody.
Charakterové se podoba ginu. Borovicka je Casto oznaCovana jako slovensky
narodni napoj. Jeji ndzev neni odvozen od slova ¢eského slova borovicka, ale
od slovenského nazvu pro jalovec, tedy borievka.

Bowle — Napoj z ovoce, vina, sektu a sodovky. Seliko Olomouc dokonce v roce 1966 zacalo

vyrabét kondenzat, ktery staCilo roziedit sodovou vodou nebo Sumivym vinem.
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Vyrobna dostala za novinku dokonce nejvyssi ocenéni na vystavé Ostrava 66, cenu
zlaty kahan. Jak si bowli namichat, popsal ale uz v roce 1947 B. H. Reiman.

Brandy — Oznaceni pro vSechny mozné vinné destilaty s vyjimkou francouzské Charente.

Calvados — Lihovina, ktera se vyrabi z jablek. V Ceskoslovensku ji bylo mozné nahradit
jable¢nym mostem s brandy a to v pomeéru 1:1.

Campari bitter — Italsky hoiky aperitiv. Chut'ové nejpodobnéjsi byl ¢eskoslovensky Fernet

Stock.

Casablanca — Ptirodni marocké vino tmavé ¢ervené barvy. V chuti je mirné trpké.

Cassis — Likér z ¢erného rybizu.

Cordial Medoc — Damsky protéjsek Becherovky. Obsahuje 40 % ptirodniho bilého vina.
Obsah alkoholu se rovna 35 %. Od roku 2008 je opé&t v prodeji pod zkracenym
jménem Cordial. Hodi se do koktajlt, kavy i ¢aje. Je hoiky, ma medovou barvu
a pfijemné, sladké aroma s tony lipového kvétu.

Crustas — Souhrnny nazev pro napoje, které se podavaji ve sklenici, jejiz okraje jsou

ozdobené cukrem a vypadaji diky tomu ojinéné.

Curacao — Likér s pomerancovo-citronovou pfichuti.

Danziger Goldwasser — Némecky sladky bylinny likér. V lahvi plavou malé zlaté desticky.

Likér obsahuje mimo jiné anyz, kmin, kardamom a koriandr.

Divéi hrozen — Odriidové piirodni vino s kvétinovym aroma. Staci se na Slovensku. Tam se
mu také fika Leanyka.

Dubonnet — Nasladly aperitiv na vinné bazi, ktery obsahuje bylinky, kofeni a malé mnozstvi

chininu.

Dukat — Ceskoslovenské dezertni vino, které chuti pfipomina Madeiru.

Durit — Znacka barevnych ,,nerozbitnych* skleniéek.

Egg-nogg — Michané napoje s pouzitim vajec a mléka. Napoj ma ptavod ve Skotsku. Koktajly
mohou byt podavany studené i teplé.

Feteasca — Ptirodni rumunské vino Zluté barvy, které se vyznacuje mirnou nakyslosti.

Fernet Stock — Hotky bylinny likér, ktery se diiv v Ceskoslovensku vyrabél. Rikalo se mu
také Cerny $vihak, lak na rakve nebo Dech mrtvé milenky. Dnes se Fernet Stock
vyrabi nedaleko Plzné.

Fizz — Nazev pro napoj umichany z citronové $tavy, bilku a lihoviny. Jeho nazev pochazi
z anglického slova fizz, tedy zpénit. Dolévaji se totiz vzdy sycenym napojem,

sodovkou nebo bublavou limonadou
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Flavedo — Limonada s ptichuti citronu nebo pomerance.

Flip — Napoj s timto oznacenim vzdy obsahuje Zloutek, cukr a n&jaky druh alkoholického

napoje. Nad napojem se strouhd muskatovy ofisek.

Fonica — Hudebni automat, do kterého se veslo 50 gramofonovych desek, tedy 100 hudebnich

skladeb. Za 21 000 K¢s jej v roce 1971 zacala prodavat Tesla Praha.

Gamza — Bulharské vino svétle az tmavé rubinové barvy, které chutnd po ovoci. Je mirné

nakyslé.

Genever — Palenka nizozemského ptivodu, kterd chutna po jalovei. V michanych néapojich se

nahrazovala ginem.

Gin — Lihovina s chuti jalovce. Pivodem se jedna o nizozemsky destilat.

Goran — Prirodni alzirské vino S tmavé c¢ervenou barvou a natrpklou chuti.

Gobler — Viz Kobler.

Granat — Limonada s pfichuti malin.

Grappa — Italské oznaceni pro palenku.

Griotka — Sladky likér s piichuti vi$ni a hofkych mandli.

Chartreuse — Bylinny likér piezdivany také Zeleny ohen. Pivodné pochazi z Francie. Stale je

k dostani.

Chérez — Ruské sladké vino na zplsob sherry. Ve Spanélstiné foneticka vyslovnost slova

jerez, tedy sherry.

Chito-tonic — Tonic, ktery se zacal vyrabét v roce 1969. Na cesky trh byl znovu uveden
v roce 2010 s novou etiketou, vyrabi ho spole¢nosti Kofola a.s.

Imperial — Jemny zlutohnédy likér s ptichuti bylinek. Dnes uz se nevyrabi.

Ja-ka-ma-rus — Bylinny Zalude&ni likér piivodem z Ceskoslovenska. Licenci na jeho vyrobu
od firmy Seliko odkoupila v roce 2006 Hanacka palenice TéSetice a uvedla
likér na trh v ptivodni lahvi ze 30. let.

Julep — Koktajl, ktery musi vzdy obsahovat cerstvou matu peprnou.

Kagor - Dezertni moldavské vino, které se ziskdva z prezralych hroznli révy Cabernet-

Sauvignon. Ma tmavohnédou barvu a vlastnosti podobné jako portské vino.

Karola — Mrkvovy dzus.

Karotela — Ovocny sirup z mrkve a cukru.

Kavex — Kavovy extrakt z prasku, ze které¢ho §lo pfipravit napiiklad bilou kavu s mlékem

nebo ¢ernou kdvu s vodou. 50 gramii extraktu mohlo nahradit az 200 gramt kavy.

Kavo-gril — Kavovinovy napoj, jehoz zakladem je Cerstvé prazena a umleta kava, jejiz

vylouhovany extrakt se svaii s cukrem na sirup, tedy Kavo-gril.
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Kemény brandy — Zlutohn&dy destilat z vina ¢eskoslovenského ptivodu. V soudasné dobé se

uz nevyrabi. Lihovinu Ize sehnat na internetovych aukcich.

Key Rum — Typické lihovina s vysokym obsahem alkoholu. Pii jeji vyrobé se pouzivalo

dovazenych zamotskych destilati.

Kin-Kina — Specialni osvézujici a nealkoholicky napoj pro fidi¢e. Vyrab¢l se z Iékotice a

zemézluce.

Kirschwasser — Puvodné $vycarsky destilat z tfeSni, ktery se kromé receptur misenych
koktajlu ¢asto objevuje i v némeckych a rakouskych kuchatrkach. Piidava se napiiklad
do schwarzwaldského dortu nebo do syrovych fondue.

Klasterni tajemstvi — Sladky zlatoZluty likér s ptichuti bylin. Byl napodobeninou

francouzského likéru Benedictine. Na ¢eském trhu je stale k dostani.

Kminka — Ciry sladky likér, ktery chutna i voni po kminu. Kminka se i nadéle v Ceské

republice vyrabi.

Kobler - Michany chlazeny napoj ze sirupu a mostu s mensi piisadou alkoholu a zdobeny
ovocem.

Kofola — Napoj, ktery mél konkurovat americké coca-cole se na pulty ceskoslovenskych
obchodti dostal poprvé v Sedesatych letech. Vyrabél se ze sirupu Kofo v Galené
Opava. Prodévala se vlahvich i tocend. V soucasné dobé se Kofola vyrabi ve
spole¢nosti Kofola a.s.

Kord — Vodka ¢eskoslovenského ptivodu. Dnes se jiz nevyrabi.

Labena — Sirup, ktery byl vyrabén v nevratnych ustfihovacich obalech. K dostani bylo osm
ptichuti. Vyrobek dodavaly Konzervarny a drozd’arny Usti nad Labem.

Leanyka — Viz Div¢i hrozen.

Limonada Livia — Limonada s dvoumésic¢ni trvanlivosti, ktera se vyrabéla v nékolika

pfichutich — vinné, jable¢na, rybizova a visiova.

Ludmila — Znamkové vino z mélnické vinatské oblasti. Plni se do lahvi ve tvaru kalamaiq.
Vino je pojmenovano po knézné Ludmile, kterd méla na Mélnicku udajné zalozit prvni
vinici. Ludmila je k mani v mélnickém vini¢nim sklep€, do béznych obchodu se uz
nedodava.

Madeira — Sladké dezertni vino z portugalského stejnojmenného ostrova.

Malaga — Spanélské dezertni vino ¢ervenohnédé barvy. Aby se tak mohlo jmenovat, musi
vinny most zrat ve Spanélském mést€é Malaze. Nejméné dva roky musi vino zlstat
v sudech z kastanového dreva.

Malvasier — Sladké vino.
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Maraschino — Likér vyrabény z tfe$ni druhu Maraska, které pochazeji z Dalmacie. Ovocny
likér se pridava do salatl, zmrzlinovych pohart a koktajla. Likér se stale
prodava.

Marsala — Sicilské aromatické likérové vino, které se vyrabélo v nékolika druzich. Jeho barva
byla od zlatohnédé az po temné hnédou.. Vinafstvi nékolikrat zménilo majitele, vino
této znacky se ale v Italii stale vyrabi.

Mattoniho kyselka — Mineralni voda obsahujici ptirodni kysli¢nik uhli¢ity a sodik. Dnes se

prodava pod nazvem Mattoni.

Medovina — Alkoholicky napoj vyrobeny zkvasenim medu.

Metropol — vermut, ktery vyrabél zavod 2 Mikulov v Brn¢. Také se jednalo o znacku

dezertniho Zlutého a cerveného vina. V7roba skoncila v roce 1993.

Mirelka — Limonada s pfichuti citronu nebo vi$né.

Morella — Sladky sirupovy likér s 30% obsahem alkoholu. Jeho zékladem je visnova trest’.
V soucasné dobé€ se uz nevyrabi.

Moskovskaja vodka — Ruska vodka, ktera je stale k mani.

Negrita — Francouzsky rum, ktery je dnes stale k dostani. Francouzi ho vSak doporucuji spi$
na vafeni.

Nostran — Hotky aperitiv.

Ovocenka — Piirodni §tava fedéna pitnou vodou. V perlivé varianté byla dfive sycena
kysli¢nikem uhli¢itym.

Ovona — Ovocna fedéna dien s prichuti jahod, merungk, tfesni a cerveného rybizu. Ovona

byla ¢astou ingredienci nealkoholickych koktajli. Vyrobcem byla stfedoCeska Fruta
Mochnov.

Peppermintka — Zeleny poloslany likér s chuti maty peprné. Dnes je mozné likér sehnat u
riznych vyrobct, naptiklad pod ndzvem BoZkov Peprmint.

Podébradka — Mineralni alkalickd voda se slanou pfichuti. Obsahuje sodik a chlér.

Pomo — Limondada z jable¢ného mostu s pomerancovou tresti.

Pompela — Ovocna limonada, ktera se pila brckem z jogurtového kelimku. V koktajlech

nahrazovala drazsi dzusy.

Portvejn — Vyrabi se stejnou technologii jako pravé portské vino a to v jiznich oblastech
Ruska nebo na Kavkaze.

Pousse-cafés — Michané napoje, jeZ se skladaji z n€kolika typi lihovin, které se vzajemné
nesmisi a udrzi se diky rozdilnym hustotam oddélené. Cesky se jim fika také

kolinka.
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Pradéd — Bylinny likér, ktery své jméno ziskal podle nejvyssi hory v Jesenikach. Ma zlatavou
barvu. Majitelem tradi¢niho receptu se po krachu narodniho podniku Seliko Dolany
stala firma Rudolf Jelinek.

Pragomix — Vysoky mixér s vickem a tiidilnym nozem. V Pragomixu se pfipravovala
cela skala nealkoholickych koktajli. Propagatorem jeho pouzivani pfi
vyrob¢ miSenych ndpoji byl napiiklad B. H. Reiman. Pozd&ji pifibyl na trh typ
stojanového mixéru ETA Stabil. Podle reklamy dokonce dokazal nahradit dobrého
barmana ve vSech provozech.

Pravda — Ruska zitna vodka, do které¢ se pred filtraci pfidava mléko, aby se odstranily
veskeré necistoty.

Prostéjovska starorezna — Obilna lihovina s pfidanym anyzem a fenyklem. V soucasné dob¢

lihovinu vyrabi Starorezna Granette Distilleries.

Pribinka — Tekuté ovoce a zelenina, které se prodavaly stocené v lahvich. Jejich vyznam byl
vyzdvihovan pifedev§im v dobé zavedeni bezmasych dnd. Vyuzivat se daly i
Vv miSenych napojich, a to jak ovocnych, tak zeleninovych. Jejich vyroba byla
zavedena v sedmdesatych letech.

Primat — Vermut vyrabény v Bratislavé ve dvou variantdch, bianco a rosso. Je stale
k dostani.

Punt e Mes — Italsky vermut firmy Carpano. Na trhu je stale k dostéani.

Rapid bitter — Hotka piisada do michanych napoji, kterou diive vyrabéla Karlovarska
Becherovka. Extrakt mél 50% obsah alkoholu a vyrabél se ze stejnych surovin
jako samotnd Becherovka.

Royal aperitiv — Napoj, ktery diiv vyrabéla Karlovarska Becherovka smichanim vin,
bylinnych vytazki a ptirodnich ovocnych §tav. Napoj byl vhodny pro
diabetiky, protoze byl ptislazen gluk6zou. V soucasné dobé€ se uZ neprodava.

Rudolfiiv pramen — Mineralni voda z oblasti zapadoceskych lazni.

Saperavi — Odrtida ¢erveného vina, které se do Ceskoslovenska dovazelo ze Sovétského
svazu. Dnes se nejvic péstuje v Gruzii.

Slatina-cola- Slovenska obdoba Aro-coly. Syceny napoj ¢erné barvy. V prodeji jesté v roce

2005 i s pomerancovou prichuti.

Slivovice — Typicky ceskoslovensky destilat vyrabény zkvasenim Svestek.

Slovignac brandy — Destilat z dovazeného zemského vina, ktery se palil v Ceskoslovensku.
Vyrabéla se podobné jako vinovice, v soucasné dob¢ 1ze sehnat pouze na

aukcich.
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Stara myslivecka — Lihovina vyrabénd na zplsob vinovice, ma zlatou barvu. V soucasné

dobé¢ lihovinu vyrabi Starorezna Granette Distilleries.

Starline — Staceci aparat, ktery po piidani situpi vyrabél fedénim s vodou osve€zujici napoje.

Pichut’ byla mimo jiné peprmintomatovéa a jable¢na. Sirupy vyrabéla Fruta Brno.

Stock Brandy Original — Vinovice zlutohnédé¢ barvy palend z hroznového vina. V soucasné

dobé¢ se uz nevyrabi.

Stoli¢naja — Ruska vodka, ktera je od roku 2002 na trhu opét k mani.

Strainer — Barové sitko, které se pouziva k oddéleni koktajlu od ledu v michaci sklenici nebo
Sejkru.

St. Raphaél — Francouzsky aperitiv na vinné bazi, ktery obsahuje koteni, bylinky a chinin.

Sundaes — Napoj, ktery sviij nazev odvozuje z amerického zakona, jenz v nedéli zakazoval
prodavani jakychkoli alkoholickych napoji. Vznikl, kdyZ se ze zmrzliny se sodou

vyskrtla soda. Zbyla zmrzlina se sirupem a ovocem, tedy zmrzlinovy pohar.

Sylvena — Pfirodni vino, které vzniklo zkfizenim Rynského Ryzlinku, Traminu a
Burgundského bilého. Diive se péstovalo predev§im na Morave, ptivodem jde ale o
rakouskou odrtidu.

Sejkr — Kovovéa nadoba slouzici k michani koktajli.

Tarragona — Spanélska odrtida bilého i derveného vina pojmenovana podle stejnojmenného
meésta v Katalansku.

Tesavela — Doslazované vino a vermut, které byly vyrabény v prazském zavodé ve
Vrsovicich. Dezertni vino této bylo velmi sladké a velmi silné.

Tokaji Furmint — Slab¢ nasladlé mad’arské vino jasné Zluté barvy.

Vajenka — Pasterizovany lahvovany napoj vyrabény v 60. letech potravinaiskym primyslem.
Obsahuje cela Cerstva vejce, mléko a ovoce. Jeho trvanlivost byla delsi nez jeden rok.

Viecha — Slovensky nazev pro vinarnu.

Vinea — Syceny nealkoholicky napoj z vinného mostu. Od roku 2008 znacku vlastni
spolecnost Kofola a. s.

Vinovice — V ptedrevoluénich letech se jednalo o bézny nazev pro ¢eskou brandy.

Vodka — Diive narodni napoj Sovétského svazu. Vodka je ¢isty neutralni destilat.

V.S.0.P. — Zkratka objevujici se na lahvich konaku. Znamena Very Superior Old Pale, tedy
velmi jemny stary destilat. Aby mohl toto oznaceni koniak mit, musi zrat minimalné 4
roky.

Zubrovka — Ruska vodka nazelenalé barvy, ktera se ziskava louhovanim traviny s nazvem

tomkovice vonna.
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Zubroéowka - Vodka ochucend specidlni travou, jejiz list je vloZen v kazdé lahvi.

Zilavka — Ptirodni vino z oblasti byvalé Jugoslavie se zlutozelenou barvou.

K sestaveni hesel ve slovniku jsem pouzila ¢aste¢n¢ internetové zdroje, ve veétsi mife
jsem se inspirovala knihami Ivana Crhy Dédecek na scesti, a to jak vydanim z roku 1971, tak
1991 a také hesly, které uvadi Kuli$ s Daskem v knize Cizinec v hotelu & restauraci. N¢kolik
poznamek ve slovniku piibylo i diky knize Ani kapka alkoholu od B. H. Reimana. Cast hesel
je vysvétlena na zaklad¢é némecko, rusko, anglicko — ¢eského slovni¢ku, ktery vychazel v roce
1967 v &islech XIII. roéniku a v roce 1968 v ¢&islech XIV. ro¢niku ¢asopisu Ceskoslovenské
pohostinstvi. K sepsani n€kolik hesel jsem se nechala inspirovat Priitvodcem kulturnim dénim

a zivotnim stylem v Ceskych zemich 1948-1967 od autorii Jifiho Knapika a Martina France.

6.3 Zakony:

Systém ASPI - stav k 1.4.2009 do Castky 27/2009 Sb. a 11/2009 Sb.m.s.

Obsah a text 87/1948 Sb. - posledni stav textu

87/1948 Sb.

ZAKON

ze dne 15. dubna 1948
o potirani alkoholismu.
Zména: 34/1958 Sb.

Ustavodarné Narodni shromadZdéni republiky Ceskoslovenské usneslo se na tomto zakoné:

(1) Potirdnim alkoholismu se rozuméji vSechna potf¥ebnd opatfeni a zarizeni sméfujici k
ochrané lidského zdravi pred nasledky alkoholismu.

(2) Potirdni alkoholismu se uskutecrniuje zejména:
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a) vychovou obyvatelstva ke stf¥idmosti, prlUizkumem p#ic¢in a nésledkld alkoholismu a Jjejich
odstranénim, lécenim osob, které si zpusobily poZivanim alkoholickych néapojd poruchu na
zdravi, jakoz i dozorem na né (§§ 2 az 4);

b) omezenim podavani alkoholickych nédpoju urlitym osobédm, v urlité dny nebo p¥i urcéitych
prilezitostech (§§ 5 az 9);

c) trestédnim prestupkl spéachanych proti wustanovenim tohoto =z&kona soudy nebo okresnimi
narodnimi vybory (§§ 10 az 16).

Potirdni alkoholismu podle § 1, odst. 2, pism. a) provadéji okresni narodni vybory
zpravidla prostfednictvim ustavl nadrodniho zdravi (§§ 3 a 7 zakona ze dne 19. bfezna 1947, ¢.
49 Sb., o poradenské zdravotni péci), po ptfipadé prostfednictvim mistnich narodnich vyboru.
P¥i tom spolupusobil zejména organy péce o mladez podle zdkona ze dne 19. brezna 1947, &. 48
Sb., o organisaci pécCe o mladez, a predpisu vydanych podle ného, Skoly a $kolni uUrady a utrady
ochrany préace.

(1) Okresni narodni vybor miZe vymérem uloZiti osobam, které se nadmérnym pozivanim
alkoholickych ndpoju opétovné ptrivedly do stavu vzbuzujiciho vefejné pohorSeni nebo si takovym
pozivanim zpusobily poruchu na zdravi, aby se podrobily péc¢i ptrislusné poradny ustavu
narodniho zdravi (dale jen "poradna").

(2) Péce poradny zalezi v tom, Ze osoby uvedené v odstavci 1 jsou povinny:

a) ucastniti se pravidelnych prednasSek konanych poradnou nebo abstinentnim spolkem,
b) podrobiti se pravidelnym opétovanym prohlidkadm v poradné (vychovny dozor),
c) dati se odborné 1léciti podle pokynl poradny.

(3) Smérnice pro provadéni ukolu podle odstavce 2 stanovi ministerstvo zdravotnictvi v
dohod& s ministerstvy vnitra, 3kolstvi a osv&ty a socidlni péce a vyhldsi je v Ufednim listé&.

V1ldda urci natrizenim, kdo hradi ndklady povinného 1léceni, natrizeného podle ustanoveni §
3, odst. 2, pism. c).
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(1) Zakazuje se:

a) prodédvati nebo podavati alkoholické napoje, jakoz i nabizeti, zprosttredkovati nebo Jjinak
umozniti pozivani takovych népoju:

1. osobam mladdim 18. rokt (dadle jen "mladistvi"),

2. osobam podnapilym nebo opilym;

b) pozivati nebo umoZniti komukoli p¥i tanednich =zadbavach pozivani alkoholickych népoju s
vyjimkou piva a vina.

(2) Mistni narodni vybor muZe nafiditi, Ze se sméji v urcité dny v tydnu nebo pfi
urc¢itych pf¥ileZitostech v hostinskych, kavarenskych a vycepnich Zivnostenskych provozovnach
nebo na vefejné pristupnych mistech podavati a pozivati z alkoholickych népoju toliko pivo a
vino.

(3) Zékaz podle odstavce 1, pism. a), ¢. 1 se nevztahuje na podavani piva mladistvym,
kteri je odnasSeji mimo Zivnostenskou provozovnu k pozivani osobdm star$im 18 let.

(1) Alkoholické népoje podle tohoto zakona jsou népoje, které obsahuji vice nez 0,75
objemovych procent alkoholu.

(2) Ministerstvo zdravotnictvi miZe v dohod& s ministerstvem vyZivy vyhlaskou v Ufednim
listé stanoviti, Ze se tento zadkon nevztahuje na nékteré druhy ovocnych Stav a syrupld s vys$Sim
obsahem alkoholu nez je uvedeno v odstavci 1.

Osobém, které wvykondvaji povolani nebo <&innost, s JjejichZz vykonem byvad spojeno
nebezpec¢i pro zivot, zdravi nebo télesnou bezpec¢nost 1idi nebo pro majetek, se zakazuje
pozivati alkoholickych ndpojt p¥i vykonu tohoto povoladni nebo této ¢innosti nebo bezprostfedné
pred jejich vykondvanim nebo v takové dobé a v takovém mnoZstvi, Ze p¥i nastoupeni tohoto
povolani nebo této ¢innosti nejsou zcela strizlivé.

(1) Provozovatelé Zivnostenskych podniktd jsou povinni uc¢initi dostatecnd opatfeni, aby
byl zachovan zakaz vysloveny v § 5, odst. 1 a 2 a v § 7, a to 1 kdyz hosty sami neobsluhuji,
nybrz davaji je obsluhovati osobami jinymi.
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(2) Rodic¢e, jini =zakonni z&stupci nebo osoby, jejichZ péci a vychové Je mladistvy
svétfen prechodné nebo trvale, jsou povinni dbati toho, aby byl zachovan zadkaz uvedeny v § 5,
odst. 1, pism. a), ¢. 1.

(1) Kazdy, kdo podadvad nebo prodavéa alkoholické népoje, Jje povinen odeptiti Jjejich
podavani nebo prodej, muzZe-1i vzejiti pochybnost o véku osoby (§ 5, odst. 1, pism. a), ¢. 1),
kterd napoj pozaduje, pokud nepfedlozi Uredni prukaz, Ze dokonala 18. rok vé&ku.

(2) Ustanoveni odstavce 1 se nevztahuje na ptripad uvedeny v § 5, odst. 3.

Kdo podava mladistvému pro jeho vlastni spotfebu alkoholické népoje takového druhu nebo
takovou mérou, Ze se tim mlZe vazné ohroziti jeho zdravi, nebo kdo, ac¢ Je povinen tomu
zabréniti (§ 8, odst. 2), tak neuc¢ini, bude potrestédn, neni-1li jeho ¢in prisnéji trestny podle
jinych ustanoveni, soudem pro pfestupek tuhym vézenim od jednoho do Sesti mésicu.

Kdo uUmyslné nékoho jiného opije nebo podd opilému alkoholicky napoj, a¢ vi nebo védéti
musi, Ze tato osoba je ve stavu opilosti nachylnd k nésilnostem nebo trestnym ¢intm, bude
potrestan soudem pro prestupek vézenim od t¥i dni do t¥i mésicu.

Kdo pfi vycepu nebo p¥i drobném prodeji alkoholickych nédpojl poskytne neptrimé&rené
mnozstvi takového napoje osobé&, o niZz vi nebo védéti musi, Ze se nadmérnym pozivanim
alkoholickych népoju vydava v nebezpeli hospodafské zkadzy nebo ohroZuje vlastni vyZivu nebo
vyzivu své rodiny, bude potrestan soudem pro prestupek vézenim od t¥i dnd do t¥i mésicu.

(1) Kdo poziva alkoholickych néapojua, a¢ vi nebo védéti musi, Ze svym jedndnim mizZe
ohroziti Zivot, zdravi nebo télesnou bezpednost 1lidi nebo zpltsobiti $Skodu na majetku, bude
potrestéan, neni-1i Jjeho <&in ptisnéji trestny podle jinych ustanoveni, soudem pro prestupek
vézenim od t¥i dnl do t¥i mésicu.

(2) Stejnym trestem jako v odstavci 1 bude potrestdn, pokud neni trestny podle jinych
zdkonnych pfedpisti, kdo se nadmérnym pozivanim alkoholickych ndpoju opé&tovné ptrivadi do stavu
vzbuzujiciho pohorSeni na verejnosti, zejména v pracovnim prostfedi.
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(1) Pokus ptrestupkt uvedenych v §§ 10 az 13 je trestny.

(2) Byl-1i ¢in uvedeny v §§ 10 az 12 spachan ze ziStnosti, mlZe soud vedle trestu na
svobodé uloziti vinniku penézity trest od 500 Kés do 25.000 Kés.

Jinéd jednani a opomenuti pricici se ustanovenim tohoto zédkona, zejména ustanoveni § 3,
odst. 2, § 5, odst. 1 a 2, §§ 7, 8 nebo § 9, odst. 1 potrestd okresni narodni vybor, nejde-1i
o ¢in ptrisnéji trestny, jako spravni prestupek pokutou do 25.000 K&s nebo trestem na svobodé
do t¥i mé&sicu. Zaroven s pokutou se vymér¥i pro pfipad nedobytnosti ndhradni trest na svobodé
podle miry zavinéni do t¥i mésicu.

Odsuzuje-1i soud nebo okresni narodni vybor vinnika pro ¢&in trestny podle tohoto
zdkona, spachany p¥i provozovani Zivnosti, maZe mu, byl-1li jiZ pro ¢&in trestny podle tohoto
zdkona potrestéan, uloZiti Jako vedlejsi trest ztratu Zivnostenského opravnéni na cas nebo
navzdy.

(1) Pokud ministr (ministerstvo) zdravotnictvi vSeobecné upravi podle ptredchéazejicich
ustanoveni nékterou véc, uc¢ini tak pro Slovensko po vyjadfeni povérence (povéfenectva)
zdravotnictvi, ktery se po pripadé dohodne se zuUfastnénymi povéfenci (povérenectvy).

(2) Ministr (ministerstvo) zdravotnictvi wvykondva svou pusobnost podle tohoto z&kona na
Slovensku =zasadné prostfednictvim povérence (povéfenectva) zdravotnictvi, ktery se p¥i tom
tidi smérnicemi a rozhodnutimi vydanymi ministrem (ministerstvem) zdravotnictvi.

(3) Vyhlasky ministra (ministerstva) zdravotnictvi v Ufednim listé& ve vé&cech upravenych
timto zakonem uvefejni pov&¥enec (pové&renectvo) zdravotnictvi té% v Ufednim vé&stniku (Uradnom
vestniku) .

Zrusuji se zakon =ze dne 17. tunora 1922, ¢&. 86 Sb., kterym se omezuje podavani
alkoholnich népoja, a vladni natizeni ze dne 13. ¢ervna 1922, ¢&¢. 174 Sb., jimz se uvedeny
zdkon provadi.
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Tento zakon nabyva uc¢innosti patndctého dne mésice nésledujiciho po vyhlé&Seni; provede
jej ministr zdravotnictvi v dohodé s ministry wvnitra, spravedlnosti a socialni péce a
ostatnimi zucastnénymi ¢leny vlady.

Dr. Benes v. r

Gottwald v. r

Plojhar v. r.

Systém ASPI - stav k 1.4.2009 do ¢&astky 27/2009 Sb. a 11/2009 Sb.m.s.

Obsah a text 120/1962 Sb. - stav k 30. 6.1989

120/1962 Sb.

ZAKON

ze dne 19. prosince 1962

o boji proti alkoholismu

Alkoholismus brzdi wupeviiovani a rozvoj socialistického souziti, pusobi  Skody
spolecenské, hospodad¥ské, mravni i zdravotni a mlZe naruSovat vystavbu rozvinuté socialistické

spolecnosti.

Aby vsechny stadtni orgdny a vSechny spolecenské, hospodadfské a jiné organizace vyvinuly
jednotné 1sili v boji proti alkoholismu, usneslo se Narodni shrom&?dé&ni Ceskoslovenské
socialistické republiky na tomto zakoné:

Uvodni ustanoveni

(1) Boj proti alkoholismu smé¥uje zejména proti pozivani alkoholickych néapojtd v
nadmérném mnozstvi, v zavadnych vyrobcich nebo za nevhodnych okolnosti, napt. pfed wvykonem
zaméstnani nebo jiné ¢innosti, p¥i tomto vykonu, v nemoci nebo v téhotenstvi, jakoZ i proti
pozivani alkoholickych napoju détmi a mladistvymi.
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(2) Alkoholickymi népoji podle tohoto z&kona Jjsou lihoviny, wvino a pivo a vsSechny
ostatni néapoje, které obsahuji vice nez 0,75 objemovych procent alkoholu.

Prostfedky boje proti alkoholismu

Boj proti alkoholismu se uskutecnuje zejména

a) vychovou obyvatelstva ke st¥idmosti v pozivani alkoholickych napojt, vychovou &kolni
mladdeZe a pracujiciho dorostu k abstinenci,

b) Sirokym aktivnim zapojovanim pracujicich a jejich spolecenskych organizaci do rtznych forem
preventivni protialkoholni ¢innosti, zejména vychovné a osvétové,

c) zajiStovéanim materidlnich ptedpokladd pro zasobovani obyvatelstva vhodnymi nealkoholickymi
nadpoji a propagaci téchto néapoju,

d) vyzkumem p¥ic¢in a nésledkl alkoholismu a jejich odstrafiovanim,

e) ztizovanim protialkoholnich za¥izeni a 1écenim osob, které si zplUsobily pozivanim
alkoholickych napoju poruchu na zdravi, jakoz i léka¥skym dozorem na nég,

f) zdkazem nebo omezenim podavéani alkoholickych nédpojl a dal3imi opatfenimi podle ustanoveni
dale uvedenych,

g) postihem provinilych osob podle pfisludnych zakonu.

Ustfedni protialkoholni sbor

(1) Protialkoholni boj je koordinovdn a metodicky veden Ustfednim protialkoholnim
sborem pf¥i ministerstvu zdravotnictvi.

(2) Cleny tohoto sboru jsou zastupci ministerstev a jinych dust¥ednich orgéant a
spole&enskych organizaci i jiné osoby. Cleny sboru jmenuje a odvoldvad na navrh pfislusdnych
orgdnl a organizaci ministr zdravotnictvi. Ministr zdravotnictvi jmenuje téZ predsedu sboru.

(3) Usttfedni protialkoholni sbor podadva iniciativni n&vrhy a nam&ty na rozvijeni a
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prohloubeni protialkoholniho boje a sleduje, popf. kontroluje vSechna protialkoholni opatteni.

(4) Statut Ust¥edniho protialkoholniho sboru schvaluje vlada.

Ukoly narodnich vyboru

(1) V krajich a okresech tidi boj proti alkoholismu narodni vybory. Narodni vybory
pritom zejména

a) zajidtuji pomoci kulturnich podniku a osvétovych zaf¥izeni propagaci boje proti alkoholismu
vSemi dosaZitelnymi prostfedky,

b) propaguji a organizuji hodnotné vyuZiti volného c¢asu, =zejména u déti a mladeZe, a chréani
mléddez pred vlivem alkoholu, zejména propagaci a organizaci masové ucCasti mladeze 1 dospélych
v ruznych formach télesné vychovy, zakladanim z&jmovych zdravotnickych  krouzku a
zdravotnickych hlidek mlédeZe a spoluprédci se stitnimi spofitelnami pt¥i propagaci spofeni a
hodnotného vyuziti uspor,

c) organizuji populdrni i odborné predndsSky protialkoholniho obsahu na Skoldch pro zaky i
uc¢itele a v prumyslovych a zem&dé&lskych =za&vodech pro pracujici, zejména pro dlouhodobé
brigadniky,
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d) zafazuji prednddky protialkoholniho obsahu do vychovy pracovnikdi v dopravé a
motorovych i jinych dopravnich prost¥edkd a seznamuji je s protialkoholnimi predpisy,

e) zajistuji dostateé¢né a plynulé zasobovani mést i vesnic nealkoholickymi nédpoji a propaguji
jejich pozivani,

f) prosazuji, popf. zajistuji dodrZovani protialkoholnich pfedpist, zejména v dopravé, na
pracovistich, v prodejnadch a v za¥izenich vefejného i zavodniho stravovani,

g) =zajistuji =z¥izovani potfebnych protialkoholnich =zafizeni a Jejich ucelné rozmisténi a
zajistuji vCasné oSetfeni opilych a podnapilych osob a vhodné 1léceni alkoholiku,

h) usiluji o to aby alkoholismus neohroZoval fadné rodinné vztahy a zdravy vyvoj mladezZe, a v
boji proti alkoholismu plni i ostatni Gkoly pf¥i zajistovani socialistického poréadku.

(2) Narodni vybory plni vSechny ukoly v Dboji proti alkoholismu ve spolupraci s
dobrovolnymi spoleCenskymi organizacemi, zejména s Revoluénim odborovym hnutim, s
Ceskoslovenskym &ervenym k¥iZem, s Ceskoslovenskym svazem té&lesné vychovy a s Ceskoslovenskym
svazem pro spolupraci s armé&dou, s vedenim podnika a zavodd, s organy jednotnych zemé&dé&lskych
a jinych lidovych druZstev, a pokud jde o mlédez, téz s Ceskoslovenskym svazem mléadeZe, s
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rodi¢i a skolou.

Protialkoholni sbory narodnich vyborud

(1) Ke koordinaci a k zabezpeCeni ukoll v boji proti alkoholismu z¥izuji ndrodni vybory
krajské, okresni a popf¥. mistni (méstské) protialkoholni sbory.

(2) Ptredsedou protialkoholniho sboru je ¢len rady narodniho vyboru, zpravidla predseda
zdravotnické komise nebo komise Skolské a kulturni.

(3) Krajské protialkoholni sbory Jjsou metodicky vedeny Ust¥ednim protialkoholnim
sborem, okresni protialkoholni sbory krajskym protialkoholnim sborem, mistni (méstské)
protialkoholni sbory okresnim protialkoholnim sborem.

(4) Statuty protialkoholnich sborG schvaluji prisludné nadrodni vybory.

Prava a povinnosti protialkoholnich sboru

(1) Protialkoholni sbory jsou opravnény vyzZadovat si pro svoji ¢innost podklady od
jinych organta. Clenové sboru maji povinnost zachovadvat ml&enlivost o skute&nostech, o kterych
se dozvédeéli pri své c¢innosti jakozto ¢lenové sboru.

(2) Vsechny orgadny a organizace jsou povinny v oboru své pusobnosti odpovédné se
zabyvat nadvrhy a doporucdenimi protialkoholnich sboru.

Povinnosti organd a organizaci

Statni organy a spolecenské, hospodd¥ské a jiné organizace a zatrizeni jsou povinny pri
plnéni svych wUkoll 1 spolupraci v propagac¢ni <&innosti s ptislu$Snymi orgadny a organizacemi
iniciativné napomé&hat v boji proti alkoholismu.
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Oznacovani alkoholickych napoju

Nejde-1i o 1lihoviny, wvino nebo pivo, musi byt napoje obsahujici wvice nez 0,75
objemovych procent alkoholu vyrazné oznacovany jako alkoholické.

Ochranna opatfeni

(1) Nedovoluje se:

a) prodavat nebo podavat alkoholické napoje, a to ani v uzavieném baleni, osobdm mladSim 18
rokli, osobéam, které v pochybnostech nemohou prokédzat oblanskym prukazem, Ze jsou starsi 18
let, osobém, které jsou oSettfovany ve =zdravotnickych zatizenich, a osobdm podnapilym nebo
opilym, Jjakoz i nabizet zprosttedkovavat nebo jinak umoZniovat témto osobam pozivani takovych
napoju,

b) podéavat alkoholické ndpoje nebo umoZnit Jjejich pozivani komukoliv p¥i taneénich zabavéach,
verejnych shromdZdénich a sportovnich a kulturnich podnicich s vyjimkou

aa) piva a vina, jde-1i o taneé¢ni zabavy nebo verejnd shromézdéni,

bb) piva nejvySe 10 stupiii, jde-1li o sportovni podniky,

c) podavat v zavodech a pfri zavodnim stravovani alkoholické nédpoje s vyjimkou piva nejvysSe 8
stupnu,

d) palit podoméacku lih,

e) osobam mlad$im 15 let, pokud nejsou v doprovodu zletilych osob, jejichZz péci byly svéreny,
vstupovat po 20. hodiné do vefejnych mistnosti, kde se podavaji alkoholické napoje.

(2) zékaz prodeje alkoholickych népojtd [odstavec 1 pism. a)] se nevztahuje na prodej
piva osobam mladsim 18 let, pokud je odnédsSeji mimo provozovnu dospélym osobam.

(3) Narodni vybor miZe omezit nebo zakazat

a) v urc¢itych dnech nebo za wuréitych okolnosti v zavodech vetrejného stravovani, v
maloobchodnich prodejndch nebo na Jjinych verejné pfristupnych mistech prodej a podavani
alkoholickych néapojt,

b) vystavovani alkoholickych népoju ve vykladnich sk¥inich nebo ve vitrindch uvnit?¥ zavodl
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nebo na jinych mistech verejné pristupnych, jakoZ i propagaci jejich spotteby.

(1) Osoby, které vykondvaji ¢innost, s jejimZz vykonem byva spojeno nebezpecdi pro zivot
nebo =zdravi 1idi nebo pro majetek, nesméji poZivat alkoholické népoje pt¥i vykonu této
¢innosti, bezprosttedné pred jejim vykondvanim nebo 1 v jiné dobé, JjestliZe by v disledku toho
mohly byt je$té pfri nastoupeni této ¢innosti pod vlivem alkoholu.

(2) Osoby uvedené v odstavci 1 jsou povinny na vyzvu orgdnl stdtni zdravotni spravy
nebo orgadnl Vefejné bezpecdnosti podrobit se vySetfeni, aby mohlo byt zjidténo,zda nejsou
ovlivnény alkoholem.

(1) Provozovatelé i vedoucl prodejen a zavodl verejného stravovani Jsou povinni
zajistit, aby byl zachovavan zdkaz prodeje a podavani, popf. poZivani alkoholickych néapoju
podle § 9 a 10 v jejich zavodech.

(2) Rodice (zadkonni zéastupci) déti a mladistvych a osoby, JjejichZ péc¢i a vychové je
dité nebo mladistvy svéfen trvale nebo prechodné, jsou povinni dbat toho, aby byl zachovavan
zdkaz podavani alkoholickych ndpoji détem a mladistvym.

Osoba, kterd se pozitim alkoholického népoje privedla do stavu vzbuzujiciho pohorSeni
nebo do stavu, v némZ ohrozuje sebe, svou rodinu, své okoli nebo majetek, je povinna podrobit
se za ndhradu nékladd oSetfovani aZz do uUplného vyst¥izlivéni v protialkoholnim za¥izeni
z¥izeném pro tento ucel. Protialkoholni zafizeni mlZe uloZit této osobé povinnost zucastnit se
ptednasek konanych v protialkoholnim za¥izeni. Orgény Vefejné bezpednosti spoluptsobi podle
potfeby p¥i dopravé takovych osob do zafizeni.

(1) Osoba, kterd se pozivanim alkoholickych népoja privadi opétovné do stavu
vzbuzujiciho pohorsSeni nebo majiciho nept¥iznivy vliv na rodinu nebo na pracovni vykon nebo do
stavu jinak poSkozujiciho obecné za&jmy, nebo kterd si timto pozivénim zpusobila poruchu na
zdravi (dadle jen "alkoholik"), je povinna podrobit se podle rozhodnuti zdravotnického zafizeni
dispenzarni péc¢i; zejména je povinna

a) podrobit se vysSetfeni zdravotniho stavu,

b) dat se ambulantné 1lécit.
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O odvolani proti tomuto rozhodnuti, pokud mu v plném rozsahu nevyhovi feditel tustavu
narodniho zdravi, rozhoduje narodni vybor, Jjemuz, je tento Ustav ndrodniho zdravi podfizen.

(2) Jestlize se alkoholik fra&dné neléc¢i nebo ambulantni 1é¢eni nestac¢i a JjestliZe
alkoholik odmitd podrobit se dobrovolné dustavnimu 1léceni, miZe mu povinnost podrobit se
ustavnimu léceni uloZit okresni nérodni vybor; dobu povinného ustavniho 1léceni urc¢i okresni
narodni vybor na navrh zdravotnického zatrizeni.

Vyplata mzdy alkoholika

JestliZe ostatni vychovnad opatfeni byla nedostacujici a vyplatou mzdy alkoholikovi by
byly poSkozeny za&jmy jeho déti nebo jinych osob, JjimZz je alkoholik povinen vyZivou, muZe
pfisludny odborovy organ, u ¢lenlt vyrobnich druZstev predstavenstvo druzstva, uréit v
souc¢innosti s protialkoholnim zafizenim a po projednadni s mistnim narodnim vyborem pfislus$nym
podle mista bydlisté alkoholika, komu bude mzda, popt¥. jeji Cast vypléacena; u ¢lent Jjednotnych
zemédélskych druZstev miZe to urdéit mistni ndrodni vybor v soucinnosti s protialkoholnim
zatizenim. Pf¥ijemce mzdy nebo jeji ¢asti je povinen pouZzit ji toliko k UGhradé Zivotnich potfteb
alkoholika, jeho déti a jinych osob, kterym je alkoholik povinen vyZivou.

Zavérecdna ustanoveni

Pokud zvla3tni predpisy obsahuji v za&jmu boje proti alkoholismu ptrisnéjsi ustanoveni,
je nutno se ridit témito zvlastnimi predpisy.

Trestni zdkon ¢&.140/1961 Sb. se dopliiuje tak, Ze za § 194 se vklada § 194a, ktery
véetné nadpisu zni:

"§ 194a

Nedovolena vyroba lihu

(1) Kdo bez povoleni ve vét$im mnozstvi pali nebo jinak wvyrdbi 1ih nebo kdo 1lih bez
povoleni vyrobeny ve vét3im mnozstvi prechovavd nebo uvadi do obéhu, bude potrestén, nejde-1i
o ¢in ptrisnéji trestny, odnétim svobody aZ na Jjeden rok nebo népravnym opatfenim nebo
penézitym trestem nebo propadnutim véci.
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(2) Stejné bude potrestén, kdo neopravnéné zhotovi nebo prechovavad zatrizeni na

lihu."

s 17

Zruduje se zakon &. 87/1948 Sb., o potirani alkoholismu.

Tento zakon nabyva U¢innosti dnem vyhlaSeni.
Novotny v. r.
Fierlinger v. r

Siroky v. r

6.4 Obrazova priloha:

Obrazek 45 — Reklama na nealkoholické napoje (Zdroj: €SP, roé. VII, €. 21, rok 1961)
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Obriazek 47 - Barmanka v brnénském klubu Bohéma v prostorach divadla (Zdroj: CSP, ro&. XII, &. 2, rok 1966)

SHACK 3

Obrazek 48 - Bar na letisti Praha-Ruzyné (Zdroj: €SP, ro€. XV, &. 4, rok 1968)
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Obrézek 49 - Reklama na whisky (Zdroj: €SP, ro€. XV, €. 3, rok 1970)

Obrazek 50 - Bazén Club hotelu Prithonice (Zdroj: €SP a CR, roénik XXIlI, €. 7, rok 1977)
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