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Hodnoceni prace:
hodnoceni: 1 = nejlepsi, 4 = nejhorsi

1. Cil prace 1
dodrzeni zadani prace

2. Zpracovani obsahu 2
tMréi pristup, narénost, originalita, zfisob prace s daty a informacemi

3. Formalni a jazykova urovai 2
prace s prameny a odbornou literaturou, eitasodrzeni normytlenéni prace, pehlednost,
stylisticka Urovie

5. Piinos prace 1

pristup studenta keSeni zadané problematiky, iniciativa, samostatmaktorny pinos,
vyuzitelnost prace

Otéazky k obhajobé a dalSi vyjadteni , pFipominky, naméty pro obhajobu prace:

Bakal&ska prace jasndokazuje, Ze proslavenda francouzska gastrononstate nedilnou s@asti
narodniho kulturniho alictvi a pravem si zasluhuje stejného uznani a pombi jako nap
francouzska hudba, architektura, sthii apod.. Umdni vareni a stolovani se vyvijelo po cela
staleti a vzdy bylo propojeno se spaieskym a kulturnim vyvojem ze&mS gastronomii souvisi i
tvorba a vydavani kuckskych knih, dokonala znalost surovin a ne#nékladna piprava a
vzklani kuchat a séfkuchai, kterych si francouzska spotest velice vazi¢ehoz dokladem jsou

i riznd ocedni arady. Bakaléskd prace je zajimava d&iposna tim, Ze vyvoj gastronomie je
zasazen do historického kontextu dané doby.

Otéazky k obhajobe:
1. Francie je multikulturni zemi, coZ se projevujegastronomii. Jak se s timto faktem dnesni
Francie vyrovnava?

2. Jak se urni stolovani a ,vysoka gastronomie” projevuje vd@adennim zivat Francoua?

Navrhovana znamka: velmi dobie
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