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1. UYV0D

Kakao je zakladni surovina pro vyrobokolady. Ziskava se z pladkakaovniku pravého
(Theobroma Cacao), kteryiyodre pochazi z Ameriky, kde jej tamni civilizace vyudliy mozna
jiz pred ¢tyimi tisici lety. Dnes se v8ak na produkci kakaa ioejypodili Afrika, zejména severni
poliezi Guinejského zalivu.

Tato bakaléskd prace se zabyvaedgevsSim vyznamem kakaa v jednotlivych zemich
Subsaharské Afriky. Zkouma4, jak se vyviji produkedkaa v &chto zemich, jaké faktory tento
vyvoj ovliviwji a hlavig jak velkou roli hraje gstovani kakaa v ekonomice jednotlivych zemi.
Prace se vSak nezéfje jen Uzce na Afriku. Snazi se pokud moZzno kommgezhodnotit
vSechny aspekty souvisejici s kakaem na ceétose urovni, nafiklad jeho vyuziti, obchod
s nim¢i celoutadu dalSich &ci.

Pred zpracovanim prace jsem si polofilzakladni vyzkumné otazky a ke kazdé z nich
jsem si stanovil d¥protichidné hypotézy, které jsentiwytvareni prace ostoval:
1) Vyvazi jednotlivi afiéti producenti kakao nejvice do zemi, jimz za obdkdionialismu
puvodre patily?
la Ano, vazby z dob kolonialismu dodnes hraji cidiseoli.
1b Ne, vliv koloniélni minulosti dnes jiz nerdbchod s kakaem patrny.
2) Predstavuje dnes kakao ¥spitelskym zemich Afriky jeden z nejkzit¢jSich zdrogi piijmu?
2a Ano, mnohé zehma rem jsou zcela ekonomicky zavislé.
2b Ne, pgstovani kakaovniku vegtitelskym zemich patjen mezi okrajové ekonomické
aktivity.
3) Jaké tendence ma geografické rozlozeni prodkgdcaovniku v sotasnosti?
3a | nadale se zvySuje podil Afriky na cettavé produkci kakaa.
3b Pestovani kakaovniku se pomaluepouva zgt do Latinské Ameriky, odkud
pochazi.

Vlastni prace se sestava gyt hlavnich ¢asti. Prvnicast je kratkd a popisuje
z botanického hlediska strom kakaovnik pravy. ‘6 té&apitole jsou také charakterizovany
jednotlivé gstitelské skupiny kakaovniku a jeho jakostidy.

Pavodni oblast roz&eni a girodni podminky vyskytu jiz popisuje daleko obs@ildruhy
dil, ktery je spolén¢ se teti casti klcovou partii prace. V tomto dile je dale uvedenk,ga Siil
kakaovnik do dalSich oblasti&a a jak se postugrvyvijela jeho produkce. Zvlastni pozornost je
vénovana situaci édhem poslednich deseti let, kde je velice podégopsan vyvoj cen kakaa na
swtovych trzich a jsou zde zngimy vSechny aspekty, které se na tomto vyvoji pbdiléaver
této kapitoly je ¥novan sotiasnému geografickému rozloZeni produkce i igyt kakaa ve
S\EtE.

NejvetSi diraz jsem p psani prace kladl na jejeti ¢ast. Ta je podrokinzantrena na
Afriku. Jsou zde podrokincharakterizovany nejerejSi aspekty produkce kakaa ve vSech dvaceti
africkych statech, v nichZ se kakaovniésfuje. U kazdé zeeénje nejprve stréné zmirgna jeji
souwasna politicka a ekonomicka situace, dale je zdesdo stav zedalstvi a jeho postaveni
v ramci ekonomiky statu. Nasleduje zhodnoceni roddkaa mezi ostatnimi zeklskymi
plodinami, vyvoj produkce této plodiny od doby radp kolonialni soustavy a jednotlivé faktory,
které za timto vyvojem staly, vyvoj vyvozu kakageznotlivych zemi spojeny i s uvedenim
hlavnich cilovych zemi tohoto vyvozu a nakonec riomeni pirodnich podminek pro¢gtovani
kakaovniku viiznych oblastech dané z&m odhad, v kterychastech zemje mozné kakaovnik
péstovat.



V poslednic¢asti jsou jiz uvedeny zalezitosti mégeografického charakteru. Popisuje se
zde historicky vyvoj vyuZziti kakaa od prvnich cigdci, které plody kakaovniku vyuZzivaly, az do
dnesnich dob. Jsou zde charakterizovany vSechnyestA/yuziti kakaovniku. Nejvyznargsi
Moznosti vyuZziti je samdejme¢ vyroba cokolady, proto je zde podrobrpopsano, jaké druhy
existuji ¢cokolddy ac¢im se liSi. Existuje vSak daleko vice moznosti, ja&dy kakaovniku
vyuzivat, a i to je v této kapitole zngimo. Ctvrty dil také popisuje, jak probiha proces skiizn
plodi kakaovniku a postup, jakym se tyto plody déle egvavaji a jak se z nich vyrabi
cokolada. Kapitolu ukotuje zhodnoceni vlivu jednotlivych chemickych stenin obsazenych v
kakaovniku na lidské zdravi.



2. METODIKA A PREHLED VYUVZITYCH ZDROJU

Prvni kapitolu hlavnicasti prace, ktera se zabyva kakaovnikem, jsem apsha velké
¢asti za pomociit botanickych knih zabyvajicimi se uzitkovymi raséimi. Byly to UZitkové
rostliny tropi a subtrog od Pavla Valika z roku 1 989, Uzitkové rostliny jiznich zemi od
FrantiSka PospiSila a Blazeny Hrachové z téhoZz eotaprint knihy FrantiSka Polivky UZitkové a
panttihodné rostliny cizich zemi, kterd byla napsaravjroce 1 908. Bktera fakta jsem téz
ovéroval pomoci internetovych zdigjjez jsou uvedeny na konci prace.

Ve druhé kapitole jsem vychazel nejvice z webovgttanek Mezinarodni kakaové
organizace (ICCO = International Cocoa Organizatidta €chto strankach jsou od roku 1 999
k dispozici pravidelné rgenky, které podrolinpopisuji vSechnyidezité udalosti, které setbem
uplynulé kakaoveé sezony udaly. (Zde je nutno padmik, Ze kakaova sezona netrva od ledna do
prosince, ale zéna viijnu a ko v z&i. Je to dano tim, Ze v nejvyznaljsi pistitelské oblasti,
zapadni Africe, z&n& hlavni sezona préwa gelomu zéi aftijna.) Dale Ize na strankach ICCO
nalézt podrobnosti outeZitych projektech, které ICCO realizovalo. Nadhse zde rovév rada
¢lanki pojednavajicich o kakau #zanych pohled. Praw tyto ¢lanky byly jednim z hlavnich
zdroju pii zjiStovani optimélnich firodnich podminek proégtovani kakaovnikdi pro zjiseni
puvodniho roz&eni kakaovniku. V neposlediiadé jsou na strankach ICCO k mani denni i
mésiéni piméry cen kakaa, které jsem vyuzil zejméné&asti zabyvajici se podrobrvyvojem
situace na trhu s kakaem v poslednich deseti letech

DalSim velice dlezitym zdrojem byly internetové stranky Organiz&mojenych narad
pro vyzivu a zer&délstvi (FAO = The Food and Agriculture Organizatminthe United Nations).
Statisticka divize &chto stranek poskytuje obrovskd mnoZstvi dat odi rbl61 tykajicich se
produkce jednotlivych zeddélskych rostlin za vSechny zeénmswta. K nalezeni zde jsou u
jednotlivych komodit i statistiky tykajici se rodlp osevnich ploch, ziskfarmé&u, ¢i obchodu
s €mito komoditami. VSechny tyto statistiky je vSaktmé brat s jistou rezervou. Zejmeéna
v Africe, na niz byla tato prace z&fana, je totiz velky problém se spolehlivosti 2ji§tch dat.
Proto jsem se snazikktera data osfovat, pokud to bylo mozné. Udaje za produkci kakiaa
srovhavat se statistikou ICCO, zde byl vSak velkgbfgm stim, Zze ICCO uvadi Udaje za
kakaovou sezonu, zatimco FAOSTAT za kaléndéok.

Vzhledem k tomu, Ze v zefklské vyrolg dochazi vlivem péasi i fiznych nemoci ke
kazdor@nim vykyvam, bral jsem vzdy data za&tdet a vytvdil z nich aritmeticky pimer, ¢imz
jsem tyto vykyvy eliminoval. V fipact posledniho obdobi (2 001 — 2 006) jserinmir pcosital
z Sesti let.

NejnowjSi informace okolo vyvoje na kakaovém trhu jséempal na portalu Akcie.cz.
Vyhodou tchto stranek je kazdodenni aktualizace a tengtvost informaci.

Treti ¢ast jiz popisuje jednotlivé zempeéstujici kakao. Rozsah textu je &chto zemi
uameérny vyznamu, jaky véchto zemich kakao ma, saty, kde je kakao jen okoajglodinou,
jsou tedy popsany pafme struiné.

O kazdé zemi jsem si nejprve Zp&al obecgjSi informace. Ktomu mi poslouzil
piredevsim Lexikon zemi 2 000 a Lexikon zemi Svazé¥rtka na jih od Sahary, Madagaskar.
Ke zjiS&ni vyvoje v poslednich letech, ktery tyto lexikomghledem ke svému datu vydani
nemohou postihnout, mi nejlépe poslouzil interngtpertdl CIA — The World Factbook. Zde
byly k nalezeni i neperst\wjSi ukazatele kémto zemim.

Ve druhécasti popisu jednotlivych zemi jsem se z#iinna zengdélstvi s dirazem na
péstovani kakaa. Na strankach FAO World Agriculturdbrmation Centre Portal jsem nalezl u
kazdé zery nékolik map zamdfenych obech i na zemddélstvi v dané zemi. DalSim velice
cennym zdrojem informaci z portalu FAO byly pasigwofily zemi (Country Pasture Profiles).

Mo rw
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informace o zerdélstvi, predevsimtlenéni zemi na jednotlivé zefdélské oblastii informace o
podnebi a pdé v danych zemich. Nevyhodou je, Ze jsou tyto pyafbracovany pouze u Sesti
zemi z dvaceti sledovanych. Hlavnim statistickymiojgin dat pro tutocast prace byl of
FAOSTAT. Ri popisu vyvoje produkce jsem se snazil zasadningntrend: vyswtlit zejména
pomoci zdrap zmirtnych v fedeSlém odstavci, tedy obou lexikom CIA — The World
Factbook. V pipact kakaa jsem vyuZzival i stranek ICCO.

Pti zjiStovani role kakaa a dalSich plodin ve vyvozwgtipelskych zemi jsem vyuzival
predevsim data ze statistik o zahtaiin obchodu na FAO (Key statistic of food and agtiaal
trade). Udaje za skry vyvozu kakaa z africkych zemi jsou k dispozidtesna strankach
FAOSTATu, jejich Urova je vSak silg nedostat&na. Proto jsem vychazel z daleko kvaljich
dat Statistické databaze obchodu s komoditami &gofenarod (UN COMTRADE = United
Nations Commodity Trade Statistics Database). \&#k data za mnohé z&rohykEly a jen ve
vyjime¢nych gipadech (Kamerun, Madagaskar, Rt Slonoviny a Togo) byly k dispozici data
za WtSi ¢ast obdobi 1962 — 2 007. U dvou rigich pstiteli kakaa, PokeZi Slonoviny a
Ghany, jsem zéthto dat za pomoci programu ArcGis vyitvamapy. Vzhledem k vykygm
v mezinarodnim obch@dsem podob#jako v gredes|é kapitole pracoval s daty inpgrovanymi
za rekolik let.

Koneiné poslednicasti je u vSech profil zemi klimaticka charakteristika Uzemi. Vzdy
jsem se snazil sestrojit klimadiagram za oblast Jgbu podminky v ramci daného statu pro
kazdého z nich pouzival stejné rozmezi, i za ceho,tZe gkteré casti klimadiagramu istaly
bilé. Udaje o klimatu jsemipvzal z portalu World Climate, ktery nabizi datavetkd mnozstvi
mést z nejfiznéjSich oblasti sledovanych zemi. ¥kterych statech iesto dostatan¢ kvalitni
data chyBla. SnaZzil jsem se pak tato data naléztizaych jinych serverech, ovSem ani tam jsem
s vyjimkou Toga neush Jelikoz by vSak data z jiného zdroje mohla nirsgovnatelnost,
rozhodl jsem se klimadiagram za Togo newtad

V poslednic¢ésti, ktera se zabyvéa vyuzitim kakaa, jsem se bwaiZit co nejviceiznych
zdroji. Asi nejvice jsemierpal ziskal z knihy Pavla Véka a Jany Arcimoviové Cokolada
pokrm boli z roku 1 999. Akoliv je kniha zamsiena spiSe populatnnabizi velké mnozstvi
informaci o kakau &okolad z nejitizrejSich ahti pohledu. Znény prinos né€ly pro tuto ¢ast
opét stranky ICCO, kde se nachazi ciddaclankia o vyuziti a zpracovani kakaa i dalSicitech
s kakaem souvisejicich. V mensitenjsem pak vyuzil vSechnyi knihy o uzitkovych rostlinach,
z nichZ jsem zpracovaval kapitolu o kakaovniku.

VSechny tyto zdroje jsem doplnil pomoadiznych internetovych stranek. Jelikoz ne
vSechny webové stranky Ize povazovat za zcela Blnde pouzival jsem vyhradninformace,
které se vyskytovaly nejméma dvou #iznych serverech. Seznam vSeébhto servel je na
sameém konci préce.

Dal3i informace jsem se pokousel sehriénp u hlavniho distributoréokolady vCeské
republice. Ten v8ak bohuzel neprojevil zdjem naigekkoliv spolupracovat.



3. KAKAOVNIK PRAVY

Kakaovnik pravy (Theobroma cacao) je stalezeleryl2 metéi vysoky strom patci do
celedi lejnicovitych (Sterculiaceae) a rodu TheobapooZ fectiné znamena ,bozsky pokrm.*

Do rodu Theobroma nalezi také dalSich 21 tlymicmeérg ty jiz nejsou pilis ekonomicky
vyuzivané (PospiSil, Hrachova 1 989). VSechny tgtohy se vyskytuji tégf vyhradré
v Latinské Americe. Nejvyznandjsimi z nich jsou patmh kakaovnik velkokety (Theobroma
grandiflorum), z jehoZz semen sépgravuje sladky napoj, a kakaovnik peruansky (Thewia
bicolor).

Kmen kakaovniku pravého maupnér okolo 30 cm a &ru kiloSedé barvy, kterd u
starSich stroiin postup® hnédne. Koruna stromu je rozlozita. Tmavozelené liskipsovitého
tvaru jsou az 30 cm dlouhé a 10 cm Siroké, jejiatva je u mladych stroimbronzow ¢ervena, u
starSich pak tmavzelena (Valiek 1 989). Drobné bilé az rdowlé oboupohlavni kity
vyrastaji @fimo na kmenuwi silnych wtvich po cely rok, nejvice vSakéthem dvou hlavnich
obdobi. Akoliv kakaovnik kvete velice bohatjen odhadem kazdyfsty kvét dosgje v plod
(Pospisil, Hrachova 1 989). R®& dozrava na jedné rostlirb0 — 80 plod. Strom z&ne plodit
3 — 5 let po vysazeni d&iglobrém oSé¢bvani je schopen rodit 30 — 50 let.

Plod je az 30 cm dlouha za&gila tobolka Zlute, hedé ¢i hnédocervené barvy. Uvnitse
nachazi pt podélnychiad semen, v kazdé jich je 4 — 14. Semena nazy\sgitiakaové boby
maji nahaklou prichw’, tvori zhrubactvrtinu hmotnosti plodu, jsou dva centimetry dlowhénaji
bilou az nah&dlou ¢i nafialowlou barvu. Jsou obalena nasladl@alou duzinou.

Plare rostouci kakaovniky se rozmnoZzuji zejména dikdtizktera se Zivi duzinou pldd
avSak htka semena jsou pro ni nestravitelni. Zetti kakaovniky rozmnozuji vegetativnim
zpasobem: o#iznou ¥tev se 2 — 5 listy a 1 — 2 pupeny, kterou zasagéeMovem séku, dokud
nevyrasi keéeny.

Cerstva semena obsahujiaprrné 35 % vody, 31 % tuku, 10,5 % sacharidB %
bilkovin, 3 % vlakniny, 2,4 % theobrominu, 0,8 %fdiou. Po fermentaci two tuk 54 %,
bilkoviny 15 %, sacharid 10 % a theobromin 2,3 %s{#sil, Hrachova 1 989).

Z pestitelskeho hlediska se kakaovniliddo i zakladnich skupin. Nejkvaligsi jsou
plody skupiny criollo, které se vyz&igi mensi hékosti a silgjSim aromatem. Tyto plody maji
tenky a ndkky perikarp, takZze jsou snadno rozbitelné, na glmyrjsou plody silé rozbrazdné a
maji vyraznou Sgku. Jejich nevyhodou je mensi hektarovy vynos, mea®lnost a #tSi
naranost na pdu. Rstuji se ve Sedni Americe, zejména na pgelii Venezuely, a
v jihovychodni Asii. A’kkoliv do osmnactého stoletigrstavovaly #tSinu produkce, dnes se na
swtovy trh dostavaji jeniadka.

Naopak plody kakaovnik skupiny forastero jsou kulaté, maji hladky povichejich
perikarp je tlusty a tvrdy. Semena chutnaji trpBdart kakaovniky této skupiny rostou
v Amazonii, nejvice se vSakégtuji v zapadni Africe. Skupina forasterdegstavuje fes
devadesat procent&ove produkce.

Kiizenim pedeSlych skupin vznikla skupina trinitario, jejilogly se vyznauji velikou
variabilitou ve kvali¢ semen i tvaru a zbarveni. Zastupce této gatnmalé skupiny nalezneme
piedevsim v karibské oblasti, zejména na ostrdvinidad, odkud pochazi (Arcimaiava,
Valicek 2 002).

Kakao se podle kvalitydi na ti jakostni tidy. Nejvice ce#né je fine cacao, které se
vyrabi jen z bob skupiny criollo. Stedrg kvalitni flavour cacao pochazi zer&ini Ameriky a
Karibské oblasti a nejhorSi ordinaryekay téz bulk) cacao, jez se vyznge mér vyraznou
cokoladovou vini, se @stuje na Uzemi zapadni Afriky a Brazilie (\¢ek 1 989). Ordinary cacao
tvoii okolo 95 % swtové produkce.
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4. GEOGRAFICKE ROZSIRENT KAKAOVNIKU

4.1 Frirodni podminky vyskytu

Kakaovnik pravy roste v oblasti rovnikového a suhikového klimatického pasu, jeho
vyskyt je ohranien dvacatym stugm severni i jizni zegpisné Siky, nejintenziviji se vSak
péstuje mezi desatymi stupni. V ideélnich podminkidgimeéla primérné ra@ni teplota dosahovat
rozmezi 22 — 26 °C, toi Uhrn srazek by sednnachazet v rozfti 1 200 — 2 500 mm a vzduSna
vlhkost by n&la ¢init 77 — 86 %. Srazky by &y byt rozloZzeny co nejrovno#&mngji, kakaovniku
nectla dolie déle neZtvrt roku s ngsicnim ahrnem pod 100 mm. Minimalni ¢rd teploty by se
mély drzet nad 14° C (Pospisil 1 971).

Graf 4.1 znazadiuje klimatické podminky v #st Iquitos, které lezi v jedné z oblasti,
odkud podle ¥dci miZze kakaovnik pochézet. Srdzky zde sitevpsSuji BZn¢ uvadné idealni
rozmezi, jsou vSak rovnaimgji rozprosteny nez ve &Siné oblasti, kde se dnes kakaovnik
péstuje.

Kakaovnik se gstuje nejastji v nizSich nadmiskych vySkach do 300 m n.m v tdolich
chranicich jej ped Wtrem, ktery shazuje nezralé plody. JelikoZ kakalowoitebuje ochranuied
ostrym sluncem (pro mladé stromy je stin naproszbytny), je pstovan v podrostech vysSich
proswtlenych le§. Proto se&asto kombinuje ¢gstovani kakaovniku stptovanim bananovnikti
kokosové palmy, které poskytuji pebny stin a nabizeji moznost dalSiho zisku (ICC398).

Pro vyvinuti kdenového systému jsou nezbytné hrub&iyps dostatkem Zivin az do
hloubky 1,5 m. PodloZi by &o byt propustné, aby &éhkakaovnik dostatek vody. Idealnigni
reakce se pohybuje mezi 5,7 a 7,3 pH (Pospisill}).97

Graf 4.1: Teplotni a sraZkové charakteristiky vitigs (Brazilie)
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zdroj: World Climate 2008

11



4.2 Historicky vyvoj geografického rozsteni kakaovniku

Domovinou kakaovniku pravého je Latinska Amerikéedné misto, odkud kakaovnik
pochazi, neni znamo, ICCO vSak uvadyii oblasti, které jsou podle édeckych studii
nejpravépodobrgjSim mistem fivodu:

1) horni Amazonie

2) horni povodi Orinoka

3) Upati And na severozapalolumbie

4) Stredni Amerika (Uzemi mezi jiznim Mexikem a Guateraalo

Ctvrta oblast tedy lezi po¥mé daleko od prvnichit, proto je uvazovana téZ moznost, ze
zatimco z prvnichit oblasti pochazi skupina forastero,cheaté se rozgily stromy typu criollo.
Jiné zdroje vSak uvadi, Ze byl kakaovnik dae&i Ameriky zaviéen az starotkymi
civilizacemi.

K vétsimu roz&ovani kakaovniku zalo dochazet az diky Evropan. Spaglé jej na
pielomu Sestnactého a sedmnactého stolétlizaestovat ve svych americkych koloniich, kde
bylo dolfe schovano igd ostatnimi velmocemi. NejiSim pstitelem kakaa se zahy stala
Venezuela, ktera si svou pozici drzela az do dexateho stoleti. Mezi dalSi vyznamné vyvozce
patil Trinidad, Kolumbieci Haiti.

Postupg se z@al kakaovnik objevovat i v Asii. Na indonéském os# Celebes se
objevil jiz v roce 1 560, v roce 1 670 pak byl vgea na Filipinach. Odsud se palsfovani §ilo
do celé jizni a jihovychodni Asie, ndiklad do Indie a na Sri Lanku se kakaovnik dostaice
1 798 (Arcimovtova, Valtek 2 002).

Africe, dnesSnimu neptSimu producentovi kakaa, se kakaovnik dlouho vghylaz
v roce 1 822 byl vysazen na ostédBioko, ktery byl tehdy zndm pod nazvem ostrov Bado
Po6o, odkud se o padesat let pfzdacal postups Siit na pevninu. (Arcimowviova, Valtek
2 002). Podle ICCO byl vSak kakaovnik v roce 1 8&Bbdukovan na Prinv ostrov, na Bioko
se dostal az v roce 1 854.

Graf 4.2: Podil nejvyznandjsich @stiteli kakaa na sitové produkci letech 1 961-65 a 2 001-05
_I_ 961—65 DStﬂ.‘tI'li 2 {l{ll-{lﬁ ostatni

Ekvador 10.11%; Pobfezi
2.40%, Slonowviny

Fovnikowd Cuinea

2,50% .
Dominikinskd | %h;_;li Kameran 36, 45%
P~ w7 70 413%,
2,68 %
Eksrador Brazilie
343% 5,14%

Kameruon

6,32 % Higérie

10985
Polbiezi

Slonowiny
B.45%

Brazilie Migérie Indonésie thana
11,74% 16,80 %, 1523 % 15,57%,

zdroj: FAOSTAT 2 008, vlastni vyjip
pozn.: v grafech jsou uvedeny vSechny staty, keepbdilely na g¥ové produkci vice nez éma procenty
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Ke konci devatenactého stoleti v Ev&opychle rostla oblibaiokolady, coz samdejme
zvySovalo poptavku po kakau. Evropské mocnosti Nywvych africkych kolonii, kde bylo
piihodné klima a které byly daleko blize nez Amerikgihovychodni Asie, kde se kakao
péstovalo doposud, takze se Afrika rychle stala hilgéatitelskou oblasti.

Na za&atku Sedesatych let dvacatého stoleti byla at&m gEstitelem kakaa Ghana. Ta
spole&n¢ s druhou Nigérii pokryla vice nez polovinwgwé produkce (graf 4.2). Dal&ivrtinu
zaji¥ovala Brazilie, PateZi Slonoviny a Kamerun.

Ghana si své vedouci postaveni drzela do polovedmslesatych let, kdy ji néele
vystiidalo Polezi Slonoviny (tabulka 4.1). Vyvoj v africkych zeshi vS8ak bude popséan
podrobrji az v ndsledujici kapitole.

Tabulka 4.1: Vyvoj ptadi deseti neptSich produceritkakaa na sité v letech 1 961 — 2 006

1961-65 196€-/C 1971-75 1976-8C 1981-85 198¢-9C 1991-95 199¢-0C 2001-06

@l Ghana Ghana  Ghana P.S. P.S. P.S. P.S. P.S. P.S.

vl Nigérie Nigérie Brazile Ghana = Brazilie Brazile Brazilie Ghana  Ghana
Kl Brazilie Brazilie Nigérie Brazille Ghana Ghana  Ghana [Indonesie Indonesie
4 P.S. P.S. P.S. Nigérie  Nigérie  Nigérie  Nigérie  Nigérie  Nigérie
@ Kamerun Kamerun Kamerun Kamerun Kamerun | Malajsie 'Indonesie Brazilie Brazilie
G Ekvador Ekvador Ekvador Ekvador Ekvador Kamerun | Malajsie  Kamerun Kamerun
7 D. R. R. G. D.R. Mexiko Malajsie Indonésie Kamerun Malajsie Ekvador
8 R. G. D.R. Mexiko D.R. Kolumbie Ekvador Ekvador Ekvador Mexiko
B Mexiko Mexiko P.N.G. Kolumbie Mexiko Kolumbie D.R. D. R. P.N. G.

il] Venezuela P. N. G. Kolumbie P.N. G. D. R. Mexiko Kolumbie Kolumbie D. R.

zdroje: FAOSTAT 2 008; vlastni vygty
vyswtlivky: D. R. = Dominikanska republika
P. N. G. = Papua — Nova Guinea
P. S. = Pobezi Slonoviny
R. G. = Rovnikovéa Guinea

Z pohledu jednotlivych kontinelt Ize vyvoj rozdlit do ti etap (viz graf 4.3).
Béhem Sedesatych a sedmdesatych letech produkce kek#ice stagnovala a jeji podil
postupr klesal ve prosfrh Latinské Ameriky. V osmdesatych letech doSloazantnimu
nastupu Asie, jejiz podil vzrostl z 2,44 % v obdd®76 — 80 az na 16,37 % o patnact let
pozckji. Doslo také k prorné nejvyznamgjSich asijskych produceint Pivodre byla v pogedi
Sri Lanka a Filipiny, postugne vSak nahrazovala Indonésie, Malajsie a IndieeVadesatych
letech fist produkce v Asii zpomalil a jeji podil stagnovihadale klesala absolutni i relativni
produkce v Americe, naopak v Africe doSlo kvyrggmmu naféistu a jeji podil se vratil
k sedmdesati proceirh.

Vyvoj objemu produkce kakaa v Americe byl Zn& ovlivhén chovanim negtSiho
tamniho gstitele, Brazilie. Ta se postuprdostala na druhé misto na¢gy kdyZ na konci
sedmdesatych letpctila Ghanu a jiz v roce 1 986 byla jeji produkceaipGharg dvojnasobna.
Od tohoto roku vSak zal objem gstovani kakaa v Brazilii, pro niz bylo vyhagi
uprednosiiovat kavu, pomalu klesat az na urdvekonce Sedesatych let. K zastaveni poklesu
doSlo teprve v roce 2 004. Produkce v Dominikansiéiblice a Venezuele se po celé sledované
obdobi s vyjimkou kratkodobych vychylek némila, jejich relativni vyznam tak klesal. Naopak
Ekvador a Kolumbie produkci zvySovaly; ae tak vyrazé# jako rekteré staty v jinych oblastech.

Posledni oblasti, kde se kaka&sfuje, je Oceéanie. V sedmdesatych letech vzrogtl je
podil nad d¥ procenta, nasledrvSak zé&al klesat az na 1,29 % v roce 2 003. Zasadni vyznam
ma v gstovani kakaa v Oceanii Papua - Nova Guinea, ldees produkuje okolo devadesati
procent oceanského kakaa. V Sedesatych leteclatiiizkbonkurovala Samoa, jeji produkce vSak
po celé sledované obdobi prudce klesatasiyznam maji dnes jesBalamounovy ostrovy.
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Graf 4.3: Vyvoj podilu sstadili na setové produkci kakaa v letech 1 961 — 2 006
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zdroje: FAOSTAT 2008; vlastni vyjtp

V prabéhu devadesatych let byl trh s kakaem pom stabilizovany. Spégba i vyroba
rostla relative rovnonerné jiz od let osmdesatych, po krizi ve druhé polévosmdesatych let
nabraly lehce vzestupnou tendenci i ceny kakaa na medimi&h trzich.

Ke zlomu doslo v roce 1 998, kdycada klesat spéeba a st zasoby (viz graf 4.4). To
vedlo ke zmtndm nalad na burze, obchodnictala ocekavat nizké ceny. Cenova krize segest
umocnila o rok pozji, neba’ diky dobrému p&asi nastala rekordni sklizea zasoby se jest
zvétSily (ICCO Annual report 1 998/99). Krantoho znané snizila ceny liberalizace v Prdzi
Slonoviny, hlavnim gstiteli kakaa. Bhem dvou let klesly ceny na polovinu, nejprudsi pad
zaznamenaly naiplomu ledna a unora 2 000, kdy sghém dvou di sniZila obchodni cena
kakaa na burze o 8 %fiBinou byl hromadny prodej Zigobeny ¢ekavanim dalSi nad@mérné
sklizné (ICCO Annual report 1 999/00).

V prab¢hu dalSich let nastal novyist cen, by velice nestabilni, poznamenatgstymi
vychylkami. Stal za nim fpdevSim #st spoteby, ale i nedrody dané rogim chorob
v Indonésii a suchem v Africe. Vyraznou roli hréjaoliticka situace v Palezi Slonoviny, neld
liberalizace zroku 1 999 vedla k nepakoj které vyvolaly na burzach velkou nejistotu.
Vyvrcholenim krize byl neusSny pokus o fevrat 19. zé 2 002, v jehoz @kledku dosahly ceny
rekordnich hodnot — fijnu 2 002 byly térst tiikrat vysSi nez v prosinci 2 000 (ICCO Annual
report 2 002/03).

Nasled® ceny ot poklesly, coz bylo zafginéno dobrymi Grodami v Africe, stabilizaci
situace v Poiezi Slonoviny a snizenim spelby. Od poloviny roku 2 003 az do konce roku 2 006
nedochézelo k vyraznym cenovym vykyn, nebd@ nabidka i poptavka rostla podobnym tempem
a v Pobezi Slonoviny panoval relativni klid.

DalSi dramatickyst cen, ktery trvd dodnes,cah patatkem roku 2 007. Dikydkolika
harmattaim (suchym ¥tram ze Sahary) byla vedlejSi sklizg Africe, predevSim Ghaf) velice
slabd, jev El Nifio poznamenal Urodu v Asii i Jizni éine. Pozdi navic africké kakao postihly
plisrg. Naopak poptavka neustale stoupala, rostl zejmégeaza kakaové maslo (ICCO Annual
report 2 006/07). Svoji roli téZz hral slabnouci aicler dolar, jelikoz s kakaem se nejvice
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obchoduje na Newyorkské burze. Situaci §esyrazré zhorSila obnovena krize v P@ii
Slonoviny.

| letos postihla Afriku obdobi sucha, kterd sgates pokr&ujicimi stavkami rolnil
v Pol¥ezi Slonoviny vedou kipkonavani cenovych rekardz osmdesatych let. K menSimu
poklesu doSlo diky dobrému gmsi az Wervnu, gedpowdi o deficitu v sezoh 2 009/10 a
silnych desStich v Nigerii a Kamerunu n&lomu ¢ervence a srpna vyhnaly cenu nad hranici
3 000 $/t.

Graf 4.4: Produkce, spetba a cena kakaa vesgyv sezonach 1 996/97 az 2 006/07
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zdroje: ICCO 2 008; FAOSTAT 2 008
pozn.: kakaova sezona vzdy trva odijba do 30. z&

4.3 Sowasna situace

Ackoliv béhem sledovanéhétyricetiletého obdobi dochazelo k vyznamnymémam, je
dnesni situace velice podobna jako na jehtatkali. Afrika zaji$uje okolo sedmdesati procent
swtové produkce kakaafipemz vice neZ polovina &wové produkce spidvd na pouhych dvou
statech (graf 4.2). Nejvyznarjdi zmenou byl nastup jizni aipdevsim jihovychodni Asie na
Ukor Latinské Ameriky, jejiz podil kleskiplizné na polovinu. Geografické rozloZzenigpovani
kakaa v sotasnosti znazauje také mapa 4.1.

NejvétSi spotebu kakaa ma v séasnosti Nizozemi, jeden z trédich vyrobd ¢okolady
(graf 4.5). Jestna p@&atku devadesatych let se o pozici jéttgipietahovalo se Spojenymi staty
americkymi, v posledni débvSak jeho spétba vykazovala rychlejSiist. Tieti pozici drzi
Némecko, jehoz sptdba v polovig devadesatych let prudce klesala, v posledétiyiech letech
ale ot vyzname vzrostla.

Na dalSich mistech se jiz objevily staty, které daksamy pstuji a nasledh jej
zpracovavaji. NejvySe se znich nachazi #bb Slonoviny, na jehoZz Uzemi pebib
v devadesatych letech projekt ICCO, ktery zd# ma cil podpat spotebu kakaa a zabranit
tomu, aby se veSkera produkce vyvazela nezpracal@aaahranii. Podrobgji situaci v Pobezi
Slonoviny popisuje kapitola 5.13.
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: NejutSi psstitelé kakaa v letech 2 001 — 2 006
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zdroje: FAOSTAT 2 008; viastni vyihp
pozn.: objem vyvozu znazeény na map je vypaten zprimérovanim jednotlivych rénich vyvoi

Z hlediska kontinerit vede Evropa, kde se spaibuje pes 40 % kakaa. Necetévrtina se
spotebuje v Americe, #ina v Asii a Oceanii a jen okolo 15 % v Africe.péslednich letech
roste podil Asie s Oceénii, kles& naopak Amerika.

Okolo 36 % kakaa se spebovava v mist vypéstovani, totocislo se v posledni déb
piilis neneni.

Graf 4.5: Podil stéts nej¢tSi spotebou kakaa na stové spatebs v sezég 2 006/07
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zdroj: ICCO 2 008
pozn.: kakaova sezona vzdy trva odijba do 30. z&
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5. KAKAO V AFRICE

5.1 Behled africkych producenti kakaa

Jak bylo uvedeno v kapitole 4.2, kakao se na adrpiiezi dostalo aZz v roce 1 822. Dnes

se pstuje celkem ve dvaceti statech (tabulka 5.1}, pyodukce gkterych stal je spiSe jen
symbolicka. Kléovymi pestiteli jsou c¢tyii staty na pobezi Guinejského zalivu, Pod¥i
Slonoviny, Ghana, Nigérie a Kamerun.

Tabulka 5.1: Vyvoj produkce kakaa v wdnothvychmeﬁfnky (v tunach) v letech 1961-2006

DR Kongo 5 400 5 160 5 760 5 300 4 406 6 456 7 436 6 968 5 764
Gabon 3264 4714 4 926 3 885 2 269 1661 1637 682 417
Ghana 453480 390380 402220 286060 195640 249935 300109 401130 573026
Guinea 1820 2 000 2 200 4 000 4 000 2740 3413 5640, 10017

Kamerun 81220 104691 122763 108119 114322 125198 108567 123227 151 979
Komory 41 53 29 17 20 22 22 24 27
Libérie 958 1757 2941 3148 5638 3620 467 1 680 2 250

Madagaskar 534 848 1284 1575 2170 3280 3725 4319 4476
Nigérie 216980 244520 228540 167000 158160 210200 278400 314800 404 167
Pob¥. Slon. 108 607 160 128 218486 333863 471287 738982 862036 1251508 1 341 361
Rep. Kongo 846 1170 2 324 2 547 2001 1 863 2 344 1654 1 055
Rovn. Guinea 32080 34560 13400 6 400 7 300 7211 4078 4818 2 887
SAR 12 25 51 43 39 45 50 50 50
Sierra Leone 3418 4461 6 400 7190 14365 23260 11307, 11568 11050
Sv. Tomas 9220 10240 10 206 6 540 4705 3909 3943 3687 3410
Tanzanie 100 300 660 1 055 1244 1982 2 053 2938 3 967
Togo 13730 21228 19270 15000 12 293 9273 5 760 9160] 29017
Uganda 26 110 147 160 171 371 1520 3090 4 458
Afrika 932096 986 7341042170 952142 10002161 3901291597 093 2 147 241 2 549 695
Swét 1284961 1388 792 1 533984 1 529 024 1 755 19( 2 382 193 2 710 604 3 215 973 3 680 375

zdroje: FAOSTAT 2 008; vlastni vyjtp
pozn.: data vZzdyriedstavuji reni primer za sledované obdobi

Jednotlivé africké zetnpestujici kakao znazauje mapa 5.1. Z mapy je roén dokie
patrné, jak intenzivhje kakao vdchto zemich gstovano. Odstiny zelené totiteplstavuji podil
kakaovych plantazi na veskeré z2eifiské pidé v dané zemi.

Nejvétsi je tento podil u malych ostrovnich at&uinejského zalivu, Svatém Tomasovi

(42 %) a Rovnikové Guinee (9 %). V obotigadech vSak zmény podil od Sedesatych let
prudce klesal. Vysokych hodnot dosahuje zastougakaovych plantazi veétsiné zemi na
severnim poitezi Guinejského zalivu, odkud pochazi¢dvetiny swtové produkce, zejména
v Gharg (11 %) a Potezi Slonoviny (9 %), tedy u obou dvou nejvyzngjhith producerit
kakaa na sité.

Naopak jen zanedbatelny podil tvkakaove plantdZze v zemich, které lezi na krdpsih
kde se kakaovnikgstuje. V €chto statech klima umdaje psstovani kakaovniku jen &kterych
okrajovych oblastech. Takovymi zémi jsou Angola, Tanzanie, Komoty Madagaskaru.
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Mapa 5.1: Podil kakaovych plantazi na Zdéiské pde v Africe v letech 2 001 — 05
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Tabulka 5.2 nabizi srovnani vybranych ukazatgkajicich se dvacitky africkych stiét
na jejichz uzemi se kaka@gtuje. Tyto ukazatele sice nesouvisiéstpvanim kakaa, pomohou
vSak charakterizovat socio-ekonomickou situaci Zmyoh zemi.

Mezi €mito staty Ize nalézt celaadu spolénych znaki. Jejich hranice vznikly ughte za
kolonialismu a na Uzemiétsiny z nich Zije velké mnozstvi navzajem odliSnyd@drodi. To po
rozpadu kolonialni soustavy vedlo dstu nagti mezi €mito narody a v mnohaiipadech
k mnoZstvi konflikti. Proto jefada zemi zpustoSena nedavnymi valkami ges velké nerostné
bohatstvi dosahuje hruby domaci produkt na obywatabaximalg pctiny celoswtového
praméru. Vyjimkou jsou pouze staty v severovychodni ebl&uinejského zalivu (Rovnikova
Guinea, Gabon, Angola, Republika Kongo), kde jsohdba nalezigt ropy. Rijmy jsou ve
VEétSing stati rozloZzeny velmi nerovno#énné.

VSechny zeré se potykaji s nizkou gramotnosti a vysokyfitgzenym giristkem, coz
jejich Sance do budoucna jen sniZuje. Sance nauwmiidozvoj brzdi i zkorumpovanost vlad a
Uredniki, mizerna infrastruktura, zavislost na zah¢ahipomoci, potravinova nesédia*nost a
vysoka zadluzenost. Velky podil HDP midvpd v zenddélstvi, zde je dote vidt neima ungéra
s celkovym HDP — v nejchudSi Libérii,i8tloafrické republice a Demokratické republice Kongo
pochazi vice nez polovina HDP pé&agrarniho sektoru, naopéyii nejbohatsi staty maji jako
jediné podil zergdélstvi pod 10 %.

1l 1000 2000 km

1:60 000 004

zdroje: FAOSTAT 2 008; vlastni vyjtp
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Tabulka 5.2: Z&kladni srovnani africkych zemiéhtpjicich kakao

rast podil piFirozeny
pocet HDP/obyv. HDP  zemédélstvi priristek gramotnost
obyvatel ( 2007) [%] naHDP[%]  [%] [%]

(2008) (2007) (2 007) (2 008) (2 003)
Angola 12 531 357 5 600 21,1 9,5 2,1 67,5
Benin 8 294 941 1 500 4,2 33,2 2,6 34,79
DR Kongo 66 514 506 300 6,3 55,0 3,2 67,2%
Gabon 1 485 837 14 100 5,6 5,8 2,0 63,2%
Ghana 23382848 1400” 6,4 37,3 1,9 57,99
Guinea 10 211 437 1100 1,5 22,0 2,6 29,5
Kamerun 18 467 692 2 1007 3,3 43,9 2,2 67,9%
Komory 731779 1100% -1,0 40,0 2,8 56,5
Libérie 3 334 587 400Y 9,4 76,9 3,7 57,5
Madagaskar 20 042 55] 1100 6,3 26,8 3,0 68,9
Nigérie 138 283 240 2 000 6,4 17,6 2,3 68,0
Pob¥. Slonoviny| 18 373 06( 1700 1,6 27,5 2,0 48,77
Rep. Kongo 3903 3186 3 700 -1,6 5,6 2,7 83,8
Rovn. Guinea 616 459 28 200 12,4 2,9 2,7 87,07
SAR 4 434 873 700 4,2 55,0 1,5 48,67
Sierra Leone 6 294 774 700 6,8 49,07 2,3 35,1
Sv. Tomas 206 178 1 600 6,0 14,9 3,1 84,9
Tanzanie 40 231 162 1 300 7,3 42,8 2,1 69,4%
Togo 5 858 673 800 2,1 40,0” 2,7 60,9
Uganda 31 367 972 900 6,5 30,2 3,6 66,8
Swt 6 677 563 10 000 5,2 4,0 1,2 82,0%

zdroj: CIA — The World Factbook 2 008
pozn.: Y1 995;? 2 000;¥ 2 001;” 2 002; ® 2 003; ® 2 005;” 2006

5.2 Angola

Abecedr prvnim gstitelem kakaa v Africe je Republika Angola nachitese v jizni
¢asti kontinentu. Zet dodnes trpi nasledky &énskych valek, které zde po dekolonizaci
probehly. Diky bohatym naleziStim ropy a dalSich nergeinsurovin vSak v poslednich letech
mohla zend zahdjit silny ekonomickytist (CIA — The World Factbook, 2008).

| pres kvalitni @dni fond je produkce kakaa v Angole jen velice gkrau zaleZzitosti,
hlavnimi plodinami jsou zde okopaniny a obilovifyAQ, 2008). Objem produkce se po celé
sledované obdobi pohyboval maximawniadu stovek tun e, coz sotva std na uspokojeni
vlastnich pateb zeng. Vyvoz kakaa byl proto po celé sledované obdolmiimmaini.
teploty dosahuji fijatelnych hodnot, srazky jsou ve velk@&sti Uzemi nedostateé. Jen
v nejvirgich oblastech se &ni Uhrn dostava nad hranici 1 500 mm, hlavnim pnoleim vSak je
velice suchycerven, cervenec a srpen,ébem nichz na velk€asti Uzemi nenaprSi vice nez
10 mm.

Sucho je zejména na peldi, kde klima vysuSuje studeny Benguelsky proud.
NejvyhodrgjSi klimatické podminky pro gstovani kakaovniku tak jsou na plaSihuanda —
Katanga na severovychddent. Obdobi sucha vrcholici dervnu acervenci je vSak velice
dohe patrné i tady (graf 5.1). Teploty jsou zde prkdavnik zcela idealni.
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Graf 5.1: Teplotni a sraZkové charakteristiky v BuifAngola)
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5.3 Benin

Velice chuda, avSak relatitnsvobodna a demokratickd Republika Benin lezici na
severnim potezi Guinejského zalivu je dalSi zemi, ktera sefrieké produkci kakaa podili jen
zanedbatelnym podilem. Prvnim rokem, kdy zde bystqvano kakao, se stal podle databaze

FAO az rok 1983. Poté se produkce jen pomalu zwigow poslednich letech se odhaduje na
100 t r@&ne.

Graf 5.2: Teplotni a sraZkové charakteristiky vabatu (Benin)
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Ro¢ni Uhrn srdZzek naétsing Uzemi lehce i@konava hranici 1 200 mm, ktera je pro
pestovani kakaovniku nezbytna, hlavnim problémem ySagtejrt jako v @gipadt Angoly, jejich
nerovnondrné rozlozZeni, @jsou zde suché extrémy méumyrazné. Nevyhodou jsou i teploty,
které zde dosahuji vysSich hodnot, nez by bylonugdtii.
rocni uhrn srazek neklesa, prohlubuje se vSak srazkiefgit, jenZz nastava vzdy nagbomu
roku, a roste i teplotni amplituda.

5.4 Demokraticka republika Kongo

Demokraticka republika Kongo (DRK)figtle znama pod jménem Zair, zabira velkast
konZské panve. V sdasné dob se zems vzpamatovava z mnohaletého idého sneni, které
skortilo az koncem roku 2002 (CIA — The World Factbo@d08). Navzdory obrovskému
nerostnému bohatstvi i, kobalt, diamaty aj.), z&hoz vSak maji prosgh jen vladnouci
kruhy, ma DRK po Zimbabwe druhy nejmensi HDP nabasta s¥té.

Kakao je v DRK z hlediska objemu produkce zcelaafkrou zalezitosti. V porovnani
S maniokem, nejvyznanyj$i zdejSi plodinou, je produkce 3 000-krat memaké podil DRK na
celoafrické produkci kakaa je navzdory velikostimgezanedbatelny, dosahuje jen nec#iétiny
procenta. Objem produkce se od Sedesatychiig$ pentnil a vzdy se pohyboval v rozmezi
4 000 — 8 000 tun tmé.

Z hlediska vyvozu kakao v DRK &wyznam naopak ma. V polowirsedmdesatych let se
stalo jednou z nejvyznamySich exportnich plodin, dlouho si drZelteti misto za kavou a
kauwukem. Bhem val€né krize v devadesatych letech DRK skotfespala zerdélské plodiny
vyvazet. DnesSni hodnota exportovaného kakaa je tiomemdesatym Iém jen iblizné
osminova, podobny stav je i u ostatnich plodin jsnwou tabaku. Nej#tSim dovozcem kakaa
z DRK byla v pfibéhu Sedesatych let BelgieiiajSi kolonialni spravce,dnem let sedmdesatych
se vSak hlavni cilovou zemi stalo Nizozemi nasladéWemeckem. Od osmdesatych let bohuzel
data nejsou k dispozici.

Graf 5.3: Teplotni a srazkové charakteristiky vagigani (Demokraticka republika Kongo)
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Klimatické porngry jsou pro kakao vynikajici ve velkéasti zend. SuSeji je pouze
v zapadnim vy&ku a v jihovychodni vySe poloZzené oblasti statbd@bi sucha nejsourips
vyrazna. Nejvyhod§jSi podminky panuji v centralrdasti DRK, kde dosahuji srazky i teploty
zcela idealnich hodnot a vykyvghem roku jsou jen velice malé (graf 5.3).

5.5 Gabon

Gabonska republika se nachafimp na rovniku p pobiezi Guinejského zalivu. Diky
rope, malé populaci i velké pomoci ze zahkdniGabon udrZzuje vynikajici vztahy s Francii a
USA) seiadi mezi ty relativét bohaté africké ze# Jeho HDP na osobu je srovnatelnyiiidpd
s Chorvatskem, problémem vsak je, stgako ve zbytku Afriky, velice nerovna¥me rozlozeni
bohatstvi (CIA — The World Factbook, 2008). Gaberté&? potyka s nedostat®u demokracii,
vysokou mirou korupce, ekonomickou zavislosti nanEii a extrémnim zadluzenim (Lexikon
zemi 2000).

Zemedélstvi je v Ghas siln¢ potlateno. Tvdi jen 6 % HDP a ornatgla se nachazi na
pouhych 1,21 % rozlohy&fSina potravin se proto musi do Ghany dovazet.

Péstovani kakaa #ho od sedmdesatych let sestupnou tendenci a dmes geodukce
dosahuje jen zhruba dvacetingkdejSiho objemu. AZ do poloviny osmdesatych léiom bylo
kakao jednoznaé¢ nejvyznamuiijSi vyvozni plodinou. Pozgi zacala jeho roli pebirat kava a
cukr, dnes se Gabon orientujéegevsim na velice ziskovy tabak. Ve snazstqvani kakaa
v Gabonu obnovit prathl koncem stoleti projekt ICCO, vysledky se vSadawtavily.

Hlavnim dovozcem gabonského kakaa byiwal Nizozemi, méhse dovazelo do Francie
a Némecka. Od poloviny devadesatych let se stalo hiavmiportérem Spaitsko.

Klimatické predpoklady pro §stovani kakaa jsou v Gabondijatelné. Jedinou slabsi
strankou je nedostatek srazek v polévioku, ktery je patrny i@devSim na pdbzi. Z tohoto
divodu jsou vhod§Si podminky na severovychédadente, kde je sice réni srazkovy uhrn o
troSku nizSi, sucha vSak jsou idéryrazna (graf 5.4).

Graf 5.4: Teplotni a sraZkoveé charakteristiky v ldiedu (Gabon)
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5.6 Ghana

Druhy nejvyznamSi producent kakaa na &V je Republika Ghana, kterd lezi na
severnim potezi Guinejského zalivu. Samostatnost ziskala jakoipez kolonii v subsaharské
Africe jiz v roce 1 957 a dnes se povazuje za egvobodgjSi stat tohoto makroregionu. | tak
pati mezi velmi chudé ze&n & ve srovnani s ostatnimi africkymi zé&mi |ze mluvit spiSe o
praméru. FiliS Usgchu nepinesly ani hospodéké reformy v letech 1997 — 1 999 spojené
predevsim s privatizaciisidnich a velkych podnik(Lexikon zemi 2 000).

HDP, pracuje zde 56 % obyvatel (CIA — The World tbaok, 2 008). Nejvice se na
zemedélskych ziscich podili kakao.

To se do Ghany dostalo v roce 1 879 a rychle gala&tfit. V jizni ¢asti zend vznikly
rozsahlé monokultury a Ghana se stala jehoétdEwm s¥tovym producentem. V Sedesatych
letech bylo kakao nejviceégtovanou plodinou v zemi, jeho plantaze zabiralpl@okl5 %
zenedélské pidy. BEéhem sedmdesatych let se hodnota jeho produkéealezasnizovat a
v osmdesatych a devadesatych letech jej postppeskaily jamy, maniok a banany. Ghana
ztratila i svou pozici sstového kakaového lidra, kdyZz seéed ni dostalo PdeZzi Slonoviny a
docasre téz Brazilie.

Na pozici jednoznaé nejvyznamgjsSi exportni plodiny se vSak nic negnmilo, kakao
dodnes tvti vice nez 90 % ze¥délskeého vyvozu z Ghany. Podobny ekonomicky vyznam ma
v Ghart jiZ jen zlato. Data za sinvyvozu jsou k dispozici az od roku 1 996. V tébése kakao
vyvazelo nejvice do Velké Britanie, vyznamné mneZzg&bkaa sriovalo téZz do Nizozemi a
Némecka. Postuperasu pievzalo vedouci pozici Nizozemi, naopak vyvoz zejmén Velké
Britanie, ale i Nmecka klesal. Mezi velké dovozce se v roce 2 006krzmirenych stat fadila
také Malajsie, Japonsko, Spojené staty, Estonskoaacie. Jednotlivé cilové z€mznazotiuje
mapa 5.2.

Mapa 5.2: Cilové zetrvyvozu kakaa z Ghany v letech 2 003 - 06
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V roce 1 993 zahdjila ICCO ve spolupraci s Cocoaedech Institute of Ghana projekt,
vedlejSich produkt kakaovniku, které byly dosud povaZzovany za odpdchZz by doslo
k vyraznému navyseni zisku Zgpovani kakaa. Zjistilo se, ze by bylo moznéifidad skdapky
kakaovych lusk vyuzivat jako krmivo nebo na vyrobu ulitanu draselného (znamého pod
jménem potas), ktery je jednou ze surovin pro wrskla. Z duziny pak lze vyrébalkoholické
napoje, ocet, dZusy a marmelady. Vyzkum byl weonv roce 2 003. Podle zfre¢né zpravy
z roku 2 006 (ICCO Annual report 2 006/07) je ekoieky vyhodné vyraét pota$, ocet a vino,
naopak dalSi alkoholické napoje, krmivo, dzusy irmelady mohou veést jen k nevyznamnym
ziskim.

Tento projekt i vladni podpora vedly k vyraznémwyseni zisk farm&u. Zatimco
v letech 1 991 — 2 001 se zisky pohybovaly mezi-3@00 $/t (s vyjimkou usgnych let 1 998 a
1 999), vroce 2 002 #al prudky fist zhruba o 300 $/t o¢ a v roce 2 005, z&hoZz pochazi
nejnowjSi data, jiz zisk dosahoval 1 500 $/t. To sarepm motivovalo farmé&e k vyraznému
zvétSovani osevnich ploch, a jelikoz se zayddch novych technologii zvySovaly i hektarové
vynosy, vzrostla produkce kakaa mezi roky 2 0020842 na vice nez dvojnasobek (graf 5.6)

Graf 5.5: Vyvoj produkce kakaa a zistarm&t v Ghar v letech 1 991 — 2 006
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Ghanu Ize z hlediska klimatu a zémilstvi rozclit na & oblasti. Na jihozapadjsou
destné lesy, kdetpvladaji plantaze, v nichz se€guji pimyslové plodiny jako kakao, kava,
kokosové eechyc¢i kauwtuk. Z vyzivovych plodin pevliadaji kukiice, banany a okopaninyaéy
jsou zde porézni, dod propustné a maji dostatek Zivires®vani kakaa zde umige krome
kvalitnich pid i dostatek srazektighédzejicich od mie z jihozapadu, jejich rozlozeni vSak neni
prilis rovnonerné (graf 5.5). Zimni sucha mohou fegimoagiovat vysusujici harmattany vanouci
ze severovychodu v prvnicketh ngsicich roku. SrdZzkova maximacgrvnu acervenci naopak
dosahuji o polovinu vySSich hodnot nez v drti¥&we ostatnich africkych oblasti, kde se kakao
péstuje. Stednicast Ghany tvih doli Volty okolo stejnojmenné nadrze a podbiako severni

hornatjSi partie je vzhledem k menSimu mnozstvi srazekrypa savanami, kde jsouugy
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chudSi na organické slozky, obsahuji velkémgsi Zeleza a jsou nachylné k erozi. V obou
oblastech fevladaji spiSe vyzivové plodinyfgrevsim kuktice, okopaniny a na severu take
¢irok. Z exportnich plodin tu nalezneme zejménakab&avinu (Country pasture profile 2 001).

Graf 5.6: Teplotni a sraZkové charakteristiky v riAxi (Ghana)
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5.7 Guinea

Republika Guinea lezi v zpadni Africe a podohako fada dalSich zemi tohoto
kontinentu sice oplyva velkym nerostnym bohatst(mdhaduje se, Ze se v Guinee nachazi
necela polovina stovych zasob bauxitu) festo se vSak musi potykat s vaZznymi ekonomickymi
problémy. Ekonomicka krize vyvrcholila sérti generalnich stavek v letech 2 006 a 2 007, na
néZ autoritativni vlada reagovala vyhlaSenim stannghnéva. Velkym problémem je téz
negramotnost sedmi desetin populace (CIA — The dVeactbook, 2 008).

| ptes velmi dobré firodni podminky pro ze&lélstvi (zejména Urodnou p&d¥ni nizinu,
kde se pstuje ryze, kuktice a proso) a skutnost, Ze v zeguélstvi pracuji vice ne#itctvrtiny
obyvatel, neni Guinea potravinbsolEstaina.

Kvili nedostatku vyzivovych plodin i orientaci vyvoma bauxit a hlinik nehraji exportni
plodiny v Guinee §ili§ velkou roli. Kakao se poétSinu sledovaného obdobi drzelo meeinti
negastji vyvazenymi plodinami spote¢ s bavinou a kadvou. Jeho produkce se postppmalu
zvySovala, k ¥tSimu naistu ale doSlo podolrjako v Ghag az po roce 2 002. Dnes je Guinea
Sestym nejtSim africkym gstitelem kakaa s podilem 0,39 % na celoafrické ykod

Klimaticky nejvyhodrjSi oblasti pro gstovani kakaa je jihovychod zénfgraf 5.7).
Srazky zde dosahuji necelych 2 000 minéca & jsou ha pelomu roku i diky severovychodnim
harmattaim obdobi sucha, nejsou vykyvy tak velké jako vgim¢astech zegh Na severu je
deft mére a v obdobich sucha prakticky neprsSi, naipab pak jsou srazkyihs vysoké a
extrémr nevyrovnané, kdyz jenchemcervence a srpna spadne vice nez 2 200 mm.
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Graf 5.7: Teplotni a srazkové charakteristiky v iékéré (Guinea)
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5.8 Kamerun

Pri severovychodnim rohu Guinejského zalivu lezici itdiga Kamerun si od zisku
samostatnosti dokazala udrzovat relativni stabilitoZz umoZnilo rozvoj infrastruktury,
zenedélstvi i ropného pimyslu (CIA — The World Factbook, 2 008). EkonomicKigtr vSak
brzdi grebujela statni sprava, rychlist patu obyvatel a Spatné obchodni klima.

Az do osmdesatych let tiity zemedélské plodiny ¥tSinu vyvozu a stat zesdélstvi i na
n¢j navazujici pimysl vyraz@ podporoval. Situaci z#milo objeveni ropy — veSkeré investice
smeétrovaly za jeji #Zbou a zpracovanim&Btovani vyvoznich plodingetné kakaa z#&alo upadat,
na virg byl i nedostatek pracovnich sil, nemoci i nizkignpy (Country pasture profile 2 008).

| pres zmigny pokles v osmdesatych a devadesatych letech sieKemdrzi pozici
¢tvrtého nejétSiho afrického gstitele kakaa, v celostovém ngfitku je Sesty. V poslednich
Ctyfech letech zsla produkce afi rist, ne vSak tak vyraznako v gipadt Ghanyci Guiney.
Zacatkem tisicileti se také kakao stalo nejvyznggirexportni plodinou. fedtim tvdila nejwtsi
hodnotu po dlouha desetileti kava, kterou jerkterych letech kakaoipkonalo.

NejvyznamujSi cilovou zemi bylo pro kamerunské kakao jiz efalonizace Nizozemi,
kam se dnes dovazi évretiny bolii. Do Francie, &kdejSi kolonialni velmocidast Kamerunu
vSak byla pod spravou Velké Britanie), se &ku dovazelo podobné mnozstvi kakaa jako do
Nizozemi, objem tohoto sfru obchodu vSak rostl daleko pomaleji & ja dnes Francie stale
druhym nejvyznamgSim importérem, dovazi se do ni jefibfizné desetina exportu. DalSimi
vyznamnymi dovozci jsou jeSMalajsie, USA a Turecko.

Podnebi Kamerunu se vyzge s vyjimkou severnich kém velkymi srazkovymi ahrny,
mezi prosincem a unorem vSak nastava obdobi sudjayiddréjSi podminky pro kakao jsou
vjizni casti zemd (graf 5.8), kde jsou srézky rozloZzeny relativirovnongrné. V
zapadnich pmorskych oblastech tmi Ghrny dosahuiji liS vysokych hodnot, proto se kakao
péstuje déle ve vnitrozemi. V sevéfsich oblastech (nad 5° s.z.8.) se postymodIuZuji obdobi
sucha a kakaovnik zde jiz neni moz®iétpvat
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Graf 5.8: Teplotni a srazkové charakteristiky vdes@amerun)
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5.9 Komory

Komorsky svaz se sestava zehiavnich ostrotr lezicich v severntasti Mosambického
prilivu. Mezi jednotlivymi ostrovy panuje nap, kazdy mé svého prezidenta aieinu 2 008
musel byt dokonce jeden z nich, Nzwani, dobyt kakou armadou. Vzhledem k nekvalitnimu
spojeni mezi ostrovy, rychle rostouci populaci @astatku nerostnych surovin fiakomory
mezi nejchudsi zetnswta (CIA — The World Factbook, 2 008). Absence istinaktury
znemo#uje rozvoj turistického ruchu.

Graf 5.9: Teplotni a srazkové charakteristiky v btar(Komory)
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Komory jsou potravino¥ nesoléstatné, na druhou strandqustavuji zerdélské plodiny,
piredevsSim ké&eni, zasadnic¢ast vyvozu. Produkce kakaa dosahovala nejvysSictindio
v Sedesatych letech, i tehdy v3ak byla natolik m#gédse ¥tSina bolfi spotebovala na mista ve
vyvozu nehralo kakao velkou roli. Od roku 1982 gk kakao nevyvazi sbec (UN
COMTRADE, 2008). V poslednich letech produkce pdaaoroste, pesto Komory #stavaji
nejmensim africkym §stitelem kakaa.

Nejprihodrejsi podminky pro gstovani kakaa jsou na néf8im ostro¢ Njazidja. Srazky
zde jsou Bhem roku vyrovnanég, proto neni ani velky problémjejich ahrn dosahuje hodnot o
néco vysSich, nez by bylo idealni (graf 5.9). Na @dl®strovech jsou srazky nizsi, nélse tam
vyskytuji pongrné vyrazna obdobi sucha, cogspovani kakaa znemidje.

5.10 Libérie

Republika Libérie nachazejici se v zdpadni Afjeeejstarsi republikou na kontinént
vyhlaSena byla jiz igd 160 lety. Pofevratu v roce 1 980 vSak nasledovalo obdobi ndgyabi
které vyvrcholilo obanskymi valkami. Mir byl uzaen az v roce 2 003 a nasledretal novy
prezident, zvoleny jiz v demokratickych volbachoyadt ekonomické reformy, diky nimz se
jedna z nejchudSich zemi &a za&ind zvolna vzpamatovavat (CIA — The World Factbook,
2 008).

Hlavnimi zentdélskymi komoditami jsou v Libérii katuk a ryze, v poslednich letech pak
ryzi prekonava maniok. &iem valek v devadesatych letech cela siska produkce prudce
poklesla, v poslednich letech vSakébposte. Objem produkce kakaa se aZz do osmdesé#diich
postupg zvySoval, v devadesatych letech vSak dosahoval zamedbatelnych hodnot.
V poslednich letech dochazi &gk rastu, oproti hodnotdm z osmdesatych let je vSak ykoe
stale polowvni.

Kauwuk po celé sledované obdobi dominoval z vice ne&adksati procent i vyvozu,
neba’ zdejSi farmy pét predevSim americkym pneumatikatym korporacim. V roce 1 926 zde
byla dokonce spotmosti Firestone zaloZzena n&§i kawkukova plantdz na st (Lexikon zemi
Svazek 6 Afrika na jih od Sahary, Madagaskar, 1)9RBdkao se dlouhou dobwldo o druhou
pozici s kdvou, hlavnimi destinacemi bylo NizozeM¢mecko a USA. Po vataeych udalostech
poslednich letistal vyvoz kavy nizky, takze si v dnesni dabyzi pozici druhé nejvyznanyjsi
exportni plodiny kakao samo.

Klima v hustji osidlené zapadnéasti zend je pro kakaovnik #liS vihké. Za zbytek
Uzemi nejsou data dostupna, je tedy nuidé se udaji ze sousednich zemi. Podle nich jsou
prijatelné podminky i pes vyrazgjSi obdobi sucha na severu Libérie, jak dokladd §t@
udavajici data za n#&ps vzdalené Nzeérékoré, nejlepSi podminky vSakizigihovychod zer.

V mést Tabou lezicimdsné za hranicemi s Pebzim Slonoviny jsou srazky i teploty idealni,
obdobi sucha mezi lednem aebnem neni ifliS vyrazné a neio by pro kakaovnik
predstavovat vazijsi problém (graf 5.13).

5.11 Madagaskar

Republika Madagaskar se rozklada drertém nejtSim ostro¢ swta, ktery od jizni
Afriky oddéluje Mosambicky piliv. Po obdobi socialismu nasledovala v devadesatgtech
privatizace a liberalizace, kterd umoznila stalprekmicky st (CIA — The World Factbook,
2 008).

Zemedelska produkce Madagaskaru byla od Sedesatych lieev&abilni. Rostla pomalu,
avSak bez &tSich vykywi a téz jeji struktura nedoznal&t§ich zngn. Hlavnimi komoditami
zastavaji ryze, skot a maniok. Podébstabilni fist vykazovala i produkce kakaa. Ta sédm
Sedesatych az osmdesatych let zeSestinasobilagwatiesatych let se jiz zvySila jen nepatrn
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Podobri podil Madagaskaru na celoafrické produkci az dmdesatych let rostl az n#vrt
procenta, v dalSich letech pak pomalu klesal.

Na zengdélském exportu se nejvice podilifeni a kava, kakaové boby zde nehriii$
vyznamnou roli. Hlavnimi cilovymi zetmi jsou Nizozemi, Francie a v posledni #oigz
Némecko.
ostrova. \&try od Indického oceanufiipaSeji dostatek viahy po cely rok a teploty jsdkyd
teplému jiznimu rovnikovému proudu navzdory pomi vysoké zerdpisné Sice dostatené
(graf 5.10). Problém fpstavuji jen otasné tropické cyklony. Na jizni polowinvychodniho
polreZi ostrova istavaji srdzky vysoke, teploty vsak jiz klesdjiip nizko. V zapadnichastech
ostrova je kuli srazkovému stinu na kakaovnik sucho.

Graf 5.10: Teplotni a srazkové charakteristiky walaze (Madagaskar)
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5.12 Nigérie

Federativni republika Nigérie, kter4 se nachaziavaem®mvychodnim pdeZzi Guinejského
zélivu, je nejlidnatjSi zemi Afriky: Zije zde teri 140 milioni obyvatel z vice nez 250 etnickych
skupin. AZ do roku 1999 byla pod vedenim vojensi&atury. V letech 2003 a 2 007
pristoupily viady k dilezitym reformam a situace v zemi se&aa pozvolna zlepSovat (CIA —
The World Factbook, 2 008). Nigerijska ekonomika jelazavisla na ra ktera byla objevena
koncem Sedesatych let a dnésdstavuje 95 %imu ze zahradniho obchodu. Tato zavislost
byla gi¢inou velkych hospodakych problém v osmdesatych letech, kdy ceny ropy na
swtovych trzich prudce poklesly.

Podob# jako Gabon se Nigérie rozhodla po objeveni ropstedit veSkeré investice do
ropného pimyslu, coz vedlo v sedmdesatych letech k Upadkuédéstvi, na ®&jz zdroje
nezbyly. V disledku toho je dnes zenpotravino¥ nesolistaina aradi se mezi ne§tSi dovozce
potravin na s#té (Lexikon zemi Svazek 6 Afrika na jih od Sahary, Madagaska®4).

Kakaové plantaze zaujimaly v Sedesatych letecle@so procento ze&délsky vyuzivané
pudy v Nigérii, ktera byla tou dobou druhym n&sim swtovym pestitelem kakaa s Sestinovym
podilem na celositové produkci. Upadek zemklstvi v sedmdesatych letech postihl i kakao,
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jehoZz produkce klesla asi @etinu a Nigérie ztratila v Zéitku hlavnich s¥tovych pstitela
kakaa d¢ mista. Od poloviny osmdesatych let objem prodtaeaa zaal vykazovat pomaly,
ale vyrovnany idst. Ten vyraz#i zrychlil po padu vojenského rezimu v roce 1 98hem
nasledujicich sedmi let vzrostl podil kakaovychnpddi na zewudélské pidé o polovinu a
mnozstvi vygstovaného kakaa se zvysilotetinu. Dnes z Nigérie pochazi devitin&teveho a
Sestina afrického kakaa. V nasledujicich letechuy&&Nigérie prolomit hranicig miliardy tun
kakaa réng.

V Sedesatych letech byly nejvyznatjgimi komoditami zerédélského vyvozu Nigérie
kakaové boby a araSidy. Nacatku sedmdesatych let vSak vyznam aragididce klesl a kakao
se stalo dominantni exportni plodinou. V dneSni¢daedstavuji kakaové produkty okolo dvou
tietin exportu. Hlavnimi cilovymi zegmi byly az do osmdesatych let Velka Britanigsniecko,
Nizozemi a Spojené staty. Viiehu osmdesatych let se vSak kvalita statistikialeazhorSovat a
nowjSi data za sk exportu jsou zcela nedostatd.

Klima v Nigérii vykazuje vyrazny severojizni gradie Zatimco teploty jsou
v jednotlivych oblastech zempodobné, srazky vyrazrpribyvaji smérem Kk jihu. V severnich
castech zem prSi maximaly pét mésial v roce a po zbytek sezony je sucho. Nachazi ee zd
pievazre savany a ¢stuje se zde prosoirok a psenice, z exportnich plodin pak bavinaSiaga
tabak. Ve gedni ¢asti zend jsou srazkové uhrny vysSi, ale jsou stale rozlpzealice
nerovnondrné. Na jihu jiz ahrny srazekipkonavaji 2 000 mm &akoliv je i zde susSi obdobi
patrné, trva jiz jenit mésice a i Bhem r¥j obcas zaprSi (graf 5.11), takze podminky pro
kakaovnik jsou zde velmi dobré. Problémy zde matio harmattany finasejici zaatkem roku
horky suchy vzduch ze Sahary. V této oblasti senpgzhazi tropické destné lesy a hlavnimi
plodinami zde jsou krotnkakaa maniok, jamy, ryze, kava, palmy a cukr.

Graf 5.11: Teplotni a srazkové charakteristiky vtP{arcourt (Nigérie)
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5.13 Pol¥ezi Slonoviny

Nejwetsi pestitel kakaa na $¥%¢ se nachazi na severovychodnim iedib Guinejského
zélivu a jeho oficialni nadzev zni Republika Coétevaile. Od zisku nezavislosti tato z&m
prosperovala, zejména diky vyvozu kakaa a velkémazsivi zahragnich investic. K prvnimu
pievratu doslo az v roce 1 99%jdinou byla nespokojenost obyvatel s liberalizacipoakiského
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systému, kterd vedla ke sniZzeni aisarmé&ut. Nasledovalatyileta olganska valka a i po jejim
ukonteni vladne v zemi nejistotajgstoze ob hlavni soupici strany uzakely v roce 2 007
novou politickou dohodu, na jejimZ zakées jejich lidi rozcklili posty prezidenta a premiéra.

Nasledky valky jsou ovSem patrné stale. Neznmanost se blizi padesati procenta
zemedeélci pravidelre stavkuji. Za #st HDP, & velice pomaly, v&i Poliezi Slonoviny
polieznim zasobam ropy a zemniho plynu, které se nedéazaly tZit a v roce 2006 vystala
ropa Vv roli hlavniho zdrojeffmua kakao (CIA — The World Factbook, 2 008).

Stejre jako v drtivé tSine ostatnich stét i v Poldezi Slonoviny pracuje nejvice lidi
v zentdélstvi. NejvyznamyjSimi potravinovymi plodinami jsou zde jamy, bandaymaniok.
Z exportnich plodin pak samiggmé dominuje kakaovnik. Objem produkce kakaa rostistéda
az do vypuknuti otanské valky. Ta dalSiust sice zastavila, k vyraZsimu poklesu zatim
nedoslo. Od konce roku 2 007 vSak v fdh Slonoviny dochazi ke stdvkam fanihacoz
ohrozuje velikost dalSich sklizni a vede k rostoucienam kakaa ve &¢. Ve snaze je8tvice
zvysit vykupni ceny farnfépiistoupili na taktiku zadrZzovani své produkce.

Vzhledem k tomu, Ze z Ptd¥i Slonoviny pochazi 36 % &wevé produkce kakaa, maji
udalosti v této zemi zasadni vliv na vyvoj situaees¥tovém trhu, jak jiz nazrida kapitola 4.2.
Této situace si jeddoma i vlada, kterd se snazi vyvoz kakaa deiat, aby nil stat z kakaa co
nejvyssi zisky.

Jednim z hlavnich dil vlady je zabranit vyvozu nezpracovanych kakaovicii a
exportovat polotovary stiganou hodnotou, coz by vedlo ke zvySekimi z vyvozu i pdétu
pracovnich glezitosti v zemi. Moznosti tohoto zpracovanglnkoncem devadesatych letech
zjistit projekt ICCO. V Beznu 2 000 vldda zakézala vyvoz kakaovychubotensich nez 100
gran na 100 bob a na&idila, Ze se musi nejprve zpracovat na polotoveE®Z O Annual report
1 999/00). Tato op#gni pomohla PdiezZi Slonoviny stat se zemi sett nejwtSi spotebou
kakaovych bob na s¥té. Zarovei po roce 2 000 zal vyrazr rast vyvoz polotoval vzniklych
vyrobou z kakaa, jak dokladé graf 5.12. Od rokiD2 €e ve ¥tSi mie vyvazi i hotov&okolada.

Graf 5.12: Vyvoj vyvozu polotovérz kakaa &okolady v Pobezi Slonoviny v letech 1 990 - 2 004
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Na z&atku Sedesatych let se kakao ziedb Slonoviny nejvice vyvazelo do Francie,
ktera zemi za kolonialismu spravovala. Francieysioky podil udrZzuje dodnes, dovazi se sem
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kakao za 220 milioin dolarfi ro¢né, coz je zhruba desetina vyvozu. Nejvice, zhrubting, se
dnes dovazi do Nizozemi. DalSi dovozce znazermapa 5.3.

Objem vyvozu kakaa z
Pobfezi Slonoviny [t]

o
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zdroje: UN COMTRADE 2 008; vlastni vyjhp
pozn.: objem vyvozu znazeény na map je vypaten zprimérovanim jednotlivych rénich vyvoi

Klimatické podminky jsou v Pd@bzi Slonoviny podobné jako v ostatnich statech na
severnim kehu Guinejského zalivu. V celé zemi jsou ratpvani kakaa dosta&tee srazky, p
cest na sever ale klesa rovnemost jejich rozloZzeni. Kakaovnik je tak moznéstovat jen na
jihu blizko polezi, kde jsou Uhrny srazek dostake vyrovnané. Vibec nejmensi rozdily ve
srazkach jsou na jihozapadent, kde neni na rozdil od jihovychodnich oblagtii$ patrné
sucho v srpnu a ré&(graf 5.13).

Graf 5.13: Teplotni a srazkové charakteristiky bda (Polezi Slonoviny)
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5.14 Republika Kongo

Republika Kongo se rozprostird na pravérahio stejnojmennéeky po obou stranach
rovniku. Po kratké atanské valce v roce 1 997 byl nastolen novy reziojesy s etnickymi a
politickymi ¢istkami a i po uzaeni giméii v roce 2 003 panuje v zemi riip Republika Kongo
pati mezi nejétSi vyvozce ropy v Africe, s@asné zasoby vSak &aaji byt vi¢erpany, a tak je
budoucnost zetzavisla na objeveni novych nalaz{€lA — The World Factbook, 2 008).

Hlavnimi plodinami jsou v Republice Kongo maniokcakrova ttina, ktera se jako
jedina exportni plodinagstuje ve ¥tSim neritku. Produkce kakaa v Sedesatych letech a prvni
polovirg let sedmdesatych rostlaigsto Republika Kongo nikdy neprodukovala vice n&%
africké produkce. V sedmdesatych a osmdesatyclthlete kakao stalo vedle cukru a kavy
jednou z hlavnich exportnich plodin (hlavnimi dosiokakaa bylaCina, Nizozemi a Francie),
v devadesatych letech ale jeho vyznam pozvolnakl®® ollanské vélce pak nasledoval velmi
rychly propad produkce kakaa na polovinu.

V sowasnosti nic nenasdcuje tomu, Ze by seéptovani kakaa zalo znovu rozmahat,
mistni rolnici se rafji soustedi na vynos¥jsi tabak.

Klimatické podminky pro kakaovnik jsou v sevetasti zend idealni. Teploty i srazky
jsou po cely rok relativh vyrovnané a dosahuji velmitipnivych hodnot. V oblastech blize
k Atlantskému oceanu se vice uplgt obdobi sucha, kdy mezérvnem a srpnem téshneprsi.

Graf 5.14: Teplotni a srazkové charakteristiky \e€s0 (Republika Kongo)
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5.15 Rovnikova Guinea

Republika Rovnikova Guinea se nachazi v severogrh&asti Guinejskeho zalivu,
z ¢asti na pevniéi a z¢asti na ostro¥ Bioko, kde se nachazi i hlavni¢ato Malabo. Pét ji i
ostrov Annobon lezici dale v Atlantském oceanu. Spargiské nadvlady pata zent mezi
nejbohatSi kolonie v Africe, naslednd diktatura kv@amamenala zhrouceni ekonomiky. Po
nedavném objeveni zasob ropy nafjedhb se stala zeftretim nejétSim vyvozcenterného zlata
v Subsaharské Africe a rychle¢aéa ot bohatnout. Na Zivotni Urovni obyvatel se vSakokgs
prijmy zene prilis neprojevily (CIA — The World Factbook, 2 008).
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Zatimco rkteré africké staty po objeveni ropycaly investovat veSkeré prostky do
jeji téZzby a zpracovani, coz vedlo ke Znamu Upadku ze&délstvi, Rovnikova Guinea se vydala
opanou cestou, kdyz zisky z ropy investovala do roewagngdélstvi. Nejvyznamgyjsi plodinou
je zde kakaovnik, kteryitve predstavoval hlavni zdroj zifkz vyvozu. Ped ziskem nezavislosti
(1 968) dokonce ze#ni pies svou malou rozlohu drZela pozici sedmého étjvo sétoveho
producenta kakaa s objemem produkce okolo 35 000din¢. Poté vSak byli nigerijsti rolnici
vyhnani autoritativnim reZzimem a majitelé plantddiigrovali (Lexikon zemi Svazek 6 Afrika na
jih od Sahary, Madagaskar, 1 994). To vedlo k naijpnli poklesu produkce, jejiz hodnota jiz
vroce 1 972¢inila pouze 10000 t a o dal&tyti roky pozdji pouhych 6 000 t. K dalSimu
poklesu doslo v devadesatych letech a az od rdihastal mirny nést. Resto fistidva kakao
prakticky jedinou zerdélskou exportni komoditou, v malé raise je&t vyvazi kava a banany.

Kakaovnik se gstuje fedevSim na ostr@vBioko, kde se nachazi Urodné sépe pidy
(Lexikon zemi 2000). Srazky zde jsou poné vysoké s mensim obdobim sucha naatteu
roku. Podrob¥Si data paebna k sestaveni klimadiagramu bohuZel nejsou godisi, asi
nejpodobgSi podminky jsou v Kamerunu (graf 5.8). V pevni@siasti statu se fava i
vyrazregjSi obdobi sucha v polowroku, coZ mozZnostigstovat kakao vyraznsnizuje.

5.17 Sierra Leone

Zapadoafrickd Republika Sierra Leone se dnes jenapo vzpamatovava z oanské
valky, kterd zemi postihla v letech 1991 — 2 OB jejim Uzemi se nachazi velkérpdni
bohatstvi — hlavnim zdrojem zahrémich @ijma jsou diamanty, jsou zde i velké zasoby
Zeleznych rud a bauxitu.

Graf 5.16: Teplotni a sraZzkové charakteristiky v(B@rra Leone)
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zdroj: World Climate 2 008

| v Sierra Leone fedstavuje zeguélstvi okolo poloviny HDP ostrova. Nejvyznagjgimi
plodinami jsou maniok, ryZze a zelenina. Z expotingdodin hraly na z&tku Sedesatych let
nej\wtsi roli kokosové palmy, postuprSak rostla produkce kakaa a kavy a v osmdesdtfebh
jiz obé tyto plodiny gredstavovaly hlavni ze¥délské vyvozni komodity. Produkce kakaa se
béhem Sedesatych az osmdesatych let zvySila na saipe&k. Po vypuknuti ¢bnské valky se
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vSak objem produkce kakaa prudce snizil, nejhoyl bituace hned v letech 1992 a 1 993.
Podob# klesla produkce i u ostatnich plodin. V posledratkech se produkce kakaa nah od
roku 2 003 vSak zal, na rozdil od kavy, a@p rast objem jeho exportu.

Klimatické podminky v Sierra Leone pré@gtovani kakaovniku nejsodipnivé. Hlavnim
problémem je totiz velice nerovnémé rozloZeni sraZzek. Na p@li gekraiuji rocni ahrny fti
metry, coZ je pro kakaovnikfihs, po ¢tyii mésice je zde vSak srazek nedostatek. Dale ve
vnitrozemi celkové dhrny klesaji pod dva metry, ahidsucha je tu ale jeStvyrazrgjsi.
NejprihodrejSi podminky jsou tak ve igdu zemny, kde jsou sice velké srazky i sucha, ale
kakaovnik je jegtschopen tyto podminky snést (graf 5.15).

5.16 Stedoafricka republika

Stredoafrickd republika séadi mezi nejmén stabilni africké zeh K poslednimu
vojenskému fevratu doSlo vieznu 2 003 a s@asna vlada neméa pod kontrolou celou zemi.
Navic se semiglévaji konflikty ze sousednich si§CIA — The World Factbook, 2 008).

Zemedélstvi v této velice chudé zemi tkiovice nez polovinu hrubého domaciho produktu.
Hlavnimi exportnimi plodinami jsou bavina a tab&lkao se v zemigstuje jen v minimalnim
mnoZzstvi, by jeho produkce v Sedesatych a sedmdesatych ledsth.rVyvoz ze zevyrazre
zt¢Zuje vnitrozemska poloha a zcela nedagiai moznost fepravit zbozi do fistavu, nebt
v zemi je minimum silnici a Zadné Zeleznice, takiavni dopravni tepnu t¥bieka Ubangi
(Lexikon zemi Svazek 6 Afrika na jih od Sahary, Mgdskar, 1 994).

Graf 5.15: Teplotni a srazkové charakteristiky w@a (Stedoafricka republika)
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zdroj: World Climate 2 008

Klimatické podminky jsou ifitom pro kakaovnik v jiznicliastech zemhpriznive. Srazky
jsou rozlozeny relativh rovnongrng, takZze neni ani velkym problémem, Ze mezi listopadem
unorem srazky klesaji pod 100 mm. Teploty se &uiethem roku pilis nemeéni, pohybuji se
v horni ¢asti rozmezi definujiciho idealni podminky prestovani kakaovniku (graf 5.15).
S pibyvajici vzdalenosti od rovniku se stavaji obdobi su¢iid pyrazna.
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5.18 Svaty Tomas a Printv ostrov

Demokraticka republika Svaty Tomas a Pim®strov se rozklada na dvou ostrovech
v Guinejském zalivu. Jeji ekonomika je zaloZengdsovani kakaa, n&fd na ekonomicky #ist
davaji zasoby ropy v Guinejském zalivdkaliv zde na rozdil od okolnich stétéZba ropy jest
nez&ala.

Po celd Sedesata a sedmdesata léta bylgdéstvi orientovano jednostratima kakao.
PlantaZe kakaovniku zabiraly okolo néititelnych devadeséti procent zémdlsky vyuzivané
pudy. To vedlo k tomu, Ze byla zénpotravino¥ nesolistana a jeji pijmy siln¢ zavislé na
cenach kakaa. Stat se proto rozhodlitzaentdélskou vyrobu diverzifikovat do vice oblasti a
kakao postuph zaaly nahrazovat kokosovérexhy, banany a taro. Podil kakaovnikovych
plantdzi tak zé&al klesat az na dneSnidiyricet procent, i pes pokles produkce vSakistalo
kakao hlavnim zdrojemimu.

Hlavnimi obchodnimi partnery jsoutipvyvozu kakaa Nizozemi a Portugalsko, jehoz
kolonii tyto ostrovy dive byly. Ve ¥tSim mnoZstvi se téz kakao vyvazi do Belgie a keanc

Vhodrgjsi klimatické podminky jsou proéptovani kakaa rozhodma Princo¥ ostrog. |
pies nepatr& sussi obdobi mezervnem a srpnem jsou srazky rozlozeny relg@tnavnongrné a
dosahuiji idealnich hodnot (graf 5.16). Na osir@vaty Tomas jsou toi srazkové uhrnyidis
nizké a v sussiasti roku témt neprsi. Teploty na obou ostrovech dosahuji poddbinpdnot,
jsou sice nepativysSi nez by bylo zcela idealni, vyhodou v3alejel rovnongrné rozlozeni.

Graf 5.17: Teplotni a srazkové charakteristiky nad®w ostrow (Sv. Tomas a Pririe ostrov)
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5.19 Tanzanie

Sjednocend republika Tanzanie vznikla roku 1 9p6jenim Tanganiky a Zanzibaru.
Nachazi se ve vychodni Africe par sitima jih od rovniku. Jiz tak dosti chudy stacesgpala
valka s Ugandou nar@lomu sedmdesatych a osmdesatych let. Od té dob§aje v zemi mir,
mezi jednotlivymi narody nepanuje rijpa rozlozeni fijma zde neni tak nerovnaimeé jako
v jinych africkych zemich. Diky ekonomickym reformé&ykazuje Tanzanie v poslednich letech
solidni ekonomickyiist.

36



Celad ekonomika je zavisla na zé&lstvi, v tmz pracuje 80 % obyvatel a které tvo
85 % vyvozu (CIA — The World Factbook, 2 008)irBdni podminky nejsou ffjom pro
zenedélstvi piilis vhodné a jen 5 % rozlohy statiegstavuje ob&lavana jida.

Pro gstovani kakaovniku je vhodna jen maést zens, a v té navic stefnprevliada kava
a ¢aj. Produkce kakaa se az do poloviny Sedesatygholegbovala okolo pouhych 100 #re&,
poté vSak z&ala postupdé rast a vroce 2 005 dosahla 5 000 te$?o Zstava podil kakaa na
celkovém vyvozu jen velice maly. JednogmanejwtSim dovozcem kakaa z Tanzanie je Belgie,
dale se odsud kakao vozepevsim do Italie, Alzirska a Sgdska.

NejvyhodrgjSi klimatické podminky jsou rozho8ma severu zeéna zapadnimfiehu
Viktoriina jezera. Srazky zde dosahujéméch Ghrri okolo dvou metr a jsou velice vyrovnané
béhem roku. Teplotni charakteristiky bohuzel nejsodidpozici, proto nebylo mozné sestavit
klimadiagram. Vzhledem k vysoké nadiské vySce vSak lzecekavat, Ze se budou teploty
prilehlych ostrovech. D&®vé uhrny jsou zde dostéated, problematické je v3ak jejich rozlozeni —
ackoliv zde nejsou obdobi sucha az tak vyrazna, itpidS dlouho. Problémem takétbe byt
vysoka teplota. Ve zbylych oblastech 2gsou srazky nedostdteé a sucha velice vyrazna.

5.20 Togo

Republika Togo nélezi do kakaové oblasti na séwerpaezi Guinejského zalivu.
Hlavnim zdrojem fijmu je zde zerdéIstvi (predevSim bavina) a%ba fosfai. V poslednich
letech se zdejSi vlada snaZzi uskiitvat ekonomické reformy, vzhledem ke klesajici pial
baviny a nedostataym investicim do fosfatovych dolvSak hospodatvi roste jen pomalu (CIA
— The World Factbook, 2 008).

Jiz od dob, kdy bylo Togoémeckou kolonii, tedy odiplomu 19. a 20. stoleti, jsou
hlavnimi zemddélskymi plodinami kava a kakao (Lexikon zemi Sva#zekAfrika na jih od
Sahary, Madagaskar, 1 994). Na dlouhou dobuétiph hodnot, 29 000 t, dosahly vynosy
kakaa vroce 1971 a Togo se iiep svou malou rozlohu stalo patym rfm pEstitelem
v Africe. Poté vSak nasledoval postupny pokles pkod kakaa i kavy a Togo se stale vice
zan®fovalo na bavinu, ktera ¢ktradicni plodiny v polovig osmdesatych let v podilu na zisk
z vyvozu pgedila. Pokles produkce kakaa pokoaal az do devadesatych let, kdy se zastavil.

K velkému zlomu vSak doslo v roce 2 003,&mi produkce kakaa Zala strnd naiistat a
béhem pouhychit let se tém zdesetinasobila na 79 000 tun v roce 2 0G&irdu mize byt
vyuziti projektu na vyuziti vedlejSich produktakaovniku, ktery praihl v sousedni Ghan(viz
kapitola 5.6). Patthpraw tento projekt nastartoval prudkgst farmdskych ziski, které se mezi
lety 2002 a 2004 zdvojndsobily na vice nez 2 @0a Togo se tak stalo zemi &ec
nejvyssimi farméskymi zisky v Africe.

Hlavni dovozci toZzského kakaa se od Sedesatyqtrilet nenenili. Jedna seigdevsim o
Nizozemi a Nmecko, dale pak o Francii, Belgii a v poslednit¢bdh také Polsko.

Zeme tvori Uzky pruh od tropického pééZi Guinejského zalivu az do oblasti savan na
severu. Tomu samégime odpovida i klima. NejvyhodijSi podminky jsou na jihu zemi zde
jsou vSak srazky blizké spodni hranici umgfci vyskyt kakaovniku a jejich rozloZeni neni
prilis rovnonerné. Vzhledem k absenci kvalitnich dat o srazkaehi ruveden klimadiagram.
Dale na sever srédZzek ubyva a sucha jsod yggazrejsi.
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5.21 Uganda

Republika Uganda se nachazi ve vychodoafrickénrozemi. Zemd dodnes doplaci na
necitlivé vymezeni hranic, které svedlo dohromadhoho vzajema odliSnych narodl. To vedlo
logicky kiadt konfliktt po zisku nezavislosti. K relativni stabilizaci toSv roce 1 986
(s vyjimkou severnicasti zend) a od té doby viady provadi reformy, diky nimz sykje
hospodéstvi vytrvaly fist. Vzhledem k orientaci na zédglstvi i vysokému zadluZzeni vSak stat
stéle pat mezi ty chudsi i na africké pamy (CIA — The World Factbook, 2 008).

Zemedélstvi ma v Ugand dobré mdni i klimatické pedpoklady. Nejhojgi se psstuji
banany, maniok a bataty. Z vyvoznich plodin vZzdfamej&tSi vyznam kava, kterou dafavala
bavina,caj a zejména v posledni dblbabak. Produkce kakaa byla do konce osmdesatych le
zanedbatelna a az na vyjimky fegahovala 200 t/rok. Po ukligim politické situace zal o
kakao fist zadjem a objem produkce s&aazvySovat. Tento trend trvad dodnes a v roce 2jiz06
produkce dosahla 6 000 t. V porovnani s vySe Znyimi hlavnimi exportnimi komoditami vSak
zistava vyznam kakaa relatiéslaby. Hlavnimi dovozci kakaa jsou Svycarsko, \deBeitanie,
Nizozemi, Singapur a Spésko.

Jedinou oblasti, kde jsou srazky préstovani kakaa dostateé, je Uzemi okolo
Viktoriina jezera na jihu ze# Jsou zde dvobdobi de a dw suSSi obdobi, rozdil mezi nimi
v3ak neni vyrazny. Celkovy ¢oi ahrn jen lehce fgkratuje 1 200 mm, coz je pro kakaovnik
minimum. Vzhledem k vysoké nadisié vysSce jsou zde i pammé nizké teploty, které se
pohybuji £sré pod optimem kakaovniku (graf 5.17).

Graf 5.18: Srazkové charakteristiky v Kampale (Wtgn
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6. WYUZITI KAKAA

6.1 Historie vyuziti kakaa

Jelikoz kakao pochézi z izemi dnesni Latinské Adgeneni nikterak fekvapuijici, Ze
prvnimi narody, které jej vyuzivaly, byly staré mamerické civilizace. Dlouho se myslelo, Ze
jako prvni kakao gstovali Aztékové, poziji se vSak poddo nalézt dikazy i o tom, Ze kakao
znali Toltékové, Mayoveé a s nepgi pravadpodobnosti tézZ Olmékové.

Olmékoveé vletech 1 500 — 400t.p.l. obyvali oblast tropickych léspii pobiezi
Mexického zalivu lezici jiz& od dneSniho #sta Veracruz. Nejednalo se o jednotri@ii, ale
spiSe o #kolik mestskych stat, které byly velice vysfié, nebd jejich obyvatelé jiz pouzivali
pismo i kalendéa sta¢li velké pyramidy (Kostiova 2 008).

O Olmécich je ovSem stale znamo velice malo. da M@ nedostatek pastatka té doby
zpisobeny agresivnim prdetlim, v @mz se tyto poistatky rychle rozkladaji, stejnjako
Spartlskymi dobyvateli a tehdejSimirgdstaviteli katolické cirkve, kteméli na jejich zachovani
pramaly zajem. | proto nebylo rozl&8b olmécké pismo, ale podle jazykdei se v @m
nachazelo slovo ,kakawa“, které mohlo ozoeat kakaovnik a z&moz mohl vzniknout dodnes
pouzivany termin kakao (Arcimawavd, Valtek 2 002).

Diky nedostaténym znalostem o Olmécich se nevi, jakyniisgbem kakao Olmékové
zpracovavali, nicménhngkteré zdroje hovid o vyroke alkoholického napoje, ktery se podaval o
slavnostnich flezitostech (Valek 2 008).

Sedm stoleti po vymizeni Olmékse na Uzemi dneSniho jizniho Mexika, Guatemaly,
Hondurasu, Belize a Salvadoru rozvinula Mayska ligete (centrum se nachazelo na
poloostro¥¢ Yukatan). Opt to nebyla celistvariSe, nybrz skupina navzgjem sotipi&h
méstskych stét (Kosticova 2 008). Jejich kultura navazovala na Olmékgypali od nich pismo
a napiklad i kalend& ¢i zajem o astronomii. Mayové si haflpotrgli na ritualy, kterymi
uctivali své bohy i krale, jenz byl pr@ posvatny.

Dukazi o tom, Ze Mayoveé kakao vyuzivali, je cétla. Nejvyznami)Simi jsou obrazky
kakaovniku a kakaovych luskha sénach obyejnych dont, ale i paldé a chrand, dale kresby
v knihach a v neposledriiadé dochované nadoby, z nichz se kakao pilo, v jedméctz byl
dokonce nalezen zbytekkolady.

Z kakaa Mayové ifipravovali napoj zvany xocoatl, coZz v maystimnamenalo ,hika
voda“ (odtud dnedni ndzeéwvkolada). Xocoatl se vSak s dne8akoladou nedal srovnat. Byla to
horka tekutina vznikla smichanim kakaovych zrn s vodwslednym zahudtim kukui¢nou
moukou a pidanim nejiizrejSich kdeni, z nichz negzrgjsi bylo chilli a pep. Tekutina se pak
pielévala z jedné nadoby do druliénz vznikala pna, ktera byla nejcesj$i sokasti napoje
(Arcimovicova, Valtek 2 002). Xocoatl rozhodmebyl EZnou stravou mayského obyvatelstva,
naopak, jednalo se o vzacny napoj, ktery pil pokiZ se Slechtou. Dale se xocoatl vyuZzival
k raiznym ndbozenskym eddim. O tom, jak moc si Mayové kakaa ceniliggdi skute&nost, Ze
bylo kakao v mayské literatel ozngovano jako pokrm bah(fecky geklad tohoto pojmenovani
zni Theobroma cacao, coZ je dodnes botanicky nkaksovniku pravého). DalSimikizem
velkého vyznamu kakaovych bofe i to, Ze je Mayské obyvatelstvo pouzivalo jakatidlo.

Péstovani kakaa bylo spojeno s mnoha ritudly, tiddayové \&ili, Ze kvalita Urody je
zavisla na naklonnosti bozstev. Kakaovy bob chgplb dar boh ¢lovéku a povazovali jej za
symbol plodnosti a, stejnjako pozdji i Aztékové ¢i Evropané, mu fisuzovali afrodiziakalni
Ucinky. Jiz sazeni kakaovych bibkbylo spojeno stznymi ritualy, rolnici museli nagklad
obétovat psa nebo drzetiniact dni celibat a tedtrnacty stravit se svymi manzelkami. Kazdy rok
navic Mayové donutili jednoho zajatce vypit xoc@atiasledéi mu vyrvali z €la srdce, které pak
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nabidli bolim. To souviselo s Mayskymiippvnanim xocoatlu ke krvi a nadoby na xocoatl
k lidskému srdci (Arcimowiova, Valiek 2 002).

Je pravdpodobné, Ze zvyklosti souvisejicich s kakae#i iMayové jeS¢ daleko vice.
BohuZzel, Spa#isti dobyvatelé povazovali mayské hieroglyfy dabliv nastroj a usilové je
nicili, coz, stejr jako v gipact Olméki, vyrazre omezuje naSeédomosti 0 této zajimavé
civilizaci.

V dok¢ zahadného zaniku Mayské civilizace se na Uzemeidsiho Mexika zénala
rozvijet nova kultura. Jejimi nositeli byli velicgvilizovani Toltékové, mozna nejvEdnesi
mezoamericky nérod. Jejich vrcholné obdobi trvdibligné dw si& let, poté je ve gdnim
Mexiku nahradili Aztékove.

Védomosti o Toltécich neni mnoho, z&Smu z nich vd¢ime pra¢ Aztékim. ProtoZze
vSak Aztékové do jisté miry povazovaly ¥ahe Toltéky za sy vzor, pojednavali o nich mozna
nepgesrt a @ilis nadnese#) proto je dnes velice obtiZzn&ity co je pravda a co jen mytus.

Vyznamnou postavou Toltéckyckjoh byl buh wtru a arody Quetzalcoatl (vigkladu
,Opefeny Had"), pedstavitel sil dobra. Ten udajwv raji ukradl kakaovnik a sestoupil na zem,
kde nadil prosty lid pistovat kakao a dalSi zédelské plodiny (Arcimowvtova, Valtek 2 002).
Quetzalcoatl byl podle obtiZndoloZitelnych legend osvicenym a spravedlivym &mélmésta
Tula, ktery podporoval mir a stdvse proti lidskym obtem bolim. To se vSak nelibilo
staromodnim k&zim, ktei jej opili a nasled& donutili k incestu. Podle jinych autofKosticova
2 008) vsak stal za opojenimitb zla Tezcatlipoca. Incest byl tenkrat chapan jakediky
prohreSek a Quetzalcoatl musel odplout na malém vorwytimanstvi. Toltékové a nasledn
Aztékoveé ili, Ze se tento kral s bilou pleti jednou vrathyaspasil mistni obyvatelstvo.
Astrologové vypoetli rok navratu 1519, coz byl bohuzel shodou oketh rok, kdy piplul
Hernan Cortéz. To vystluje, pra: Aztékové Cortéze tak kralovskyiyitali...

Co se t¢e vyuzivani kakaa, i Toltékové 2jmodle vSeho Jdli xocoatl a pouzivali jej
jako platidlo. Kakao bylo téz vedle fdea baviny jednou zefit nejvyznamgjSich obchodnich
komodit té doby.

Posledni mezoamerickou civilizaci byli Aztékovégrktdle powsti pisli do Mexika
z mesta Aztlan leziciho kdesi na severu afktse stali dominantnim narodem v polavin
¢trnactého stoleti, kdyZ se spojily hejvyznamgjsi mestske staty (Kostobva 2 008).

Aztékove pevzali od starSich civilizaci velkoast kultury a zvyk, a to etn® téch,
které souvisely s kakaem. Také oni platili kakaovimby, vdili xocoatl a fili, Ze kakaovnik
prinesl lidem lih Quetzalcoatl. Diky tomu, Ze byla aztécka civitieanejmladsi a tudiz se s ni
jako jedinou setkali Evropané jespred jejim zanikem, jsou naSe znalosti o Aztécicliche
zvycich i o tom, jak nakladali s plody kakaovnikdaleka nej¥tsi.

Vyuziti kakaovych bob jako platidla bylo naprostoébné, skoro by se daly boby
prirovnat k dnesnim peéaum. Platily se jimi da#, vojaci je dostavali coby zold a byly za vse
smeénitelné. Nebylo tedy divu, Ze se jekteri Aztékové snazili falSovat tim, Ze z bobu opéatrn
vybrali naph a naplnili jej hlinou. Jak vysoké ceny tenkratyhyloklada tabulka 6.1. Zajimava je
napriklad skuténost, ze si Aztékové otrakvazili stejré jako kiit. Jako platidlo se kakaové boby
pouzivaly v gkterych stedoamerickych zemich, nidklad Kostarice (Polivka 1 908), az do
poloviny devatenactého stoleti.

Ackoliv xocoatl gipravovali jiz Mayoveé, daleko vice vime o tom, jak varili Aztékoveé.
Nejprve boby upraZili na slunci, oloupali z niclugku a nasledhje rozdrtili. Poté boby smichali
mezi réZ patila krome chilli papricek a pepe, oblibenych jiz z&aasi Mayu, také vanilka, jasmin,
nejriznéjSi druhy kdeni a obbas mozna i med, ktery napoj alesgoosku osladil. | tak istaval
xocoatl velice hiky.
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avokado 3
dyn¢ 4
vecere 10
kralik 10
prostitutka 10
otrok 100
krata 100

zdroje: Arcimovi‘ova, Valtek 2 002
Ko&alova 2 008
Sepnickova 2 006
Sloufova 2 008

Podobr jako v gipadt Mayské civilizace bylo piti xocoatlu vysadou viadici vrstvy.
Za nejtSiho fanouSka xocoatlu se povazuje posledni ayztéck Montezuma Il., o #mz se
fika, ze nepil nic jiného a Ze byl schopenigpat az padesat pokiddenrg (Arcimovicova,
Valicek 2 002). Nejvice xocoatlu vypikgd vstupem do harému, nebéztékové nepochybovali
o afrodiziakalnich &incich kakaa, jeZ bylo ro¥d povazovano za zdroj moudrosti a sily.

Aztékové si mozna jeStvice neZz ostatni mezoamerické narody pditrpa olrady a
symboliku. Jiz podle May symbolizoval xocoatl krev, Aztékové v tétaesipokra&ovali a aby
byla podobnost dokonald,figavali do xocoatlu semena rostliny annatto, kteea dodnes
pouZzivaji jako potraviidké barvivo. Diky jim nabyl xocoatl krvé¥ervenooranzové barvy.

Slechta a nejvy3si duchovni ovdem nebyli jedinf poZival vyrobky z kakaa. Krom
xocoatlu se totiz vyrally i velice vyzivné placky, kterymi se na svych vgpach Zivili vojaci.
Neni bez zajimavosti, Ze se touto skotesti inspirovala americkd armada, kter4 za druhé
swtové valky rovisz vybavovala své vojaky tabulk@okolady (Sgpnickova 2 006).

Prvnim Evropanem, ktery se s kakaem setkal, byl regiiliS prekvapiv Krystof
Kolumbus. Bi svécétvrté a posledni plawbdo Nového sita roku 1 502 fistal u kehu Aztécké
fiSe a mistni lidé jej poctili, kro#njinych pokladi, téZz kakaovymi boby. Jelikoz wil] jak si
Aztéci bolii povazuiji, pivezl je do Spa&iska, kde se oviem prozatim neujaly.

Vroce 1 519 pvitali Aztékové dalSi vzacnou naesu, Hernana Cortéze. Ten pak
s pomoci své tlumimice a poz¥Si manzelky Malinche ziskakisné stteZzeny recept natfpravu
xocoatlu (Kogalova 2 008). Za det let se slavny dobyvatel vraci do Spaska, kde se
z kakaovych bob zatina vyralgt ¢cokolada. Zpoatku ji pili diky jeji velké vyzivovaci hodnét
hlavre vojaci, & z toho vzhledem k jeji lthé chuti vibec nebyli nadSeni. Z&éna @isla, az kdyz
0 par let pozgi ptimichaly mision&y v Mexiku do ¢okolady ttinovy cukr. Ten spolaé
s dalSimi ingrediencemi @lal z cokolady chutny népoj, ktery si vSak diky firkamn nar@nosti
mohla dovolit jen nejbohatsi vrstva.

Spartlé se naslednhsnazili zisob @stovani kakaa a vyrobjokolady co nejdéle utajit.
Pomohlo jim v tom i to, Ze o kakaové boby rigyrostatni narody velky zajem, a kdyz je ziskali
anglicti pirati po gepadeni Spatskych lodi, zniili je, neba’ je povazovali za @i trus
(Arcimovicova, Valtek 2 002).

AZ na zgatku sedmnactého stoleti, tedy zhruba po osmdesgth od dovezerbkolady
do Evropy, za&ali ztracet Spatié svij monopol. A’koliv neni gesre jasne, jakym zjgsobem se
informace ocokolad dostaly do dalSich zemijigapoklada se, Ze se zpravy o kakaiilySi
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postupt. V roce 1 609 byli ze Spalska do Francie vypuzeni Maurové, Ktejemstvicokolady
vyzradili (S&pnickova 2 006), nejvyznandjsim okamzikem v3ak pagrbyla svatba Spaiské
princezny Anny Rakouské s francouzskym kralem Lkelwi XIII. v roce 1 615. Anna Rakouska
zavedla na francouzském kralovskemigvspoustu Sp&itskych zvyki a piticokolady mezi nimi
nemohlo chybt. Do Italie se prawtpodobré dostalo kakao diky obchodnikovi Francescu
Carlettimu, ktery jej objevil v Jizni Americe (Arabvicova, Valtek 2 002). Prvnim evropskym
narodem, ktery narusil Spdsky monopol v pstovani kakaa, byli Holafané. Ti se zmocnili
kakaovych plantazi, kdyz v roce 1634 dobyli karjpsktrov Curacao.

V Anglii ziskavacokolada popularitu po roce 1 650, kdy se zd&regi otevirat prvni
kavarny a vé se zde mimo jiné hork#okolada. V té dobjest stale byla napojem vyhraéipro
bohaté, coz se ovSem zanedlouhtalanenit. Francouzi i Angltané zahajili pstovani kakaa ve
svych koloniich, ficemZ se z&nalo ¢im dal vice vyuzivat otrak ktei byli dovezeni zejména
z Afriky. To vedlo k vyraznému poklesu cetpkolada se stala dostupnou pro Siroké vrstvy
obyvatelstva a jeji obliba ala rychle stoupat.

OvsSem ne kazdy booxokolady uvital. Na legislativnim omezenim jeji igyonagiklad
trvali vyrobci pivaci vina, pro g2 predstavovala velkou konkurenci. Hlavnim éadpem vSak
byla konzervativni cirkev, které vadilo, Ze se jkonapoj srla pit o postnim obdobimg¢lkoliv
diky své velké vyzivovaci hodnotokazala doie nasytit (Arcimowova, Valtek 2 002). Po
nékolika desetiletich debat, do nichz byli zapojetahidejSi papezovéngtala nakone¢okolada i
0 pastu povolena.

K vyraznym zngnam ve vyrob ¢okolady z&alo dochazet éhem pamyslové revoluce.
Prvni ¢okoladovny byly otekeny jiz na konci osmnactého stoleti (1765 v Dostérml
v Massachusetts a 1 780 v Barcelon

V roce 1 815 vznikla v Holandsktokoladovna C. J. van Houten aimméct let pozdji
ucinil jeji majitel, chemik Conrad van Houteniepratny vynalez — oddil kakaové maslo od
kakaového prasku. Az doposud bytikolada velice ttna a musel se do nfigavat tukei ovesné
viocky (Valek 2 008). Objev vedl k vyraznému zléwh ¢okolady a ta se stala definiti&n
finanéné dostupnou potravinou pro kazdého. Keotoho byla umozéna vyroba tuh€okolady,
zpatatku ve fornd bonbdrii. Na trhu se row¥ poprvé mohlo objevit kakao v prasku, které si
spole&nost C. J. van Houten nechala patentovat.

Prvni tuhou ¢okoladu v podok v jaké ji zndme dnes, tedy vzniklou smichanim
kakaového masla, kakaového prasku a cukru, vyrehitece 1 847 v Bristolu firma Joseph Fry &
Sons (Kosalova 2 008). Roku 1 867 nalezl Svycarsky chemilniHéestlé zfisob, jakym
vyrobit suSsené mléko. To pak o osm léidpl Daniel Peter dgokolady, dikycemuz se na trh
dostala prvni mkna ¢okolada. Dalsim vyznamnym {kopnikem ¢okolady se stal Svycar
Rodolphe Lindt. Ten vynalezl vroce 1879 metodundavani, kterou lz&okoladu vyraza
zjemnit a zvyraznit jeji aroma. Prawbjevy mi€né ¢okolddy a procesu konSovéani vedly
k celoswtovému proslaveni Svycarska jakoztkoladové velmoci.

V roce 1 908 vyrobil Jean Tobler prvni phou ¢okoladovou tyinku, ktera se jmenuje
Toblerone. Jeji napltvoril medovo-mandlovy dukat. Toblerone, pro niz je ralkéeristicky
trojuhelnikovy tvar, si zahy ziskava velkou prosiila jiz ve iicatych letech vznikaji dodnes
znameé tyinky jako Mars a Kit Kat (Valek 2 008).

K noveé ¢okoladdové revoluci zZmlo dochazet ke konci osmdeséatych let minuléhcestol
kdyz na trh firma Lindt uvedlaokoladu se sedmdeséatiprocentnim obsahem kakaakVationi
¢okolady si rychle z&ly ziskavat vysokou oblibu, v poslednich letechiadib tento trend i
do Ceské republiky.
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6.2 Moznosti vyuziti kakaovniku

Jak naznéll jiz historicky prehled, jednozraé nejvyznameijSim produktem vyramym
z kakaovniku jecokoladda. V snad kazdém obckogsou k mani #i nejzakladwjSi druhy
cokolady: haka neboli prava, miia a bila. Krora toho se Ize setkat i §anymi ¢okoladovymi
nahrazkami. Drulncokolady je ovSem samigme daleko vice.

Pravacokolada gkdy byva téz oznmvana jako hika ¢i tmava. Krong cukru a pipadre
také lecitinu nebo vanilky musi byt vyrobena poaeesurovin pochéazejicich z kakaovych bob
tedy kakaového masla a kakaové hmoty (@sg je kakaova hmota, je blize popsano v kapitole
6.3). AZ na kakaové maslo neni zZadny jiny rostlimoi pripustny, vyjma Sesti vyjimek
stanovenych vyhlaSkou. Tyto vyjimky vSak nesmi domady tvdgit vice nez 5 % objemu
cokolady. Obsah kakaové susSiny bylmdle evropskych noremipsahovat 35 %, za kvalitni se
pravé ¢okolada povazuje, ma-li alegp®d0 % kakaovych sloZek. Ty nejlep&kolady vSak
mohou mit i 90 % (Sloufova 2 008a). Ve spojenycitesth se pouziva oficiallméazev sladka
¢okolada, normy zde jsou daleko n¥§i — sta&i 15 % kakaové suSiny.

SloZzeni mléné cokolady je velice podobné jako &okolady pravé. Jedinym, zato
zasadnim rozdilem jefidani suSenéhoi kondenzovaného mléka. Obsah #nigch prviki by se
mél pohybovat v rozmezi 14 — 25 % a kakaovychégsti by nélo byt 18 — 55 %. V kvalitnich
mlé&nychcokoladach by rélo byt vice nez 30 % kakaovych sloZek.

Bila cokolada se svym sloZenim od pravé i ¢nk& vyrazg odliSuje. Neobsahuje totiz
Zadnou kakaovou suSinu, jejim zakladem je kakaowslon Toho ma byt podle fiaeni
Evropské unie 18-30 %. Dale se jiz jeji slozenigng¥iliS od cokolady miéne, nebé se v ni
nachazi suSen& kondenzované mléko, cukr a vanilkaskdy téz lecitin. Jako kvalitni byva
ozn&ovana takova bil@okolada, jejiz obsah tvbnejmért ze ¢tvrtiny kakaové maslo a z dalSi
¢tvrtiny ml&né sogasti.

Na trhu se objevuji rowz nizné nahrazkygokolady, které neséji nést nazevcokolada®,
proto nesou jina pojmenovani jako ki&tad ,cokoladova pochoutka“. Obvykle neobsahujii®
velké mnozstvi kakaového prasku, kakaové maslocnhyiva zasti ¢i zcela nahrazovano
raznymi levrgjSimi rostlinnymi tuky a oleji (Sloufova 2 008a)yt® ¢okoladové nahrazky se
¢asto pouzivaji jako polevy na jiné sladkosti.

Krome vySe uvedenych existuji i dalSi druhy a poddréiolad:

= Cokolada na vigeni — jedna se distou kakaovou hmotu bez dal3ickisad, kter4 se pouZziva
jako zaklad g peceni tiznychcokoladovych doi a cukrovinek

» Couverture — velice kvalitniokolada, ktera obsahuje velmi vysoké mnoZstvi ke&ausiny i
kakaového masla. Po zaki je velice tekuta. PouZivaji jirgdevsSim profesionalni cukia
k mani byva jen ve specializovanych obchodech.

= Cokolada s dodatky — do této skupinyipaechny druhyokolad, které obsahuji népgngjsi
piimési. NejpopulargjSi je diSkova cokolada, ale fidavaji se i hrozinky, Zeléi ovocné
kousky.

» Ochucen&okolada —¢okoldda obohacena @zand aromata, naiklad kavova, mentolovéi
rumova. Je oblibena zejména ve Velké Britanii

» PInénacokolada —¢okolada siznymi naplgmi

= Poréznicokolada — jakakolivokolada, v niz jsou bublinky vzduchu

= Cokolada bez cukru éokolada, v niZ je cukr nahrazen glgmi sladidly

Ackoliv je vyroba ¢okolady zdaleka nejvyznard8i moznosti zpracovani kakaovniku
praveého, Ize tento strom vyuzivat i jinymitgoby.

Kakaovy praSek se pod prostym pojmenovanim ,kakaadava vold v obchodech.
Pouziva se jakoffsada doirznych cukrovinek, zarowetvori zaklad instantni horké&okolady.

43



Horké ¢okolada je vlasth predchidcem pevné&okolady, neni tedy divu, Ze si za dlouha staleti
ziskala velikou oblibu. Vikledku toho je pestrostipad, které se do tekutékolady gidavaji,

mozna jedt vétSi nez v pipact ¢okolady pevné. Bkteré zajimavé druhy horkékolady uvadi
tabulka 6.2.

Tabulka 6.2: Druhy horké&okolady

GrandCru 70-tiprocentr¥okolada, vanilka
Magdalena mango, éechy
Arabska kardamom
Snezana rybiz
Aztécka tajemné keni
Ruska vodka
Mexicka chilli, anyz, vanilka
Cinsky angrest kiwi, vanilka
Pina Colada ananas, kokos, rum
Irska noc Baileys, liskové techy
Sudanska kokos, pomeramed
Svycarska marcipanovy likér, mandle
Poetick& cervené vino, datle, skice
Havana cerstva papaya, tvaroh, piniovéeohy
Romanoff vanilkova zmrzlina, jahody, vajey likér
Belle Hellene cokoladova ryze, vanilkova zmrzlina, broskev
Francouzsky pomeran pomeragove nesicky s kaiakem
Oaza krém tiramisu, brandy, hrozinky, véjey likér
Studentska rum, hrozinkyjechy, skeice
Francouzska brandy, pomeratova kira
Déabelska chilli, cerné kdeni, whisky
Jamajska med, klirtek, rum, skéice
Sparglska trediovy likér, tesre
Al Capone gin, whisky, pomerah
Cokoladova smrt maliny, brandy
Japonska kandidovany zazvor
Africka kava, dechy, banan
Slovenska brusinky, borowtka
KaStanova kastanoveé pyré, rum
Granatova granatoveé jablko, datle
Romanticka fiky, pomeradova kira, skdice
Javorova javorovy sirup, vlaSskérechy, karamel

zdroj: Cokoladowia pod Michalom 2 007

Velmi Siroké vyuziti ma kakaové maslo. Mintokolady a dalSich cukrovinek se & n
vyrdbi mydla a sprchové gely, nebavihcuje pokozku, dale se vyuziva ve farmaceutickém
pramyslu na vyrobu masti a hlaytipkua, jelikozZ je jeho teplota tani nizSi nez ifgact lidského
téla (PospiSil, Hrachova 1 989).

Kromé vlastnich kakaovych bdbvyuzivaji lidé z tropickych oblasti také dak&sti
z plodu kakaovniku obecného. Z nasladlé duzinyptggravovat marmeladu, likér§i ocet, pije
se i odvar ze slupek prazenych semen (Polivka L SM8oky se pouzivaji téz jako krmivo.
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6.3 Vyroba ¢okolady

Cesta, kterd vede od kakaového zrna az po hotinknladu, je porérné slozita a dlouha.
Dulezité je jiz to, jak se naklada s kakaovymi bolbysamotné sklizni. Popsat zpracovani toob
v ¢okoladovnach je obtizné, nabkazda firma vyrabi své produkty troSku odliSnynisgbem a
podrobny popis vyroby je phvé stezenym tajemstvim jednotlivych zZrek. Proto jsou zde
vyrobni procesy charakterizovany jen velice zjedrimuk.

Ackoliv kakaovnik kvete v menSi i po cely rok, ke sklizni kakaovych hioldochazi
jen ve dvou obdobich, hlavnim a vedlejSim.&kterych oblastech je rozdil mezi objemem arody
v obou obdobich markantni, nejvice v Africe, kdypsievedlejsi sklizni ziska jen 15 — 20 %
celkové produkce, jinde jsou &bbdobi prakticky rovnocenna.

Cas v roce, kdy tato obdobi sklizni nastavaji, $edwotlivych zemich v zavislosti na
klimatu vyrazr liSi. V nejvyznamgjSi péstitelské oblasti, tedy zapadni Africe, nastavavila
sklizen koncem roku, vedlejsi pak v jeho polo¥iiCCO, 1 998). To ma vliv i na ceny kakaa,
které se Bhem roku mini, jak doklada graf 4.1, a nejnizsi jsou gr&avdoke sklizné v zapadni
Africe.

Graf 6.1: Pimérné nesicni ceny kakaa ve s$t& za roky 1 997 — 2 006
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Je dilezité poznat, kdy iesré je vhodné plody sklidit, neligjiz musi byt zcela zralé,
ovSsem nechaji-li se na stromedhlip dlouho, mohou vykéit. Spravnycas ke sklizni pozna jen
dostaténe zkuseny stra¢ podle barvy lusku i podle zvuku, ktery je slySetyZ se na plod
poklepe.

Plody se sklizeji odseknutim tedou, které musi byt provedeno velice opatiaby se
neposkodilo ketni lizko, kde se pozgi vytvori dalSi plody (PospiSil, Hrachova 1 989). Visi-li
plody ve vysSich vyskach mimo dosah ¢ety, je nutno pouZzit zahnutyih pripevreny na
dlouhou ty.
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Nejdéle jeden den po sklizni se plody rozbiji ato se z nich vyjmou boby i s duzinou.
Nasleduje jedna z nejtkzitéjSich fazi vyroby kakaa, fermentace. Boby s duzieewmisti do
specialnich nddob &igryji se velkymi listy bandnovnikdi juty. Tim se zajisti teplota az 50° C,
pii niz zane dochazet kidezitym biochemickym procésn. DuZzina za&ne kvasit za vzniku
kyseliny octové, kterd naslegimuZzinu rozrusi, coz umozni jeji adeni od kakaovych bdb
Béhem fermentace se préni i vlastnosti samotnych baébzZmeni barvu z fialové na hdlou,
casté&ne ztrati hadkou chu’ a ziskaji typick&okoladové aroma. Fermentace trva dle podminek az
Sest did, béhem nichZ se musi boby pravid&éloromichavat, aby nevzrostla teplotdip vysoko.

Posledni fazi zpracovani kakaa ¢gied odeslanim do tovarny byva suSeghedm rghoz
ztrati kakaové boby okolo poloviny své hmotnostiséhi probiha n&pstji na primém slunci, ve
vih¢ich oblastech se musi boby susit ve zvlastnichrsada (Polivka 1 908). #iem suseni je
nutné boby promichévat, aby néaly plesni¥t. Po zhruba tydnu se #igti, protidi a nalozZi do
pytld, v nichZ se odvezou do tovaren.

Vyroba v tovarnach je dnes samgm¥ jiz plné mechanizovana. Nejprve jsou boby
znovu dikladreé prceisteny. Po rozlamani na menSi kousky nasleduje pragirtieplotach v
rozmezi 80 — 130 °C , které trva 20 — 120 min (fleé 2 008a), teplotadas se viak mohou u
raiznych druli bohi liSit. Tim se zrna zbavi n&pmnych organickych kyselin, které zhorSuji
jejich chutové vlastnosti (Vatiek 1 989), a docili se tak jesi chuti. Barva zrn se zni na
syt hrédou.

Uprazené kakaové boby se po vychladnuti rozeme®ispecialnich mlynech, které
dokazi boby zbavit slupek. Vznikne takeda kaSe, které déka kakaova hmota, coz je zakladni
surovina pro vyrobgokolady.

Kakaova hmota obsahuje okolo 54 % tuku (Slouf2\@8a). Toto procento Ize zfm
snizit vylisovanim pod velkym tlakem, jez se pravathydraulickém lisu poigdelfati hmoty na
70 — 90° C (Hrdika 1 971). Oddli se tak kakaové maslo Zluté barvy a kakaovydlfitif kol&,
jehoz velice jemnym rozemletim vznika kakaovy pkadénozstvi tuku v kakaovém filttaim
kol&i zavisi na tlaku vyvinutémiplisovani. Obvykle se vSak pohybuje mezi desetivaceti
procenty.

Pt vyrob¢ vlastni¢okolady se nejprve smichaji vdtacim stroji vSechny jeji zakladni
slozky, které se samigme liSi dle druhutokolady (viz kapitola 6.2). Po smichani se cela tamo
dale zjeniiuje rozemilanim ve valcovacich strojich.

Dokonalé jemnosti hmoty se vSak dosahuje az pemeevanym konSovani.¢Bem rgj se
v konSovacim strojtokoladova hmotai¢ za teplot vySSich nez padesat stupelsia,cimz se
odstrani posledni hrudky, takZze se hmota stan@ hoghogenni. Zaroviese zlepsi i jeji chiove
vlastnosti. KonSovani trva gkolik dni.

DalSim procesem je temperovanti BRém secéokolada zafeje a néslednochladi, coz
vede k ustaleni struktury kakaového masla obsaben&bkolack.

Nakonec s€okolada vloZi to chladicich turiglvylije do formiek riznych tvaéi a necha
se zde vychladnout. U vyroby gimych cokolad se vyuziva skuteosti, Ze uvnit chladne
¢okolada pomaleji, takze jakmikokolada ve formice ztuhne, riize se vylit vnitek, ktery je
jese tekuty, a nahradi se naplni. Po vychladnuti sezabali a rozveze do obchod
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6.4 Zdravotni aspektyéokolady

O tom, jaky vliv ma kakao &koladda na lidsky organizmus, spekulovali prokdnatgz
Mayové a Aztékove, kté xocoatl povazovali za afrodiziakum a vSimli shge energetické
hodnoty. Peswdcéeni o afrodiziakalnich dincich s pichodem do Evropy rozhodmevzalo za
sveé, spiSe naopak. Evropané navic postugrali cokolact prisuzovat éizné I€ivé inky, takze
ji zejména na felomu osmnactého a devatenactého stotetigpisovali mnozi |€ékaa prodavala
rada lekaren.

Neni proto divu, Ze srozvojem modernigdy zaali védci badat nad latkami
zastoupenymi v kakaovém bobu i nad vlivem, kteté tgtky mohou mit. Asi nejtSi zajem
meli o nalezeni latky, ktera vzbuzuje zavislostéoaolact a vibec vyesSeni otazky, zdéokolada
zavislost (tzvéokoholismus) vyvolava.

Jedineénou sloZzkou kakaa je theobromin (chemicky nazevd@y¥ethylxanthin). Tento
alkaloid tvaici 2,4 % kakaového bobu méa podobné vlastnosti jdadein (1,3,7-
trimethylxanthin), ktery je v kakau rovh zastoupen, ovSem v daleko menSim mnozstvi
(Sloufova 2 008b). Gbtyto sloweniny maji stimuldni (&inek na nervovou soustavu, tedy
oddaluji Unavu a zlepSuji schopnost stedit se. Pozitivni efekt maji i na dychani, nébo
uvoluji hladké svalstvo pidusek. Zatimco v lidskémgle se theobromin rychle rozklada,
organismy mnohych zkdt jej nedokéazi odbourat tak snadno, takZze granfize byt smrteld
nebezpeénym jedem.

Druhym vyznamnym alkaloidem dokolads je fenylethylamin (Sloufova 2 008b). Diky
nému lidské &lo produkuje endorfiny, kterym sergzdiva hormony 8tti. Ty jsou schopny
navodit pocity &tsti, zlepSit naladu a ztiSit bolest. Fenylethylangnsice mozZzna schopen
vyvolavat zavislost, jeho zastoupenicokolact je vSak velmi malé, navic se z velkésti
vstrebava p traveni (Arcimovéova, Valtek 2 002), takze se niulpoklada, Zze by mohl
zavislost vyvolat.

Dale kakaové boby obsahuji anandamid, ktery malpoé &inky jako latky nachazejici
se v marihuah Aby ovSem bylo &chto podobnych dinki dosaZzeno, musel b§lovék snist
cokoladu o vaze rovnajici sétmé jeho hmotnosti (Arcimoviova, Valtek 2002).

Za velice prosggné se povazuji antioxidanty zvané flavonoidy, é&tpati do skupiny
polyfenoli. Brani véinnosti volnym radikalm vznikajicim v lidském de pi dychani. Ty
urychluji starnuti a napadaji ftky, ¢imZz mohou zfisobovat §zné nemoci, naiklad rakovinu
(Sloufova 2 008b). Polyfenoly navicigobi protizastlive, posiluji srdce a snizuji hladinu
cholesterolu (Arcimowiova, Valtek 2 002). Pr&v pritomnosti polyfendl jsou vysétlovany
vysledky studie, ktera zjistila, Ze pravidelné w@@iv hadké cokolady (6 g deny) vede
k vyznamnému poklesu krevniho tlaku (Vitek 2 00E&jnek ¢okolady je viak samogjme nizsi
nez &inek modernich lék

Byla zkouméana rada dalSich latek, ale ani u nich s&lai nedomnivaji, Ze by mohly
¢okoholismus zfisobovat, takze se v posledni dobaiina prosazovat nazor, Z&okolada
navykova neni. V rozporu s tim jsou vSakterych vyzkumy, které tvrdi, Ze je ve Spojenych
statech zavislych néokolact 40 % Zen a 15 % muZz Zastanci existencé&okoholismu dnes jiz
jeho vznik nevys#tluji jednou specifickou latkou, nybrz kombinacgiznych slozek, které se
v kakaovém bobu nachazi, ritgpad kofeinu a fenylethylaminu (Arcimatava, Valtek 2002).
Existuje ovSem i moznost, Zekoholismus neni dan latkami v kakaovém bobu, akeyca tuky
obsazenymi ¥okolads.

Lze tedy konstatovat, Ze jedetikolady neni tak nezdravé, jak se vSeobesoudi, a
nazory lékai z minulych stoleti, kié cokoladu gedepisovali jako €k, nejsou zcela mylné. Podle
zawra vyzkumu, ktery se konal koncem minulého stoletMetke Britanii, dokonce konzumace
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cokolady prodluzuje Zivot, a to pragabdobré zejména diky polyfenéim (Vitek, 2007b).
Vzhledem k vysokému obsahu cukru se vd@itoladu doportuje pozivat jen v menSich porcich.

Nutricni sloZeni i nejzakladgjSich druli nabizi tabulka 6.3. Zatimco nité a bila
cokolada dosahuji uétSiny slozek podobnych hodnot, iké se od nich vzhledem k absenci
mléka pomdrné vyrazré odliSuje. Nej¢tSi rozdily jsou patrné o bilkovin, vapniku, fosfoa
vitamini A a B2.

bilkoviny [g] 3,2 7,6 7,5
tuky [g] 33,5 | 32,3 37
cukry [g] 60,3 57 52
lecitin [g] 0,3 0,3 0,3
theobromin [g] 0,6 0,2 0
vapnik [mg] 20 220 250
hoicik [mg] 80 50 30
fosfor [mg] 130 210 200
Zelezo [mg] 2 0,8 | stopové mnoZzstvi
med’ [mg] 0,7 0,4 | stopové mnozZstv|
vitamin A [IU] 40 300 220
vitamin B1 [mg] | 0,06 0,1 0,1
vitamin B2 [mg] | 0,06 0,3 0,4
vitamin C [mg] | 0,14 3 3
vitamin D [IU] 50 70 15
vitamin E [mg] 2,4 1,2 | stopové mnozstv|
energie [kJ] 2080 2160 2 260

zdroj: www.chocolatewrappers.info 2008
pozn.: IU je mezinarodni jednotka pouzivana r@emé mnoZstvi vitamirv potraw
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7. ZAVER.

7.1 Shrnuti prace

Snahou této prace bylo pokusit se zhodnotit, jakgnam ma pstovani kakaa
v jednotlivych africkych statech pro tamni ekonomiPalSim cilem bylo zjistit, jaké tendence
v geografickém rozlozZenié¢ptovani kakaovnikuipvladaji v sotiasnosti a jak se toto rozlozeni
ménilo v uplynulych desetiletich.

V prvni ¢asti jsem uvedl botanickou charakteristiku kakakwnipravého. Tento
stélezeleny strom rodi plody po cely rok, v R&¥m mnozstvi vSak dmem dvou hlavnich
obdobi. Kakaovnik se ¢ na fti péstitelské skupiny, fxéemz drtivou ¥tSinu produkce
predstavuji stromy typu forastero s nejrdé@walitnimi plody.

V kapitole zabyvajici se rozéhim kakaovniku jsem nejprve popsélrgdni podminky
vyskytu. Kakaovnik vyZaduje dostatek srdzek roverohrozloZenych Bhem roku a sedre
vysoké teploty. Bdy by nely byt propustné, aby & strom hodg Zivin. Takové podminky
nabizi rovnikovy a subrovnikovy klimaticky pas, t@rochazi Latinskou Amerikou, Afrikou,
jizni a jihovychodni Asii a Oceanii.

Kakaovnik pochazi z dodnegepreé neidentifikované oblasti v dnedni Latinské Amerce
do zbytku swta se roz$il az po gichodu Evropain Do Afriky, kde se od dob kolonialismu
péstuje nejvice, se dostal aghem devatenactého stoleti.

RozlozZeni produkce ve druhé polavidvacatého stoleti nebylo némmé. Po celou dobu
sice dominovala Afrika, od poloviny osmdesatychsietvSak datuje prudky nastup Asie a naopak
pokles Ameriky.

Zkoumani vyvoje trhu s kakaem za poslednich désetzjistilo, Ze jsou ceny této
komodity velice nestabilni a rychle se&mi Fi¢inou jsou stidajici se trendy ve spet® i rizné
faktory ovliviujici produkci. Jdefi@devSim o vychylky pasi, Sfeni nemoci a politickou situaci
v zemich, kde se kakaovnikgtuje. Tato¢ast prace ukazalargdevsSim obrovsky vyznam, jaky
pro ceny kakaa ma vyvoj v népim producentovi této plodiny, P@ii Slonoviny. VSechny
tyto vykyvy jen nahravaji burzovnim spekulacim,ré&tenohou jednotlivé trendy j€Stimocnitci
naopak zvratit. Neni proto divu, Ze je kakao obitae burzovni komoditou. V posledni dob
ceny kakaa velice prudce rostou, hlavnirfitipami jsou nejista situace v F@i Slonoviny a
sucha, ktera v poslednich dvou letech postihlad@dgfaickou @stitelskou oblast.

Dnes se Afrika podili na produkci kakaa 69,3 %¢gmz Pobezi Slonoviny a Ghana
vypéstuji dohromady fes polovinu s#tové produkce. Podil Asie dnesepstavuje 16,8 % a
Latinské Ameriky pouhych 12,6 %. Zbylych 1,3 %ipada na Oceanii. Ve sget® naopak
dominuji nejvysplejsi oblasti s¥ta, tedy Evropa s Amerikou. V poslednich letechterqzodil
zpracovani kakaarpmo v produknich zemich, ukazkovyn¥ipadem je Palezi Slonoviny.

V Africe se gstuje kakaovnik celkem ve dvaceti statech. ZdatedgayznamsjSi oblasti
je pas na severnim piZi Guinejského zdlivu, ktery se na africké produbadili 98 %.
Zajimavé pitom je, Ze pro kakaovnik nejvhogai klimatické podminky jsou spiSe v oblasti
konzské panve, ve zdejSich zemich je vSak jen j&ddinou.

Strkné shrnout zasry za jednotlivé zem by bylo velice obtizné, jelikoz historicky
VYVOj, sowasna situace i tendence do budoucna sézmych zemich navzdjem hadmisi.
Podrobgiji se vSak tout@asti prace je8tzabyva kapitola 7.2.
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Zawretna kapitola popisovala vyuziti kakaovniku. Prvnvildaci, ktera kakaovnik
vyuzivala, byli s nej#tSi pravépodobnosti Olmékové, kiez ngj patrré vyrakeli alkoholicky
napoj. DalSi mezoamericka civilizace, Mayska, jikakaovych bob vyrakgla napoj zvany
xocoatl, ktery byl pedchidcem dneSnicokolady. Za dob May i Aztéki bylo pistovani
kakaovniku i piti napoje zépspojeno s celotadou ritual. Do Evropyokoladu givezli Sparglé
v Sestnactém stoleti, ale trvalo dlouho, nez sepij stalo zvykem i v dalSich evropskych
zemich. Zasadni z¢ny spojené s vyrobotokolady se odehraly v devatenactém stoleti, kdg byl
ucinéno mnoho pevratnym objewt. Z té doby také pochazbkolada v podol v jaké ji zname
dnes.

NejbsznéjSi moznosti, jak vyuzit kakaovnik, je vyrotekolady. Ta sedi na #i zakladni
druhy, hdkou, ml&nou a bilou, které se od sebe liSi mirou zastoupakéovych slozekKi
piitomnosti kondenzovaného mléka. Krbdokolady Ize také vyuZivat kakaové méslo a kakaovy
prasek, coz jsou ro¥# hmoty vyrakné z kakaovych bdb Z duziny se da vyrébi alkoholicky
néapoj, ocet nebo marmelada.

Proces zpracovani plddkakaovniku z&nd jiz samotnou sklizni, jejiz tasovani je
pongrné obtizné. Po vyloupani kakaovych ligbfermentaci a suSeni se boby odvezou do
tovaren, kde se dalésti, prazi a melou¢imz vznikne kakaova hmota, zakladni surovina pro
vyrobu samotnéokolady.

Cokolada se tive povazovala za lék, dnedniemost ji viak spiSe povaZzuje za nezdravou
pochutinu, na nizZ je mozné vybudovat si zavisistici vSak Zadnou specifickou latku, ktera by
zavislost vyvolavala, nenasli. Naopakédéné dinky se v omezené i@ diky zastoupeni
nekterych latek prokazat potit.

6.4 Zhodnoceni vyzkumnych otazek

Na zavr prace bych se rad vratil kietn vyzkumnym otazkam, které jsem si poloZég
jejim zpracovanim, a pokusil se n& postupg nastinit odpo¥d’. Vzhledem k vzajemné
rozdilnosti jednotlivych africkym zemi, kterou jserazn&il v kapitole 7.1, je vSak obtizné nalézt
jednozné&né odpo¥di.

1) Vyvéazi jednotlivi afiti producenti kakao nejvice do zemi, jimZz za obdkblbnialismu
puvodnre pafkily?

la Ano, vazby z dob kolonialismu dodnes hraji didiseoli.

1b Ne, vliv kolonialni minulosti dnes jiz nerdbchod s kakaem patrny.

Ackoliv se data o sgmu obchodu za jednotlivé zeénukazala jako nedost&t&, |zeftici,
Ze si rkkteré staty obchodni vazby se svymi byvalymi kaddmimi velmocemi alespocéaste&ne
uchovaly. Podle sily¢thto vazeb Ize staty ro&it do téi skupin:

I. Do prvni skupiny pdt zen€, kde Zistaly kolonidlni zem hlavnimi dovozci po celé
sledované obdobi. Wekterych gchto stal (Demokratickéa republika Kongo, Sierra Leone)
vSak datovérada kowi v osmdeséatych letech a sasny stav nelze ze zdigjjez jsem
pouzival, zjistit. Naopak Svaty Tomas a Pimostrov a Uganda poskytuji kvalitni data az
v poslednich letech, takZe za jedinou zemi, o zé#%itt, Ze dovazZela kakao po celou dobu
od dekolonizace az dodnes do své iskie zeny, je Nigérie.

Il. Jednoznéné nejpaetnsjSi skupinou jsou ze#) pro jejichz kakao byl byvaly kolonialni pan
nejwetsim dovozcem pouzeiplizné prvnich deset let po dekolonizacickbliv tento snér
obchodu #stal zachovan a¢kde i objem vyvozu pozii rostl, stalo se ve vSech &hto
zemi zanedlouho hlavnim dovozcem Nizozemi, tedyétdj swetovy importér kakaovych
bobi. Do této skupiny p#ét Kamerun, Ghana, Madagaskar, Ra#d Slonoviny,
Stredoafricka republika a Togo.
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Pouze u dvou statnebyla i sledovani vyvozu kakaa zj&ta pevejSi obchodni vazba
s byvalou kolonialni mocnosti. U Tanzanie je vSakno podotknout, Ze jsou data
k dispozici az od roku 1 976, takZze pokuive tato zerd do Velké BritAnie kakao ve
vetSim mnozstvi vyvazela, néinsem moznost to podchytit. Druhym takovymto stéate
Gabon, ktery své kakao do Francie vzdy vyvaZel/jeralém mnozstvi.

Data za ostatni zemnejsou k dispozici v dostdt@é mfe, a tak z nich nelze vyvodit

relevantni zagry.

s

2) Predstavuje dnes kakao ¥gpitelskym zemich Afriky jeden z nejkzit¢jSich zdrogi piijmu?

2a Ano, mnohé zehma rem jsou zcela ekonomicky zavislé.
2b Ne, pgstovani kakaovniku vegtitelskym zemich patjen mezi okrajové ekonomické
aktivity.

| zde je €Zké obect potvrdit ¢i vyvrétit jednu ze stanovenych hypotéz. Kazdé&ztptati

pro rekteré staty. | zde je mozné zkoumané Zeazctlit do nekolika skupin:

Staty, jejichz ekonomika by byla zcela zavisla akdu, jsou dnes vyjimkou. Prakticky sem
Ize dnes z@adit jen Svaty Tomas a Prilnc ostrov. V minulosti sem téz gaa Rovnikova
Guinea, jeji rezim vSak své fariedv sedmdesatych letech vyhnal a pad kakaové peeduk
zpasobil vazné hospodské problémy. Dnes je jiz hlavnintipnem Rovnikové Guiney
ropa.

Naopak zemi, kde vyvoz kakadedstavuje jednu z negjiSich ¢asti gijmu, ale o jasné
zavislosti mluvit nelze, je drtiva é8ina. Kakaovnik zde obvykle rgdstavuje
nejvyznamgjsi exportni plodinu, staty vSak majfijmy i z €Zby nerostnych surovin. Do
této skupiny Ize zZadit vSechny zeseverniho palezi Guinejského zalivu od Pizi
Slonoviny az po Kamerun

Ve zbylych zemich se kakaovnikstuje pouze jako vedlejSi plodina a tyto zZetak na
situaci na trhu s kakaem nejsou zavislé. Serti pat’ zent z povoditeky Kongo, které
maji sice dobré irodni gedpoklady pro gstovani kakaovniku, souetli se vSak na jiné
plodiny, ¢i zene, jejichZz klima naopak kakaovnikuifs nevyhovuje a ten segtuje jen ve
velice malém mnozZstvi v okrajovye¢stechdchto zemi.

3) Jaké tendence ma geografické rozlozeni prodkedcaovniku v sotasnosti?

3a | nadale se zvySuje podil Afriky na cetbsve produkci kakaa.
3b Psstovani kakaovniku se pomaliepouva z Afriky zp do Latinské Ameriky, odkud
pochazi.

Odpowd na tuto otazku je asi nejsnazsi. Hypotézu 3b ¢etazvylowit, nebo produkce

kakaa v Latinské Americe neroste. Prudky poklesjity od osmdeséatych letech se sice na
zatatku noveho tisicileti zastavilfgsto nelze zatim s jistotoucity zda je sotiasna stagnace jen
piechodny jev nebo zda ztisstabilizaci rozloZzeni kakaové produkce vétsv

Naopak hypotézu 3a je mozné potvrdit. Zejména slguimich letech dochéazi v Africe

k prudkému iistu produkce kakaa. Tentaist tahne fedevSim ptka nej@tSim africkych
péstiteli. Proto nehraje velkou roli, Zefad jinych staiti jako je Svaty Tomas a Prifnc ostrovci
Demokraticka republika Kongo produkce kakaa klesba’ tyto staty maji jen nepatrny podil na
celoafrické produkci.
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