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Zelatinovych tobolek.

V teoretické ¢asti prace seznamuje s mikroemulzemi, tekutymi thiysa
Zelatinovymi tobolkami. Naplni experimentakdsti byla giprava smisi pro
mekkeé Zelatinoveé tobolky, kterd obsahuje Maizin 3&ftebo Polyglycerol-3-
oleat jako lipofilni sloZzku virznych mnoZzstvich. Byla &ena velikostastic a
disperzitgednotlivych snisi metodou laserové difrakce (Mastersizer S) a dale
zZjiStovana viskozita sisi na rotanim viskozimetru (Brookfield DV-II+ RV).
Na zaklad vysledki méteni fyzikalnich vlastnosti stai a jejich porovnani
bylo zjiS€no, Ze nejvhod¥jsi lipofilni komponentou pro vemulgovani do
mikroemulzniho koncentratu pro¢kkeé Zelatinové tobolky je Polyglycerol-3-
oleat v koncentraci 42,07 %. Vytitgpomerné malécastice, s uzkou distribuci
a malou polydisperzitou. Ve s$i se 40 % vody vytdavysoce viskozni

soustavu, vhodnou k vyuziti vékkych Zelatinovych tobolkach.



