Univerzita Karlova v Praze

Pedagogicka fakulta

DIPLOMOVA PRACE

2011 Radka STYBLOVA



Univerzita Karlova v Praze

Pedagogicka fakulta

Katedra germanistiky

Cesko-némecké (rakouské) jazykové

vztahy — moznosti jazykové interference

Autor: Radka STYBLOVA
Vedouci prace: PhDr. Dalibor Zeman Ph.D.

Akademicky rok: 2010/2011



Prohlaseni

Prohlasuji, Ze jsem diplomovou praci Cesko-némecké (rakouské) jazykové vztahy —
moznosti jazykové interference vypracovala pod vedenim PhDr. Dalibora Zemana, Ph.D.

samostatné na zéklad¢ vlastnich zjisténi a za pouziti pramenii uvedenych v seznamu.

Praha 5. dubna 2011 Radka Styblova



Podékovani

Na tomto misté bych chtéla pod¢kovat svému vedoucimu diplomové prace panu PhDr.
Daliborovi Zemanovi Ph.D. za nasmérovani pfi zpracovavani zkoumaného materialu a za
podnétné pfipominky. Dale také mé rodin€ za jeji podporu a trpélivost v obdobi studii na

Pedegogické fakulté¢ Univerzity Karlovy v Praze.



NAZEV

Cesko-némecké (rakouské) jazykové vztahy — mozZnosti jazykové interference

ABSTRAKT

Predkladana diplomova prace zkouma jazykovou interferenci mezi ¢estinou a ném¢inou v
oboru gastronomie. Tento jev se projevuje v mluvnické stavbé, vyslovnosti a slovni
zasob¢. Pro vyzkum byla vybrana posledni oblast. Rozhodla jsem se analyzovat 180
jidelnich listkt z deviti rakouskych spolkovych republik. V nich jsem se snazila objevit 13
pfedem urcenych vyrazl.. Tato slova byla dle Newerkly uZivana ve Stfedoevropském
jazykovém arealu. Vyskyt téchto pojmu v jidelnich listcich doklada vzajemny jazykovy
vliv mezi CeStinou a néméinou ve vSech spolkovych zemich Rakouska. Realizovany
vyzkum ukazal, ze nejvice ovlivnénymi oblastmi jsou Videni, Dolni Rakousko a Horni
Rakousko. Pravdépodobné hlavnim divodem tohoto vysledku je intenzivni politicka a
hospodaiska spoluprace mezi Cechy a Rakusany, ktera v minulosti probihala na tomto

uzemi.

KLICOVA SLOVA

Jazykova interference, jazykovy aredl, historick¢ a sociolingvistické¢ aspekty, spolecné

vyrazy pouzivané v gastronomii.



TITLE

Czech-German (Austrian) language relations - possibilities for language interference

SUMMARY

This diploma thesis examines the language interference between the Czech and the
German in the field of gastronomy. This phenomenon is reflected in the composition of
grammar, pronunciation and vocabulary. The last area has been selected for a research. |
decided to analyze 180 menu cards in the nine states of Austria. In those menu cards | tried
to discover 13 in advance chosen words, which have been used in the Central-European
language area according to Newerkla. Appearance of those 13 words in menu cards proves
mutual language influence between the Czech and the German in each state of Austria. The
research, I conducted, shows that the most influenced states are Vienna, Lower and Upper
Austria. Probably the main reason for the result is that in these areas the most intensive

political and economic cooperation between Czechs and Austrians took place.

KEYWORDS

Language interference, linguistic area, historical and sociolinguistic aspects, common

terms used in the catering.



Obsah

L 0L Y40 ) ) YU 1
I. JAZYKY A JEJICH VZAJEMNE OVLIVNOVANI ..ot oo 3
1.1. STREDOEVROPSKY JAZYKOVY AREAL ..evuuiiiiitieeee et e e et e et eee e e s e eeeeeae s e s e e e e s et e ee s et s eeeenereserneesens 4

1. HISTORICKE A  SOCIOLINGVISTICKE ASPEKTY  CESKO-NEMECKEHO

BILINGWVISIMU ...ttt ettt et e e ekt e e e st b e e e e a bt e e e e enb b e e e e bt e e e e anbbeeeesnrees 8
I.1. STEHOVANI NARODU ......utiiiiiiiiie ittt etttk et r e b bt nr e e e nne e nnne s 8
1.2, SAMOVA RISE, OBDOBI KNIZECTVI ...ceiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeaesaasaasssssssssssssssssssssssssnssnnes 9
11.3. POSLEDNI PREMYSLOVCI, LUCEMBURKOVE ......ccovvvitiiieieeeeeeeeeeeeeeessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 11
1.4, HUSITSKE VALKY ..ceiuttiiiiieittie sttt ettt ettt ekttt n s b e nb e st e st e e b et nbn e na e s e e e nes 13
1.5, NASTUP HABSBURKU NA CESKY TRUN ....cutiiiiriiiiiieiiiesireesree st sine et snne e ne e 15
11.6. OBDOBI NARODNIHO OBROZENI ......uuutiiiiiiieiiiiieesiiiieee sttt e s stieeessiiteeesnsaeeesantbeeessntaneesnsseeeesnsaeeessnsees 16
11.7.  OBDOBI PRVNI REPUBLIKY .....utitieiitieeesuteeesssteeeesssteeeesastesessssesesssssssessssesssssssessssnsessesassensssnsseeessnsens 18
1.8, DRUHA SVETOVA VALKA.....ccititieiiiiteaiiiieeesititeessiteeeesstteeesstteeesssteeeesssseeeesnsaeeesanteeeesasseneesnsseeessnsens 19
[1.9. POVALECNE VZTAHY ..oeiviiiieiieitiesieestee st sre e s sne e sne e sne e nme e sme e nne s nne e nne s nme e nme s nme e nne e nneenne e nnnenne e e 20
I1l.  VZAJEMNY VLIV CESTINY A NEMCINY V LEXIKALNI ROVINE ........ocooooiviniinninnn. 22
1.1, RAKOUSKA KUCHYNE ...cutiiiiiiieiieitie et sre e sne s sne e sne e nne e sne s nme e sne s nne e nne e nneenneesneennn e 23
IV.  ANALYZA JIDELNICH LISTKU .......ccooooiiiiiiiiiiiiiesessssss s 27
IV.1. VZAJEMNE OVLIVNOVANI CESTINY A NEMCINY NA RAKOUSKYCH JIDELNICH LISTCICH ........cccocvvrnnee 28
IV.1.L KNGAEL. . 30
Y X 1 TRV PR PSR 37
IV.1.3. ZWELSCRKEN ... 38
IV.1LA. POWIAL ..ot bbbt b bbb bbb nenne s 39
IV.1.5. BUCKEEIN ...ttt sb et nr b e nenne e 40
IV.1.6. DAIKEN ...ttt bbb E bRt R b e ne e 41
V.17, LIWBNZEN oot b b bbbt bt b e bbbt n b b nenre e 41
IV.1.8.  Graupe, Golatschen/Kolatsche, Ribizel, Schmetten, Schaps, Skubanki...........cccceveveiieiiennnene 41
IV.2.  ZKOUMANE RESTAURACE ......cutittetiateateateateestesssessseessessnessnessnesnte s nnessne s snesnneenbe s nneenne e nnnennn e e e nnns 42
Y T = TV 0 < ] = g o (o TSRS 42
IV.2.2. KOFULANY .ottt b ekt e st e e bt e b bt e kb e e s nb e e e be e e ebb e e nnbeennbeean 46



IV.2.3.  DOINE RAKOUSKO ...ttt e e r b e e e s e aaaaas 49

IV.2.4.  HOFRI RAKOUSKO ...ttt e e et e e e e e e e arrae s 52
IV.2.5.  SOINONIAASKO.....uviiiiiiiecee bbb e 55
IV.2.6.  SEIFSKO. v eveeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt ettt 59
N B Y/ (o] ) o OSSPSR 62
R T o] - 1] o =] £ (o OSSPSR 65
A T 4 77/ SO SR 68
V. SHRNUTI VYSLEDKU VYZKUMU.........cooriiiiiiiiiiniiiinninene st 72
ZAVER ...ttt 74
BIBLIOGRARFIE ... . oottt et e bt e e e s bt e s e bt e e e s snb e e e e s ebbee e e snbbeeesnnrees 76
PRILOHY .....ooooiiiiiiiiieieces et bbb 86
L7 =1 1 8 S SRS 88

VII



Uvod

Diplomova prace v oboru némecky jazyk se vénuje vzdjemnému ovliviiovani mezi
¢estinou a némcinou v pribéhu vyvoje téchto jazykt. Jedna se tedy o srovnani bilateralni.
Toto téma jsem si vybrala diky studijnimu pobytu na pedagogické skole ve Vidni'. Zde
jsem si vSimla, Ze mnoho némeckych vyrazi ma v Rakousku ekvivalent, ktery ma
spoleény zéklad s CeStinou. Napiiklad ve videniské kuchyni nalezneme mnoho vyrazi

pochézejicich z Cestiny.

Némcina je jazykem, kterym mluvi daleko vétsi pocet lidi a na vétSim izemi, nez je tomu u
Cestiny. Paralelu najdeme také v historii, déjiny Svaté fiSe fimské a pak Habsburské
monarchie hraly v Evropé vétsi tlohu, nez politicky vyvoj kralovstvi ¢eského. Da se tedy
predpokladat, Ze vliv ném¢iny na Cestinu je daleko vEtsi nez naopak. Vzajemna jazykova
interference se projevuje hned v nékolika kategoriich. K pfizptisobeni ¢i napodobeni
druhého jazyka dochazi ve fonetické strance fe€i, méné pak v mluvnické stavbé. Nejvetsi
je oblast slovni zasoby. Pro prokazani existence tohoto vlivu byl vybrdn pouze tento

posledni usek.

Pfedmétem prace je vzdjemné ovlivilovani CeStiny a némciny v oblasti kulinafstvi.
Rakouska kuchyné je smésici vSech kuchaiskych uméni byvalych zemi Habsburské
monarchie. Najdeme Vv ni slova pfejata z italStiny, mad’ar$tiny, ale i ¢eStiny. Tato prace se
zam¢&fi na vyrazy, které jsou Vv této oblasti dnes pouzivané a jsou spole¢né pro rakouskou
némcinu a cestinu.

Hlavni ¢ast prace se zabyva analyzou sto osmdesati jidelnich listkii ze vSech casti
Rakouska a jejich porovnanim. V téchto jidelnich listcich se budu snazit objevit pfedem
urcené vyrazy, které vznikly ze spole¢ného zdkladu a pouzivaly se nebo se pouZzivaji na
uzemi byvalé Habsburské monarchie. Cilem prace je zmapovat, jaka slova uzivana dnesni
¢estinou i néméinou se objevuji, ktera z nich jsou vice obvykla a ktera méné, a také urcit,
Vv jaké oblasti se vzajemny Vliv téchto jazyku nejvice projevuje a kdy naopak je patrny jiz
jen minimalné nebo vibec.

Prace je Clenéna do péti ¢asti. Prvni se vénuje CeStiné a némciné a jejich vzajemnému

ovliviiovani v obecnosti. Rozebira moznosti jazykové interference a uvadi teorie o
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jazykovych aredlech. Dale predklada nekteré konkrétni ptiklady na poli lexikologie, které

dokazuji vzajemné mezi jazykové vlivy v byvalé rakouské monarchii.

Druha kapitola nastiftuje hlavni déjinné udalosti, které hraly ulohu ve vyvoji ¢eStiny a
némciny. V této kapitole a celé praci se zaméfim predevSsim na rakouskou némcinu.
Vzhledem k tomu, Ze jsme dlouhou dobu Zili ve spole¢ném staté, dochazelo pravé mezi
Ceskym kralovstvim a Rakousy k politické, hospodarské a kulturni spolupraci, ktera
zaptiCinila intenzivni styk, jez vedl na izemi ¢eského kralovstvi az k bilingvismu, a tak byl

utvofen prostor k vzajemné jazykové interferenci.

Ve treti kapitole jsou uvedeny nekteré vyrazy z riznych oblasti zivota, kde se v rakouské
némcing projevil vliv ¢estiny. Jedna se o slova pouzivana piedevsim v minulosti, v dnesni
dob¢ jich jiz mnoho vymizelo. Déle je pozornost vénovana slovni zasobé pouZivané
v kuchyni. Zde jsou uvedeny piiklady vyrazi, které maji spole¢ny koten slova v ném¢in¢ i

cesting. Jejich existence tedy ukazuje na patrny vzajemny vliv téchto jazyku.

V hlavni ¢asti této prace jsou analyzovany jidelni listky restauraci ze vSech spolkovych
zemi Rakouska. Je zde vyobrazeno, jaké piejaté vyrazy se v nich vyskytuji, v jakych
podobach a s jakou intenzitou. Popsany jsou i zkoumané restaurace. Prace piiblizuje jejich
zaméfeni, druh kuchyné, cenovou kategorii a lokalitu, kde se hostinec nachazi. VSechny

menu jsou pristupné na internetovych strankach restauraci.

Posledni kapitola shrnuje vysledky vyzkumu. Uvadi, kde se vzadjemny vliv projevil nejvice

a Vv jaké podobgé.



.  Jazyky a jejich vzajemné ovliviiovani

Kazda tfe¢ podléha urcitému vyvoji, ktery je zptisoben jak vnitfnimi, tak vnéjSimi vlivy.
Adolf Bach ve své knize o vyvoji ném¢iny piSe (BACH, 1938, str. 12): ,,Jede Sprache ist
in ihrem Entstehen wie in ihrer Entwicklung an eine Gemeinschaft gebunden...« Jazyk je
vazan na uréitou spolenost. Zadny viak neni imunni a dostava se do styku s fedi cizi.
Zpocatku to bylo diky bojim mezi narodnostmi o prostor k ziti, pozdé&ji ptisla potieba
obchodu, ktera zapficinila vznik vzajemnych politickych vztahti a styku. Jazykovou
interferenci lze vSak velice téZko dokazat nebo popsat. Pisemné pamatky v narodnich
jazycich se nam zachovaly ¢asto az z obdobi raného stfedoveéku. V nékterych ptipadech lze
tedy jen tézko fici, ve kterém jazyce se dany jev vyvinul jako prvni. MoZnosti je také, ze

k tomu doslo paralelné.

S teorii jazykové konvergence prisel v 19. stoleti univerzitni profesor Hugo Schuchardt. Ve
sve studii pfedlozil ndzor, Ze se z kazdé fe€i vlivem vyvoje stane smés jazyka plivodniho a
fe¢i jinych sni sousedicich (NEWERKLA, 2002, str. 211). Dulezitym hybatelem pro
vzajemné ovliviiovani jazyku je jejich intenzivni styk. Jinak se ovSem projevuje vliv
jednoho jazyka na druhy, jedna-li se o feCi pfibuzné (napfi. CeStina a polstina) a jazyky
naprosto odlisné (napf. ¢eStina a némcina). V piipad¢ CeStiny a némciny mizeme na tizemi
dnesni Ceské republiky mluvit v nékterych obdobich dg&jin o bilingvismu, proto maji tyto
dvé teci, ackoli se nejedna o jazyky ptibuzné, mnoho spole¢ného. Svou roli také hraji feci,
které v ur¢itém obdobi fungovaly jako mezinarodni prostfedek komunikace. V obdobi

sttedoveéku to byla latina, dnes anglictina.

K vyvoji a zménam v fe€i dochazi vlivem cizich jazyka v oblasti fonetické, mluvnické
stavby a slovni zdsoby. Nejvice je zasazena posledni sekce, a to diky své volné struktuie.
Dal$im znakem, ktery podporuje pomérnou snadnost jejiho ovlivnéni, je otevienost vici
cizim prvkum. Napiiklad dojde-li k vynalezeni nového pfistroje, jedno pojmenovani ¢asto
ptejde hned do n¢kolika jazykd. Pouzivani cizich vyrazi je také véci prestize hned u

nékolika oboru, naptiklad v politice nebo umeéni.

Podle A. Frinty (FRINTA, 1942, str. 351) se vzajemny vliv jazykd objevuje nejdiive
V projevu psaném, predevsim ve slovosledu a stylu. Dnes je tendence piesné opacna. Vliv
ciziho jazyka se projevuje nejdiive v mluveném slové. Naptiklad anglicka slova pronikaji

do hovorové Cestiny ¢i némciny rychleji nez do psané podoby téchto jazyki. Typickym
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prikladem, kde se projevuje vliv anglitiny, je Jugendsprache, jazyk mladistvych. Ta
naptiklad ¢asto pouziva anglicismy ,,Super® nebo ,mega“ jako ptedpony k utvofeni
elativu®. Déle jsou z angli¢tiny prejaté vyrazy, které maji své vyuziti v oblasti reklamy,
filmu nebo hudebnim priamyslu. Mezi né patti napiiklad slovo ,,cool“. Média jsou velice
silnym prostfedkem, ktery napomaha vzajemnému ovliviiovani jazyku. Jejich dostupnost a
tim 1 dopad je stale vétsi. V minulosti se lidé setkavali s cizimi jazyky pouze ve styku
s osobou jiné narodnosti nebo ¢etbou knih. Dnes ma kazdy moznost sledovat v televizi
némecké, anglické nebo arabské kanaly. Kromé toho maji cizi jazyky stale vét§i vyznam
na poli pracovniho uplatnéni, coz znamena, ze pocet lidi, ktefi ovladaji vice své€tovych
jazykd, roste. Vyrazy, které jsou zvykli pouzivat v praci (ve firmach je ¢asto mezinarodni
prostiedi a hlavnim komunika¢nim jazykem se stala angli¢tina), pak promitaji do svého

rodného jazyka.

I.1. Stitedoevropsky jazykovy areél

Mezi jazyky, kterymi se mluvi ve stejné geografické oblasti, dochazi nesporné ke
vzajemnému ovliviiovani. Stale vice se k sob¢ piiblizuje nejen jejich slovni zésoba, ale 1
foneticka a gramaticka stranka. Typologie takovychto jazyku si jsou stale blizsi. Jinak by
tomu ovSem bylo, kdyby jejich vyvoj probihal naprosto odd¢lené. Tuto skute¢nost
analyzuji lingvisté jiz né¢jakou dobu, a tak vznikla teorie jazykovych arealii. Zakladatelem
je Nikolaj Sergejevi¢ Trubeckoj. Zkoumal rozdily a spolec¢né znaky mezi jazykovymi
rodinami, geneticky piibuznymi skupinami, a jazykovymi svazy, jazyky uZzivanymi

Vv urcité geografické oblasti.

O existenci sttedoevropského jazykového svazu se zacalo mluvit v prvni poloviné 20.
stoleti vdilech Ernsta Lewyho a Vladimira Skalicky. Podle Lewyho patii do
sttedoevropského jazykového arealu pouze néméina a madarstina. Cestinu fadi
k slovanskym jazyktim severovychodu. Podle Skalicky vSechny zminéné jazyky patii do
tzv. dunajského jazykového svazu. Dale sem fadi také slovenstinu nebo srbochorvatstinu
(NEWERKLA, 2007, str. 272).

? Elativ vyjadiuje vysoky stupefi vlastnosti bez srovnani s okolnimi skute¢nostmi.
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Podle ceské lingvistky Heleny Kurzové zahrnuje stiedoevropsky jazykovy areal némdcinu,
mad’arstinu, ¢eStinu a slovenstinu. Vedle nich sem také patii jazyky okrajové polstina a
slovinstina. Spojeni stfedoevropsky jazykovy svaz (Mitteleuropéischer Sprachbund)

pouziva ve svych studiich Emil Skala, ktery do jeho stfedu stavi pravé ¢estinu a némcinu.

Jak geografické tak jazykové vymezeni stfedoevropského jazykového aredlu je velice
obtizné. Jednotlivé jevy nemusi byt spolecné pro vSechny jazyky, které bychom tam
zatadili. Hranice arealu tedy nemusi byt pevné vyty¢eny. K piesnéjsimu piifazeni jazykd a
popsani jevu mluvime o ne¢kolika jazykovych aredlech, které se mohou navzajem prolinat.
Piesto, pokud bychom se snazili vymezit pouze jeden, zahrnuli bychom do néj staty a
uzemi byvalé rakouské monarchie, kde hlavni ulohu hral jazyk némecky (NEWERKLA,
2007, str. 275).

Souvislost mezi jazyky narodnosti, které spojovala Habsburska monarchie, jsou dobie
prokazatelné dodnes. Projevuji se napiiklad ve slovni zasobé. Zahrneme-li do
sttedoevropského aredlu némcinu, cesStinu, slovenstinu a mad’arStinu, spole¢ny zaklad
slova nebo naprostou shodu miZzeme pozorovat napiiklad u nasledujicich vyraza
(NEWERKLA, 2002, str. 208-209). Pro srovnani jsou uvedeny némecké vyrazy, které se

pozivaji na uzemi Némecka i Rakouska®.

e Biskotte

Podle slovniku cizich slov (DUDEN, 1997, str. 120) toto slovo bylo piejato z latiny do
italStiny, a poté se rozsifilo do dalsich jazykt. V Rakousku Biskotte, Némecky Biskuit

vvvvvv

muzského, v jiznich a jihozapadnich Cechach, napf. oblast Bud&jovicka a Susicka,

prevzala ¢eStina zensky rod z némciny — ta piskota.
e Bunda

Vyraz pochazi z mad’arstiny (DUDEN, 1997, str. 134). V naprosto stejné podob¢ se dostal
do ostatnich jazyka stfedoevropského jazykového arealu, jak ho definovala Helena

Kurzova, tedy Cestiny, slovenstiny a némciny.

e fesch

¥ Za odrazkou je uveden rakousky vyraz.



Zajimavy je vyraz fesch ptevzaty z anglického fashion, ktery se v Rakousku pouzival ve
vyznamu elegantni $ik. Na tizemi Cech a Slovenska fe§ a v Mad’arsku fess. Z tohoto slova
se pak u nds v obdobi prvni republiky vyvinulo slovo fesak, které se zpétn¢ dostalo do

rakouské, predevsim videnské néméiny jako Feschak.
o Hetz

Je spiSe expresivnim, hovorovym vyrazem. Rakousky Hetz, Cesky a slovensky hec a
mad’arsky hecc se uzival ve vyznamu vtip (NEWERKLA, 2002, str. 208). Némecky se pro

tento vyraz pouziva slovo Spap.
e Karfiol

Puvodné italské slovo (DUDEN, 1997, str. 404). Severni Italie byla pod vladou
Habsburkti. Ackoli si museli ¢asto tamni panstvi udrzovat pomoci vojsk, patfila do jejich
fise. V rakouské némcin¢ tedy miZeme objevit vyrazy piejaté z italstiny, které pak

ptebraly dalsi jazyky Habsburské monarchie. V Némecku se pouZziva vyraz Blumenkohl.
o  Kukuruz

Podle némeckého slovniku cizich slov (DUDEN, 1997, str. 457) toto slovo pochazi
z nékterého ze slovanskych jazyki. Cesky akademicky slovnik cizich slov (KRAUS,
PETRACKOVA, 1998, str. 436) piisuzuje vyrazu kukufice turecky pivod. V &edtiné
kukufice, slovensky kukurice, madarsky kukorica. Spisovnd némcina pouziva vyraz
s naprosto odlisSnym kofenem slova Mais. Ve stifedoevropském jazykovém arealu je slovo

kukufice zndmé 1 pod nazvem turkyn.
e Lavoir

Z francouzstiny odvozeny vyraz lavoir (DUDEN, 1997, str. 468) odpovida ¢eskému lavor.
Na Slovensku se v nekterych dialektech uziva slova lavor stejné jako v Madarsku
(NEWERKLA, 2002, str. 209). Do opozice mizeme postavit némecké slovo
Waschbecken.

e Malter

Ceska a slovenska malta pochazi piivodem z italstiny (NEWERKLA, 2002, str. 209).
Pravdépodobné se sem toto slovo dostalo v obdobi renesance, kdy si bohati Slechtici zvali
italské architekty, aby jim zkraslili jejich sidla. V mad’ar§tiné zni v dnes$ni dobé vyraz
malter jiZ zastarale. Rakouska ném¢ina pouZziva slova Malter, v Némecku je obvykly vyraz

Mortel.



e Matura

Slovo piavodem z latiny (DUDEN, 1997, str. 503). V Cechach a na Slovensku se pouzivéa
vyraz maturita, V Rakousku a Madarsku matura (NEWERKLA, 2002, str. 209), tato
zkracena podoba je hovorové pouzivana na Moraveé. V Némecku se k dosazeni

ukonceného stiedoskolského vzdélani sklada na urcitych typech Skol Abitur.
e  Semmel

Slovo latinského puvodu pievzala némcina. Dodnes se uziva v Rakousku. Na tuzemi
Spolkové republiky Némecko je ekvivalentem pro Ceskou zemli Brétchen, na Slovensku
zemla, v Mad’arsku zsemle (NEWERKLA, 2002, str. 209).

e Trafik

Oznaceni pro obchod s tiskem nebo novinovy stanek pochazi z italstiny (DUDEN, 1997,
str. 819). V Rakousku a Mad’arsku se fika Trafik/ trafik, v Cesku a na Slovensku trafika a
v Némecku Tabakladen (NEWERKLA, 2002, str. 209).

e Zipp

Z anglitiny se tento vyraz rozsitil do rakouské némciny jako Zipp, Cestiny zip, slovenstiny

zips a mad’arstiny cipzar. Némecky Reipverschluss (NEWERKLA, 2002, str. 209).



Il. Historické a sociolingvistické aspekty cesko-némeckého

bilingvismu

I1.1. Stéhovani narodu

Prvnimi historicky doloZenymi obyvateli na dne$nim tuzemi Ceské republiky byli Bojové.
Dostali se sem asi ve 4. stoleti pfed nasim letopoctem. Divodem jejich piesidleni byl
pieplnény prostor zapadni ¢asti Evropy. Kolem roku nula je vytlacili germanské kmeny
Markomani a Kvadu, které ustupovali pied fimskymi legiemi. Do pohybu dal germanské
kmeny az vpad Hunil ve 4. stoleti. Z naSeho uzemi se pfesouvaji do oblasti dneSniho
Bavorska. Tento nazev je odvozen od slova Bajvarjoz, Bajuvaren, coz znamena ,,1idé, ktefi

ptisli ze zemé boji.“ (RICHTER, 1999, srt. 10)

K otazce ptibuznosti Boju a Bavort se opatrnéji vyjadiuje Ferdinand Seibt (SEIBT, 1996,
str. 34). Podle n&j nelze vyloudit tezi, e se tyto kmeny piesunuly na druhou stranu Sumavy

(Bohmerwald) do dnesniho Bavorska. Modifikaci se pak ze slova Bojové stali Bavofi.

Germani se na tzemi ¢eskych zemi objevili jesté na prelomu 5. a 6. stoleti. Na kratkou
dobu se zde usidlil kmen Langobardt. V dob¢ kdy sem piichazeji prvni slovanské kmeny
je tato oblast jiz téméf prazdna. O osudu Germanut, ktefi zistali, nemame pisemné
pamatky. O jejich existenci vSak svédc¢i nékteré pivodni mistni nazvy jako napiiklad
,Riefberg® dnes ,,Rip“. Archeologicky souziti Germana a Slovanti dokazuji pudorysy
domu vzniklé ve stejné dobé. Podle naroda, ktery je stavél, maji bud’ ¢tvercovy, nebo

obdélnikovy tvar (SEIBT, 1996, str. 33-34).

Slovany, kteti pfiSli na Gzemi stiedni Evropy, nazyvali fimSti a fecti historikové Svevy.
Nejednalo se o jednu komunitu, ale hned o néckolik malych narodit — Dufinci
(Hermunduri), Bojmi (Boemi), Moravané (Marcomani), Charvati (Quadi), Rakusi (Rakati),
Krkonosané (Korkonti), Luzicané (Lugi), Mohyliiané (Mugiloni, oblast Saska), Havolané
(Helvetoni, Braniborsko), Doksané¢ (Eudosii), Vranané (Varini), Rujané (Rugi).

(SEMBERA, 1858, str. 15)

Plivodni Gizemi, na kterém se mluvilo jazykem staroslovanskym, bylo pomérné velké.

Nejenze zahrnovalo uzemi dne$nich Cech a Moravy, ale i Kladsko, uzemi dne$niho



Slovenska sahajici po Dunaj, velkou ¢ast Rakouska a severni Bavorsko. Béhem 7., 8., 9., a

10. stoleti vSak pfevlada germansky fenomén.

Vzajemny vliv staroslovanstiny a staroném¢iny muizeme pozorovat jiz v tomto obdobi.
Jedna se naptiklad o lexika, ktera méla spole¢ny ziklad v obou jazycich (SEMBERA,
1858, str. 27).

Velieti/staronémecky viljan
Viasti/ staronémecky valdan
Plakati/ staronemecky flékanweinen
Stati/ staronemecky standan
Mogu/ staronémecky mag
Zlato/ staronémecky gulp
Srebro/ staronémecky silubr
or’l/ staronémecky ara
noga/ staronémecky nakal
drievo/ staroneémecky triu
imja/ staronémecky namo
pl'k/ staronemecky volk

dobr/ staroneémecky tapfar

I1.2. Samova fiSe, obdobi knizectvi

Na pocétku 7. stoleti vznika jako ochrana proti Avariim utoc¢icim z vychodu tzv. Sdmova
fiSe. Tento Utvar se snazil dobyt fransky kral Dagobert 1., byl vSak porazen roku 631

v bitvé u Wogastisburgu®. Po Samové smrti se svaz rozpada. O slovanské uzemi projevuje

* Pravdépodobné germansky preklad slovanského jména
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zajem na prelomu 9. a 10. stoleti Karel Veliky. Slované mu vSak dokazali vzdorovat.
Nakonec dochézi k dohodé a slovanské kmeny si vykupuji mir slibem pomoci ve vélce a
kazdoro¢nim poplatkem. Svrchovanost fimské fise dokazuji historické zdznamy o snému
ve Frankfurtu roku 822, kam se dostavili velmozi Boemani a Moravanti. Dale pak Fuldské

analy, které uvadéji, ze roku 845 se 14 &eskych knizat nechalo pokitit v Rezng.

MIv

Druhéd polovina 9. stoleti probihala ve znameni boji Slovani a Vychodofranské fise.
Slované se snazili omezit jeji vliv tim, ze pozadali byzantského cisafe Michala III., aby
poslal kiestanské ucence. Tim se velkomoravska cirkev vymanila z vlivu Vychodofranské
fiSe. V prabéhu 10. a 11. stoleti se vSak cirkevnich funkci ujimali pfedev§im duchovni
germanského ptivodu. Mnisi a c¢lenové cirkevnich fadt prichazeli nejdfive predevsim
z Rezna. Pozdé&ji sem putoval klér z Bavorska. Prvnim prazskym biskupem byl rozeny

Némec Détmar. Tak se néméina® rozsifovala na eském tizemi pres cirkevni hodnostafe.

Na dvofte pfemyslovskych knizat byly zcela bézné snatky s divkami z némecky hovofticich
oblasti. Jednalo se o velice prestizni spojeni. Damy si samoziejmé ze své vlasti pfivazely
dvotany a sluzebnictvo. Cesky knizeci dviir se pak rad ptizptisobil a prejal nékteré zvyky
svych vyspélych sousedt. Naptiklad pii msi zpivali Slechtici némecké duchovni pisné,
zatimco lid Ceské. Stale vSak v této dobé prevladd jazyk slovansky i1 mezi knizaty a
dvotany. Ne vSichni Pfemyslovci némcinu ovladali. Kdyz se rozhodl Vratislav II. podélit
se o spravu zem¢ se svymi bratry Otou a Konradem, ptidélil Konrddovi Znojemsko,
sousedici s Rakousy, pravé proto, ze ovladal néméinu. Ota mél na starost Olomoucko, kde

se némecky vliv jesté neprojevil.

Silnou némeckou mensinou byla také obec kupecka. Centrum bylo pfedevs§im v Praze. Za
krale Vratislava 1., nékdy po roce 1061, byla zaloZena zvlastni obec, kde platily némecké
zédkony a soudnictvi. Vice takovych tutvart vSak na tuzemi Ceského knizectvi nebylo.
Vznikaly vSak némecké osady v oblasti Chebska. Dtikazem putsobeni germanského
obyvatelstva na naSem tzemi je i némecka podoba pojmu Praha (Prag). Odvodila se od
puvodniho slovanského pojmu Praga jesté pred tim, nez doslo ke zméné v ¢eském jazyce,

jez zjemnila -g- na -h-. Néméina tuto proménu neodrazila.

Na tzemi dne$niho Rakouska se ¢esky fenomén zna¢né zmensSil po najezdech Mad’aru.
y p i

Novymi obyvateli, ktefi se sem pfesunuli ze zdpadu, byli Bavofi. Na pilivodni slovanské

5 Pojem némcina je pouzit pro zjednoduseni. Do 16. Stoleti se jednalo o smésici nékolika dialektd.
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obyvatelstvo upozorfiuji zem&pisné nazvy jako Boheimkirchen® (Ceska Cerekev, mésto
nedaleko St. Polten/ cesky Svaty Hipolyt, hlavniho mésta Dolniho Rakouska/

Niederosterreich).

Dalsim diikkazem slovanského osidleni na tzemi dne$niho Rakouska jsou ceské
ekvivalenty, které se zachovaly k dnesnim némeckym mistnim ndzvim. Patii mezi n¢
napiiklad Drosendorf (Drozdovice), Langenlois (Dlouhi LouZe), Retz (Regice),
Waidhofen (Bydov), Weitra (Vitoraz), Zwettel (Svétla). Mnoha ptivodné ¢eska toponyma
piejala némeckou koncovku (napi. -dorf, -feld) a kofen slova se vyvojem jazyka zménil
natolik, ze ptivodni nazev uz je k nerozeznani. Z Myslibote se tak stal Mislibornstorf, dnes
Meiseldorf.

Pisemné doklady o tomto obdobi mlizeme najit napiiklad v dvou dobovych pramenech a to
Kosmové a Dalimilové kronice. Kosmas popisuje ¢eské a némecké souziti ve vSech tiech
&astech svého dila. Prvni kniha zmitiuje napiiklad kiest Eeského kniZete Bofivoje v Rezné,
V druhé knize je popsdno témet Sedesat let soupefeni Ceskych kniZzat s Némei béhem 11.
stoleti, vzajemné vztahy Cechi a Némcti jsou nastindny i v dile tietim, ktery 1i¢i obdobi
mezi lety 1092-1125. Z Kosmova dila pak vychazi takzvana kronika Dalimilova, ktera byla

pomérné zahy po svém vzniku ve 14. stoleti pielozena do némciny.

[1.3.  Posledni Pfemyslovci, Lucemburkové

Na dvofe poslednich Pfemyslovskych kralti dochdzelo k upadku ¢eského jazyka. Némcina
byla u dvora velice obliben4, jelikoZ se jednalo o dillezity diplomaticky jazyk. Pfemysl
Otakar I. se Némci rdd obklopoval. Naptiklad jeho pisati byli sami cizinci. Vychova jeho
syna Viclav 1. byla podle poZzadované prestize némecka. V dospélosti zval tedy na dvur
umélce ze svaté iide Fimské, dokonce sam skladal pisné v néméing. Ceska $lechta v této
dob&é ponémcuje sva jména. Napiiklad pan Havel DeécCinsky piijima ptizvisko
z Lowenberka, Zdislav Chlumecky ze Sternberka, Bores Osecky z Risenburka, Vok, syn
Vitka z Préic, z Rosenberka, Smil Zitavsky z Lichtenburka (gEMBERA, 1858, str. 73).

®V/ 19. stoleti Bohmischkirchen
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Dtlezitym obdobim pro vzajemné ovliviiovani ¢eské a némecké kultury je druha polovina
13. stoleti. Zemé koruny Ceské v této dobé ovlada velice silny panovnik Piemysl Otakar II.
Jako devatenactilety je predurcéen k tomu spojit pod jednu vladu Ceské kralovstvi a zemé
rakouské. Vroce 1252 si bere jednu z dédicek tohoto uzemi, o 28 let star$i Markétu
Babenberskou, a pfijima titul vévoda rakousky a Styrsky. Piemysl se stava jednim
Z nejuspésnéjsich panovnikl této doby. Poté, co ziskava Uhry, se uchazi o titul cisate Svaté
tiSe fimské. Tim je ale zvolen Rudolf Habsbursky. Pfemysl jeho volbu neuznava a to se mu
stava osudnym. V roce 1278 Rudolf porazi Pfemyslovce v bitvé na Moravském poli.

Ptemysl v této bitv€ umira a jeho dédic ztraci definitivné zemé Rakouské.

Toto obdobi ptfedepsalo dalsi vyvoj stfedni Evropy a to nejen politicky ale 1 kulturni.
Kdyby tehdy v bitvé na Moravském poli zvitézil Pfemysl Otakar II., dne$ni némcina a
Cestina by mohly vypadat Gpln¢ jinak. Rakouské vévodstvi by pattilo pod krale ¢eského,
ufednim jazykem by se stala pravdépodobné cestina, coz by mélo velky vliv na dal$i vyvoj

jazyka némeckého na uzemi dnesniho Rakouska.

V obdobi poslednich Piemyslovct se zacind velka némecka kolonizace. Podnét k ni dal
Piemysl Otakar 1. Germanské obyvatelstvo sem piichazi predevS§im z oblasti Saska,
Bavorska a Rakouska. V tomto obdobi doslo k zalozeni prvnich kralovskych mést:
Olomouc, Brno, Hradec Kréalové. Prvni dvé zminénd meésta se pak stavaji centrem
némeckych kupcl. Prava a vysady mésta ziskavala podle ptikladu fiSe. Do mést
hornickych jako Jihlava nebo Kutnd Hora se sté¢hovali germansti hornici a 1 zde se
prosazovalo némecké pravo. V tomto obdobi vznikaji prvni pouze némecké oblasti na
tizemi Kralovstvi ¢eského, jedna se piedeviim o pohrani¢i. V Cechach to byla na severo-
zépadni oblast kolem Chebu, dale pak v oblasti hrani¢ici s Bavorskem. Némecké osady
vznikaly v blizkosti Tachova, P¥imdy, Ceské Lipy. Na Moravu a do Slezska piichazeji
kolonisté pozdéji. Roku 1224 jim vyhradil kral Pfemysl Otakar I. izemi na severu. Patfila

jim mésta jako Opava, Bruntal, Krnov. Jizni kolonizace za¢inala na izemi Znojemska.

Cestina se na dvoie Pfemyslovcd stavala podruznym jazykem a stejné tak tomu bylo za
vlady Jana Lucemburského. Pozvedl ji az Karel IV., ktery ddval zemim koruny Ceské
velkou dtilezitost. To doklada i fakt, Ze synové kurfifti se krom¢ latiny a ital§tiny méli ucit
také Cesky. Pfesto vSak za jeho vlady stale hraje némcina velikou roli. Némecti historici
pokladaji Karla IV. za Némce. Vladl také veliké fisi, kde z velké ¢asti hlavnim jazykem

byla Némcina. Z tohoto diivodu se na jeho dvofe také jazyk udrzoval.
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I1.4.  Husitské valky

Nejen z nabozenského hlediska, ale i z jazykového je velice vyznamna doba husitskych
valek. O Cechach se tehdy mluvilo jako o zemi posedlé d’ablem. Dulezité oviem je, Ze se

dostaly do podvédomi ostatni Evropy.

Své jméno odvodili husité od Jana Husa, katolického knéze, ktery byl pro své reformni
nazory upalen 6. ¢ervence 1415. Jeho hlasani vSak nasSlo veliky pocet stoupencii. Nejen
prosty lid, ale 1 vysoké Slechta sympatizovala s tim, co Jan Hus kazal. Jeho osoba je ¢asto
povazovana za priklad ¢esko-némecké rozdilnosti. V dobach narodniho obrozeni se stal
hrdinou, ktery bojoval proti vlivu Némcii a néméiny v Ceském kralovstvi. Jsou mu
piipisovany zasluhy za prosazeni tzv. Kutnohorského dekretu z roku 1409, ktery zlepsil
postaveni Cechil na univerzité. Pravdépodobné se pouze pfidal na stranu podpiircii tohoto

dokumentu, jeho tviircem vSak nebyl.

Husitské bouie se projevily i ve vztahu mezi Cechy a Némci Zijicimi na uzemi kralovstvi
Seského. Casto se jednalo o zastupce cirkve, purkmistry, kon3ele, cechmistry nebo
femeslniky. Narodnostni protinémecké bouie vSak nezapfiCinila ptisluSnost k jinému
narodu, spiSe jejich postoj proti revoluci. V pocatcich husitské revoluce muselo mnoho
Geskych Némeii zemi opustit. Mnoho mést’, ktera byla z velké &asti némecka, se béhem
husitskych valek zcela pocestila. Odchod velkého mnozstvi femeslnikti a pracovniku
neochromil obchod. Od tohoto obdobi uz Némci nemaji tak diilezité a nezastupitelné
postaveni v ¢eskych méstech jako za obdobi kolonizace. Jinak je tomu v pohrani¢nich

oblastech, kde je germansky fenomén stale velice silny.

Husité zpocatku vedli pouze defenzivni politiku a brénili se proti vpadim vojsk Zikmunda
Lucemburského. Jejich bojové oddily postupem casu dosahly takového stupné vyvoje, Ze
se roku 1427 jejich obranna politika obratila v ofenzivu a husité zacali podnikat vypravy

do sousednich oblasti za G¢elem §ifeni viry. V podstaté §lo vSak o loupezivé vypravy.

Nejprve se vSak ndstup husitstvi u nas projevil v obchodnich vztazich a to predevS§im
v pohrani¢i. Husité Casto piepadali kupce z ciziny a snazili se o kontrolu hlavnich

obchodnich cest. Toho dilkazem jsou neshody mezi Prachaticemi a Slechticem Janem

! napr. Ceské Budégjovice/ Budweis, Prachatice/ Prachatiz, Usti nad Labem/ Aussig, Litométice/ Leitmeritz,
Chomutov/ Komotau, Zatec/ Saaz, Kutna Hora
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Smilem z Kfemze, ktery se hlasil k husitstvi. Centrem jejich sporu byla takzvana Zlata

stezka, obchodni tepna vedouci z Pasova/Passau do Prachatic.

Vpady do Rakouskych zemi zacaly jiz v roce 1425. Prvni z vétsich ptiSel v fijnu tohoto
roku a sméfoval na Znojmo. Husité si nejprve podmanili moravsky premonstratsky klaster
Vv Louce (Klosterbruck) a pak dobyli po deseti dnech obléhani mésto Rejc. Béhem roku
1426 vydrancovali naptiklad rakouské Valtice/Feldsberg, nebo ponicili klaster Altenburg.
Husitské rejsy pokracovaly i v letech 1427 a 1428. V kvétnu bylo dosazeno hranice
Dunaje. Husité napadli Nussdorf a pobofili mlyny v okoli Stockerau. Ke konci roku
pronikli az k Eggenburgu. Husitské vypady na tzemi Rakouska neustaly aZ do roku 1434,
kdy byli 30. kvétna v bitvé u Lipanhusitsti radikdlove poraZeni.

Husitské vypady za hranice do némecky mluvicich krajin byly vedeny pod zastitou
nabozenské viry, mély ale pfedevsim loupezny charakter. Velice dobii bojovnici a jejich
styl boje ale upoutal pozornost nasich sousedit a v némeckém jazyce se v té dob¢ uchytily

nékteré vyrazy. Jde predev§im o nazvy husitskych zbrani.

e Haubitze/houfnice

Houfnice je zbran, ktera slouzila jako polni délo s kratkym dostielem. Urcena byla
Kk rozpraseni houfu neptatel, odtud prameni jeji nazev. Ve slovnicich spisovné néméiny
nalezneme pojem Haubitze jesté na pocatku 20. stoleti (RANK, str. 328). V dne$ni dob¢ se

tento vyraz uz nepouziva, a proto jej moderni slovniky neobsahuji.
o Lebke

Tento vyraz se v ném¢cin¢ drzel pouze kratkou dobu. Jedna se o druh helmy.
e Pistole

Vyraz vznikl ze slova piStala, coz byla husitskd palnd zbrai. V némciné se také pouziva

vyraz SchuPwaffe. Zpét do Cestiny tento pojem piesel v 16. stoleti.
o Tesak
Dlouhy ntiz, dyka. Dnes uZ se tento vyraz také nepouziva.

e Trabant/ drabant, trabant
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Dnesni ¢esky a némecky vyraz se shoduji ve vykladu slova trabant jako osobni straznik.
Vyvoj vyznamu tohoto slova v némciné se vSak ubiral jesté jingym smérem. Pouziva ho

k oznaceni vynalezii moderni techniky 20. stoleti satelit nebo druzice.
e Witschker/ tobolka, méSec, vacek

Jedna se opét o vyraz, ktery némcina pouzivala pouze omezenou dobu. Upomind na néj

zastaraly vyraz Watsack (tlumok).

[1.5. Nastup Habsburkt na cesky trin

Ke spojeni Zemi koruny ceské a Rakouskych zemi pod jednoho panovnika dochéazi roku
1526. Vlady se ujima Ferdinand Habsbursky. Jeho nastup znamena pocatek centralizace a
ponéméovani. Ustiedni sprava monarchie fungovala v néméing, coz davalo vyhodu
c¢eskym Némcim. Kolonizace, kterd ustala béhem husitskych boufi, se opét rozebéhla.

Spolu s némeckym panovnikem pfichazi i némecké obyvatelstvo.

Nastupce Ferdinanda, Maxmilian, neprosazoval centralizaci a némecky jazyk tak jako jeho
predchidce. Dalsi z Habsburkd, Rudolf, dokonce ptenesl sidlo fiSe do Prahy. Jeho bratr
Maxmilian vSak opét zacCal prosazovat némectvi. Obdobi jeho vlady vykazuje nejvétsi

priliv némeckého obyvatelstva od éry kolonizace.

Béhem stoleti 16. a na pocatku 17. stoleti vSak piedev§im v pohranici s Rakousy fungovala
spoluprace. Protestantsti Slechtici si navzajem ptredavali zpravy o stavu v zemi a snazili se
bojovat proti Habsburskému centralismu. Doklada to naptiklad spoluprace Kaspara Pluha
Z Rabstejna, Erasma 1. ze Starhemberka a Johanna hrabéte ze Schaunberka. Mezi lety
1605-1609 probihaly schliizky mezi Ceskymi, moravskymi, rakouskymi a ftiSskymi
protestantskymi aristokraty na dvofe Petra Voka z Rozmberka (BUZEK, GRULICH,
NOVOTNY, 1995, str. 48).

Habsburkové se jiz od jejich ndstupu na €esky triin roku 1526 snazili o centralismus. Volné
ruky se jim dostalo po bitvé na Bilé hote 1620 a po skonceni tticetileté valky 1648. Mezi
témito historickymi mezniky Ceské kralovstvi opustilo mnoho ugencii a nekatolickych

Slechticti, ¢imz doslo k velikému oslabeni ceského jazyka. K odchodu byli donuceni
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naptiklad historik Pavel Skéla ze Zhote, spisovatel Pavel Stransky, rytec a malii Jan Holar.

Jednou z nejvétsich ztrat vSak byl Jan Amos Komensky.

Po bitvé na Bilé hoie piestava do Ceského kralovstvi proudit §lechta a lid ze severni asti
Némecka, kde se prosadilo Luteranstvi. Ti, ktefi jiz do Cech ptisli diive, jsou donuceni
k navratu do vlasti. Dochazi ovSsem k pfilivu rakouské Slechty a némecky mluvicich
ufednikt, které sebou piivadi habsburskd administrativa. Némecky jazyk byl ustanoven
jako ufedni jazyk monarchie a tak se stal jednim z nastroji, ktery mél sjednocovat stat a
ptispét k dokonceni centralizace Habsburské monarchie. K ponémcéovani nedochézelo jen
na hranicich, ale 1 ve méstech. Velkou roli sehrdla také germanizace Skolstvi. Utlacovani
Ceského jazyka doslo tak daleko, ze jezuité, kteti patfili po tiicetileté valce k jednomu

z piliit habsburského rodu a rekatolizace, podali roku 1700 stiznost k papeZi do Rima.

11.6. Obdobi narodniho obrozeni

V obdobi pocatkli narodniho obrozeni byla CeStina pouzivana uz témeéf jen na venkove. Ve
mésté a ve vys§ich kruzich byla oblibenym jazykem néméina. Cesky jazyk byl povaZzovan
za jazyk prostého lidu a na toho, kdo ho uzival, bylo nahlizeno svrchu. Ve Slechtickych

domacnostech se naptiklad u stolu mluvilo némecky jesté v prvni poloviné 20. stoleti.

Cesky jazyk se udrzel diky osobnostem, které se s danou situaci nechtély smifit. Mezi né
patfil naptiklad Bohuslav Balbin, ktery byl autorem prvni latinsky psané obrany ceského
jazyka, jez vznikla jiz v 17. stoleti. Hlavni proud boje proti germanizaci pfichazi v dobé
osvicenstvi. Reformy Marie Terzie a Josefa II. vyvoldvaji vlnu nérodniho
osvobozeneckého hnuti. Na jedné strané je stdle utuzovan absolutismus, na strané¢ druhé
jsou patrné jisté reformni tendence jako zruSeni roboty, nebo toleran¢ni patent, které
dodavaji obrozencim odvahu. Vznika Ceska spoleénost nauk, kterou pomohl zaloZit autor
némecky psané obrany jazyka ceského FrantiSek Josef Kinsky. Mezi historiky a
spisovatele, ktefi se snazili o obnoveni a podporu ndrodni kultury a jazyka, patti Gelausius
Dobner, bratfi Thamové, A. J. Puchmajer nebo Josef Dobrovsky. Diky témto a dal$im
osobnostem, jako byl napfiklad Frantisek Palacky, se Cesky jazyk udrzel az do doby

dnesni.
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Boj, ktery svadéla v osmnactém a devatenactém stoleti Gestina s néméinou na uzemi Cech
a Moravy, je dobfe patrny z literatury té doby, kterd byla Casto protinémecky zamétend a
popisovala utlacovani ceStiny némcinou velice negativné. Napiiklad vysokoskolsky
profesor &eského jazyka a literatury na univerzité ve Vidni Alois Vojtéch Sembera pise
(SEMBERA, 1858, str. 24): ,,AvSak vytknutd tuto rozsahlé krajina, kde Fec ceskd v dobdch
nejstarsich obecna byla, béhem 900 let znamenité ziizena a ztencena jest. Rimané a Némci
dusili narodnost ceskou v Rakousich i Bavorich, procez pocatkem stoleti X. v obou zemich

na nevelkém okrslku neporusena se zachovala.*

Ve druhé polovine 19. stoleti se podafilo dosdhnout hned nékolika opatieni
k zrovnopravnéni Cestiny a néméiny. To se ovSem nelibilo ¢eskym Némctum. V pohranici
dochazelo k proti¢eskym demonstracim. Cilem bylo vysidlit Cechy z pohraniéi a
dosahnout tak jazykoveé jednotného tizemi. Toto pak piineslo problémy v obdobi prvni

republiky.

Pies narodnostni neshody existovaly oblasti, kde fungovala spoluprace. Remeslnici
z Rakouska a Ceskych zemi udrzovali velice uzké vztahy. PfedevSim pohrani¢ni oblast
utvaiela pro cestovani femeslnikii dobré podminky. Hranice v podstaté nebyly piesné
urceny, a kdyz nebylo Zivobyti v misté¢ bydlisté, vydali se za praci do Rakous. Dalsi
vandrovani bylo za zkusenosti. Casto se do ciziny vydavali tovarySové, aby zlepsili svoje
schopnosti a zvysili svoji cenu. Hlavnim cilem ceskych femeslniki pochazejicich
z Ceskobudé&jovicka nebo Krumlovska byla velkd mésta v Dolnich Rakousich. Déle se
jednalo o obchodni cesty a spolupraci. Nevelkou skupinu pakl tvofi divky, které odchazely

piedevsim do Vidn¢ jako hospodyné.

Jolande Trachtova ve své studii uvadi, ze v prvnich dvou desetiletich 19. stoleti bylo
vystaveno 150 az 200 cestovnich povoleni pro femeslniky z Krumlova a okoli, ve
dvacatych letech to bylo 400 kusi a v nésledujicich desetiletich 200 az 300
(TRACHTOVA, in BUZEK, V., KOMLOSYOVA, A., SVATEK, F, 1995, str. 123).
Jenom z této oblasti se tedy do Rakouskych zemi na zkuSenou nebo za praci vydal

nezanedbatelny pocet cesky mluvicich lidi.

Vyrazné postaveni néméiny v hrani¢nich oblastech doklidd mésto Ceské Budgjovice.
V roce 1880 zde zilo 11 892 Némcti a 11 811 Cechti (JANECKOVA, JAKOLOVA, in
BUZEK, KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 226). Na pozdgjsich ¢islech z tohoto

regionu se da ilustrovat sestupna tendence vyskytu piislusnikii, kteri se hlasili k némecké
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narodnosti. Napiiklad roku 1900 byl pomér 15 436 Némct a 23 421 Cechd
(JANECKOVA, JAKOLOVA, in BUZEK, KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 226).

V roce 1869 probihalo v Habsburské monarchii shromazdovani demografickych tdaju.
Vysledky tohoto vyzkumu ukézaly, ze jedna tietina obyvatel na jizni Moravé a jedna
pétina ve Weinviertelu jsou ptistéhovalci. Déle ze ptes 100 000 z celkového poctu 607 514
obyvatel Vidné ma domovské pravo v Cechach a pies 58 000 na Moravé. Pfedevim hlavni
mésto Habsburské monarchie bylo cilem emigranti. V letech 1891 az 1910 se do Vidn¢
piesunulo téméF 300 000 obyvatel, vétSinou se jednalo o Cechy a Moravany

(PARNREITER, in BUZEK, KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 335).

[1.7.  Obdobi prvni republiky

Rozpory a ndrodnostni boje, které rozdilné nazory na valku jesté zhorsily, vyustili po
k rozpadu Rakousko-Uherské monarchie. 28. 10. 1918 vznika Ceska republika, 30. 10. se
pak pridavaji Slovaci. Prvni protesty od Ceskych Némcii na sebe nenechaly dlouho ¢ekat.
Protest proti zacClenéni vyhlaSuji Ctyfi pohranicni z velké miry némecké oblasti
Deutschbohmen, Sudetenland, Bomerwaldgau a Deutschsiimiahren. Jednalo se o jednu

tretinu tehdejsiho izemi republiky.

Nejvétsi z téchto oblasti byla Deutschbohmen. Rozkladala se podél severni a zapadni
hranice od Orlickych hor az k Chebu. Centrem byl Liberec. Zapadoslezskou oblast
zahrnovala provincie Sudentenland, podle které pak vzniklo oznaceni Sudety. Nevelka
oblast u bavorskych hranic tvofila provincie Bomerwaldgau, kam patfilo mésto Cesky
Krumlov. Posledni z oblasti byl pas pti rakouskych hranicich, ktery zaélefioval Znojemsko,
Pohotelec a Mikulov.

Jiz prvni povalecnd jednani ukézala rozdilny ndzor na polohu hranic mezi
Ceskoslovenskem a Rakouskem. Prozatimni vlada Némeckorakouské republiky, ktera
vznikla 12. 11. 1918, zaclenila ve svém zakon¢ o rozloze do své zemé také oblasti sudet.

Pevna hranice byla ur¢ena az roku 1919.

Celé obdobi tzv. prvni republiky probihalo ve znameni vyjedndvani vlady s némeckou

mensinou. Ta zadala nejprve odtrzeni pak autonomii. Po roce 1922, kdy se vlady ujimaji
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agrarnici, se situace pon€kud zklidiuje. K vyhroceni doslo az v letech 30., kdy situaci
zacina ovliviiovat déni v Némecku a nastup Hitlera k moci. Po roce 1933 dochazi k ptilivu
velkého mnozstvi emigranti pravé odtud. Hitlerova protizidovskd politika donutila
k odchodu hned nékolik vyznamnych osobnosti. Jednim z prvnich mist, kam se stahovali,
byla Praha. T. G. Masaryk a E. Bene$ je velice podporovali. Bylo zalozeno nékolik
ochrannych spolkli jako naptiklad Ochranny spolek némeckych spisovateli v
Ceskoslovensku. Mezi emigranty patfili napiiklad bratfi Heinrich a Thomas Mann, ktefi

dokonce ziskali Ceskoslovenské statni obcanstvi.

Vztahy mezi Cechy a Némci uvniti republiky byly celou dobu velmi napjaté, ve tiicatych
letech je pak jesté vyostfovala podpora Hitlera sudetskym némcim. Kooperace mezi
Rakouskem a Ceskoslovenskou republikou viak fungovala pomérné dobfe. Po rozpadu
Rakousko-Uherské monarchie na uzemi Ceskoslovenska zistal velky podil primyslu.
Rakousko na ném zavislé bylo, a proto bylo potieba uzaviit smlouvy o hospodaiské
spolupraci. V prvnich letech po rozpadu se od nas dovazelo velké mnozstvi cerného a
hnédého uhli. Druhym nejdalezitéjSim exportnim zboZim byl cukr. Tato vzajemné potieba
podporovala dobré vztahy mezi Ceskoslovenskem a Rakouskem. Pfed piifazenim
Rakouska k Hitlerové fiSi se uvazovalo o vytvofeni spole¢ného hospodaiského prostoru.
Mél zahrnovat Nizozemsko, Velkou Britanii, Némecko, Francii, Italii, Ceskoslovensko,

Rakousko, Polsko, Jugoslavii, Rumunsko a Mad’arsko.

[1.8. Druha svétova valka

Poté co bylo Ceskoslovensko obsazeno Hitlerem, vznikl plan na likvidaci ¢eského naroda.
V ném byl historicky podlozeny narok na ceské uzemi, které¢ podle Némcl bylo jiz ve
sttedovéku centrem Germanie. Pfispival 1 fakt, Ze jedna ctvrtina obyvatelstva byla
némeckd, zatimco vNémecku Zilo jen 8% &eskych obyvatel. Plin Cechy viibec
nepovazoval za samostatny narod, a protoZe V d¢jindch na nasem Uzemi bylo mnoho
Némci, pocitalo se s tim, ze dochazelo ke vzdjemnym snatklim a populace je stejné z velké

¢asti germanska. To by umoziovalo pfevychovu tzv. arijského typu.
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Aby nedoslo ke stejné situaci jako ve stoleti 18. a 19., m¢l Hitler v planu vymytit ¢esky
jazyk. K dalsimu obrozeni uz nemélo dojit. Jako prostfedek slouzilo to, Ze némcina méla
byt oficidlné jedinym vefejnym jazykem, Ceské Skoly mély byt zavieny, zakdzan mél byt
veskery Gesky tisk. Ugebnice d&jepisu se predélavaly tak, aby d&jiny Cech byly zahrnuty
do d¢&jin ftiSe. Zkousky, které probéhly v Cestin€, nemély byt uznany. Tento plan byl
schvalen v kvétnu 1938 v Karlovych Varech. Jeho plné znéni se nastésti nepodaftilo

prosadit v praxi.

V obdobi protektoratu doSlo k maximalnimu vyhroceni situace. Dva narody, které dlouhou
dobu fungovaly vedle sebe, najednou nedokazaly spolupracovat. Do koncentra¢nich tabort

nebyli odvadéni jen ti, co se citili byt Cechy, ale i Némci.

[1.9.  Povalecné vztahy

Po skonceni 2. svétové valky se projevila zloba ¢eskych obyvatel vici Némctm, ktefi je
utlaCovali. Vyhlaseni BeneSovych dekreti mélo mimo jiné za nésledek vyhdnéni a
nasilnosti V piihrani¢nich oblastech. Po odsunu Némct se vyménilo obyvatelstvo
pohrani¢i. Podle statistik se naptiklad do Rakouska ptfesunulo 150 000 ¢eskych Némcu
(RATHKOLB, in BUZEK, KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 75). Doslo tak
k zpfetrhani vztahd, které platily po nékolik staleti. Jesté vice je pak odcizila Zelezna

komunisticka opona.

Rozdily v politickém sméfovani Rakouska a Ceskoslovenské republiky byly patrné jiz
Vv prvnich povéle¢nych letech. Na§ ministr zahrani¢i roku 1946 kritizoval proamerické
smysleni rakouskych socialisti. V obdobi studené valky se politické vztahy velmi ztencily.
Vzajemné brojeni vSak pokracovalo v dobovém tisku obou zemi. Prizkum z roku 1989
poukazuje na moznost, Ze negativni minéni Cechii o Rakusanech pochazi pravé z doby

komunismu (RATHKOLB, in BUZEK, KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 77).

V 60. letech dochazi k uvoliovani napjatych politickych vztahti. Zmirnuje se dokonce
postup pii piechodu osob ptfes hranice. Tento proces je vSak zastaven po vstupu
var$avskych vojsk na tizemi Ceskoslovenska. Vyvolal oviem velkou vlnu emigrace. Pies

hranice preslo mnoho lidi, ktefi méli pas a vizum. Ty vydaval rakousky velvyslanec,
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pozdé&ji prezident, Rudolf Kirchschldger i poté, co mu to bylo z Vidné zakazano. Do 17.
zaii pieslo hranice 93 653 Ceskoslovenskych emigranti (RATHKOLB, in BUZEK,
KOMLOSYOVA, SVATEK, 1995, str. 78).

Kuvolnéni vyostfenych vztahii doSlo v roce 1975 po Helsinské konferenci. Roku 1976
poprvé po dlouhych letech navitévuje CSSR rakousky kancléf. Negativni ohlasy vsak
ptineslo schvaleni Charty 77 rakouskou vladou a odménéni spisovatele Pavla Kohouta
propijcenim rakouské statni literdrni ceny. V 80. letech dosSlo k nestastné udalosti na
hranici, kdy ¢eskd pohrani¢ni straZ zastfelila uprchlika uz na rakouském tzemi. To opét

vztahy zhorsilo.

Ke zlepseni vzajemnych vztahti mezi Ceskou republikou a Rakouskem mohlo dojit az po
padu Zelezné opony na podzim roku 1989. 4. 12. stejného roku doslo k otevieni hranice.
Ocekaval se veliky pfesun obyvatelstva, ke kterému vsak nedoslo. Umoznilo to vSak opét

navazat zptetrhané kontakty nejen mezi rodinami.
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I11.  Vzajemny vliv ¢eStiny a némciny V lexikalni roviné

Cestinu a néméinu zahrnujeme do indoevropské jazykové rodiny, proto maji také nékolik
spole¢nych znaki. Patfi mezi né naptiklad podobnosti v zakladni slovni zasob¢, kterd se
ale v kazdém jazyku proménila a ptizpusobila. Jde o slova jako Mutter/matka, Sohn/syn,
Bruder/bratr nebo zakladni Cislovky drei/tfi, sechs/Sest. Slova se spole¢nym zakladem
najdeme také v pojmenovanich nékterych zvifat Gans/husa nebo stromi Buche/buk.
JelikoZ neexistuji zadné pisemné zadznamy o tom, jak vypadaly tyto jazyky pred naSim
letopoétem, mizeme jen tézko dokazat, zda se tato slova opravdu vyvinula z jednoho

spole¢ného zakladu anebo zda jde o slova ptejata.

Jazykova interference mezi CeStinou a némcinou se projevuje predev§im v oblastech
praktického Zivota lidi z niZSich tfidnich vrstev. Ve stfedovéku a raném novoveku
dochéazelo k intenzivnimu styku mezi vesnickym lidem, a to pfedevS§im v pohrani¢ni
oblasti. Podle videfiského profesora Aloise Vojtécha Sembery (SEMBERA, 1858, str. 47-
49) nasledujici vyrazy pievzala rakouska némcina z CeStiny. K jejich uzivani dochazelo
jesté v 19. stoleti, dnes uz vétSinu z téchto vyrazli zné pouze Cestina. Jedna se o slova, ktera
se pouzivaji nebo pouzivala v zeméd¢€lstvi a chovu zvifat. Mnoho z nich jiz v§ak nahradily

modernéjsi stroje, tedy 1 novéjsi vyrazy.

e Anizen/ ojnice

e  Biitschen/ becka
e Kaluppe/ chalupa
e Komet/ chomout
e Moschen/ mos$na
e Pavesen/ pavéza

e Rabat/ robota

Robota je zastaraly vyraz pro tézkou praci. Karel Capek z tohoto vyrazu odvodil nazev pro

umélého ¢loveka robot. Toto slovo se rozsifilo do mnoha jazykt, mimo jiné i do némciny.
e Rahen/ rahno

Pouzivalo se predevsim v oblasti Solnohradska.
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Vzajemny vliv ¢eStiny a némciny je patrny také na nekterych pridavnych jménech.

e Pomalich, pomale/ pomalu

Tento vyraz lze pozorovat v rakouské némciné. Jeho vyskyt je vSak velmi ojedinély.

Mizeme ho nalézt napiiklad v rakouském tisku (viz pfiloha ¢. 1, str. 86).
e Urasi/ urazlivy

Zastaraly vyraz. Dnes se jiZ nepouZziva.

Posledni skupinou, kterou zde uvedu, jsou dalsi piejata slova, ktera se podle A.V. Sembery

(SEMBERA, 1858, str. 47-49) pouzivala v Rakousku je§té v 19. stoleti.

e Garniz/ hranice
Ve spisovné némcin€ se pouziva vyraz Grenze.

e Nusche/ niiz

e Schraetel/ skiitek

Jedna se o domaciho biizka, ktery ma ochraniovat hospodarstvi.
e Schlott/ slota

Vyraz pro Spatnou cestu.

e Warb/ vrub

[11.1. Rakouska kuchyné

Ackoli v obdobi vrcholného stfedovéku a v raném novovéku méla némcina vyrazné vetsi
uplatnéni a vyznam nez ostatni jazyky habsburské monarchie, pfesto se nékteré vyrazy
z nich do ném¢iny dostaly. Jde piedev§im o nazvy pokrmd. Mnohonarodnostni rakouska

monarchie méla své nevyhody ohledné¢ diskriminace riznych ndrodl, umoziovala a
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ulehcovala vSak pohyb obyvatelstva. Tak se ¢eské nebo uherské hospodyné dostavaly na
zkusenou do Vidnég, kde uplatnily to, co se naucily ve své vlasti. V soucasnosti miizeme
narodni rakouskou kuchyni povazovat za smésici ¢eské, uherské a italské, kterd je v dnesni
zna¢na ¢ast severni Italie pattila ke Svaté 1iSi fimské.

Nize uvedeny seznam uvadi nekteré z pojmuil z gastronomie, které ve své praci prezentoval
S. M. Newerkla (NEWERKLA, 2002, str. 208-209) a které jsou spole¢né pro
sttedoevropsky jazykovy areal. VétSina z téchto vyrazi se stale vyuziva v jidelnich listcich

nebo receptech v Rakousku.

e  Buchteln/ buchty

Buchty jsou oblibenym receptem, ktery je dodnes vyhledavany rakouskymi hospodynémi.
Vyjimecné je také najdeme v jidelni¢cich rakouskych. Spisovnd némcina nerozliSuje mezi
buchtou a kold¢em a oznacuje oba pokrmy jako Kuchen. Dal§im vyrazem, ktery oznacuje

buchty, je Hefegeback.
e Dalken/ vdolky

Dalken, ¢esky vdolky, byly piejaty nejen do slovniku rakouského, ale tento vyraz se
pouzival 1 v némcin¢ bavorské. V rakouském jidelnicku je muizeme najit jesté nyni.
Variantenvorterbuch des Deutschen popisuje Dalken/vdolky jako rtzné plnény, na tuku
osmazeny mouc¢nik z kvasnicového tésta ve tvaru malych placicek, Bohmische Dalken pak
charakterizuje nasledovné (AMMON, U., BICKEL, H., EBNER, JLESTERHAMMER, E.,
GASSER, M., HOFFER, L., 2004, str. 171): ,,...mit Powidl gefiillte, in Fett gebratene

Mehlspeise aus einem Teig aus Germ in Form von kleinen Fladen.*
e Golatschen/Kolatsche/kola¢

Toto slovo se vyvinulo z &eského kolo/Rund. Ceské kolaée maji tvar ovalny, ten dal také
tomuto mou¢niku jméno. V Rakousku se toto oznaéeni Kolatsche/Golatsche pouziva i pro
zédkusky obdélnikové. Spisovny jazyk, jak uz bylo uvedeno vySe, pouziva oznaceni

Kuchen.
e Graupe/ kroupa

Toto slovo se pouzivalo v oblasti Bavorska v 19. stoleti (SEMBERA, 1858, str. 49).
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e Knadel/ knedliky
Knddel, cesky knedliky, jsou v ném¢iné€ nazyvany také KloPe.
e Kren/ kien

Némecky slovnik cizich slov (DUDEN, 1997, str. 453) uvadi, ze toto slovo pochazi ze
slovanskych jazyki. Kren se uziva predevs§im v Rakousku. V Némecku se pro oznaceni

tohoto druhu zeleniny pouziva vyraz Meerrettich.
e Liwanzen/ livance

Bohmische Liwanzen jsou oblibenou soucésti rakouskych kucharek, v jidelnich listcich se
objevuji mén¢ Casto. Uvadény jsou jako Ceské speciality. V Némecku se pro tento moucénik
poziva slovo (Eier)pfannkuchen. Podle némeckého slovniku cizich slov (DUDEN, 1997,

str. 479) ma tento vyraz puvod v Cesting.
e Powidl/ povidla

Povidla jsou oblibena napln do ¢eskych vdolkd/ Bshmische Dalken nebo ¢eskych buchet/
Bohmische Buchteln. Spisovnym jazykem se nazyvaji Pflaumenmus. Némecky slovnik

cizich slov (DUDEN, 1997, str. 648) uvadi, Ze toto slovo pochazi ptivodné z ¢estiny.
e Ribisel/ rybiz

Vyraz ptivodem z arabstiny a sttedoveké latiny (DUDEN, 1997, str. 720). V Némecku se

pouziva vyraz Johannisbeere.
e  Schmetten/ smetana

Je vychodonémecky a rakousky vyraz pro smetanu, ve spisovné feci Sahne. Tento vyraz
poslouzil jako zadklad pro vytvofeni spisovného slova Schmetterling/ motyl. Hovorovy

vyraz Schmetten se uziva stale v nékterych regionech. Typicky byl pro sudetonémecké

lokality (Beranek, 1970, str. 124-125).
e Schops/ skopec, beran

Ve spisovné némciné Widder/Hammel. Slova Schops se pouziva jako kompozita
v rakouskych receptech, napi. Schopsenfleisch, Schopsernes/  skopové maso;

Schopsenschlegel/skopova kyta; Schopsenbraten/ skopova peéené.

e  Skubanki/ skubanky
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V Cesku je toto jidlo povazovano za hlavni chod. V rakouskych receptech je uvedeno

spisev sekci pro dezerty.
e  Zwetschken/ svestky

V Némecku se pouziva vyraz Pflaumen.

Jak uz bylo uvedeno vyse, moderni rakousky jidelni¢ek neobohacuji jen slova ¢eského
plvodu, ale také jiné slovanské jazyky zanechaly svou stopu. Naptiklad na fashion TV,
ktera je dostupna témét na celém svété, je propagovana pramenita alpskd voda s nazvem
,Voda“(viz ptiloha €. 2, str. 86) Zakladatel této televize, Michel Adam Lisowski, ptivodem
z Polska, odkud jeho rodina emigrovala do Rakouska., se rozhodl hledat inspiraci pro
nazev svého produktu v rodném jazyce. Jelikoz média jsou v dneSni dobé velice silny
prostedek, ktery ovliviiuje vyvoj jazyka, je mozné, ze se toto slovo slovanského ptivodu

rozsifi hned do nékolika feci svéta.
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V. Analyza jidelnich listki

Pro vyzkum jsem si vybrala oblast gastronomie, jelikoz ma tendenci k Castym zméndm
V pouzivanych vyrazech v zavislosti na preferencich svych zdkaznikl. Z kazdé spolkové
zem¢ Rakouska bylo vybrano dvacet restauraci, jejichz jidelni listky umoznily prozkoumat,
jak se dnes projevuje vzajemny vliv CeStiny a némciny v oblasti gurmanstvi. Hodnoceno
bylo naptiklad, které¢ pokrmy se objevuji nejCastéji a v jakych kategoriich restauraci, které
jsou naopak méné obvyklé a jaké vyrazy jiz vymizely. Celkovy pocet analyzovanych
restauraci je sto osmdesat. Jejich vybér byl pro dosazeni co nejvétsi objektivity nahodny,
lokality, ve kterych se restaurace vyskytuji, jsou co mozna nejriznéjsi, pfi¢emz nejvice
jich je situovano vzdy v hlavnim mésté té které spolkové zemé& Rakouska. Tento fakt je

Z divodu hustoty zalidnéni, v hlavnim mést€ se koncentruje nejvice obyvatel.

Do prizkumu jsem se snazila zahrnout vSechny druhy zaméteni hostinskych zatizeni,
nejen typickou rakouskou kuchyni, ale i italskou, ktera je v celém zapadnim svété stale
popularnéjsi, mexickou nebo irskou. Typickym jevem pro rakouské hostince je jejich
primarni zaméfeni na mistni kuchyni. Tradice se zde velmi ceni a je patrné veliké
vlastenectvi a narodni hrdost. K ptipravé jidel jsou pouzivany mistni suroviny, aby host
dostal jidlo co nejcerstvéjsi. Vyloucila jsem restaurace ¢inské a japonské. Tyto kultury se
velmi odliSuji od evropské a i jejich menu je specifické. Zkoumané vyrazy se na jidelnich
listcich téchto restauraci prakticky nevyskytuji. Z téchto divodi tedy nejsou cinské

restaurace do vyzkumu zahrnuty.

Dalsim kritériem, které bylo brano do uvahy pii vybéru zkoumaného materialu, je
klasifikace podle kvality pokrmt, obsluhy, prostfedi. V této praci jsem zahrnula vSechny
cenové kategorie hostinct, tedy od levnych lokalt po luxusni podniky. Zaméfila jsem se

ale pfedevsim na restaurace ptistupné Siroké vetfejnosti, tedy na sttedni cenovou kategorii.
Analyzované jidelni listky pochazi nejen z restauraci, ale také z hotelti, barti a kavaren.
Tento rozsiteny vybér by mél pfispét k co nejvetsi objektivité mapovaného materidlu.

Sbér a rozbor zkoumaného materialu probihal nasledujicim zpiisobem. Na internetu jsem
vyhledala dvacet restauraci z kazdé spolkové zemé Rakouska, dohromady tedy 180
hostinskych zatizeni, které mély k dispozici svilj aktudlni jidelni listek online. Vybér byl

nahodny, pfi¢emz do n¢j bylo zahrnuto co nejvice lokalit z dané spolkové zemé.
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V jednotlivych jidelnich listcich pak byly hleddny vyrazy uvedené ve tieti kapitole ¢asti
III. 1 rakouskd kuchyné. Tyto vyrazy jsem si zvolila, protoze jsem se s nimi setkala pfi
svém studijnim pobytu ve Vidni. Pokud byl néktery z nich objeven v menu restaurace, toto
bylo zaznamenano do tabulky 1. (str. 88) a 2. (str. 88-89). Tabulka 1 popisuje, v kolika
jidelnich listcich z dvaceti analyzovanych z kazdé casti Rakouska se zkoumané vyrazy
objevily a slouzi k porovnani, v jaké spolkové zemi Rakouska se vyskytuji tato slova
nej¢astéji a kde méné Casto. Tabulka ¢islo dva (str. 88-89) je rozdélena podle zkoumanych
vyrazi. Kdyz se v jidelnim listku objevil jakykoli z nich v rizném spojeni, modifikaci
nebo ve tvaru, v jakém je uveden ve tfeti kapitole, bylo do tabulky zaneseno, Ze jeden
jidelni listek tento vyraz obsahoval. Pokud by se tedy v dvaceti menu hostinskych zafizeni
Horniho Rakouska objevilo slovo Knodel, v tabulce bude do odpovidajiciho policka

zadano Cislo 20.

Ve treti tabulce (str. 90-92) byla zaznamendna vSechna slovni spojeni, ve kterych se
objevil vyraz Knddel/ knedlik. U jednotlivych pokrmi pak bylo oznaceno, ve kterych
spolkovych zemi se v jidelnich listcich objevuji. Naptiklad Apfelknddel si hosté objednaji
pouze z jednoho jidelniho listku restaurace lezici na uzemi Tyrolska. Dale je tabulka 3

rozdélena podle jidel nabizenych jako pfedkrm, polévka, hlavni chod, ptiloha a dezert.

V tabulce Cislo Ctyfi (str. 92) byla zaznamenana vSechna jidla, jejichz soucasti je Kren/
kien a ve kterych zemich se tato spojeni objevuji. Na stejném principu byly utvoreny
tabulka Cislo pét (str. 93), kde v popiedi zkoumani je slovo Zwetschken/ $vestky, a tabulka

¢islo Sest (str. 93) zabyvajici se slovem Powidl/ povidla.

IV.1. Vzijemné ovliviiovani CeStiny a némc¢iny na rakouskych jidelnich

listcich

Z celkového poctu sto osmdesati zkoumanych jidelnich listki se néktery z vyrazh
uvedenych ve treti kapitole, tedy Buchteln/ buchty, Dalken/ vdolky, Graupe/ kroupa,
Golatschen, Kolatsche/ kolaCe, Knodel/ knedlik, Kren/ kien, Liwanzen/ livance, Powidl/
powidla, Ribizel/ rybiz, Schmetten/ smetana, Schops/ skopové, Skubanki/ skubanki a

Zwetschken/ Svestky, objevil ve sto tficeti osmi z nich, coz je téméf 77%. Naproti tomu
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pouze 23%, tedy Ctyricet dva jidelnich listkll, neobsahovalo zadny tento vyraz (viz tabulka
¢. 1, str. 88). Vice nez tii Ctvrtiny restauraci, kavaren nebo bari uziva tedy téchto vyrazi
namisto jejich némeckych ekvivalentl. Z téch byly nalezeny pouze vyrazy Pflaumen a
Meerrenttich v sedmi restauracich ze zkoumanych sto osmdesati, coz je 3,9%. Tato Cisla
ukazuji, Ze vzajemny vliv ¢eského a némeckého jazyka v Rakousku byl v minulosti natolik

intenzivni, Ze jsou jeho stopy zna¢né patrné dodnes.

Porovname-li jidelni listky v riznych spolkovych zemich Rakouska, nejintenzivnéji se
tento jev projevuje v lokalitach, kde dochézelo a dochazi k intenzivnimu styku mezi Cechy
a RakuSany. Dle tabulky c¢islo jedna (str. 88) se pievzaté vyrazy objevily na devatenacti
jidelnich listcich restauraci Dolniho Rakouska, dalsi intenzivni vyskyt je pak ve Vidni, na
osmnacti jidelnich listcich je zminén nektery ze zkoumanych vyrazl. Jako byvalé hlavni
meésto monarchie byla Viden centrem celé fiSe, proto ptfitahovala mnoho lidi ze vSech
koutti kralovstvi, tedy také z Cech, Moravy nebo Slezska. Horni Rakousko spolu
S Burgenlandskem jsou na tfetim misté v hojnosti vyskytu zkoumanych vyrazii v jidelnich
listcich, v obou zemich v sedmnacti piipadech. Vysoka ptitomnost slov pouzivanych
znamky tohoto jevu jsou pak v Tyrolsku (13) a Voralbersku (12), nejzapadnéjsi spolkové
zemi Rakouska. Nejmén¢ je ovlivnéna slovni zasoba rakouskych menu v Korutanech (11).
V poslednim zminéném misté je pak patrny velky vliv sousedni italské kuchyné. Tak je
tomu i v ostatnich oblastech Rakouska a je nutno podotknout, Ze tato tendence je spole¢na
pro celou Evropu. Italskd kuchyné je pro svou jednoduchost na ptipravu a vyborné chuté
velice oblibena a ziskala si stravniky nejen v Rakousku. Tento typ restauraci vSak mizeme
rozliSit podle jejich polohy. Jidelni listek italské hospidky v Korutanech a Hornim
Rakousku se od sebe lisi tim, ze ty blize k jiznimu sousedovi pouzivaji vyhradné italské
vyrazy, zatimco ty na severu piekladaji do némciny a Casto se tu vyskytne i vyraz
pouzivany jak v Cesku, tak v Rakousku. Porovndme-li naptiklad jidelni listek Pizzerie da
Pietro (viz priloha ¢. 3, str. 87), ktera lezi v Korutanech a menu restaurace z piihrani¢ni
oblasti, jako je pizzerie San Marco (viz ptiloha ¢&. 4, str. 87), ktera je situovana v Dolnim
Rakousku, zjistime, ze na rozdil od korutanské pizzerie, jejiz jidelni listek neobsahuje
zadné plvodni ceské slovo, ta v Dolnim Rakousku nabizi ve svém menu

Eismarillenknddel/ meruiikové knedliky se zmrzlinou.
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IV.1.1. Knodel

Nejcastéjsim slovem, které se v riznych podobach objevuje v menu rakouskych restauraci
je Knodel, Kndderl, v ¢estiné knedlik. Nalezneme ho v ¢asti pro predkrmy, hlavni jidla,
jako prilohu i1 dezert. V jedné ztéchto forem si ho hosté mohou objednat ze 130
zkoumanych jidelnich listkl po celém Rakousku (viz tabulka €. 2, str. 88-89). Prevedeme-
li toto ¢islo na procenta, jde o 72%. Oproti tomu vyraz K16pe/ knedliky neobsahoval zadny

ze zkoumanych jidelnich listki.

Knedliky jsou velmi oblibena piiloha v Ceské Republice, v zahrani¢i uz oviem jejich
vyskyt klesa. Tak je tomu i v Rakousku. Nejvice se objevuji v hlavnim mésté¢ Vidni,
Vv oblasti Dolniho Rakouska a ptekvapivé Burgenlandsko je dalsi spolkovou zemi, kde je
nejvyssi vyskyt knedlikii v jidelnich listcich. Podle prizkumu je v téchto zminénych
lokalitdch hostiim nabizi sedmnéct restauraci. Jejich vyskyt pak postupné klesa pres Horni
Rakousko (15) a Styrsko (15), Solnohradsko (14), Tyroly (13), Voralbersko (12), nejméng

je pak zasazena oblast Korutan (10).

Jak je zminéno vySe, knedliky se vyskytuji v rakouskych jidelnich listcich hned v nékolika
podobach. Ve zkoumanych menu bylo nalezeno Sedesat osm pokrmii, ve kterych se

objevuje slovo Knodel/ knedlik (viz tabulka ¢. 3, str. 90-92).

o  Predkrmy:
Essigknodel/ knedlik s octem (Solnohradsko)

Gerosteter Knodel/ prazeny knedlik (Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Solnohradsko,
Styrsko, Videt)

Grammelknodel/ plnény knedlik (Dolni Rakousko)

Kaspressknodel/ druh knedliku se syrem (Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Horni
Rakousko, Solnohradsko, gt)’/rsko, Tyrolsko, Voralbersko)

Knodelgeheimnis/ knedlikové tajemstvi (Viden)

Knodel mit Saft/ knedlik se stavou (Solnohradsko)
Knodlroas: 3erlei Knoderl/ tfi druhy knedlikti (Solnohradsko)
Semmelknddelspitz/ $picka z houskového knedliku (Vider)
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Spinatknddeln/ $penatovy knedlik (Tyrolsko)

o  Polevky:
Beuschel mit Knadel/ plicky s knedlikem (Styrsko)
Einmachknodelsuppe/ polévka se zadélanym knedlikem (Burgenlandsko)

Kaspressknodelsuppe/ polévka se syrovym knedlikem (Burgenlandsko, Dolni Rakousko,
Horni Rakousko, Solnohradsko, Styrsko, Tyrolsko)

Krauterknodelsuppe/ polévka s bylinkovym knedlikem (Tyrolsko)

Leberknodelsuppe/ polévka s jatrovymi knedli¢ky (Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Horni
Rakousko, Korutany, Solnohradsko, Styrsko, Tyrolsko, Voralbersko, Videti)

Speckknddelsuppe/ polévka s knedlikem a se spekem (Tyrolsko)
Suppe mit Rauchselchknédel/ polévka s uzenym knedlikem (Horni Rakousko)
Suppe mit Ricota-Nussknddeln/ polévka s knedlikem z italského syra (Horni Rakousko)
Suppe mit Tiroler Knédel/ polévka s tyrolskym knedlikem (Tyrolsko)
Topfenknodelsuppe/ polévka s tvarohovym knedlikem (Horni Rakousko)
Weiswurst-Knadel-Suppe/ polévka s bilou klobasou a knedlikem (Styrsko, Tyrolsko)

e  Hilavni chod:
Knedliky jako hlavni chod jsou pfedevsim soucasti vegetarianské kuchyné.
Gerostete Knodel/ smazeny knedlik (Styrsko, Videt)

Gerostete Knodel mit Ei/ smaZzeny knedlik svejcem (Burgenlandsko, Korutany,

Solnohradsko, Styrsko)

Grammelknodel/ plnény knedlik (Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Voralbersko, Videri)
Fleischknddel/ masovy knedlik (Dolni Rakousko)

Kaspressknodel/ druh knedliku se syrem (Styrsko)

Innviertel Knadel/ knedlik z vnitini &tvrti® (Horni Rakousko, Solnohradsko)

Jagerknodel/ bramborovy knedlik pInény uzenym (Styrsko)

Kéaseknodel/ syrovy knedlik (Tyrolsko)

® Oznageni pro rakousky region.

31



Knodel gebacken/ pec¢eny knedlik (Burgenlandsko)

Rauchfleischknddel/ knedlik z uzeného masa (Horni Rakousko)
Rauchkuchelknddel/ bramborovy knedlik plnény masem (Horni Rakousko)
Selchspeckknodel/ knedlik se Spekem (Horni Rakousko)

Spinatknodel/  Spenatovy knedlik (Burgenlandsko, Horni Rakousko, Solnohradsko,
Tyrolsko, Voralbersko, Vider)

Tiroler Speckknddel/ tyrolsky knedlik se Spekem (Solnohradsko, Tyrolsko)
WacholderknoderIn/ cedrovy knedlik (Dolni Rakousko)
Waldwiertler Grammelknodel/ plnény knedlik z lesni ¢tvrti (Viden)
Weiswurst-Brezen-Knadel/ brezensky knedlik s bilym vuitem (Styrsko)
Winterkrauterknodel/ knedlik se zimnimi bylinkami (Tyrolsko)

e  Priloha:
Blunz 'nknodel/ knedlik s krvavou klobasou (Horni Rakousko)
Brezenknoderl/ brezensky knedlik (Solnohradsko)
Chorizoknodel/ knedlik s chorizem (Tyrolsko)
Dreierlei Knodel/ knedlik na tfi zptsoby (Tyrolsko)

Erdapfelknodel, Erdapfelknoderl, Kartofelknédel/ bramborovy knedlik (Burgenlandsko,
Dolni Rakousko, Solnohradsko, Styrsko, Voralbersko, Videi)

Gebackene Tiroler Knodel/ peceny tyrolsky knedlik (Horni Rakousko)
Germknodel/ kynuty knedlik (Burgenlandsko, Horni Rakousko, Styrsko)
Grammelknddel/ plnény knedlik (Viden)

Griefknodel, GrieBknoderl/ krupi¢ny knedlik (Burgenlandsko)
Oliven-Brotknodel/ knedliky z olivového chleba (Burgenlandsko)

Knodel/ knedlik (Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Solnohradsko,
Styrsko, Tyrolsko, Videit)

Minisemmelknddel/ mini houskovy knedlik (Dolni Rakousko)

Polentaknodel/ knedlik z kukuti¢né kase (Korutany, Solnohradsko, Voralbersko, Vider)
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Schwarzbrotknddeln/ knedliky z ¢erného chleba (Horni Rakousko)

Semmelknodel/ houskovy knedlik (Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Horni Rakousko,
Korutany, Solnohradsko, Styrsko, Tyrolsko, Voralbersko, Videti)

Serviettenknodel/ knedlik (Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Korutany, Solnohradsko,
Styrsko, Tyrolsko, Voralbersko, Videi)

Speckknodel/ spekové knedliky (Tyrolsko)
Topfen-Mohn Knéderl/ knedlik s tvarohem (Horni Rakousko)
Waldviertelknodel/ knedlik z lesni &tvrti® (Dolni Rakousko)
e Dezert:
Apfelknodel/ knedlik s jablkem (Tyrolsko)

Eis-Marillenknodel,  Eismarillenknddel/  merunikové  knedliky se  zmrzlinou
(Burgenlandsko, Dolni Rakousko, Vidert)

Erdbeer-Topfenknodl/ tvarohovy knedlik s jahodami (Solnohradsko)
Germknodel/ kynuty knedlik (Dolni Rakousko)

Griepknodel/ krupi¢ny knedlik (Korutany)

Kastanienknodel/ knedlik s kastany (Tyrolsko)

Marillenknodel/ meruiikovy knedlik (Horni Rakousko, Styrsko, Voralbersko)

Nugatknodel, Nugatknoderl/ nugatovy knedlik (Burgenlandsko, Solnohradsko, Styrsko,
Voralbersko, Viden)

Topfenknodel, Topfenknoderl/ tvarohovy knedlik (Burgenlandsko, Horni Rakousko,
Solnohradsko, Styrsko, Tyrolsko, Videti)

Topfen-Nugat-Knodel/ tvarohovy knedlik s nugatem (Horni Rakousko, Viden)

Topfenpralinenknodel/ tvarohovy knedlik s pralinkami (Tyrolsko)

Sedesat osm riiznych nazvii pokrmi, které obsahuji slovo Knodel/ knedlik, miizeme
rozdélit do nasledujicich kategorii. Jako pfedkrm si ho muize host objednat na devét

zplisobl. V ¢asti menu pro polévky se objevil jedendctkrat. Knedlik jako hlavni chod je

% Nazev pro geografickou &ast Dolniho Rakouska.
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nabizen v osmnacti, jako pfiloha v devatenacti upravach. Dvanact riznych dezerti ma ve

svém nazvu toto slovo. Nejvétsi vyskyt je tedy patrny u hlavnich chodi a ptiloh.

Nejcasteji se objevuji v nabidce hostinskych zatizeni dva vyrazy. Ve vSech spolkovych
zemich Rakouska se v nckteré restauraci pripravuje Leberknodelsuppe/ polévka
s jatrovymi knedlicky nebo se jako pfiloha podava Semmelknddel/ houskovy knedlik.
Klasické ¢eské knedliky si pak lze objednat i pod nazvem Knddel nebo Serviettenknodel.
Tyto dva vyrazy jsou pomérné ¢asté, Knddel/ knedlik se krom¢ Korutan a Vorarlberska
objevil na jidelnim listku minimalné jedné restaurace ostatnich spolkovych zemi,
Serviettenknodel/ knedlik vsude krom& Horniho Rakouska a Styrska. Pouze v Dolnim
Rakousku se objevil vyraz Minisemmelknédel/ mini houskovy knedlik. Mezi dalsi
pokrmy, které lze oznaclit za oblibené, protoze se objevuji ve velkém poctu restauraci
témei v kazdé spolkové zemi Rakouska, dle vyzkumu jsou to Burgenlandsko, Horni
Rakousko, Solnohradsko, Tyrolsko, Voralbersko a Viden, patfi Spinatknodel/ Spenatové
knedliky. Ty si lze objednat jako pfedkrm 1 jako hlavni chod. V druhém piipadé se jednd o

jidlo prezentované restauracemi jako vegetarianskeé.

Z dezertu je nejoblibengjsi Nugatknddel, Nugatknéderl/ nugatovy knedlik a Topfenknodel/
knedlik s tvarohem. Tyto zakusky se objevily na jidelnim listku péti analyzovanych
restauraci'®. Ve Vidni a Hornim Rakousku je nabizena kombinace téchto pochoutek pod

nazvem Topfen-Nugat-Knodel/ knedlik s nugatem a tvarohem.

Slovo Knadel je modifikovano podle uréitych vzorct. Casto je k nému piidan nazev dalsi
ingredience pokrmu, napt. Essigknodl/ octovy knedlik (pfedkrm, Solnohradsko),
Speckknodel/ knedlik se Spekem, (polévka, Tyrolsko; pfiloha, Tyrolsko), Kaseknodel/
syrovy knedlik (hlavni chod, Tyrolsko), Rauchfleischknédel/ knedlik s uzenym masem
(hlavni chod, Horni Rakousko), Chorizoknddel/ knedlik s chorizem (ptiloha, Tyrolsko),
Marillenknodel/ meruiikovy knedlik (dezert, Horni Rakousko, Styrsko, Voralbersko),
Kastanienknodel/ knedlik s kastanem (dezert Tyrolsko). Dals§i moznosti je pojmenovat
jidlo podle mistnich zemépisnych ndzvi, jako tfeba Tiroler Knddel/ tyrolsky knedlik, nebo
Waldviertelknodel/ knedlik z lesni ¢tvrti. V téchto ptipadech je vyskyt velmi maly. Druhy
vyraz se ve zkoumanych jidelnich listcich objevil pouze dvakrat, v Dolnim Rakousku jako
ptiloha a ve Vidni jako hlavni jidlo Waldviertler Grammelknddel/ plnény knedlik z lesni
¢tvrti. Tyrolské knedlicky si mizete objednat v polévce (Tyrolsko), v Solnohradsku a

19 Nugatknsdel: Burgenlandsko, Solnohradsko, Styrsko, Voralbersko, Videfi
Topfenknsdel: Burgenlandsko, Horni Rakousko, Styrsko, Tyrolsko, Viden
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Tyrolsku se podavaji Tiroler Speckknodel/ tyrolské Spekové knedliky jako hlavni chod,
v Hornim Rakousku si jako pfilohu k jidlu host mize porucit Gebackene Tiroler Knodel/
pecené tyrolské knedliky. Podle zptsobu tUpravy je mozno rozliSit naptiklad
Einmachknédel/ zadélany knedlik (polévka, Burgenlandsko), Gerostete Knodel/ smazeny
knedlik (ptfedkrm, Horni a Dolni Rakousko, Solnohradsko, Styrsko, Viden; hlavni chod,
Styrsko Viden), Gerostete Knodel mit Ei/ smazeny knedlik s vejcem (hlavni chod,
Burgenlandsko, Korutany, Solnohradsko, Styrsko), Knddel gebacken/ pe¢eny knedlik
(hlavni chod, Burgenlandsko).

Zajimavosti je, ze témét v celém Rakousku se pro bramborové knedliky pouziva slova
Erdipfelknodel™. Pouze restaurace ve Voralbersku pojmenovavaji tento pokrm
Kartofelknodel, jak je tomu obvyklé v Némecku. Divodem proto bude pravdépodobné

blizkost téchto dvou statu.

Kromé zminovaného se na zkoumanych jidelnich listcich v Burgenlandsku objevil jesté
Kaspressknodel/ druh knedliku se syrem a to jako ptedkrm a v polévce. Jako pfilohu si
host¢é mohou vybrat také Griefknddel/ Griefkndderl/ krupicny knedlik a Oliven-
Brotknodel/ knedlik z olivového chleba. Po dobrém jidle je pak ¢ekd dezert v podobé
Eismarillenknédel/ merunkové knedliky se zmrzlinou. Korutanské restaurace nabizeji dale
jako pfilohu Polentaknodel/ kukuficny knedlik a jako sladky zakusek Griefknodel/
krupicny knedlik. V Dolnim Rakousku najdeme v menu v ¢asti pro predkrmy jesté
Grammelknodel/  plnéné knedliky a Kaspressknodel/ druh knedliku se syrem.
Kaspressknodel 1ze nalézt také v polévee, Grammelknodel mize mit jesté podobu hlavniho
jidla. V této casti jidelnicku 1ze nalézt 1 Fleischknddel/ masové knedliky a
Wacholderkndderln/ cedrové knedliky. Z dezertu si lze vybrat jesté Eismarillenknodel/
meruiikovy knedlik se zmrzlinou nebo Germknodel/ kynuty knedlik. Restaurace v Hornim
Rakousku kromé jiz uvedenych jidel nalezenych v této spolkové zemi nabizeji jako
predkrm Kaspressknddel/ knedlik se syrem, ten se pouziva také do polévky stejné jako
Rauchselchknodel/ uzeny knedlik, Topfenknddel/ tvarohovy knedlik nebo Ricota-
Nussknodeln/ knedlicky ze specialniho italského syra. V useku jidelniho listku, ktery je
urc¢en pro hlavni chod, v Hornim Rakousku ¢ekd na hosty jest¢ Grammelknddel/ plnény
knedlik, ten je obvykle podévan s cibulkou a zelim, Innviertelknodel/ knedlik z vnitini

ctvrti, Blunz'nknddel/ knedlik s krvavou klobasou. Germknddel/ kynuty knedlik,

1 Pro oznaceni bramborovych knedlikii se na uzemi jizni Moravy pouziva vyraz odvozeny od tohoto
rakouského vyrazu ,.erteple®.
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Schwarzbrotknédel/ knedlik z ¢erného chleba, Topfen-Mohn-Knédel/ tvarohovy knedlik.
V solnohradskych restauracich je k nalezeni jako pfiloha také Kaspressknodel/ druh
knedliku se syrem, Knddelgeheimnis/ knedlikové tajemstvi, Knddel mit Saft/ knedlik se
stavou, nebo Kndodelroas: 3erlei Knddel/ knedlik na tfi zplGsoby. Kromé jiz zminéné
Leberknodelsuppe/ polévky s jatrovymi knedlicky si zde host mize nechat pfinést
Kaspressknodelsuppe/ polévku se syrovym knedlikem. Jako pfilohu si lze objednat
Brezenknoderl/ brezensky knedlik a Polentaknddel/ kukufiény knedlik. Zakoncit
kulinarsky zazitek je mozné objednanim Erdbeer-Topfenknddel/ tvarohového knedliku
s jahodami. Ve Styrsku si z jidelniho listku miZe host vybrat Kaspressknodelsuppe/
polévka se syrovym knedlikem, Beuschel mit Knddel/ plicky s knedlikem a Weiswurst-
Knodel-Suppe/ polévka s bilou klobasou a knedlikem. Kaspressknodel/ knedlik se syrem
se objevil také na jednom jidelnim listku jako pfedkrm a hlavni chod. Specialitou v této
oblasti jsou Jagerknodel/ bramborovy knedlik plnény uzenym a Weiswurst-Brezen-
Knodel/ brezensky knedlik s bilou klobasou. Jiz uvedené pfilohy doplni jesté Germknodel/
kynuty knedlik. V tyrolskych lokélech, barech, kavarnach a restauracich lze objednat také
Kaspressknodel/ knedlik se syrem jako predkrm nebo v polévce, dale pak
Krauterknodelsuppe/  polévku s bylinkovym  knedlikem a jako hlavni chod
Winterkrauterknédel/ knedlik se zimnimi bylinkami. Ke kavé si host muze doprat
Apfelknédel/  jable¢ny knedlik, nebo Topfenpralinenknddel/ tvarohovy knedlik
s pralinkami. Ve Voralbersku se Kaspressknodel/ syrovy knedlik nabizi jen jako ptfedkrm.
Nabidku hlavnich chodi zde rozSifuje Grammelknddel/ plnény knedlik a ptilohu
Polentaknodel/ knedlik z kukuii¢né kaSe. Hlavni mésto Rakouska je proslulé svou
pohostinnosti 1 Sirokou nabidkou kulindiskych zazitki. Kromé jiz uvedenych predkrmii si
zde host miize doptat pred hlavnim chodem Knddelgeheimnis/ knedlikové tajemstvi, nebo
Semmelknodelspitz/ $pi¢ku z houskového knedliku. Jako hlavni chod nebo piilohu si lze
objednat Grammelknddel/ plnény knedlik. Nabidka zakuski je obohacena o

Eismarillenknodel/ merutikovy knedlik se zmrzlinou.

Jak na poctu restauraci v Kolika se knedlik objevil, tak na mnozstvi pokrmi, jejichz
soucasti je, je patrné, Ze se jednd o velmi oblibené jidlo. Knedlik na nejvice zptsobl se
vyskytuje na jidelnich listcich v Hornim Rakousku, jedna se o 23 rGznych druht jidel.
Tyrolsko (21) a Solnohradsko (20) jsou dal$imi oblastmi, kde si ho lze objednat

V nejriiznéjSich podobach podle chuti. Déle pak Videil nabizi osmnact riiznych jidel
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s knedlikem, Styrsko sedmnéct, Burgenlandsko a Dolni Rakousko 3estnict. Nejmensi

vybér maji hosté ve Voralbersku, pouze deset moznosti, a Korutanech, jen Sest pokrmii.

1IV.1.2. Kren

Druhym nejpouzivanéjSim vyrazem, ktery se objevuje v jidelnich listcich rakouskych
restauraci, je Kren/ kien. Tato zelenina se jako soucést jidla nebo ptiloha k predkrmu nebo
hlavnimu chodu vyskytovala ve ¢tyficeti menu (viz tabulka Cislo 2, str. 88-89). Pfevedeme-
li toto Cislo na procenta, nabizi Kren 22,2% vybranych hostinct z celého Rakouska, coz je
témé&f jedna Ctvrtina z nich. V Némecku pouzivany ekvivalent Meerrettich/ kifen se objevil
pouze ve tiech jidelnich listcich, jednou v menu tyrolské restaurace a ve dvou menu
hostincu, které lezi ve Voralbersku. Da se tedy fici, ze v zapadni ¢asti Rakouska je lehce

patrny vliv némeckého souseda.

Kren/ kien najdeme v nabidce nékteré z restauraci jakékoli spolkové zemé. V urcitych
castech je jeho vyskyt velmi obvykly, jinde se objevuje jen vyjimecné. Nejlépe je dostupny
hosttiim v Dolnim Rakousku (8) a ve Vidni (7). Ve své nabidce ho ma Sest zkoumanych
restauraci z Horniho Rakouska. Jedna ¢tvrtina z dvaceti analyzovanych restauraci ho nabizi
v Solnohradsku a Voralbersku, ¢tyfi hostince ve Styrsku, t¥i v Korutanech a pouze jeden
v Burgenlandsku a Tyrolech. Kren/ kien je tedy dal$im slovem pouzivanym v Cechéach i v
Rakousku, které dokazuje, ze vliv jednoho jazyka na druhy je intenzivnéjsi v oblastech,
kde dochdzi k aktivnimu vzijemnému styku, jako je tomu napiiklad v pohrani¢nich

oblastech.

Kren se objevuje v menu restauraci v nasledujicich podobach (viz tabulka ¢. 4, str. 92).

Apfelkren/ kien s jablkem (Horni Rakousko)

Kren/ kien (Burgenlandsko, Korutany, Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Solnohradsko,
Styrsko, Tyrolsko, Voralberg, Videti)
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Krenaufstrich/ kfenova pomazanka'? (Dolni Rakousko)

Krenmouse/ kienova péna (Voralberg)

Krenrahm/ smetana s kienem (Horni Rakousko)

Krensauce/ kienova omacka (Viden)

Krenschaum/ kienova péna (Viden)

Krensud/ varka kienu (Viden)

Sahnekren/ smetana s kienem (Voralberg)

Semmelkren/ smés kienu s houskou (Korutany, Horni Rakousko, Solnohradsko)

Semmelkrenkuste/ smés kienu s houskou pouzita jako obal (Horni Rakousko)

Kren/ kien si ndvstévnici restauraci v Rakousku na nejvice zplisobli vychutnaji ve Vidni a
Hornim Rakousku a to jako Apfelkren/ kien s jablkem, Kren/ kien, Krensauce/ kienova
omacka, Krenschaum/ kienova péna, Krensud/ varka kienu, Krenrahm/ smetana s kienem
a Semmelkren/ kien s houskou. Jako ingredience do rtiznych pokrml se pouziva jesté ve
Voralbersku v nasledujicich slovnich spojenich, Kren/ kien, Krenmouse/ kienova péna,
Sahnekren/ smetana s kienem. V Korutanech se na jidelnich listcich objevil v nasledujicich
tvarech, Kren/ kien, Semmelkren/ kien s houskou. Dolnorakouské restaurace nabizeji
Kren/ kien, Krenaufstrich/ kienovd pomazanka. Semmelkren/ kien s houskou si host mtize
objednat také v Solnohradsku. Na jidelnich listcich ostatnich spolkovych zemi ho najdeme

pouze jako Kren/ kien.

IV.1.3. Zwetschken

Zwetschken/ §vestky jsou tfetim nejvice se vyskytujicim vyrazem na rakouskych jidelnich
listcich. Celkem je nabizi tficet osm ze sto osmdesati restauraci, coZ je témét 17%.

Najdeme je ve viech spolkovych zemich. Nejoblibenéjsi jsou ve Styrsku a Vidni, kde je

12 Na jizni Moravé se hovorové pouzivé také vyraz natérka, ktery pravdépodobné vznikl doslovnym
prekladem z némciny.
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Z dvaceti restauraci lze objednat v sedmi. Nalezeny byly v Sesti menu Horniho Rakouska.
Pétkrat se objevily v analyzovanych jidelnich listcich v Solnohradu a Voralbersku.
V Dolnim Rakousku si $vestky nasSly své misto ve Etyfech hostincich. Dvakrat byly
nalezeny v Korutanech a pouze jednou v Burgenlandsku a Voralbersku. Ve dvou menu
restauraci Horniho Rakouska a Styrska se objevil v Némecku pouZivany ekvivalent

Pflaumen/ Svestky.

Na zkoumanych jidelnich listcich byly Zwecken/ $vestky zjistény bud’ u hlavniho chodu,

nebo jako soucast dezertu v nasledujicich podobach (viz tabulka €. 5, str. 93).

Zwetschken/ §vestky (Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Styrsko, Tyrolsko)
Zwetschkenkompott/ Svestkovy kompot (Voralbersko)
Zwetschkenmarmelade/ Svestkova marmelada (Viden)

Zwetschkenmus/ Svestkova péna (Solnohradsko)

Zwetschkenroster/ Svestkovy kompot (Burgenlandsko, Korutany, Dolni Rakousko, Horni
Rakousko, Solnohradsko, Styrsko, Tyrolsko, Voralberg, Vide)

Zwetschkenstrudel/ Svestkovy stradl (Viden)

Ve zkoumanych jidelnich listcich 1ze Zwetschken/ $vestky najit na Sest zptsobu. T¥i z nich
si muzete objednat ve videnskych lokéalech a restauracich, Zwetschkenmarmelade/
Svestkova marmelada, Zwetschkenroster/ Svestkovy kompot, Zwetschkenstrudel/
$vestkovy §tradl. V Dolnim a Hornim Rakousku, Solnohradsku, Styrsku, Tyrolech a
Voralbersku nabizeji $vestky ve dvou podobach. V Burgenlandsku a Korutanech si lze

objednat jen Zwetschkenrdster/ svestkovy kompot.

IV.1.4. Powidl

Powidl/ povidla se objevila celkem na sedmi jidelnich listcich pouze ve tfech spolkovych

zemich (viz tabulka ¢. 2, str. 88-89). Podavaji je jako ¢ast dezertu dvé ze zkoumanych
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restauraci v Dolnim Rakousku a Vidni a tfi v Hornim Rakousku. Na tomto piikladu lze
ukdzat, jak velky vliv ma blizkost prostiedi dvou jazykl na jejich vzéjemnou interferenci.
Slovo Powidl/ povidla se pouziva ptredevSim v pohrani¢nich oblastech a Vidni, hlavnim
meésté byvalé rakouské monarchie. Jednd se o pokrm, ktery neni zrovna obvykly pro

evropskou kuchyni a je spise typicky pro Cesko a Slovensko.

Povidla se podavaji pfedevsim jako soucast dezertu. Plni se jimi povidlové tasticky/
Powidltascherl a dockala se spojeni anglického receptu toustu s marmeladou/

Powidlpofesen, kde pravé marmeladu nahradila (viz tabulka ¢islo 6, str. 93).

Powidl/ povidla (Dolni Rakousko, Horni Rakousko, Vider)
Powidlpofesen/ povidlovy toust (Horni Rakousko)

Powidltascherl/ povidlové tasticky (Dolni Rakousko, Viden)

IV.1.5. Buchteln

Buchteln/ buchty se objevily pouze na jednom z analyzovanych jidelnich listkd. Ackoli by
se dalo pfedpokladat, ze se toto slovo bude pouzivat v oblasti, kde dochazelo k
nejintenzivnéj§imu styku mezi Cechy a Némci, tedy ve Vidni, nebo pohrani¢nich
oblastech, bylo nalezeno v jidelnim listku restaurace Zoifl, ktera lezi nedaleko mésta
Styrsky Hradec, hlavniho mésta Styrska. Buchty nabizi ve dvou podobéach, a to jako
Buchtel/ buchty nebo Buchtel mit Vanillesauce/ buchty s vanilkovou naplni. Jidelni¢ek této
restaurace ma piimo oddil s dezerty, ktery se nazyvd Krapfeln & Buchteln/ koblihy a
buchty.
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IV.1.6. Dalken

Bohmische Dalken/ ¢eské vdolky jsou v Rakousku stejné jako buchty spiSe soucasti
kuchatek, v jidelni¢cich se vSak témét nevyskytuji. Z analyzovanych jidelnich listkl se
tento pokrm nachazel pouze v jednom videnském menu a to ne ve sladké podobé¢, jak

zname vdolky u nés, ale jako Pikanter Dalken/ pikantni vdolky.

IV.1.7. Liwanzen

Bohmische Liwanzen/ ¢eské livance byly nalezeny pouze v jednom jidelnim listku. Nabizi
je rodinny hostinec Neunliuf, ktery lezi v Dolnim Rakousku na hranici s Ceskou
Republikou nedaleko mésta Mikulov. S velkou pravdépodobnosti se toto slovo piejaté
Z CeStiny udrzuje pouze v pohrani¢i, kde je jeji vliv stale patrny. V ostatnich ¢astech

Rakouska jiz tento vyraz témet vymizel, nebo se neuchytil.

IV.1.8. Graupe, Golatschen/Kolatsche, Ribizel, Schmetten, Schops, Skubanki

V zadném z jidelnich listkti se neobjevily vyrazy Graupe, Golatschen/Kolatsche, Ribizel,
Schmetten, Schops a Skubanki. Recepty na kolace nalezneme v rakouskych kuchaikach,
jejich vyskyt na jidelnich listcich je vSak mizivy. To samé plati i pro ingredience jako
kroupy, rybiz nebo smetanu. StaroCeské jidlo zvané Skubanky uZz nenajdeme ani v

jidelnich listcich ¢eskych restauraci a nejinak je tomu i v Rakousku.
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IV.2. Zkoumané restaurace

Jak jiz bylo uvedeno vyse, z kazdé spolkové zem¢ bylo vybrano dvacet restauraci, jejichz
jidelni listky poslouzily k analyze. Aby byl zkoumany vzorek co nejobjektivnéjsi, jedna se
o restaurace riznych druht, specializaci a kategorii. VSechny jidelni listky jsou pfistupné
na internetovych strankach té které restaurace. V dneSni dobé¢ je tato cesta jak ptilakat
zakazniky témétf nezbytna. Svoje webové stranky ma jiz témét kazda restaurace. Maji
poslouzit k vétsi navstévnosti nejen zahrani¢nich hosti, ale i1 mistnich. Stale vice
pracujicich, pfedevS§im ve velkych méstech, si prohlizi na internetu poledni menu

~r

restauraci v blizkosti své prace a podle toho se rozhoduje, kam na ob&d zamifi. Internet se

v

stava stale dulezitéjSim 1 v oblasti kulinafstvi.

Z popist hostincti, kavaren a restauraci, které jsou k dispozici na internetu, je patrna velka
narodni hrdost a oslava tradice, kterou v sobé RakuSané maji. Témét v kazdé restauraci, 1
Vv téch, které jsou specializované na italskou, mexickou nebo jinou mezindrodni kuchyni,
najdeme typicka mistni jidla. VE&tSina hostincii pracuje s mistnimi surovinami, coz nejen ze

zaruCuje Cerstvost potravin, ale zaroven podporuje vyrobu v Kraji.

Nasleduje popis restauraci, jejichz jidelni listky byly analyzovany. Rozdéleny jsou podle
spolkové zemé¢, ve které se hostinské zafizeni nachéazi. U kazdé restaurace jsou uvedené

vyrazy, které jeji jidelni listek obsahoval, nebo Ze zde zadny z vyrazl nebyl nalezen.

IV.2.1. Burgenlandsko

e Cafe-Restaurant Edlinger (Aurelius Fessler-Gasse 14, 2424 Zurndorf)

Restaurace, kterd byla oteviena v roce 1993, lezi ve vychodni ¢asti Burgundska. Zaméiuje
se predev§im na typickou mistni kuchyni a vyuzivd hlavné mistnich bioprodukti.

V jidelni¢ku nabizi také mezinarodni speciality.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Knodel.

e Haydnbrdu (Pfarrgasse 22, 7000 Eisenstadt)
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Haydnbriau lezi v centru hlavniho mésta Burgundska Eisenstadtu. Pojmenovana je po
vyznamném hudebnikovi, ktery zde za svého zivota pobyval. Restaurace se zaméfuje na

turisticky ruch a to i diky své poloze. Kuchyné je zde predevsim typicky rakouska.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Serviettenknodel, Leberknodel, Eis-

Marillenknodel.
e Cafe-Restaurant Volkano (Neusiedlerstr. 35-37/4, 7000 Eisenstadt)
Kavarna s restauraci se nachazi v Eisenstadtu a nabizi Siroky vybér pokrmi vSeho druhu.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Semmelknodel.
e Landgasthof zur Post (Landeggerstrale 4, 2491 Neufeld)

Meésto Neufeld, kde se restaurace a hotel nachazi, lezi spiSe v zdpadni ¢asti Burgundska.

Hostinec nabizi klasicky vybér jidla a navic speciality z celého svéta.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Kaspressknodel.
e  Gut Purbach (Hauptgasse 64, 7083 Purbach)

Hotel Gut Purbach lezi v blizkosti Neusiedler See. Séfkuchai ptivodem ze Slovenska
hosttiim piipravuje tradicni kuchyni, koncept restaurace vSak zavadi i moderni prvky a

inspiruje se chutémi z celého svéta.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Oliven-Brotknodel,

Grammelknodel.
e Braunstein (A-7083 Purbach am See)

Hostinec ze stejné lokality jako piedchozi zminény 1akd navstévniky na typické pokrmy

piipravované ze surovin pochéazejicich z mistnich poli a zahrad.
Nebyl nalezen Zadny ze zkoumanych vyraza.
e Restaurant Kloster am Spitz (Waldsiedlung 2, A-7083 Purbach)

Restaurace a hotel jsou situovany ve starodavném objektu, jehoz kotfeny sahaji do 12.

stoleti. Hostinec nabizi jednoduchou domaci kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Nougatknodel, Serviettenknodel.

e Restaurant Martini-Schenk (Wedekindgasse 4, A-7210 Mattersburg)
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Jednd se o domaci hotel, v jehoz prostorach se pravideln¢ schdzeji mistni obyvatelé.

Kuchyné je zde typicky rakouska.

Vyrazy nalezené mna jidelnim listku této restaurace jsou Serviettenknodel,

Leberknodelsuppe, Gerdstete Knodel mit Ei, Knodel gebacken, Kren.
e Florianhof (Wiener Straf3e 1, 7210 Mattersburg)

Nabidka jidel v tomto hostinci je velice rozli¢na. Hosté si zde mohou vybrat od klasické
rakouské kuchyné az k zahrani¢nim specialitdm, v menu je zahrnuta také vegetarianska

strava.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Topfenknodel, Leberknodel.
e Restaurant Pizzeria Da Capo (Untere HauptstraBe 76, 7100 Neusiedl am See)

Restaurace zalozend vroce 1988 je koncipovana jako hostinec inspirovany italskou

kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Griefkndoderin.
e Simperl (Bundesstraf3e 50, 7371 Piringsdorf)

Lokal lezi v jihovychodni ¢asti Burgundska. Jedna se o moderni bar, jehoz jidelni¢ek se

snazi o kreativitu a novy styl.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknddelsuppe.
e Henrici (Esterhazyplatz5, 7000 Eisenstadt)

Jde 0 luxusni restauraci, ktera stavi svou pové€st na spojitosti se Slechtickou rodinou
Esterhdzy. Ta hrala po dlouha staleti v Burgenlandsku nejdilezitéjsi roli. V jidelnicku

naleznou hosté pokrmy, které byly servirovany na dvote tohoto rodu.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou kren, Leberknodelsuppe,

Erdédpfelknoderl, Serviettenknodel.
e Schnitzelland Pinkafeld (Meierhofplatz 3, A-7423 Pinkafeld)

Na svych oficidlnich strankach je tato restaurace oznacena jako “Fastfood-Wirtshaus-
Selbstbedienungs-Restaurant™, spojuje tedy v sobé fastfood, hostinec a samoobsluznou
restauraci (http://www.schnitzel-land.com/,.05.03.2011, 29:23).

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Sunngart 7 (Thermenstraie 1,7361 Lutzmannsburg)
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Tato italskd restaurace se nachdzi ve stfednim Burgenlandsku a je spojena s pivni
zahradou, ¢emuz je také z Casti prizptisoben jeji jidelnicek. Majitel se snazi skloubit

koncept italské kuchyné s typickou kuchyni regionu.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Spinatknodel.
e Restaurant Schiitz (Pointgasse 2, 7121 Weiden am See)

Restaurant Schiitz je rodinny podnik fungujici jiz od roku 1939. Jidelni listek je postaven

na sezonnich potravinach, které se péstuji ptimo ve zdejSim kraji.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodelsuppe.
e  Gasthof zum Tiirkentor (Hauptgasse 2, 7083 Purbach)

Hotelova restaurace lezici v centru mésta Purbach nabizi hostim kuchyni jak mistni tak

mezinarodni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodelsuppe,

Leberknodelsuppe, Knodel, Topfenknodel.

e Restaurant Alte Schmiede (Seezeile 24, 7071 Rust)
Na hradbach mésta Rust se nachazi restaurace, ktera se soustfedi na mistni kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Serviettenknodel.

e Heuriger Restaurant Paisler (Arbeitergasse 21, 7041 Wulkapodersdorf)

Pivodné maly vinny sklipek zalozeny v roce 1964 byl pro velkou navstévnost rozsifen na

restauraci.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Einmachknodelsuppe, Semmelknodel, Zwetschkenrgster, Eismarellenknodel.
e  Gasthof Kngbl (Erzherzog-Friedrichstr. 2, 7131Halbturn)
Restaurace nabizi jak rakouskou, tak mezinarodni kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodelsuppe.
e Mangoo (Domplatz 4, 7000 Eisenstadt)
Mango je mexicka restaurace v hlavnim mésté Burgundska.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
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IV.2.2. Korutany

e Gasthof Liegl (St. Peter bei Tagenbrunn 2, 9313 St, Georgen am Langsee)

Rodinny hostinec, ve kterém vaii sama majitelka se svou dcerou, nabizi mistni kuchyni ve

velmi domackém prostiedi.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Gegendtalerhof (Millstatterstr. 39, 9521 Treffen)

Gegendtalerhof patfi mezi rodinné podniky, kde se hostiim nabizi typicka mistni kuchyné.

Hosty laka pfedevSim na zarucené Cerstvé suroviny.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Serviettenknodeln.
e Hazienda (Seeblickstra3e 141, 9580 Drobollach am Faaker See)

Hotel a restaurace se nachazi v blizkosti italské hranice. Jeji internetové stranky jsou tomu
také ptizptisobené a umoziuji potencidlnim hostiim orientaci na strankach nejen v némciné

a anglicting, ale také italsting€. Jidelnicek je velmi ovlivnény jiznim sousedem.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Die Gartenrast (Gartenraststrae 9, A-9545 Untertweng bei Radenthein)

Hostinec Gartenrast se nachazi nedaleko Millstitter See. K dostani jsou zde predevs§im

korutanské produkty.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodelsupp ‘n.
e Altenburg (SchloBbichl 1, 9853 Gmiind)

Restaurace na hradé v Gmiindu je zaméfena piedev§im na masovou kuchyni, objednat Si

Ize i jidlo rovnou z grilu.
Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Stadtrestaurant zur Post (Hauptplatz 26, 9500 Villach)

Restaurace se nachazi v centru starého mésta Villach. Soustfedi se na typickou rakouskou

kuchyni.

Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Griefknddel.
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e Kirchenwirt (Kirchenplatz 2, 9584 Finkenstein am Faaker See)

Hostinec je situovany do prostor z roku 1672. V nabidce jidelniho listku dominuje tradice a

mistni suroviny.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Semmelknodel.
e Maria-Loretto (9020 Klagenfurt am Warthersee)

Restaurace lezici na Worthersee nabizi jak mistni, tak mezinarodni kuchyni. Z jejiho

jidelnicku si 1ze vybrat z rozsahlé nabidky motskych ryb a italské kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Semmelkren.
e Gasthaus Kdrntner Hamatle (Hirt 9, 9322 Micheldorf)

Hostinec je spojen s pivovarem a tomu je také piizptisobena nabidka jidel.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Knodel mit Ei,

Zwetschkenroster.
e Pizzeria da Pietro (St. Veiter Str 116, 9020 Klagenfurt)

Pizzerie lezi na tzemi hlavniho mésta Korutan a nabizi typicky italskou kuchyni. Ma za

sebou bohatou historii, na trhu se ji podatilo udrzet jiz sedmnact let.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Pizzeria Peppino (Feldkirchner Stralie 36, Klagenfurt)
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e  Gasthof Krall (Ehrentalerstrasse 57, 9020 Klagenfurt)
Hostinec situovany v hlavnim mésté Korutan nabizi typickou rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Zwetschkenroster.

e Restaurant Shiva (8.Mai Strasse 11, 9020 Klagenfurt)
Restaurant Shiva je indicka restaurace. K ptipravé jidel jsou pouZivany pouze bioprodukty.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Pizzeria Spagetheria Alisa (Gabelsbergerstrasse 14, 9020 Klagenfurt)
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Typicka italska restaurace, na jejimz jidelnicku Ize najit nejen pizzu a téstoviny ale i riizné

moiské plody.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Pizza-Service Bella Donna (Rosentaler Stra3e 127,9020 Klagenfurt)
Vybeér jidel ve zdejsi restauraci je typicky pro primérnou italskou pizzerii.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Friesacherhof ( Prebl 61, A-9461 Prebl)

Hostinec nabizi mistni a mezinarodni kuchyni. Ptipravuje se pouze z Cerstvych surovin.

Séfkuchaii zde jsou majitel a jeho Zena.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Semmelknodel.
e Schlosswirt Klagenfurt in Ebenthal (Schlossstr. 26, 9065 Ebenthal in Karnten)

Hotel v blizkosti centra mésta Klagenfurt ve své restauraci nabizi tradicni rakouskou

kuchyni. Hostinec se miize pys$nit ¢tyfmi hvézdickami.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe.
e Weifes Rof (St. Veiter Ring 19 A-9020 Klagenfurt)

Tato restaurace patfi od roku 1952 rodin€é Zechnerovych. Ve své nabidce ma vybér
riznych kuchyni jak mistni tak mezinarodni. NejvétSi inspiraci vSak kuchat hledal

V sousedni Italii.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknddelsuppe, Semmelknodel,

Kren.
e Hotel Platzer (A-9853 Gmiind)

Hotelova restaurace je zafizena v italském stylu.

Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Schloss Albeck (9571 Sirnitz)

Zamecka restaurace se nechala inspirovat historii a nabizi hostim jedine¢ny zaZzitek

V podobé sttedovekeé hostiny. Tato kuchyné je vSak piizpiisobena dnesni chuti.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Polentaknodel.
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1IVV.2.3. Dolni Rakousko

e Gasthof Dichter Hamerling (Galgenbergstrasse 3, A-3910 Zwettl)

Hostinec nachézejici se v dolnorakouském Zwettlu/ Svétla zve na typickou videnskou a

mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Serviettenknoderl,

Leberknodelsuppe, Kaspressknodel, Semmelknadel.
e Zur Linde (Bahnstrasse 49, A-2130 Mistelbach)

Mistelbach, kde se restaurace a hotel nachazi, je oznaCovan za srdce Weinviertel/ Vinné

ctvrti. Proto také tento hostinec nabizi typickou mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Grammelknodel, Kren,

Wacholderknoderin.
e Flieger Brdu (Ferstlergasse 9, 3100 St. Polten)

Flieger Brdu neni typickou restauraci, jedna se spiSe o bar s ni spojeny. Zaméfeny je
hlavné na mladou klientelu. Na jidelnim listku najdete nejriznéjsi pochoutky jak teplé, tak

studené kuchyné v modernim stylu.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Kren.

e WirZhaus Zum Gwercher (Schiffmannstraf3e 98, 3100 St. Pélten)
Utulny hostinec 1aka na p¥ijemnou atmosféru a mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Leberknodelsuppe,
Erdédpfelknodel, Gerosteteknodel.

e Klingelhuber (Wiener Straf3e, 3500 Krems/Donau)

Hotelova restaurace se specializuje na mistni kuchyni. K pfipravé jidel jsou pouzivany ty

nejlepsi a vzdy Cerstvé ingredience.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Waldviertelknodel, Fleischknodel,

Zwetschkenroster.

o Steindl (3384 Haindorf 33)
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Tato restaurace byla oteviena roku 1988. Pizzerie nabizi kromé klasické italské pizzy a

téstovin také masita jidla.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Kaspressknodelsuppe.
e Bootshaus (Harlander Strafle 28, A-3100 St. Pélten)

Zajimav¢ situovana restaurace na vode byla obnovena po ni¢ivém pozaru. Jejim cilem je
uspokojit zaludky vSech hostl, at’ maji jakékoli chuté, proto je i jeji jidelnicek plny

rozlicnych jidel ze vSech kouti svéta.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Semmelknodel.
e Schnitzelplatzl (Kurze Gasse 12/12, 2551 Enzesfeld)

Schnitzelplatz je typ fast foodu, ktery lze v Rakousku pomérné Casto nalézt. Nabizi fizek

na riizné zplisoby, smazeny syr, rybu a salaty.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Germkndodel.
e Das Kupferdachl (Am Griinen Markt, Baden)

Sit’ restauraci ve Vidni a Dolnim Rakousku nabizi videniskou a panonskou kuchyni. Jelikoz
majitelka pochazi z oblasti v blizkosti hranice s Mad’arskem, jidla jsou velmi ovlivnéna

touto kulturou.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Gasthaus Kraft (HauptstraBe 176, 2245 Velm-Gotzendorf)

Restaurace tohoto hostince nabizi svym hostim pokrmy podle sezoénni dostupnosti. Jidlo je

tak vzdy Cerstvé.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Semmelknédel.
e San Marco (Pfarrgasse 8, 2020 Hollabrunn)

V pizzerii San Marco si Ize objednat typickou italskou kuchyni. Nabizi zde nejen pizzu a

téstoviny, ale také bufet.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Eismarillenknodel.

e  Weinviertel Heuriger (Mitterweg 9, 2020 Hollabrunn)
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Heuriger jsou typickym podnikem pro oblast Dolniho Rakouska. Jednd se o restauracni
zatizeni, které ptivodné vzniklo jen jako vinny sklep. Pozdéji dostal status restaurace.

Nabizi se zde mistni kuchyné s pouzitim zde vypéstovanych surovin.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Knodel, Kren.
e Terassenheuriger (Pamessergasse 6, 2103 Langenzersdorf)

Toto vinafstvi k mistnimu ¢ervenému nebo bilému vinu nabizi klasickou rakouskou

kuchyni z domacky vyrobenych surovin.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Krenaufstrich.
e Jochrisihof (Nadelbach 6, 3100 St. Polten)

Heuriger Jochrisihof leZi na okraji hlavniho mésta Dolniho Rakouska. Svou nabidkou jidel

nijak nevybocuje z fady takovychto podobnych vinafstvi.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Waldviertelknodel, Serviettenknodel, Kren,

e Stadthotel Hauser-Eck (Schulgasse 2, 3100 St. Polten)

Restaurace a bistro hotelu Stadthotel Hauser-Eck se nachazi v blizkosti centra mésta u
radnice. | pfes lukrativni lokalitu jsou zde velice piijemné ceny. T¢Sit se zde hosté mohou

predevsim na klasickou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Powidltascherl,

Zwetschkenroster, Minisemmelknodel.
o Wagner's Wirtshaus (Gschmeidlerstrae 32, 2020 Hollabrunn)

Tento hollabrunnsky hostinec funguje uz vice nez 100 let. Mistni kuchafi se snazi o co

nejvetsi kreativitu a nabizeji hostim nové zajimavé chuté.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Serviettenknodel.
e Dreikonigshof (Hauptstrasse 29-31, A-2000 Stockerau)

Restaurace Dreikonigshof prizptsobuje svij jidelni listek ro¢nimu obdobi a surovinam v

ném dostupnym. Kuchyné je tu klasicka rakouska.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Zwetschkenroster, Knodel, Serviettenknodel, Eismarillenknodel.
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e Hotel Excel (Amstetten)

Ctythvézdickovy hotel Excel byl otevien v roce 2002. Mistni vytiibena kuchynd nabizi

rakouské speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Grammelknodel, Semmelkrenkuste, Apfelkren.
e Brauhof Krems (Siidtirolerplatz, 3500 Krems)

Tato kremska pivnice ma dlouholetou tradici. V restauraci si hosté mohou objednat jak
mistni, tak mezinarodni speciality. Vliv italské kuchyné je vidét i v takovémto podniku. Na

mistnim menu najdete 1 pizzu. V dobé obédi si Ize vybrat z vyhodného menu.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Semmelknodel.
e Neunlduf (Wiener Straf3e 4, 2193 Wilfersdorf/Hobersdorf)

Hostinec lezici v blizkosti ¢eskych hranic. Rodinny koncept restaurace se soustfed’uje na

kuchyni inspirovanou specialitami ze vSech koutii svéta a potrpi si na kreativitu.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknddelsuppe, Bohmische

Liwanzen, Powidl, Zwetschken.

IVV.2.4. Horni Rakousko

e Restaurant Waldschcnke (Kickendorf 15, 4710 Grieskirchen)

Rodinna restaurace lezici v Hornim Rakousku nabizi velice rozmanitou kuchyni s pouZzitim

vzdy Cerstvych potravin.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Grammelkndédeln, Blunz nknoderl,

Zwetschken, Topfen-Mohnknoderl.

e Bombay Palace (Goethestrasse 34, 4020 Linz)
Tato restaurace se specializuje na indickou kuchyni. Nabizi také vegetarianskou kuchyni.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Restaurant Kellerwirt (Staig 26, 4690 Schwanenstadt)
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V tomto hostinci si pfijdou na své pfedevsim milovnici klasické kuchyné.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Powidl, Zwetschken.
e Arcotel Nike (Untere Donaulénde 9, 4020 Linz)

Arcotel Nike se fadi mezi restaurace vySsi cenové kategorie. Nabizi jak mistni tak

mezinarodni pokrmy té nejlepsi kvality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Apfelkren, Topfenknodel.
e Schidelbauer s (Auf der Haiden 76, A-5280 Braunau am Inn)

V této hoteloveé restauraci hosty lakaji na doméci i zahrani¢ni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Kaspressknodel,
Spinatknodel, Semmelkren, Knodelteller, Kren, Gerosteter Knodel, Nugatknodel,

Zwetschkenroster.
e Seminarhotel Brummeier (Stadtplatz 35, 4070 Eferding)
Tato restaurace a vinarna nabizi mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Semmelknodel, Leberknodelsuppe,

Topfenknodel, Zwetschken.
e Tuba (Manglburg 13, 4710 Grieskirchen)

Restaurace Tuba je soucésti komplexu Ofenloch. Nabizi mistni kuchyni ptipravovanou z

domacich surovin.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodeln, Semmelknodeln,

Grammelknodel, Powidlpofesen.
e Wirt im Hochhaus (Ottsdorf 28, 4563 Micheldorf)

Hostinec funguje od roku 2003. Kuchyné této restaurace je velice rozmanitd. Kazdy tyden

nabizi speciality z riznych kout svéta.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Grammelknoédeln, Blunz nknoderl,

Zwetschken.
e Restaurant Schloss Cafe (Schlossberg 1a, 4020 Linz)

Restaurace se nachazi v prostorach muzea v Linci a nabizi vyhled na historické centrum.

Jidelni listak nabizi jak mistni tak mezinarodni kuchyni.
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Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Grammelknodel, Semmelknodel,

Kren, Powidlpofesen.
e Cafe Bar Restaurant Lentos (Ernst-Koref-Promenade 1, 4020 Linz)

Luxusni restaurace s letni terasou je situovana u feky, tim nabizi romaticky zazitek svym

hosttiim. V menu této restaurace se objevuji predev§im mezinarodni speciality.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Topfen-Nugat-Knodel.
o GosserBrau (Kaiser-Josef-Platz 27, 4600 Wels)

Zaznamy o pivovaru na tomto misté jsou jiz z 19. stoleti. Dnes nabizi GosserBrau kromé

specialit k pivu také mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Semmelknodel,
Knodel, Kren.

e Verdi (Pachmayrstrasse 137, 4040 Linz)

Tato restaurace se specializuje na mistni a sttedomotskou kuchyni. Jedna se o hostinské

zafizeni vyssi kategorie.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Topfenknédelsuppe, Griepknodel.
e Herberstein (Altstadt 10, 4020 Linz)

Mottem restaurace Herberstein je gastronomie zasahujici vSechny smysly. Nabizi nejen
piijemné prostiedi, ale 1 chuté ze vSech koutl svéta a prijemnou hudbu, kterd dopliuje
kulinaisky zazitek hosta.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Promenadenhof (Promenade 39, 4020 Linz)

Restaurace Promenadenhof se specializuje na hornorakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Ricota-Nusknodeln,
Leberknodelsuppe, Kren, Schwarzbrotknodeln, Semmelkren, Knodel, Innviertler

Knoderln, Rauchfleischknodel, Semmelknodel, Zwetschkenroster.
e  Gelbes Krokodil (OK Platz 1, 4020 Linz)

Bar a restaurace Gelbes Krokodil se zamétuje na mistni a vegetarianskou kuchyni.
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Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Krenrahm, Kren, Semmelknodel,

Semmelkren.
o  Schumann’s Gastwirtschaft (Gstocket 8, 4070 Hinzenbach)
Restaurace zalozena roku 2000 nabizi mistni kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Topfenknodel.
e Bachtaverne (Bach 24, 4852 Weyregg am Attersee)
Bachtaverne je rodinny hotel spojeny s restauraci, ktera nabizi ptredev§im mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace Semmelknodel, Rauchkuchelknodel,

Selchspeckknodel, Marillenknodel, Zwetschkenroster.
e Revita Hotel Kocher (Stefan-Fadinger-Strae 6, 4084 St. Agath)

Restaurace Ctyrhvézdickového hotelu ma ve svém jidelnim listku pfedevSim rakouské

speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Rauchselchknodel, Kaspressknodel,

Gebackene Tiroler Knodel.
e Apero (Bockgasse 26-28, 4020 Linz)

Kavarna a restaurace se fidi heslem spiSe kvalita nez kvantita. Vybér na jidelnim listku je

tedy omezen, kvalita pokrmt je vSak velice vysoka.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Knodel, Nugatknsdel.
e Fernando Deluxe (Wienerstraf3e 24, A-4020 Linz)

Fernando Deluxe je pizzerie orientovana na typickou italskou kuchyni. Je situovana

V centru meésta Linz.

Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.

IV.2.5. Solnohradsko

e Restaurant Pfefferschiff zu Sollheim (Sollheim 3, A-5300 Hallwang/Salzburg)
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Restaurace se nachazi v blizkosti romantické kaple. Pokrmy se zde vati z mistnich surovin.
Dulezita je kreativita v ptipravée jidel.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Fritzenwallner (Dorfplatz 6, 5203 Kostendorf)
Tato restaurace je uréena pro nekutaky. Nabizi Siroky vybér chuti.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodeln, Semmelkren
e Gasthof Schloss Aigen (Schwarzenbergpromenade 37, 5026 Salzburg/ Aigen)

Gasthof Schloss Aigen se nachdzi na jiznim kraji mésta Solnohrad. Laka pfedev§im na

speciality z vepifového masa.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Erdapfelknoderl, Topfenknodel.
e Hotel Brandstdtter (Miinchner Bundesstrafie 69, 5020 Salzburg)

Rodinny hotel se nachazi v hlavnim mésté Solnohradska. Jeho restaurace nabizi tradicni

rakouskou kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Topfenknédel, Semmelknodel.
e Gasthaus Kothdusl (Schongumpreching 29, 5201 Seekrichen)

Gasthaus Kothdusel je rodinny hostinec s dlouholetou tradici. V jidelnim listku jeho

restaurace lze najit klasickou mistni kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Knodel, Semmelknodel.
e Marietta

Hotel Marietta se nachazi v lyzaiské oblasti. Krom¢ lyzovani nabizi wellness sluzby a

kulinatsky zazitek ve své restauraci zaméfené na italskou kuchyni.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e St. Peter Stiftskeller (Sankt-Peter-Bezirk 1/4, 5010 Salzburg)

Tato restaurace v sobé spojuje historii s modernim pojetim kulinatstvi. V mistnim jidelnim

listku se objevuji jak tradicni tak exoticka jidla.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodel, Semmelknodel.

e Schane Aussicht (Heuberg 3, A-5023 Salzburg)
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Romanticky zazitek nabizi restaurace, z jejiz terasy maji hosté krasny vyhled na mésto.

V jejim menu se objevuji pokrmy typické pro Rakousko.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Brezenknoderl, Knodelroas: 3erlei

Knoderl, Zwetschkenroster, Leberknodelsuppe, Kaspressknodelsuppe.

e Hotel Blaue Gans (Getreidegasse 41-43 (oder Herbert-von-Karajanplatz 3),
5020 Salzburg)

Tento hostinec patii k jedném z nejstarSich v Salzburgu. Jidlo zde ptipravuji ti nejlepsi

Z oboru. Zahrnuje mistni i mezinarodni speciality.

Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Humboldt Stubn (Gstattengasse 4-6, Salzburg)

Tradi¢ni restaurace se nachéazi v centru mésta.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Knodel,

Topfenknodel, Zwetschkenroster, Semmelknodel, Kren.
e Drei Hasen (Siezenheimer Strafle 3, 5020 Salzburg)
Restaurace nabizi klasickou mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Essigknodel, Kren, Leberknodel,

Gerosteter Knodel, Semmelknodel, Zwetschkenroster.
e Biowirtshaus Hirschenwirt (Saint-Julien-Straf3e 23, 5020 Salzburg)
Tato tradi¢ni restaurace k piiprave jidel pouziva pouze bioprodukty.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Spinatknodel,

Semmelknddel, Serviettenknodel, Polentaknodel, Gergstete Knodel.
o Hartlwirt (Lieferinger Hauptstrasse 120, A-5020 Salzburg)
Hotelova restaurace nabizi speciality styrské kuchyné.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Semmelknodel, Kren.
e Raschhofers Rossbrdu im Europark (Europastrasse 1, 5015 Salzburg)
V této pivni restauraci si hosté mohou objednat jidla typické pro rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Kaspressknodelsuppe, Essigknodel, Kren, Knodel mit Saft, Innviertel Knodel, Tiroler
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Speckknodel, Gerostete Knodel, Kaspressknodel, Semmelknodel,  Spinatknodel,
Nugatknodel, Topfenknodel, krdel, Zwetschkenroster.

o Hotel Bellevue am See (Seeuferstrasse 41, 5700 Zell am See)

Restaurace je znama diky své regionalni kuchyni. Pfedev§im sem hosté jezdi za vybornou

upravou cerstvych ryb.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Hofbrdu Kaltenhausen (Salzburgerstrasse 67, 5400 Hallein-Kaltenhausen)
V jidelnicku této restaurace hosté naleznou jak mistni tak mezinarodni speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Zwetschkenroster.

o Johanna's Restaurant (Halleiner Landesstr. 43, 5411 Oberalm)
Klasicka rakouska restaurace nabizi typickou mistni kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodelsuppe.

e Ristorante Toscana (Marktplatz 9, A-5580 Tamsweq)
Na jidelnim listku pizzerie Toscana najdou hosté jidla typicka pro italskou kuchyni.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Seehotel Winkler (Uferstraie 33, A-5202 Neumarkt am Wallersee)

Seehotel Winkler se nachazi v nadherné oblasti v blizkosti Wallersee. Menu této restaurace

nabizi predevs§im pokrmy z ryb a Snekt.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Zwetschkenmus.
e  Bulls'Corner (Stadionstrafle 4/2, 5071 Wals-Siezenheim)

Restaurace a bar Bulls’Corner se nechala inspirovat anglickou kuchyni, na své si ovSem

ptijdou i milovnici klasické rakouské kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Topfenknodel.
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1V.2.6. §t3g' sko

e Wirtshaus Pogusch (Pogusch 21, 8625 Turnau)
Wirtshaus Pogusch nabizi kulinaisky zazitek ve styrském stylu.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Semmelknodel.
e Zuden drei goldenen Kugeln (Leonhardstrasse 32, 0316 Graz)
Tato proslula restaurace ma hned né€kolik pobocek. Nabizi typickou rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknddelsuppe, Weifwurst-
Knodel-Suppe, Knodel, Weipwurst-Brezen-Knodel, Semmelknodel,  Germknodel,

Zwetschkenroster, Marillenknodel.
e Aiola Upstairs (Schlossberg 2, 8010 Graz)

Restaurace s vyhledem na celé mésto je situovana v hornim patfe budovy v blizkosti

Schlossbergplatz. Jidelni listek nabizi mezinarodni kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Nugatknodel.

e Bruno brasserie cafe restaurant (Sackstrasse 27, 8010 Graz)
Moderni restaurace se specializuje na sttedomotskou a francouzskou kuchyni.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.

e Eschenlaube (Glacisstrasse 63, A-8010 Graz)

Restaurace se nachazi v blizkosti centra mésta Styrsky Hradec. Historie budovy, kde se

nachazi, sahd az do 18. stoleti. Pfipravuje se zde jidlo typické pro rakouskou kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Serviettenknodel.
e  Gasthof Reindl (Markusgasse 3, 8055 Graz)
Hostinec Reindl ve svém menu nabizi klasickou rakouskou kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodelsuppe.

e Landgasthaus Jobstl (Rudolfstrasse 59, 8010 Graz)
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Restaurace se nachazi ve vychodni ¢asti Styrského Hradce. Spojuje stary styl s modernim.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Knodel,

Gerostete Knodel, Topfenknodel mit Zwetschkenroster.
o  Welscher Stub 'n (Schmiedgasse 5-7, A-8010 Graz)

Rodinna restaurace, kde hostim vafi sam majitel, nabizi jak mistni Styrskou, tak

mezinarodni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Semmelknodel,
Knodel mit Ei.

e Ferl's Spezialitdten Weinstube (Burggasse 10, 8010 Graz)

Tato vinarna se nachazi v centru Styrského Hradce a funguje jiz od 30. let 20. stoleti.

Nabizi mistni speciality.

Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Kren.
e Puregger (Turnau 20, A-8625 Turnau)

Hostinec nabizi domaci rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodel, Leberknodel,

Semmelknodel, Zwetschken.
e Altsteirische Schmankerlstubn (Sackstraf3e 10, A-8010 Graz)
Altsteirische Schmankerlstubn je rodinny podnik zaméteny na klasickou $tyrskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Knodel, Jagerknodel,

Semmelknodel, Topfenknodel, Zwetschkenraoster.
o Feldkirchenhof (Triesterstrasse 32, 8073 Feldkirchen)
V této restauraci se ptipravuje vedle klasické také italska kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Serviettenknodel,

Kren, Zwetschkenroster.
e Sacherkafe Graz (Herrengasse 6, 8010 Graz)

Sacherkafe najdeme ve Vidni, Salzburgu, Innsbruku, ale také Styrském Hradci. Je to

restaurace vyS$$i cenové kategorie, kde se pfipravuje typicka rakouska kuchyné.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
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e Angererhof (Bahnhofstralie 16, 8184 Anger)

Restaurace se nachazi v oblasti, kde se péstuji jablka a to se také odrazi na jidelnim listku,

ktery nabizi jak mistni, tak mezinarodni kuchyni.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Leberknodel.
e Wirtshaus Ritschi (Bahnstasse 6a, 8132 Pernegg an der Mur)

Wirtshaus Ritschi leZi ve stiednim Styrsku. Typické prosttedi pro tento kraj doprovézi i

klasicka kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Leberknodelsuppe,

Kaspressknodelsuppe, Beuschel mit Knodel, Kaspressknodel, Serviettenknodel.
e Schicker (Schmiedgasse 2, A-8605 Kapfenberg)

Tato restaurace se vyvinula z malého kiosku, ktery byl zaloZen jiz roku 1919. Dodnes se

zde ptipravuji mistni speciality.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Serviettenknodel.
e Restaurant Grmmingwurz (Heilbrunner Straie 354, 8 983 Bad Mitterndorf)

Tato restaurace patii k vyhlaSenym restauracim Styrska. Jidelni listek nabizi jak mistni tak

mezinarodni kuchyni.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Zum goldenen Hirschen (Kahngasse 22, 8045 Graz-Andritz)

Hosté se zde mohou téSit na domaci jidla a jako zakusek je ¢eka specialita v podob¢

riznych druht Stradlu.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Zwetschkenmus.
e  Zoipl (Sandgrubenstrale 3-4, 8073 Neupirka)
Hostinec spojeny s vinarnou nabizi klasickou mistni kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Buchtel, Kren, Zwetschkenrgster.
e Wirtshaus Familie Friedrich (Geiseldorf 22, A-8274 Buch bei Hartberg)
Rodinny hostinec, ve kterém dileZitou roli hraje tradice.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
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IV.2.7. Tyrolsko

e Grandhotel Europa (Siidtiroler Platz 2, 6020 Innsbruck)

Grandhotel Europa je pétihvézdickovy hotel, ktery spojuje italsky design s tyrolskou

pohostinnosti.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Speckknodel, Leberknodel,

Semmelknodel.

e Geniesserrestaurant Rosengarten (Aschauer StraBe 46, 6365 Kirchberg in
Tirol)

Restaurace lezi v lyzai'ské oblasti. Pro pfipravu jidel hledal kuchat inspiraci ve francouzské

a sttedomotské kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodel, Leberknodel,

Semmelknodel.
e Antonerhof (6580 St. Anton a. Arlberg)
Restaurace tohoto hostince nabizi tradicni mistni pochoutky.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Tirolerknodel,

Speckknodel, Serviettenknodel, Zwetschke.
e Schwarzer Adler (Kaiserjigerstralie 2, 6020 Innsbruck)

Restaurace je specializovand na metodu, kterou navrhl E. M. Montignac. Ta odstrafuje

Z jidla Skodliviny a podporuje hubnuti.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Spinatknédel, Chorizoknodel.

e Yscla (A-6561 Ischgl)

Hotelova restaurace nabizi vybér z nejriiznéjSich jidel. Kuchyné je pfizplisobend narokim

sportovcl, kteti patii mezi nejCastéj$i navstévniky.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Kaspressknodel.
e Da Leonardo (Tirolerstrasse 30, 9900 Lienz)
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Da Leonardo je italska restaurace v hlavnim centru vychodniho Tyrolska Lienz.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Hotel Schiestl (Hochfiigenerstral3e 7, 6264 Fiigenberg)

Hotel lezi v oblibené lyzatské oblasti. Jeho restaurace nabizi jak mistni, tak mezindrodni

kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Speckknodel, Kaseknodel,
Topfenpralinenknodel, Knodel, Kren.

e RAMA (InnstraB3e 81,6020 Innsbruck)
Restaurant RAMA je indicka restaurace v hlavnim mésté Tyrolska.
Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Auszeit (6272 Kaltenbach 162)

Moderni vizaz této restaurace se odraZi 1 v jidelnim listku, ktery je pfizpiisoben aktualnim

pozadavkim hostt.

Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Krauterknoderl.
e Dorfwirt Stanz (6500 Stanz /Nr. 150)

Kavarna a restaurace nabizi pfedevsim tyrolské speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Speckknodel, Dreierlei Knodel.
e Eremitage (Innsbrucker Str 14, 6130 Schwaz)

V jidelnim listku restaurace Ermitage hosté najdou jidla jak mistni, tak mezinarodni

kuchyné.

Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Restaurant Pertisau (6213 Pertisau)

Tato restaurace nabizi mezinarodni kuchyni a mistni speciality.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Dollinger (Hallerstrasse 7, 6020 Innsbruck)

Tradi¢ni rakousky hotel nabizi klasicou mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Tiroler Knddel, Semmelknodel.
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e Villa Blanka (Weiherburggasse 31, 6020 Innsbruck)

Restaurace s vyhledem na mésto je situovana vV hornim patfe budovy v Innsbrucku. Nabizi

mezinarodni a mistni pochoutky.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Hotel Laserz (A-9900 Lienz/Amlach)

Tato hotelova restaurace ja zaméfend predevsim na mistni speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodelsuppe,

Semmelknodel.
o  Werkstatt (Industriezone 34, 6460 Imst)
Restaurace Werkstatt je inspirovana predevsim americkou kuchyni.
Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Hotel Moarhof (Moarfeldweg 18, 9900 Lienz)
Hotelova restaurace nabizi mistni, mezinarodni a vegetaridnskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Speckknoderl, Spinatknoderln,

Semmelknodeln, Topfenknadel.
e Parkhotel Tristachersee (Tristachersee 1, A-9900 Lienz/Tirol)

Rodinnd restaurace se muze chlubit Cerstvymi surovinami, které se zde piimo péstuji.

V jidelnicku najdeme napftiklad ryby a divokou zvétinu.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Semmelknodel, Kastanienknodel,

Zwetschkenroster.
e Hotel Perfler (Sillian 99, A-9920 Sillian)

Tato restaurace nabizi nové zazitky v gastronomii. Inspiruje se modernim svétem a

novinkami v kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Winterkrauterknodel, Spinatknodel,
Erdapfelknodel, Apfelknodel.

e Le Vante (Adamgasse 3, 6020 Innsbruck)
Le Vante je italska restaurace, ktera se nachazi v hlavnim mésté Tyrolska Innsbrucku.

Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
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IV.2.8. Voralbersko

e Burghotel Oberlech (Oberlech 266, 6764 Lech am Arlberg)

Hotel Oberlech se nachazi v zimnim sttedisku. Jidla jsou inspirovana rakouskou tradici,

Vv nabidce je 1 sttedomoiska kuchyné.
Z4dny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Restaurant Torggel ( Torkelweg 1, 6832 R6this)
Tato restaurace nabizi regionalni produkty ptipravené jednim z piednich kuchafid.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Serviettenknodel,

Marillenknodel.

e Schloss Hotel Dorflinger (Schloss-Gayenhof-Platz 5, 6700 Bludenz-
Vorarlberg)

V hotelové restauraci hostim nabizeji pfedevsim typickou mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Polentaknodel, Leberknodel,

Zwetschkenroster.
e Restaurant Deuringschlgple (Ehre-Guta-Platz 4, 6900 Bregenz)

Restaurace lezi na Bodamském jezete. Kuchati zde pfipravuji stfedomotiskou kuchyni a

bodamské speciality.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Grammelknodel.
e Cantina Mexikana Bar (Seestrasse 7, 6900-Bregenz)
Tato restaurace je zaméfend na mexickou kuchyni.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Neubeck Restaurant (Anton-Schneider-Strafie 5, 6900 Bregenz)

V restauraci Neubeck hostim nabizeji francouzskou, stfedomotskou, ale také typicky

rakouskou kuchyni.
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Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Serviettenknodel.
e Wirtshaus am See (Seepromenade 2, A-6900 Bregenz)

Jak jiz napovida nazev tohoto hostinece, nachazi se na Bodamském jezefe. Kuchyné je

zametena na klasické rakouské chuté.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Brauereigasthof Reiner (Hofriedenstrasse 1, A-6911 Lochau)

Restaurace tohoto hostince patii k fetézu restauraci, které pouZivaji na pfipravu svych jidel

pouze bio produkty pochazejici z Rakouska.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Speckknodel, Kren,

Zwetschkenroster.
e Bella Vista (Riitte 33a, 6840 Gotzis)
Bella Vista je italskou pizzerii.
Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Hotel Restaurant Hirschen (Haselstauderstrasse 31, 6850 Dornbirn)

Jidelnicek této restaurace je inspirovany klasickou rakouskou kuchyni, znatelny je vsak

vliv mezindrodni kuchyné.
Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Palast Restaurant (Schlossplatz 8, 6845 Hohenems)
Restaurace je situovana v budove renesancniho palace. Kuchyné je zde typicky rakouska.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Sahnekren.
e Rotes Haus (Marktplatz 13, 6850 Dornbirn)
Jidelni listek restaurace se zamétuje na klasickou rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Krenmouse, Kartofelknodel,

Nugatknodel, Zwetschkenkompott.
e Kornmesser (Kornmarktstrasse 5, 6900 Bregenz)

Historickd budove restaurace byla neddvno uvedena do ptvodniho stavu. K jidlu si zde

hosté mohou objednat klasickou rakouskou kuchyni.
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Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Semmelknddel, Zwetschkenrdster,

Kren.
e Hotel Biichel (Sagerstralie 20, 6800 Feldkirch)

Restaurace byla oteviena Vroce 1980. Hostim nabizi mistni speciality i mezindrodni

kuchyni.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodel, Kren.
e Schattenburg (Burggasse 1, 6800 Feldkirch)

Restaurace je umisténa v historické budové hradu Schattenburg. Navstévnici se zde mohou

tésit na klasickou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodel, Serviettenknodel.
e Rosenegg (Erwin Schrottenbaum, 6706 Biir)

Restaurace nabizi pfedevsim regionalni pokrmy.

Zadny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
o  Stdfeli (Zug 525, 6764 Lech am Arlberg)

Hostinec se nachdzi v horské oblasti. Svym hostiim ptfedklada v jidelnim listku moderni

kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kaspressknodel, Leberknodel,

Spinatknodel, Zwetschkenroster, Serviettenknodel, Semmelknodel.
e Gaucho (Rheinstrasse 89, 6972 FuBlach)
Restaurace Gaucho se zamétuje na mezindrodni a jthoamerickou kuchyni.
Z4dny ze zkoumanych vyrazil nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Restaurant Brandnerhof (Studa 57, 6708 Brand)
Restaurant Brandnerhof je rodinny podnik, ktery se specializuje na mistni pochutiny.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Serviettenknodel.
e Bddle (Ankergasse 10, 6971 Hard)

Restaurace se nachazi v centru mésta Hard. V jidelnim listku nalezneme ptedevsim jidla z

mistni kuchyné.
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Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.

IV.2.9. Viden

e  Biirgerhof (Gentzgasse 127, 1180 Wien)
V této restauraci se kazdy mésic ptipravuji speciality z riznych kouti svéta.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Leberknodelsuppe, Knodel,

Powidl, Zwetschkenroster, Nugatknsdel.
e Zum Seiser (Parhamerplatz 17, 1170 Wien)
Rodinny hostinec ve své restauraci nabizi tradicni mistni kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknddelsuppe, Kren, Knodel,

Serviettenknodel, Eismarillenknodel.
e Beim Cumpelik (Buchfeldgasse 10, 1080)

Restaurace nachazejici se v historické, tfi sta let staré¢ budové, se specializuje na videniskou

kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Zwetschkenroster, Knodel.
e Restaurant Zum Stoger (Ramperstorffergasse 63, 1050 Wien)

Kromé tradi¢ni videniské a rakouské kuchyné jidelni listek této restaurace obsahuje i

pokrmy mezinarodni. Menu je ptizpiisobené sezoOnnim potravindm.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Kren,

Semmelknodel, Topfen-Nugatknodel, Powidltascherl, Krensud, Krenschaum.
e Horvath (Hamburgerstraf3e 2, 1050 Wien)
Menu této restaurace nabizi sttedomoiské speciality.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Grammelknodel.
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e  Wirtshaus zum Nepomuk (Troststrale 60, 1100 Wien)

V tomto hostinci si hosté mohou pochutnat na klasické videniské kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Gerostete Knodel, Semmelknodel.
e Mostalm (Hainbach 20, 1140 Wien)

Restaurace situovand v zapadni ¢asti Vidné 1aka na doméaci pokrmy pfipravené z mistnich

surovin.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Knodel.
e Ottakaringer Landhaus(Albrechtskreithgasse 38, 1160 Wien)

Ottakaringer Landhaus leZi na okraji Vidné. K typickému mistnimu jidlu si host¢ mohou

objednat vino vypéstované na zdejsich vinicich.
Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, Kren.
e Cafe-Restaurant Graf (Billrothstrasse 19, 1090 Wien)

Kavarna a restaurace nabizi piijemny kulinarsky zazitek s vybérem mezinarodni 1 mistni

kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe,

Serviettenknodel.
e Wambacher (Lainzer Strafe 123, 1130 Wien)

Tato vinarna existuje jiz vice nez sto sedmdesat let. Ve své nabidce ma piedevsim typickou

videniskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Leberknodelsuppe, gerostete

Knodel, Apfelkren, Erdapfelknodel, Knodelgeheimnis, Zwetschkenroster.
e Kafe Landtmann (Dr. Karl Lueger-Ring 4, 1010 Wien)

Kafe Landtmann je vyhlaSend kavarna v centru Vidné. Oteviena byla roku 1873 a fadi se

k nejoblibenéjsim a nejnavstévovanéjsim kavarnam ve mésté.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Leberknodelsuppe,

Polentaknodel.

e Kafe im Schottenstift (Schottengasse 2, 1010 Wien)
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Kafe im Schottenstift patfi k dalSim videniskym kavarnam, které navazuji na tradici

takovychto zafizeni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Kren, Leberknodelsuppe,

Semmelkndodel, Zwetschkenstrudel.
e Wiener Kochsalon (Schottengasse 2, 1010 Wien)
V této restauraci si na své ptijdou predev§im milovnici vegetarianské kuchyné.
Vyraz nalezeny na jidelnim listku této restaurace je Kren.
e Martinjak (Am Opernring 11, 1010 Wien)
Restaurace Martinjak zve své hosty na speciality z celého Rakouska.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou waldviertler Grammelknodel,

Semmelknddelspitz, Zwetschkenmarmelade.
e Restaurant Rhodos (Kaiserstralie 38, 1070 Wien)

Jiz ndzev restaurace napovida, ze se jadna o feckou kuchyni.

Z4dny ze zkoumanych vyrazi nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Bermuda Brdu (Rabensteig 6, 1010 Wien)

Lokal se nachazi ve stfedu Vidné. Nabizi kromé klasické mistni kuchyné také fadu

specialit.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Serviettenknodel,

Zwetschkenroster.
e Restaurant Kent (Mérzstralie 39, 1150 Wien)
Restaurace Kent nabizi mezinarodni kuchynis.
Zadny ze zkoumanych vyrazii nebyl nalezen v menu této restaurace.
e Weibel 3 (Kumpfgasse 2, 1010 Wien)
Hostinec ve své restauraci nabizi predevsim klasickou videniskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Spinatknodel, Grammelknodel,

Topfenknodel.

e Zum Weissen Rauchfangkehrer (Weihburggasse 4, 1010 Wien)
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Restaurace s vyhledem na Stephansdom nabizi ve svém menu tradi¢ni videniskou a

rakouskou kuchyni.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Topfennugatknodel,

Zwetschkenroster.
e Lux Restaurant Bar Cafe (Schrankgasse 4 / Spittelberggasse 3, 1070 Wien)
Hlavni inspiraci pro kuchafte této restaurace jsou italskd a francouzska kuchyné.

Vyrazy nalezené na jidelnim listku této restaurace jsou Krensauce, Topfenknodel, Pikanter

Dalken.
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V.  Shrnuti vysledkii vyzkumu

Vezmeme-li vSech sto osmdesat jidelnich listkti a rozdélime je do dvou skupin podle toho,
ve kterych se objevil a ve kterych se neobjevil néktery ze zkoumanych vyrazi (Buchteln/
buchty, Dalken/ vdolky, Graupe/ kroupa, Golatschen, Kolatsche/ kolace, Knodel/ knedlik,
Kren/ kien, Liwanzen/ livance, Powidl/ powidla, Ribizel/ rybiz, Schmetten/ smetana,
Schops/ skopové, Skubanki/ skubanki a Zwetschken/ Svestky), dostaneme, ze menu 138
restauraci n¢jaky z nich obsahuje a pouze Ctyficet dva ne. Tato Cisla ukazuji, Zze vzajemny

vliv ¢estiny a némciny se dodnes na uzemi rakouska silné€ projevuje.

Nejvétsi vyskyt zkoumanych vyrazi byl zaznamenan v hostinskych zatizenich Dolniho
Rakouska, jedna se o devatenact restauraci z dvaceti. Pfevedeme-li tato Cisla na procenta, v
95% jidelnich listkii se projevila jazykova interference. Dalsi v pofadi jsou restaurace
hlavniho mésta Vidn€. Osmnact z nich ve svém menu nabizi néktery z vySe jmenovanych
pokrmt. Stejny pocet hostincii byl zaznamenan v Hornim Rakousku a Burgenlandsku
(sedmnact). Smérem na jih a zapad pak pocet hostinskych zatizeni, kde se vyskytuji
zkoumana slova, klesa. Ve Styrsku je to Sestnict restauraci, v Solnohradsku patnact,
Tyrolsku tiinact, Voralbersku dvanact a Korutanech jedenact. Procentualné tedy objem

klesl z 95% na 55%.

Podle uvedenych cisel se nejvetsi vzajemny vliv ¢esStiny a némciny projevuje ve vychodni
casti Rakouska. Nejzasazenéjsi jsou oblasti piihrani¢ni, hlavni mésto Viden a
Burgenlandsko. V téchto oblastech dochazelo v historii k intenzivnimu styku. Souvislost
mezi politickymi a hospodaiskymi déjinami a vzajemnym ovlivilovanim jazyki je tedy

vice nez patrna.

Ze zkoumanych vyrazli se nejvice vyskytovalo slovo Knodel/ knedlik a to na sto tficeti
jidelnich listcich. Nejcastéji to bylo na jidelnich listcich v Burgenlandsku, Dolnim
Rakousku a Vidni (sedmnéct jidelnich listk(l). Nejmensi pocet restauraci, které ve svém
menu nabizely Knodel/ knedlik, byl nalezen v Korutanech (deset listkl). Pocet se zvySuje
pfes Voralbersko (dvanact), Tyrolsko (tfinact), Salzbursko (&trnact) az ke Styrsku a
Hornimu Rakousku (patnact). I tato ¢isla potvrzuji predchozi tezi, Ze nejvice je ovlivnéna
vychodni ¢ast Rakouska. Slovo Knodel/ knedlik se ve zkoumaném materialu objevilo
Vv Sedesati osmi podobach. V deviti jako piedkrm, jedenacti jako sou€ast polévky a dezertu,

osmnacti jako ptisada hlavniho jidla a devatenacti jako ptiloha.

72



Druhym slovem, které se objevilo v nejvice podobach, i kdyz se jedna o daleko mensi Cislo
nez je tomu v predchozim ptipadé, je Kren/ kien. Jde o jedenéct riznych tvarti v menu
Ctyficeti zkoumanych restauraci. Némecky ekvivalent tohoto vyrazu Meerrettich/ kien se
objevil na tfech jidelnich listcich. Jedna se o dva hostince z Voralberska a jednu tyrolskou

restauraci.

Tticet osm restauraci ve svém jidelnim listku nabizi jakou soucast hlavniho chodu nebo
dezertu Zwetschken/ $vestky. Hosté si je mohou objednat v Sesti podobach. Némecky
ekvivalent Pflaumen/ Svestky byl objeven v menu ¢tyi restauraci, dvou lezicich v Hornim

Rakousku a dvou ve Styrsku.

Powidl/ povidla nabizi pouze sedm restauraci ze sto osmdesati zkoumanych, a to na tfi

zpusoby. Jedna se o hostinské zatizeni lezici v Hornim a Dolnim Rakousku a Vidni.

Buchteln/ buchty, Dalken/ vdolky nebo Liwanzen/ livance si hosté mohou objednat pouze
Z jednoho analyzovaného jidelniho listku. Prvni z vyrazli byl nalezen v menu Styrskeé
restaurace ZoiPl. Druhy je pfipravovan v restauraci Lux ve Vidni. Posledni pokrm byl
zaznamenan v Sekci pro dezerty na jidelnim listku hostince Neunlduf, ktery lezi v blizkosti

¢eskych hranic v Dolnim Rakousku.

Slova Graupe/ kroupa, Golatschen, Kolatsche/ kolace, Ribizel/ rybiz, Schmetten/ smetana,
Schops/ skopové a Skubanki/ $kubanky se na zadném ze zkoumanych jidelnich listka

neobjevila.

Pokud prozkoumame tvary, ve kterych se vySe uvedené zkoumané vyrazy objevily na
menu restauraci, za nejcast€jSi mizeme povazovat slova Leberknodelsuppe/ polévka
s jatrovymi knedlicky, Semmelknodel/ houskovy knedlik, Kren/ kien a Zwetschkenroster/
Svestkovy kompot. V této podobé se objevila minimalné na jednom jidelnim listku jakékoli

zkoumané restaurace v kazdé spolkové zemi Rakouska.

Podle dat v tabulce ¢islo 2 (str. 88-89) je nejvice zaznaml uvedeno u Vidné, Horniho a
Dolniho Rakouska. Tento fakt ukazuje na to, Ze nejvice se jazykova interference projevuje

V téchto ¢astech Rakouska.
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Zaveér

Vzajemné jazykové ovliviiovani je jev, ktery je velmi tézko do detailu identifikovatelny,
nelze ho vsSak popftit. Projevuje se predevSim v oblastech, kde funguje intenzivni
spolecensky, politicky a hospodarsky styk. Tato prace predklada vysledky vyzkumu, ktery
poukazuje na existenci jazykové interference, jez pusobila na cCeStinu a rakouskou
némcinu. Pro prokdzani tohoto jevu byla vybrdna oblast slovni zdsoby uZzivané
Vv gastronomii. Toto odvétvi je ndchylné ke zmé&nam a rychle se zde projevuji vnéjsi vlivy.
Kulinafstvi se rychle ptizptuisobuje pozadavkim svych zakaznik. Kuchyné, které jsou
V danou dobu moderni (naptiklad v dne$ni dob& kuchyné italskd), piredavaji vyrazy nebo
nazvy pokrma v nich pouzivanych do ostatnich jazykt. Dal§im divodem vybéru tohoto
odvetvi pro vyzkum je v minulosti ¢astd migrace Ceskych, mad’arskych nebo slovenskych
hospodyii do Rakouska, které zde vaftily, diky cemuz je dnesni rakouskd kuchyné smésici
chuti vSech stati byvalé Habsburské monarchie a to se promité i do jeji slovni zasoby. Tato
prace ukazuje intenzitu vyskytu slov, které maji stejny zaklad a pouzivaji se v Rakousku,
Cesku, Mad’arsku a na Slovensku. Jejich vyskyt znadi, v jakych &astech Rakouska se
jazykova interference projevuje nejvice. Pro srovnani jsou také uvedeny ndzvy pouzivané

v Némecku, pokud byly nalezeny.

Prvni kapitola se zabyva jazykovou interferenci obecné. Uvadi, kdy byl tento pojem
vymezen a co prispiva k jejimu vzniku. Rozebirad také co je to sttedoevropsky jazykovy
areal a jaké jazyky do nc¢ho patii. Jazykové aredly jsou dilezitou pomuickou v definovani

vzajemnych jazykovych vlivi.

Ve druhé kapitole jsou popsany politické a hospodaiské vztahy mezi Cechy a rakouskymi
Némci od obdobi st¢hovani naroda az po druhou polovinu 20. stoleti. Tato ¢ast také uvadi
ptiklady piesunu obyvatel z izemi Cech a Moravy do Rakouska.

rrrrr

pojmy, které pievzala rakouska ném¢ina z ¢esStiny. Nékteré z nich se pouzivaly v minulosti,
jiné lze zaslechnout dodnes. Druha ¢ast se vénuje slovni zasobé pouzivané v gastronomii.

Predklada vyrazy, které se rozsitily v oblasti Sttedoevropského jazykového arealu.

Tyto vyrazy jsou pak zkoumany v kapitole ctvrté. Tato Cast prace se vénuje analyze
rakouskych jidelnich listkd. Uvadi, ve kterych ¢astech Rakouska se dana slova vyskytuji

nejvice a naopak. Je zde vyjmenovano, V jakych podobéach byly vyrazy nalezeny. Pokud
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byl objeven ekvivalent zkoumaného slova, ktery je pouzivan na tizemi Némecka, je to
Vv kapitole Ctyfi také zaznamendno. K lepsi ilustraci zkoumaného tématu slouzi tabulky
prilozené na konci prace. Kromé¢ téchto cCisel jsou zde popsany vSechny zkoumané
restaurace a u kazdé jsou uvedeny vyrazy v ni nalezené. V piipadé, ze Zadny z nich jidelni

listek restaurace neobsahoval, je to také zaznamenano.

Posledni kapitola struéné shrnuje vysledky vyzkumu. Nejvyssi vyskyt hledanych vyrazi se
projevil ve vychodnim Rakousku, pfedev§im ve Vidni a pohrani¢nich oblastech. Vysoky
pocet téchto slov byl nalezen také v Burgenlandsku. Nejvice se tedy jazykova interference
projevuje v pohrani¢nich oblastech a mistech, kam sméfovala migrace obyvatel. Neukazalo
se, ze by smérem na zapad nartstal pocet némeckych ekvivalentii pro zkoumané vyrazy,
tedy slov pouzivanych v Némecku. Jidla obsahujici ve svém nazvu tato slova maji spise

tendenci se z jidelniho listku ztracet.
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http://static.clearsense.at/10000715/upload/27729 Speisekarte.pdf, 22/02/2011, 22:45

http://www.gourmetclassic.de/speisekarten at/Burg-Hotel-Oberlech.Lech---
Arlberg.Mittagskarte.html, 23/02/2011, 15:30

http://www.gourmetclassic.de/speisekarten at/Restaurant-
Torggel.Roethis.Speisekarte.html, 23/02/2011, 15:40

http://www.schlosshotel.cc/pdf restaurant/Schlosshotel.Doerflinger.Speisekarte.2011.pdf,
23/02/2011, 15:50

http://www.deuring-schloessle.at/images/pdf/speisekarte.pdf, 23/02/2011, 16:05

http://www.cantina.at/HT ML/Frameset.htm, 23/02/2011, 16:22

http://www.neubeck.at/de/02 c carte.php, 23/02/2011, 17:05

http://www.wirtshausamsee.at/PDFalt/MenueFruehling2010.pdf, 23/02/2011, 17:30

http://www.reiner-lochau.at/index.php?option=com wrapper&Itemid=15, 23/02/2011,
17:45

http://www.bellavista.at/default.asp?id=15&mnu=15, 23/02/2011, 19:50

http://www.hotel-hirschen-dornbirn.at/genuss-vorarlberg/restaurant-rheintal, 23/02/2011,
20:05

http://www.palast.at/upload/file/Restaurantkarte DE Web2.pdf, 23/02/2011, 20:22
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http://restaurant.villablanka.com/material/assets/101100%20speisekarte%20ab%20november.pdf
http://restaurant.villablanka.com/material/assets/101100%20speisekarte%20ab%20november.pdf
http://www.laserz.at/en/hotel--restaurant/cafe-restaurant-bar/speisekarte.html
http://www.gastrosulting.at/werkstatt/home/index.php?option=com_flippingbook&view=book&id=2&page=1&Itemid=57
http://www.gastrosulting.at/werkstatt/home/index.php?option=com_flippingbook&view=book&id=2&page=1&Itemid=57
http://www.hotel-moarhof.at/de/moarhof/aktuelle-speisekarte/index.html
http://www.parkhotel-tristachersee.at/de/winter-restaurant-2-hauben-inklusive/unsere-speisekarte.html
http://www.parkhotel-tristachersee.at/de/winter-restaurant-2-hauben-inklusive/unsere-speisekarte.html
http://www.hotel-perfler.at/restaurant-perfler/speisekarte.html
http://static.clearsense.at/10000715/upload/27729_Speisekarte.pdf
http://www.gourmetclassic.de/speisekarten_at/Burg-Hotel-Oberlech.Lech---Arlberg.Mittagskarte.html
http://www.gourmetclassic.de/speisekarten_at/Burg-Hotel-Oberlech.Lech---Arlberg.Mittagskarte.html
http://www.gourmetclassic.de/speisekarten_at/Restaurant-Torggel.Roethis.Speisekarte.html
http://www.gourmetclassic.de/speisekarten_at/Restaurant-Torggel.Roethis.Speisekarte.html
http://www.schlosshotel.cc/pdf_restaurant/Schlosshotel.Doerflinger.Speisekarte.2011.pdf
http://www.deuring-schloessle.at/images/pdf/speisekarte.pdf
http://www.cantina.at/HTML/Frameset.htm
http://www.neubeck.at/de/02_c_carte.php
http://www.wirtshausamsee.at/PDFalt/MenueFruehling2010.pdf
http://www.reiner-lochau.at/index.php?option=com_wrapper&Itemid=15
http://www.bellavista.at/default.asp?id=15&mnu=15
http://www.hotel-hirschen-dornbirn.at/genuss-vorarlberg/restaurant-rheintal
http://www.palast.at/upload/file/Restaurantkarte_DE_Web2.pdf

http://www.roteshaus.at/restaurant/menukarte/, 23/02/2011, 20:35

http://www.kornmesser.at/speisekarte/, 23/02/2011, 20:50

http://www.hotel-buechel.at/restaurant-in-feldkirch-rheintal-vorarlberg/speisekarte,
23/02/2011, 21:00

http://www.schattenburg.cc/, 23/02/2011, 21:08

http://www.restaurant-rosenegg.at/q page.php?id=7&homepage=roseneqq, 23/02/2011,
21:22

http://www.staefeli.at/pdf/speisekarte achtele.pdf, 23/02/2011, 21:35

http://www.gaucho.at/, 23/02/2011, 21:45

http://www.restaurant-brandnerhof.at/uploads/media/Winterspeisekarte  2010-2011.pdf,
23/02/2011, 22:00

http://www.baedle.at/speisekarte.html, 23/02/2011, 22:15
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http://www.roteshaus.at/restaurant/menukarte/
http://www.kornmesser.at/speisekarte/
http://www.hotel-buechel.at/restaurant-in-feldkirch-rheintal-vorarlberg/speisekarte
http://www.schattenburg.cc/
http://www.restaurant-rosenegg.at/g_page.php?id=7&homepage=rosenegg
http://www.staefeli.at/pdf/speisekarte_achtele.pdf
http://www.gaucho.at/
http://www.restaurant-brandnerhof.at/uploads/media/Winterspeisekarte__2010-2011.pdf
http://www.baedle.at/speisekarte.html

Prilohy

1. Pomale

o

Fitness muss nicht immer schweiBtreibend sein. Man kann es auch schonlpomale pngehen Das
starkt den KOI’DBF entspannt den Geist und freut die Waage TEXT: ANDREA FEHRINGER & THOMAS KOPF, MIT HELMUT BERGER

BERGER, H., FEHRINGER, A., KOPF, T., Die ruhigen Klassiker, aktive beauty, 2009, &.
9, str. 28-30

2. Voda elixir of fashion

http://www.ftv.com/bilder/d36/FTV Beverages-latest.pdf, 13. 12. 2010, 22:50
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http://www.ftv.com/bilder/d36/FTV_Beverages-latest.pdf

3. Pizzerie da Pietro, jidelni listek

www.dapietro.at

2 Uber uns
Team

Speisekarte

hspeisen ZUPPE - SUPPEN (/ﬁgsarvierung &
Selbstabholung

Crema di Aglio con Gamberetti Knoblauchsuppe

mit Shrimps S 0463/46 917

Crema di Pomodori con Riso
AL £ 2,90
Tormatencremesuppe mit Reis

Minestrone di Yerdure Gemiisesuppe € 2,90

Bi
Alkoholfreie Getranke

Galerie
Produktion
Anfahrt

Kontakt

http://www.dapietro.at/?content=speisekarte&cat=9, 16.02.2011, 20:50

4. San Marco, jidelni listek

Dolci

Liramisu bauseempacé .. . =~ ... . €
Schokoladepalatschinken (2 Stiick) mit Niissen u. Schlagobers . . . €
Marmeladepalatschinken (2 stiick) . ................... €
Eismarillenknodel (2 Stiick) mit Schlagobers . .. . ............ €
Mohr im Hemd mitSchlagobers . .. . ... ... €
Knusprige Apfelringe mit Zimtzucker und Preiselbeeren . . ... ... €

3,70
3,90
3,20
4,90
3,40
3,90

http://www.sanmarco.co.at/Lieferkarte%202010 Webneu-1.pdf, 16/03/2011, 08:00

87


http://www.dapietro.at/?content=speisekarte&cat=9
http://www.sanmarco.co.at/Lieferkarte%202010_Webneu-1.pdf

Tabulky

1) Tabulka ¢. 1

Vyskyt hledanych vyrazt v rakouskych jidelnich listcich podle spolkové zemé.

JA NEIN
Burgenland 17 3
Karten 11 9
Niederdosterreich 19 1
Oberdsterreich 17 3
Salzburg 15 5
Steiermark 16 4
Tirol 13 7
Voralberg 12 8
Wien 18 2
ZUSAMMEN 138 42

2) Tabulka ¢. 2

Jednotlivé zkoumané vyrazy a jejich vyskyt v rakouskych jidelnich listcich podle spolkové

zeme.
Golatschen/
Buchteln Dalken Graupe Kolatsche Knoédel
Burgenland 17
Karten 10
Niederosterreich 17
Oberdsterreich 15
Salzburg 14
Steiermark 1 15
Tirol 13
Voralberg 12
Wien 1 17
ZUSAMMEN 1 1 0 0 130
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Kren

Liwanzen

Powidl

Ribizel

Burgenland

Karten

Niederosterreich

Oberosterreich

Salzburg

Steiermark

Tirol

Voralberg

Wien

N iRk |0 |W |

ZUSAMMEN

40

Schmetten

Schops

Skubanki

Zwetschken

Burgenland

Karten

Niederdsterreich

Oberosterreich

Salzburg

Steiermark

Tirol

Voralberg

Wien

N Uk IN O |-

ZUSAMMEN

w
(o]
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3) Tabulka ¢. 3

Knddel/ knedlik na rakouskych jidelnich listcich.

Burgenland | Karten | Niederdsterreich | Oberdsterreich | Salzburg | Steiermark | Tirol | Voralberg | Wien

Vorspeisen

Essigknodel x

Gerosteter Knodel x x x x x
Grammelknnodel x

Kaspressknodel X X x x x x x
Knédelgeheimnis x x
Knodel mit Saft x

Knodiroas: 3erlei Knéderl x

Semmelknédelspitz x
Spinatknddeln x

Burgenland | Karten | Niederdsterreich | Oberdsterreich | Salzburg | Steiermark | Tirol | Voralberg | Wien

Beuschel mit Knodel X
Einmachknodelsuppe X

Kaspressknodelsuppe X X X X x x
Krauterknédelsuppe x
Leberknodelsuppe X X X X X x x x x
Speckknddelsuppe x
Suppe mit Rauchselchknédel X

Suppe mit Ricota-Nussknodeln X

Suppe mit Tiroler Knédel x
Topfenknodelsuppe X

Weiswurst-Knodel-Suppe x
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Burgenland | Karten | Niederdsterreich | Oberosterreich | Salzburg | Steiermark | Tirol | Voralberg | Wien

Hauptspeisen

Gerostete Knodel x x

Gerostete Knodel mit Ei x X X x

Grammelknodel X X x x

Fleischknodel x

Kaspressknodel x

Innviertel Knédel x X

Jagerknédel x

Kaseknodel x

Knédel gebacken x

Rauchfleischknédel x

Rauchkuchelknédel x

Selchspeckknodel x

Spinatknddel X x x x x x

Tiroler Speckknodel X x

Wacholderknéderin x

Waldwiertler Grammelknodel X

Weiswurst-Brezen-Knodel X

Winterkrauterknodel X

Beilage ‘ ‘

Blunz'nknddel x

Brezenknoéderl| X

Chorizoknédel X

Dreierlei Knodel X

Erddpfelknddel, Kartofelknodel

X
X
X
X
X

Gebackene Tiroler Knddel x

Germknddel X X

Grammelknodel X
GrieBknédel, GrieBknoderl X

Oliven-Brotknddel X

Knddel/ knedlik x x x x x x x

Minisemmelknddel x

Polentaknddel X x x x

Schwarzbrotknédeln x

Semmelknddel X X x X x x x x x

Serviettenknodel x x x x x x x

Speckknaodel X

Topfen-Mohn Knéderl x

Waldviertelknodel x

91



Burgenland | Kdrten | Niederdsterreich | Oberosterreich | Salzburg | Steiermark | Tirol

Nachspeisen
Apfelknodel

Voralberg | Wien

Eismarillenknédel

Erdbeer-Topfenknodl

Germknodel

GrieBknodel

Kastanienknddel

Marillenknédel

Nugatknoédel, Nugatknoderl

Topfenknodel, Topfenknoderl

Topfen-Nugat-Knodel

Topfenpralinenknddel

4) Tabulka ¢. 4

Kren/ kren na rakouskych jidelnich listcich.

Burgenlan | Karte | Niederdsterreic | Oberdsterreic | Salzbur | Steiermar | Tiro | Voralber | Wie
d n h h g k | g n
Apfelkren X X
Kren X X X x X x x X X
Krenaufstrich X
Krenmouse X
Krenrahm X
Krensauce X
Krenschaum X
Krensud X
Sahnekren X
Semmelkren X X x
Semmelkrenkuste X
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5) Tabulka ¢. 5

Zwetschken/ svestky na rakouskych jidelnich listcich.

Burgenland | Karten | Niederosterreich | Oberdsterreich | Salzburg
Zwetschken X X
Zwetschkenkompott
Zwetschkenmarmelade
Zwetschkenmus x
Zwetschkenroster X X x X X
Zwetschkenstrudel

Steiermark | Tirol | Voralberg Wien
Zwetschken X X
Zwetschkenkompott X
Zwetschkenmarmelade X
Zwetschkenmus
Zwetschkenroster X X X X
Zwetschkenstrudel X

6) Tabulka ¢. 6
Powidl/ povidla na rakouskych jidelnich listcich.
Burgenland | Karten | Nieder6sterreich | Oberé6sterreich | Salzburg | Steiermark | Tirol | Voralberg | Wien

Powidl

X

X

Powidlpofesen

X

Powidltascherl
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