Oponentni posudek doktorské disertadni prace Petra Gabriela: Optické metod
kontroly fermentaénich procesti a hodnoceni kvality iejich produkti

Vyznam disertace pro obor

Teéma prace je velmi aktudlni, nebot’ se zabyva studiem optickych vlastnosti piva, které zde
predstavuje priklad produkiu klasické potravinaiské vyroby. Vyuziti piistrojové techniky se
v tomto odvétvi neustale zvySuje a doktorand se touto problematikou zacal zabyvat v dobg,
kdy se vyuziti pfisirojové techniky v pivovarstvi povazovalo za okrajové.

Ackoliv politické zmény a vstup zahraniéniho kapitalu piinesly likvidaci Ceskych firem,
vyrabgjicich piistroje, objevuji se pokusy oZivit tento druh podnikani, vétginou Cerpajici ze
zkuSenosti - starsich pracovnikd pdvodnich &eskych firem, zabyvajicich se v minulosti
optickymi pifstroji. Malé vznikajici firmy sice nemohou konkurovat globdlnim vyrobclim
pfistrojii, ale mohou realizovat mensi projekty, zaloZené na originalnich postupech.

K tomuto ucelu je nutné vychovat mladé odborniky, k ¢emu? se daji vyuZit zkuienosti,
ziskané pfi reSeni disertaéni prace. Podobné jsou tyto poznatky uzitedné pro nové vznikajici
malé a stfedni pivovary, vyZadujici specidlni pfistupy pro Feseni specifickych problémii.
Vysledky price mohou rovnéz slouzit jako podklad pro vyvojové pracovniky a vyuku
studentil.

V soucasnosti se zac¢ind kldst diraz na prakticky pfinos vyzkumnych projekti, nebot’ i vysoce
origindlni fedeni je nutné realizoval v praxi. ZkuSenosti s vyvojem pifstroji nadndrodni
spolecnosti nezvefejiuji ve vedeckych ani oborovych publikacich. Piitom se poZadavky na
praktické dovednosti a realizaci projektu omezuji dokonce i na technologickych fakultich a
proto lze jen uvitat ptistup doktoranda z pracovi§té univerzitniho typu.

Postup FeSeni a pouZité metody

Obsahem disertadni price jsou zkuSenosti doktoranda pH spoluprdci na vyvoji origindlniho
méfice zakalu napojii a sestavy piistroji pro specidlni a vyzkumné G&ely v oboru
potravinarstvi a farmacie. Dikladny prizkum viech faktor ovliviujicich méteni smétuje
k vyvoji vicel€eloveho méfice s dopliiky pro specialni analyzy. Podrobné udaje o vlivu t&chto
faktorl nebyly dosud v odborné literatuie publikovany. Popisuji se rovn&z dalsi aplikace
tohoto pfistroje, napf. pfi méfeni velikosti &astic a jejich sedimentaéni rychlosti. Disertant
piistroj pouZil zejména pro podrobné studium koloidni stability piv, jejich zmén béhem
starmuti piva a pro vypracovani metody pro jeji rychlou pfedpoveéd’. Obdobné se doktorand ve
spolupréaci s ostatnimi pracovisti zabyval studiem faktord ovliviiujicich méFeni aktivity
kvasinek.

Vysledky disertaéni prace

Mezi nové védecké poznatky naleZeji podrobné zaznamy vyvoje koloidnich zakal( v sloZitém
systému, jakym je bezpochyby pivo. Price navrhuje teorctické vysvétleni téchto nevratnych
procesii. Dosud pouZivané semikvantitativni testy se prevadéji na dobfe dokumentované
postupy vCetné jejich metrologického hodnoceni. Na né navazuje studium sedimentaénich
vlastnosti riznych druhti pivovarskych kvasnic. Nové jsou 1 zkuSenosti s mérenim
acidifikacniho testu.

Tento test, plvodné vyvinuty Opekarovou a Siglerem, se giroce vyuZiva v pivovarském
vyzkumu praxi, je hojné citovan v odborné mikrobiologické literatute a stale se objevuji jeho
nové varianty, ke kterym patfi i vysledky ziskané v této pract. Opét lze uvést Ze takto
podrobna studie testu nebyla dosud zvefejnéna. Cilem disertaéni prace byl vyzkum koloidni
stability a trvanlivosti piv a vyzkum fermentaénich vlastnostj pivovarskych kvasinek



optickymi metodami. V obou pfipadech se¢ doktorand zabyval teoretickymi i praktickymi
aspekty vybranych optickych metod. Pfinosem prace je jeji celistvost, pfi¢emz se vyvinuté
metody aplikuji hned na dvé rozdilné vyrobni ¢asti vybraného vyrobniho procesu v
pivovarstvi. Dal§im pfinosem je ucelenost price, nebot’ disertant se aktivné podilel na vyvoji
pristroji, popf. jejich software a posléze i na jejich aplikaci v praxi. Drobné nedostatky prace
formalniho druhu se zminuji v ¢asti, zabyvajici se kvalitou zpracovani prace.

Prace ma vyznam pro rozvoj vyspélé meéfici techniky a jejiho vyuZiti v praxi pii feSeni
specidlnich dil¢ich ukold ve vyzkumu i vyrob& Velmi uZitené jsou jiz zminéné podrobné
studie vzniku zadkalu a vypracovani podrobného protokolu acidifikaéniho testu. Mél jsem
osobni moznost alespon ramcove sledovat vyvoj zminénych piistroji od navrhu az k realizaci
zalozeny na vysoce profesionalnim zpilisobu prace. Vyvinuté piistroje se vyznacuji nejen
vysokou pfesnosti, ale i odolnosti za provoznich podminek, vyznamné je i jejich intuitivni
ovladani. Pristrojii vyuziva vice ¢eskych i zahrani¢nich pivovari v nichZ pracuji s vysokou
spolehlivosti po vice let.

Na zakladé origindlniho pfistupu disertanta a kvalitniho zpracovani zadané¢ho tématu se
pfimlouvam za pokracovani vyzkumu v této oblasti, nebot’ v préci jiZ nebylo moZné vénovat
se vykladu pozorovanych jevil na spole¢ném zakladu fyzikdlnich a chemickych mechanismi
t&chto procesi, coZ by napf. umoznilo vyvoj novych metod pro méfeni negativnich vlivi
radikalovych reakci v pfirodnich materidlech a hodnoceni pro- a antioxidanti.

Kvalita zpracovani prace

Price je velmi piehledné a kvalitné zpracovana a obsahuje jen maly pocCet nepfesnosti, nebo
pieklepli, napf. anglicky ndzev aminokyseliny proline by se v €eské praci mél psat jako prolin.

K praci mam tyto dotazy:

e Jaké jsou souc¢asné moznosti optickych metod pro kontinudlni kontrolu vyroby piva a
jinych potravin véetné meziprodukti a jednotlivych vyrobnich operaci?

e Jaké jsou moznosti optickych metod pro méfeni komplexniho vjemu vyrobku na
spotiebitele pii jeho prvnim styku s vyrobkem (tzv. znaky prvni linie)?
e Jak se daji vyuzit optické metody pii méreni pénivosti piva.”?
Zavér

Podle mého nazoru uchaze¢ prokazal schopnost a pfipravenost k samostatné ¢innosti v oblasti
vyzkumu nebo vyvoje. Prace rovnéZz obsahuje plivodni a uveiejnéné vysledky, které by bylo
vhodné publikovat v souhrnném sdéleni. PredloZenou praci proto doporucuji pfijmout
k obhajobé.

Vv C.Budéjovicich 24.05.09
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