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Mgr. Lenka Navratilova
Potraviny v souvislostech ve vyuce chemie na zakladni Skole

Bakaléaitskd prace Mgr. Lenky Navratilové se zabyvd aktudlnim tématem
sou¢asného obsahu vyuky chemie na zakladni Skole, jimz jsou potraviny a jejich
souvislosti. Zameéfuje se na vybeér poznatkli z chemie potravin, které jiz jsou zatazeny
nebo by je bylo mozné zatadit do riiznych témat vyuky chemie na zakladni Skole.

Prepracovana verse prace ma rozsah 70 stran textu a je doplnéna osmi ptilohami
s feSenimi navrzenych vyukovych aktivit zahrnujicich chemii potravin ve vyuce chemie
na zékladni Skole.

Prace je Clenéna na tivod, a nasleduji analyza postaveni vzdélavaciho oboru
Chemie v RVP ZV a teoreticky zamétené kapitoly o potravinach, o jejich primarnich
zdrojich, o vyrob¢ potravin a hodnoceni jejich kvality, o distribuci a skladovani potravin a
o ekologickych souvislostech potravin.

V dalsi ¢asti se autorka vénuje analyze vzdélavaciho oboru Chemie v RVP ZV z
hlediska souvislosti ocekavanych vystupti a doporuceného uciva s chemii potravin.
V podkapitolach se takto vénuje vSem sedmi tematickym celkim uciva. Podobné
z pohledu souvislosti s chemii potravin pfistupuje i k obsirné analyze dvou fad ucebnic
chemie pro zdkladni Skoly, kdyz vybrala tzv. Hybridni u¢ebnice z nakladatelstvi Fraus a
ucebnice Hrava chemie z nakladatelstvi Taktik.

Praktickou c¢ast bakalaiské prace tvoii navrhy osmi vyukovych aktivit se
zaméfenim na chemii potravin, a to experimentalni ¢innosti s tématy Bezpecnost prace a
prvni pomoc, Konzervacni latky v potravinach (kyselina citronova a chlorid sodny),
Katalyticka ¢innost enzymt (ptyalin a enzymy v drozdi), ptfiprava a fedéni roztoka a
denaturace snizenym pH a odd¢€leni srazeniny, a také pracovni listy s tématy Sacharidy,
Rostlinné zdroje zivin a Vitaminy. Pfedpoklddani feSeni vyukovych aktivit potom autorka
zatazuje do pfiloh prace. Na praktickou ¢ast navazuje diskuse navrha vyukovych aktivit a
jejich moznych feseni, a praci zakoncuje strucny shrnujici zavér.

Jako vedouci prace musim na uvod podotknout, ze autorka praci vytvorila opét
zcela samostatné, konzultovala jen ramce jednotlivych ¢asti textu.

Text je v souladu s prvni versi velmi pestry, ale jiz ma strukturu, kterd vychazi ze
zadani bakalatského projektu. Pfinasi fadu zajimavych informaci, které je mozné ve
vyuce chemie i na zakladni Skole pouzit, a jiz neobsahuje pfiliS nepiesnosti nebo
neduslednosti v terminologii jako tomu bylo v pfechozi versi (je ale mozné povazovat
moftskou stl za ,,jod-free“?; mohou zaci zvykat chléb v hodin¢ chemie?) .

Kontrola originality prace je v poradku, tyka se citovanych zdrojl, z nichz jen
jeden prevysuje shodu 1 %, celkova shoda ¢ini 9 %. Citovano je 46 zdroju, vesmes dle
piislusnych norem, ¢imz byl jejich pocet oproti pivodni versi prace vyrazné navysen.

Mohu tedy konstatovat, ze cil bakalaiské prace byl nyni jiz z podstatné casti
naplnén, a bakalafskou praci mohu doporudit k obhajobé.
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