ABSTRAKT

Tato prace identifikuje moznosti aplikace potravinaiské tematiky do vyuky chemie na zékladni
Skole. V teoretické Casti je zminéno postaveni chemie v ramci piirodovédné vyuky na zakladni
Skole. Identifikovdna jsou i vhodnd témata v RVP ZV chemie, kde lze problematiku potravin
zatadit. Je reflektovan obsah uc¢iva chemie na zakladni skole prostfednictvim mnoha sty¢nych
bodii se zemédélskou prvovyrobou, zpracovatelskym a potravindiskym pramyslem, ale

1 obecnym chemickym priimyslem, ktery se zabyva vyrobou primyslovych hnojiv a plastt.

Zarazena je i problematika emisi, sklenikovych plynd a nariistu uhlikové stopy. Témata jsou

nazirdna z hlediska dopadu na produkeci a kvalitu potravin v globalizovaném svéte.

V praktické ¢asti jsou navrZzeny ulohy k samostatné ¢innosti zZaki. Jedna se o projekt vyuzivajici
digitalni technologie, experimentalni c¢innost sbézné¢ dostupnymi latkami, jednoduché
chemické vypocty véetné piislusnych pracovnich listi. Cilem je upevnéni znalosti u¢iva chemie
potravin prostfednictvim cviceni pozorovacich a prezenta¢nich schopnosti, samostatné prace

v laboratornich pokusech.
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