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Posudek

Prace Rozalie Hajkové se zabyva problematikou tykajici se vyznamu konzumace jater ve
vyzivé Clovéka. Teoreticka i prakticka ¢ast prace jsou logicky ¢lenény a struktura bakalarské
prace je zcela adekvatni.

V teoretické ¢asti studentka popisuje nutri¢ni slozeni, porovnava rozdily mezi jatry riznych
zivocisnych druhu. Také uvadi mozné formy konzumace jater, uvadi vyzivové benefity a
potencialni zdravotni rizika. Vénuje se i potravinovym averzim vzhledem ke konzumaci jater.

Abstrakt a kliCova slova odpovidaji obsahu prace.

Volba tématu
PFistup autorky k zadanému tématu i postup zvoleny k feSeni byl jednoznaéné adekvatni.
Téma hodnotim jako velmi aktualni.

Téma hodnotim vzhledem k tomu, Ze se jedna o bakalafskou praci jako stfedné obtizné,
originalitu vlastniho tématu hodnotim velmi kladné&, nebot téma konzumace jater je dle mého
nazoru opomijene.

Teoreticka cast
Autorka Cerpa z monografii a ¢lankd Ceskych i zahraninich autor. Pouzité zdroje autorka
cituje spravné.

Formulace autorky jsou adekvatni, ackoliv v nékterych pasazich je zpusob vyjadfovani
ponékud komplikovany. Jazykova uroven a zpusob vyjadfovani autorky jsou pro poZzadavky
bakalafské prace vice nez dostateéné.



Prakticka cast

V praktické €asti se autorka vénuje dostupnosti jater a potravinam s jejich obsahem v trzni
siti. Formulace hypotéz a cilu prace jsou adekvatni a jsou dobfe postaveny.

Autorka se velmi vhodné vice vénovala nejCastéjSi potraviné v obchodech, a sice jatrovym
pastikam. Vytkla si za cil porovnat slozeni a vyzivové hodnoty pastik s deklarovanym
obsahem jater.

Studentka si vytkla dalSi cile a hypotézy v ramci dotaznikového Setfeni. Zajistila si vice nez
500 respondentu, coz neni jednoduché a ma jiz vypovidajici hodnotu.

V zavéru prace vice nez vhodné shrnula feSené téma a vhodné shrnula vysledky vlastniho
prizkumu trhu a zisku dat z dotaznikového Setfeni v ramci své praktické Casti bakalarské
prace. Na vSechny polozené otazky podava autorka v zavéru odpovéd. Stanovené cile prace
byly splnény, zavér je srozumitelny a jasné formulovan.

Na studentku mam nékolik otazek, které maji rozsifit diskuzi v ramci obhajoby bakalarské
prace.

1. Castym pokrmem ve $kolnich jidelnach byla jatrova omacka s ryzi. Jak je tomu
v soucasnosti?

2. Je legislativni pozadavek na obsah jater v jatroveé pastice z vaseho pohledu
dostacujici? A myslite, ze spotfebitelé, ktefi by si doma vyrabéli pastiku, by jej také
dodrzeli?

3. Jak se ve svétle riznych omezeni a zvazovanim nazvl stavite k oznaceni a nazvu
masného vyrobku ,jatrovy syr‘?

Prilohy

PFilohy jsou zpracovany v odpovidajici kvalité a dle obecnych pozadavkau.
Doporuceni / nedoporuéeni k obhajobé: Doporuluji praci k obhajobé.

Praci klasifikuji stupném: vyborné velmi-dobfe dobfe- neprospélla
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