Posudek oponentky bakalarské prace

Lucie Kaderabkova: Vyuziti hmotnostni spektrometrie pri proteinové analyze
vybranych skorapkovych plodu

Bakalarskéa prace Lucie Kadetabkové: ,,Vyuziti hmotnostni spektrometrie pfi proteinové analyze
vybranych skotdapkovych plodu“ si klade za cil ovéfit, zda je mozné odlisit od sebe vybrané skotapkové
plody za pomoci hmotnostné¢ spektrometrickych technik vyuzivanych pii proteinové analyze.

Prace v rozsahu 90 stran a 21 stran pfiloh je po formalni strance standardné Clenéna na tvod,
teoretickou Cast, experimentalni Cast, vysledky a diskuze, zavér, seznam pouzitych zkratek, seznam
pouzité literatury a pfilohy. Seznam literatury, ktery ¢ita 106 pramend, spliiuje pozadovanou normu.
Kontrola podobnosti zavére¢né prace uvadi celkovou 13% podobnost, maximalni podobnost jsou pouze
2 %. Detekovand podobnost souvisi se skutecnosti, Ze vzniklo vice praci zabyvajicich se rozlicnymi
zpusoby vyuziti metody MALDI-TOF. Analogicky v Turnitinu celkova podobnost 33 % (9 % z 1 zdroje)
vychazi predevs§im ze shody v seznamu proteind nalezenych ve vzorcich, které jsou samoziejmé spolu
s dal§imi v internetovych databazich, proto se nejedna o nedostatecnou ¢i nevhodnou préci s literaturou.

Teoretickou ¢ast prace autorka rozdélila do 9 kapitol. V prvni kapitole se zabyva semennymi
rostlinami, jejich evoluci a typickymi znaky, ve druhé skofapkovymi plody, nasleduji charakteristiky a
zatazeni 11 zkoumanych skotapkovych plodii v kapitole treti. Ve ctvrté kapitole se zaméfuje na chemické
slozeni skotapkovych plodd, tj. na obsah bilkovin, lipidl a sacharidd a vitamind a mineralnich latek ve
vybranych 11 skofdpkovych plodi. Navazuje kapitola Postaveni skofapkovych plodd ve vyziveé a
zdravotni benefity a kapitoly Rizika spojend s konzumaci a Rizika spojend s nevhodnym uchovavanim a
zpracovanim. Posledni 2 kapitoly jsou zaméfeny na teoretické piedstaveni analytickych metod
vyuzivanych k identifikaci bilkovin ve skotdpkovych plodech s odkazy na vydané vyzkumné studie a na
analyzu hlavnich komponent (PCA).

Experimentalni ¢ast je délena na 8 kapitol, ve kterych jsou uvedeny pouzivané chemikalie, pfiprava
plodu a jejich zpracovani, vazeni vzorkl, ptiprava roztokl pottebnych k analyze, enzymatické §tépeni
trypsinem, purifikaci na reverzni fazi, méteni na hmotnostnim spektrometre MALDI-TOF a vyhodnoceni
hmotnostnich spekter.

Vlastni vysledky a diskuze jsou v samostatné kapitole. Autorka uvadi vysledky na zakladé
provedené hmotnostni spektrometrie MALDI-TOF s néslednym vyhodnocenim analyzou hlavnich
komponent, na jejichZz zéklad¢ navrhuje postup, jak rozlisit skotfapkové plody dvéma 3D zobrazenimi
PCA. Nasleduje analyza ptvodnich (nezjednoduSenych) hmotnostnich spekter v programu mMass
s naslednym databdzovym zpracovanim v systému PostgreSQ, na jejiz zakladé byl sestaven seznam
unikatnich hodnot m/z pro vSechny zkoumané skotapkové plody. Déle byla vyuzita kapalinova
chromatografie s hmotnostni spektrometrii LC-ESI-Q-TOF a porovnani vysledki s rostlinnou databazi
proteinti Uniprot pro uréeni zastoupenych proteinti ve vybranych 11 vzorcich skotfapkové plod.

Prace je napsana srozumitelnég, ¢tivé a vykazuje minimum typografickych a stylistickych nedostatk.

K obhajob¢ bakalaiské prace mam na autorku nasledujici otazky:

Je mozZné na zaklad¢ vami vyuzitych metod identifikovat vzorek nezndmého skotépkového plodu?

Pokud ano, jak?

V praci navrhujete moznosti vyuziti poznatkli bakaldiské prace v praxi, resp. v analyze

potravinafskych vyrobkl. Planujete tyto poznatky vyuzit i ve vyuce chemie ¢i biologie a pokud ano,

jakym zplisobem?

Na zavér mohu konstatovat, Zze prace splituje pozadavky na bakalaiské prace v studijnim oboru
Chemie se zaméfenim na vzdélavani.
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