ABSTRAKT

Cilem bakalatské prace bylo zjistit, zdali je mozné odliSit od sebe vybrané skoiapkové plody
za pomoci hmotnostné spektrometrickych technik vyuzivanych pii proteinové analyze.
Teoreticka ¢ast shrnuje dostupné poznatky tykajici se tématu skotfapkovych plodi pocinaje
rostlinnou morfologii, systematikou a vyzivovym slozenim. Déle jsou uvadény benefity a rizika
konzumace, pii¢emz je tato ¢ast zakoncena obecnéji analytickymi metodami pouzivanymi pro

identifikaci proteinil, doplnéné o konkrétni studie z oblasti vyzkumu skotfapkovych plodi.

Experimentalni ¢ast jiz vyhradné reflektuje proteinové slozeni skotfapkovych plodii. Pro tuto
bakalafskou préaci bylo pfipraveno jedenact druht rtznych skofapkovych ploda. Ty byly
pfichystany pro analyzu v jemné mleté podobé a proteiny v nich byly ponechény S$tépit
enzymem trypsinem. Pomoci hmotnostni spektrometrie MALDI-TOF (Matrix-Assisted Laser
Desorption/Ionization Time-of-Flight) byla ziskana spektra jednotlivych vzorki. Data byla poté
vyhodnocovana pomoci PCA (Principal Component Analysis), jejimz cilem bylo zjednodusit
pohled na ziskana spektra a umoznit snazsi porovnani mezi sebou. RozliSeni na zdkladé PCA
analyzy bylo Uspé&s$né, proto byla spektra dale posuzovana s cilem ziskat unikatni hodnoty m/z
pro kazdy plod, coz se rovnéz podatilo. Nasledné byly tyto vysledky doplnény o specificte)si
metodu hmotnostni spektrometrie LC-ESI-Q-TOF (Liquid Chromatography Electrospray
Ionization Quadrupole Time-of-Flight). Ta umoZnila nalezeni typickych peptidi a urcit tak

proteiny obsazené ve vzorcich skotfapkovych ploda.
Ziskané vysledky by mohly poslouzit pii bliz§Sim studiu rostlinnych proteind v botanice,
potenciadl by mohl mit vyzkum nalezenych proteini jakozto alergend. Dale by mohly byt

ziskané vysledky vyuZity pro identifikaci proteint rostlinného plivodu obsaZenych v nékterych

primyslové zpracovanych potravinach a napomoci i pii odhalovani falSovani potravin.
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