
Abstrakt 

 

Tato bakalářská práce se zabývá vývojem metody separace karotenoidových 

barviv, především astaxanthinu, β-karotenu a luteinu, produkovaných mikroskopickou 

zelenou řasou Tetracystis pulchra. Práce porovnává publikované metody separace 

karotenoidových barviv a snaží se o optimalizaci metody vhodné pro analýzu extraktů 

barviv z buněk Tetracystis pulchra.  

Optimalizované HPLC-DAD podmínky pro separaci karotenoidů byly 

následující: mobilní fáze A – ACN/MeOH/0,05M Tris-HCl pufr (pH = 8,0): 94/2/4, 

mobilní fáze B – MeOH/EtOAc: 68/32 za gradientové eluce, průtok 0,25 ml min˗1, 

teplota kolony 28 °C. Byla použita kolona Kinetex C18 (100 × 2,1 mm, 2,6 µm), 

dávkovaný objem byl 20 µl, detekce probíhala při vlnové délce 470 nm. Celková doba 

analýzy byla 23 minut. 
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