Abstrakt

Naplni této bakalaiské prace byla analyza extraktli ovoce a zeleniny. Ve vzorcich byl
sledovan obsah olova (ve form¢ olovnatych iontl) a kadmia (ve form¢é kademnatych iontt)
pomoci atomové absorp¢ni spektrometrie. Nejprve bylo nutné provést optimaliza¢ni studii a
najit tak optimalni podminky metody a vybrat vhodny zpiisob atomizace vzorku. Bylo voleno
mezi plamenovou a elektrotermickou atomizaci. V rdmci optimalizace byly pro atomizaci
v plameni zkoumény tyto parametry: vyska paprsku nad hranou hotaku, rychlost prutoku
paliva, horizontalni poloha hotéku, Sitka spektralniho intervalu a velikost napajeciho proudu
vybojky. Optimaliza¢ni studie pro elektrotermickou atomizaci zahrnovala ptredevSim vliv
teploty pyrolyzy a atomizace na velikost signalu. Pro stanoveni detek¢nich limith pouzitych
ptistrojii byly pouzity standardni roztoky olova a kadmia. Meze detekce pii atomizaci v plameni
byly pro olovo, resp. kadmium 0,002 mg/1, resp. 0,003 mg/1. Pti elektrotermické atomizaci byla
mez detekce pro olovo, resp. kadmium 0,026 pg/l, resp. 0,029 pg/l.

Experimentalné zjisténé hodnoty byly statisticky zpracovany a obsah olova a kadmia byl
porovnan s meznimi hodnotami olova a kadmia, které mtiZe obsahovat vzorek ovoce a zeleniny
podle Natizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006 ze dne 19. prosince 2006. Experimentalné zjisténé
hodnoty obsahu olova i kadmia ve vSech vzorcich ovoce a zeleniny spliiuji maximalni

povolenou mez.
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