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Abstrakt: V ramci této prace jsem zmapovala dostupné doklady o prvnich zminkéch o
péstovani vinné révy a objeveni opojnych ucinkl vina ¢lovékem. Zpracovala jsem strucny
piehled zaznamenanych zptsobt vyroby vina, jeho uchovavani a zvyka spojenych s jeho
konzumaci. Zvlastni pozornost jsem vénovala vyskytu vinné révy a konzumaci vina na
nasem uzemi. V samostatnych kapitolach jsem se zabyvala vinem jako nabozenskym
symbolem a vlivu konzumace vina na zdravi. Déle jsem se soustfedila na vino, jako zdroj
inspirace umélcti s akcentem na vytvarné uméni a kinematografii. Praci uzavirdm kapitolou

vénovanou vinu jako faktoru ovliviiujicimu socialni zivot.

Kli¢ova slova: vinna réva, vino, citaty, prislovi, pofekadla, nabozenstvi, Bible, zdravi,

spolecnost, uméni, vinafstvi, vinotéka

Abstract: In my thesis | have mapped the available sources documenting the first attempts
at grape growing and the discovery of the intoxicating effects of wine. | have summarized
the records of various ways of wine production, its preservation and the habits related to its
consumption. | have dedicated special attention to the presence of the grapevine as well as
to wine consumption in our territory. In the individual chapters | have considered wine as a
religious symbol and dealt with the impact of wine consumption on health. Special
attention was paid to wine as a source of inspiration for artists with an accent on visual arts
and cinematography. The thesis is concluded by a chapter dedicated to wine as a social life
forming factor.

Key words: grapevine, wine, quotations, proverbs, sayings, religions, Bible, health,

society, arts, winery, wine bar
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Uvod

,,Dobré vino tvoii dobrou krev,

dobrd krev je predpokladem dobré nalady,

dobra nalada ptinasi dobré myslenky,

dobré myslenky davaji vzniknout dobrym skutktim,
dobré¢ skutky dé€laji cloveka lovékem.*

z moudrosti starych Cech

Zamérem diplomové prace na téma Vitis vinifera ¢ili vinna réva neni jen sumarizace mytl
a legend o jejim piavodu, objeveni ¢lovékem a obsahnuti zpisobl jejiho péstovani,
zpracovani, skladovani a konzumace. Pfedmétem neni ani enologicky rozbor vina jako
suroviny, ani sommelierska studie druhi a odrid. Cilem je poukazat na skuteCnost, Ze
vinna réva a jeji hlavni produkt, tedy vino, jsou jiz od poc¢atku svého vyskytu i nespornym
kulturologickym fenoménem.

Jako priivodce celou praci a pomocnika pfi ilustrovani faktu, ze se vino tak ¢i onak
vyskytuje snad ve vSech kulturdch jiz od ddvnovéku jsem zvolila ptislovi a potekadla.
Pravé ta totiz byvaji nejlepsim zrcadlem kultur. Na dokresleni toho, jak vino zasahlo do

zivota lidi, ktefi pak méli pottebu se k jeho existenci néjak vymezit, jsem piidala citaty.

Jak tika Jindfich Hauft v pfedmluvé ke své knize Novy brevii o viné:. ,Snad Zadny jiny
plod zemé neovlivnil ducha, uméni a humor lidi vSech dob jako vino. V uméni vytvarném,
slovesném, ale i v hudbé nachazime velké mnozstvi motivii na oslavu vinné révy a vina
jako dik umélch tomuto us$lechtilému napoji za dobrou naladu, za mySlenky a podnéty
K tvorbé. Basnici, spisovatelé a hudebni skladatelé ho opévovali, malifi a sochafi
znazornovali svét révy 1 lahodnost vina. Umélecky vyfezavané dno sudu, mistrné vytepany
sttibrny pohar nebo vkusné sklenéné ¢iSe sv€dci o dovednostech naSich piedkd, kteti do

sluzeb vina dali vSechen svij um.” (Hauft, 1988, s. 3)

Prislovi a pofekadla byvaji charakterizovdna jako kratké pripoveédi s mravnim a etickym
poucenim, které se piedavaji z generace na generaci jiz po mnoho staleti. Nesou tak S
sebou dikaz o moudrosti nasich ptedku, tvoii soucast nasi narodni tradice a pomahaji nam

si uvédomovat zékladni hodnoty nasi kultury. Kapitoly vénované prvnim zminkdm o viné,
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zpusobim jeho péstovani a vyrob¢, nabozenskym aspektim, které v sob& vino nese,
formam, kterymi se promitlo v uméni, a v neposledni fad¢ o jeho vlivu na zdravi a socialni

zivot, prokladam také tematickymi grafikami Jifiho Slivy.

K lidskému $tésti a k iIsmévné pohod¢ patii prostieny stil, vino, pratelé a hudba.*
Homér

,»Neni vétsi poezie bez rymi a strof, nez kdyz pratelé vino piji a rozumi si beze slov.*
Vilém Zavada



Stopy vinné révy

»Znalost vina muze byt radosti po cely zivot ¢lovéka“
Ernst Hemingway

Vétsina zdroju, ze kterych v této praci Cerpam, datuji prvni doklady o vyrobé vina
do obdobi pted sedmi az deseti tisici lety. Nékteré popularnéjsi, pozdéji citované prameny
se ovSem neboji ani tvrzeni, ze nejstarsi fosilie ket severni polokoule jsou fosiliemi prave
vinné révy staré pres Ctyficet milionu let, a Ze jiz clovék mladsi doby kamenné sbiral plody
plané vinné révy a pravdépodobné tedy znal i opojné Gcinky jeji zkvasené $tavy.
Nova encyklopedie ceského a moravského vina lokalizuje prvni vino v tureckém Catal
Hiiyliku, syrském Damasku, libanonském Byblosu ¢i Jordansku, Arménii a Gruzii, kterou
také povazuje za skuteCnou pravlast vina. Vzdyt i samotny néazev vino pochazi
z gruzinského oznaceni ,,gvino®. (Hauft, 1988, s. 14)
Z kulturologického hlediska je zajimava riznorodost legendiky o poc¢atcich péstovani vina.
Jedna z povésti zacina na upati hory Ararat, v misté, kde pry ptistal se svou archou Noe.
Ten se svou zenou, tfemi syny a jejich manzelkami zacal obdélavat ptidu. Kdyz jednoho
dne vynasel z archy natadi, v§iml si mezi kmeny, z nichz byla archa postavena, pnouci Se
rostliny. Zasadil ji do zemé¢, ale nestaral se o ni. O to piekvapenéjsi byl, kdyz rostlina
urodila prvni lahodné plody modro€erné barvy. Rostlinu rozmnozil a osazel ji pfilehlé
svahy. Jednou pfi sklizni plody otrhal a ulozil je do kamenného dZberu, na ktery ovSem
zapomnél. Pozdé&ji, kdyz délal poradek, dzber nalezl, nebyly vném vsak hrozny, ale
bublajici §t'ava. Napil se ji a to dokonce nékolikrat. Napoj zaptsobil a Noa okouzlil.
Tento pfibéh, ktery je obsazen v devaté kapitole knihy Genesis, uvadi ve své knize Bilé
vino, pruvodce pro znalce jako prvni zminku o vinné révé v kiestansko-zidovském svéte 1
Godfrey Spence. Upozornuje vSak na fakt, Ze podle tohoto pramenu Noe védél, jak révu
péstovat a zhotovit z ni vino, a to podle jeho nazoru svédéi o tom, Ze bylo soucasti
kazdodenniho Zivota i pfed biblickou potopou. (Spence, 2002, s. 9)
Noe byva skute¢né Casto oznacovan za objevitele vyroby vina, ale zaroven za prvniho
opilece. Péstoval vinnou révu, napil se, upadl do stavu opilosti, ztratil ducha a svIékl se ve
svém stanu do naha. KdyZ nabyl opét rozumu, proklel jednoho ze svych tfi synti, Chadma,
ktery, spatfiv otce obnaZeného, nezakryl jeho nahotu, tak jak to ucinili jeho dva chépajici
bratii, Sém a Jefet.
V tecké mytologii se objevuje hned nékolik povésti o Dionysovi, bohu vina, ktery se podle
obecné tradice narodil jako syn Dia a Semely, dcery thébského krale Kadma. Kdyz dospél,

prochazel se svou druzinou celou zemi a v Lydii spatfil krasného satyra Ampela (ampalos



— vinna réva). Vzal ho do své druziny satyrt, silénd, bakchantek a menad. Béhem putovani
po horéch a lesich se celd druzina oddéavala veseli a radostem. Ampelos ale jednoho dne
spadl ze splaseného byka a zabil se. Dionysos u jeho mrtvého téla natikal tak dlouho, az se
jeho otec Zeus dojal natolik, Ze proménil Ampala ve vinny ket, ktery dava nektar a voni ze
vSech kvéti nejlépe. Dionysos rostlinku s laskou péstoval a ta davala jemu i jeho druziné
nadseni. Tato rostlina zacala byt nazvana Lyaios (latinsky Liber), tedy osvoboditel, ktery
blahodarn¢ plisobi na télo 1 dusi a plasi smutek 1 starosti. V Aténach byly nasledné o
svatcich Dionysovych hrany tragédie a komedie a tyto slavnosti se staly velkym svatkem
Rekt, dokonce jednou z nejvétsich athénskych slavnosti.

Jind povést pravi, ze Dionysa jednoho dne ptepadli béhem nevinné hry Titani, nepratelé
olympskych bohi. Zaziva ho rozsdpali a kusy jeho téla rozhdzeli. Athéna, bohyné
moudrosti, nasla jesté pulsujici Dionysovo srdce a pohibila ho do zemé. Ze srdce pry
vyrostl ket vinné révy, ktery nikdy nevyhyne.

Podle jiné legendy svéfil Zeus malého Dionysa do opatrovani bohu Hermovi. Ten byl
ovsem jako Diliv posel velmi zaméstnany, nemél na malého Dionysa ¢as, a tak ho svéfil na
hlidani nymfam. Ty jej uloZily do jeskyné porostlé vinnou révou a tam se o n¢j staraly. Zde
Dionysos poprvé ochutnal vino, kterym pozdé€ji posiliioval nejen sebe, ale 1 svoje pratele
silény a satyry.

Dalsi povést, obohacena o ponaucenti, li¢i putovani Dionysa na ostrov Naxos. Kdyz béhem
namahavé cesty odpocival, vSiml si podivné rostlinky, kterou i pfes pocetné lekce
botaniky, jichZ se mu dostalo od tety Chloridy, nebyl schopen rozpoznat. Rozhodl se ji vzit
Ji s sebou na Naxos. Lykur, ktery Dionysa nenavidél a neuznaval ho jako boha, se rozhodl
jeho radost prekazit. Rozpalil slunce tak, Ze Dionysos musel rostlinku chrénit pfed paprsky
v duté ptaci kosti. To ovSem Lykura popudilo jesté¢ vice, a vdechl proto rostliné
nadpfirozenou vegetacni silu. Ta rostla tak rychle, Ze ji Dionysos musel pfemistit do kosti
Ivi. Ani ta vSak nestacila na dlouho, a byla vystfidana kosti z osli nohy. V té se jiz podafilo
rostlinu dopravit na Naxos. Tam ji Dionysos zasadil na zahradce u své tety Chléridy.
Zminované ponauceni tkvi v tom, ze lahodné $tava vytékajici z plodl si v sobé pry nese
néco z vlastnosti téch, jejichz kosti poslouzily jako jeji Zivotodarné schranka. Proto je pry
¢loveéku po prvni sklence vina jako ptaku, po dvou nebo tfech se citi silny a odvazny jako
lev, po dalsich sklenkach vsak jiz déla osloviny.

Jitka Uvirova v eseji Poznamky k enologické archeologii aneb vinna réva a vino v obdobi
antiky uvadi jest¢ dalsi povést o Dionysovi, jenz byl ¢asto zobrazovan jako dité, které se na

jafe probouzi, v 1ét€ dospiva, na podzim usina a zjara se opét zjevuje Vv podob¢ ditéte. Na



fecké véaze z obdobi let 540-530 pf. n. L., kterou mizeme obdivovat v pinakotéce
V Mnichové, je vymalovana piihoda Dionysa zajatého piraty, ktefi z néj hodlali udélat
otroka. Dionysos se ale zbavil fetézl, vétvicky vinné révy a bieCtanu se omotaly pevné
okolo stéznu a plachet lodi a ta se zastavila. K smrti vydéSeni pirati se ve zmatku vrhli do
moie a zménili se v delfiny.

Dulezitou soucasti dionyského kultu byly i slavnosti konané na pocest tohoto boha.
Odehravaly se v riiznych obdobich roku a mély rozli¢ny charakter. Ty jarni mély raz spise
méstsky a byly hlavni oslavou boha. Trvaly fadu dni a odehravaly se ve velmi vzruSené,
hravé az nespoutané a prostopasné atmosféie. Z kulturniho hlediska je dulezité, ze se
béhem nich ptredvadély scénické hry, které se staly zdkladem divadla. V zimé¢ se naopak
konaly slavnosti charakteru spiSe venkovského. Ob¢tovala se pfi nich zvifata, konala se
procesi. Dionysos byl pozdéji naptiklad v Lydii nazyvan Bakchem — toto jméno si zvolili
Rimané. Ti v té dobg jiz uctivali boZstvo ze stfedni Italie, které oznagovali jako Liber Pater
— ochrance kultury vina a urodnosti poli. Tato postava splynula s Bakchem — Dionysem.
Bakchus je zobrazovan ¢asto jako kulatoucké, tlustoucké dité. Popularni bakchanalie — lat.
bacchanalia — zasvécené Bakchovi, se rozsifily az v helénské a fimské dobé€, hlavné v
Malé Asii, na Balkan€ a v Italii (tam vznikla v bohatych vrstvach bakchicka mysteria,
znama 1 z fresek soukromych domt, napt. z Villy Item v Pompejich). Ve méstech se
odehravaly neziizené orgie, Gcastnici se odivali do kizi domacich nebo divokych zvirat,
potirali si télo krvi ¢i zbytky vykvaseného vina.

Nejdtive zacaly oslavy pokojnym priivodem, v némz zeny (bakchantky) nesly obfti falus v
kosi zakrytém plody, jako hlavni symbol sily a plodnosti. Po jeho odhaleni se oslavy
proménily v mysterium provazené sexudlni nevazanosti, a kdyz i vaZené manzelky
fimskych patricijli nedokazaly udrZet va$né na uzdé¢, staly se oslavy boha Dionysa teréem
kritiky. Bakchandlie byly nakonec omezeny v roce 186 pft. n. 1. zvlastnim dekretem Senatu
s nazvem De Bacchanalibus. (Uvirova, 2010, s. 133-134 a Vesela, 2009, s. 245)

Hauft se vénuje i serioznéjSimu patrani a poukazuje na nejstarsi nalezy dokazujici, ze jiz
¢lovék mladsi doby kamenné sbiral plody plané révy a poznal opojné ucinky zkysané
$tavy z bobuli. Jiz pred Sesti tisici lety se na izemi franu, Afghanistanu a pravdépodobné i
v Cing péstovala vinna réva. Dale uvadi, ze prvni vinice vznikly v Asii. Jiz okolo roku
3500 pf. n. 1. bylo jiz na vysoké urovni vinafstvi ve staré Asyrii a Babylonii a také
vV Egypté. Zde jiz faraonové prvnich dynastii podle hieroglyfickych zdznamt péstovali 6 az
8 odriid révy. V hrobech XXI. dynastie byly dokonce nalezeny mumifikované vinné
bobulky. (Hauft, 1988, s. 13)
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Encyklopedie ceského a moravského vina cituje archeologickou expedici do iranu, mezi
jejimiz nalezy byl i dzban suzkym hrdlem, na jehoz dné byla nalezena nazloutla
usazenina. Naslednd analyza potvrdila, Ze tato usazenina obsahuje kyselinu vinnou
V mnozstvi, V jakém se vyskytuje vyhradné ve vinnych hroznech. Dale byla identifikovana
pryskyfice, kterd se ve starovéku uzivala ke konzervaci vina. Dzban byl prokazatelné
zhotoven mezi lety 5400-5000 pted nasim letopoétem. NejstarSi nalezené vino je tedy
podle tohoto zdroje plnych sedm tisic let staré. (Kraus, 1997, s. 11)

To potvrzuje i vyzdoba Neferovy hrobky v Sakkare, ze které se dokonce dozvidame, Ze
k lisovani hrozni pouzivali cvicené paviany. Ti dokéazali velmi mrStné rozpinat
Vv protisméru dvé tyce, k nimz byly upevnény konce zkroucené plachty, ve které se hrozny
lisovaly. (Kraus, 2005, s. 14)

Kniha Bilé vino, priivodce pro znalce poukazuje na jinou malbu v hrobce v Thébach, ktera
detailng 1i¢i vSechna stadia vyroby vina od sbéru hroznli az po piepravu hotového produktu
po Nilu. Tato malba je tak podrobné vypracovand, ze dokonce zdiraziuje i Cesale pfii
zapisovani mnozstvi urody. (Spence, 2002, s. 9)

Michael Edwards, autor knihy Cervené vino, priivodce pro znalce cituje Hugha Johnsona,
slavného vinafského publicitu, ktery tikd, Ze podle maleb v hrobkach faraont, mcli
Egyptané odborniky, ktefi posuzovali kvalitu vina s takovou jistotou a profesionalitou jako
obchodnik s bordeauxskym ve 20. stoleti. (Edwards, 2001, s. 8)

V knize Zrozeni vina Jaroslava Patka se docteme o vife Egyptand, Ze vino je darem boha
Osirise, a o zvyku davat zemielym do hrobt dzbany s vinem. Patek také cituje jeden
z nejstarSich zakond z doby babylonského krale Chammurapiho, ve kterém se pravi, Ze
vino musi byt podavano za ufedné stanovenou cenu. (Patek, 1998, s. 7)

Také Uvirova potvrzuje vyskyt amfor, ale i dalSich nadob z palené hliny v hrobkach
prvnich egyptskych dynastii, které obsahovaly vino. Zajimavé je, Ze tak jako v dneSni
moderni dobé se uz i tehdy zadala dusledna identifikace vina. Bylo tfeba oznacit jeho
puvod, odriidu, udat nazev vinice, identitu prodavajiciho a kupujiciho. Hieroglyf z obdobi
3100—2686 pt. n. 1., vyryty na hrobce faraona Semti Den Udimu z prvni dynastie, obsahuje
jednu z prvnich zminek o vinu. Ta dokladda, Ze vino bylo ndpojem uréenym faraoniim,
dvoru a knézim. I dal$i Cetné malby v egyptskych hrobkach znazoriiuji vinobrani: sbér a
drceni hroznti, lisovani $tdvy, konzervaci vina. Rozpoznatelné jsou i pletené koSiky
vyztuzené vapnem, aby nepropoustély stavu. Tabulka s napisem na hrobce Pepiho 2

v Sakkare z 2152 pt. n. 1. se zminuje o péti odrudach vina. (Uvirova, 2010, 131-132)
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Hauft popisuje cestu vinné révy z Asie do Stiedomoti. Nadoby se zbytky vina a semen
révy byly nalezeny ve zficeninach Mykén, Orchomenu i jinde. Ve starém Recku, na Krété
a v Thrakii se da hovotit o skute¢né vyspélém vinafstvi. Sokratiiv Zzak Xenofon, Platontv a
Aristoteliv zak, pfirodovédec a filozof Theofrastos a dalSi napsali traktity o hnojeni,
roubovéni, otkovani a fezu révy. Recky basnik Hésiodos v 7. stoleti pi. n. 1. dokonce radi:
,»kdyz Orion a Sirius stoupaji do stiedu nebeské bané¢, je cas, abys sklizel hrozny!“. Déle se
z Recka vinafstvi rozsitilo do Italie, na Sicilii a do Cernomoti, odkud jsou znamy nalezy
amfor se zbytky vina a semen. Na Krymu, v povodi Donu a v Besarabii stejné nalezy
pochazi ze 7. stoleti pt. n. L.
O rozséhlych vinicich v severni Africe, zalozenych FéniCany, se zminuje kartaginsky
vojeviudce Mago ve svém dile O rolnictvi. Fénicané béhem zaklddani osad v jizni Casti
Francie naucili Galy budovat vinice a péstovat vinnou révu. Nalezy semen vinné révy z
doby bronzové zname se severni Italie a ze Svycarskych kolovych staveb.
Rimané péstovani révy prevzali od Reki a své ucitele v tomto umu predgili. Spens uvadi,
7e Rekové, piesidlujici na tizemi dnesni Itdlie po padu Mykén, pojmenovali pro jeji
urodnost tuto oblast Enotria, neboli ,,zemé vinné révy“. Z osmdesati mist véhlasnych v
antice vybornym vinem bylo Sedesat v Italii.

,» Vino je mlékem starych.*

italské prislovi

Archeologické nalezy svéd¢i naptiklad o rozkvétu vinafstvi v Panonii a v Podunaji,
pisemnych zprav se vSak dochovalo malo. Mezi nejpozoruhodnéjsi nalezy patii naptiklad
vinafsky lis z Aquinca z obdobi kolem roku 200 pt. n. . nebo objeveni révové pecky
pochazejici z let 50 pf. n. 1. az 50 n. |. v Nussdorfu u Vidné. Tyto nalezy jsou povazovany
za prvni doklady keltského vinaistvi. V Grillenbergu u Hartbergu byly nalezeny pecky
révy Vv fimském hrobé¢ z obdobi 100-180 n. I. (Hauft, 1988, s. 13-14)

»Praobyvatelem Evropy je nesporn¢ vinna reva.”

Anton Pavlovi¢ Cechov

Uvirova zminuje nalezy v amforach lodi, které ztroskotaly kdysi v davnych dobach pfii

plavbé z Italie do Galie a Iberie (Hispanie). V letech 75-60 pi. n. |. ztroskotala velka

obchodni lod’ blizko malého ptistavu Madrague de Giens (Francie). Plavidlo pfevazelo

okolo 6000 amfor s vinem a stovky dalSich nadob. Znacky na amforach, nesouci jméno

Publius Veveius Papus, umoznily piesnou identifikaci a lokalizaci ptvodu néakladu
(Terracina na jihu Latia). (Uvirova, 2010, s. 135)
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Vyroba, uchovavani a konzumace

Sarikovany Vinar L Vigneron Barriqué

Petr Chalupa v eseji Vino v bibli ¢erpa piimo z biblického popisu vyskytu a vyroby vina.
Uvadi, Ze vino uméli vyrabét uz predizraelsti obyvatelé zemé Kanaanu. V textu, ktery byl
snad sepsan kolem roku 1780 pt. n. L., vypravi pfitel egyptského krale Sesostrise Sinuhet o
svém dobrodruzstvi, které zazil v Kanadnu. Mimo jiné fika: ,,Byla to krasna zemé... Byly
tam fiky a hrozny a méla vice vina nez vody... Davali mi pecivo a vino k denni potiebé...*
Ve Ctvrté knize MojziSové potvrzuji Grodnost zemé vyzvédaéi, které Mojzi§ vysle, aby
prozkoumali zaslibenou zemi: Ptisli aZ k ivalu ESkolu, kde ufizli ratolest s jednim vinnym
hroznem, dva ji museli nést na sochoru, a n¢kolik granatovych jablek a fikd. To misto se
nazyva Eskolsky uval podle hroznu, ktery tam Izraelci odiizli.

Vyroba zacinala sklizni hroznil v srpnu nebo v zafi. Hrozny se odfezavaly vinafskymi nozi
a ukladaly se do kost. Pak se, vétSinou pfimo ve vinicich, nechaly Etrnact dni lezet na
slunci, aby se zvysila cukernatost. Nékdy se hrozny dopravovaly hned k lisim. Lisovaci
zafizeni se skladalo ze dvou kruhovych ¢i obdélnikovych nadrzi: nadrze lisovaci a uloZné.
Obé¢ byly bud’ vytesany do skaly nebo vyhloubeny v zemi, vyzdény a utésnény smolou.
Lisovaci nadrz zabirala pfiblizn¢ 16 m?, byla 20 az 30 cm hluboké a spadovand k jedné
stén& nebo rohu. Ulozna nadrz byla polozena niZe, byla mensi, hluboka asi 1 m, s lisovaci
nadrZi byla propojena strouhou. Hrozny §lapali holyma nohama muZi nebo chlapci, jindy je
zaté¢zovali kameny. Vylisovana §tava se stacela do hlinénych dzbani nebo do méchl z
kozi ¢i berani kiize; béhem Sesti aZ dvanacti hodin nastalo kvaSeni. Vinny most nazyva
starozakonni tradice hebrejskym vyrazem ,tiro$“, doslova vylisek. Prorok Micheas
vyuZzivéa odliSeni moStu od vina k hrozebné zvésti: ,,...vylisuje§ most (tiro$), a vina (jajin)
se nenapijes. Termin ,tiro$* muze oznacovat jak sladkou $tévu, tak i kvasici most s
obsahem alkoholu, ktery mize ,,omamit srdce®. Po kvaSeni se nesmélo vino ponechat v

nadob¢ se sedlinou, ale muselo se stocit do jinych nadob; ¢asto se k tomu pouzivala
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nasoska a vino se filtrovalo pies sito nebo tkaninu. Nadoby se oznacovaly druhem vina
nebo mistem plvodu. Vino se uchovavalo ve sklepich blizko obytnych domi. Pro
zakladani takovych sklepii bylo vapencové podlozi velmi vhodné. Zvlastni zasobarny vina
se nachazely v kralovskych vinicich, v pevnostech a v chramech. Star§im, ulezelym vinim
se davala pfednost pfed mladSimi. Ve starovékém Kanadnu se péstovala pifedevsim temné
modré odrtida a z ni se vyrab¢lo bézné, cervené vino. Pro zesileni a zlepSeni chuti se misilo
s pepfem, pelyinkem nebo kadidlem. Vino smiSené s myrhou se pouzivalo k omameni.
Vino, vyrobené z vylisku, se zpracovavalo na ocet, ktery se pil s vodou. (Chalupa, 2009, s.
76-77)

Méchy z kozli, vepfové a hovézi kiize na pienaseni vina vyménili Rimané v dobé cisaistvi
za dfevéné sudy. Na Trajanové sloupu v Rimé& jsou zachyceny uz prakticky v dnesni
podobé. Sudy neslouzily jen ke kvaSeni, skladovani nebo k ptepravé vina, ale pouzivalo se
jich 1 jako miry. Svéd¢i o tom staré archivni zdznamy, podle kterych se vinice métily podle
vynosu, tedy na sudy. (Hauft, 1988, s. 36-37)

Staii Rekové a Rimané, kteii se sice podle Uvirové piili§ nezatézovali zptisoby konzervace
neb za nejlepsi vina povazovali ta, kterd se obesSla bez konzervantli, uchovavali vino v
amforach. Amfory naplnéné vinem se uzaviraly zatkou ze dfeva, ktera se zalepovala
smolou nebo voskem. Plinius uvadi moznost pfidani siry, tak jak se o tom docetl u Catona.
Rimska enologie byla zaloZena na piidavani pryskyfice. Ta byla piidavana do vina bud’ ve
vétsich kouscich v surovém stavu, nebo rozpusténa ve vafici vodé€. Tato resina méla sice
nezpochybnitelné¢ konzervacni Uc€inky, dodavala ale vinu pachut terpentynu. Dnes je
pfitom vino Retsina sti¢ené¢ ze sudli vymazanych pryskyfici povazovano za jednu
defrutum, ¢aste¢né uvafeny vinny most, koncentrovana vinna st'ava. Vysoky obsah cukru v
defrutu zajistoval zvySeni obsahu alkoholu. (Uvirova, 2010, s. 132)

Spodni ¢ast amfor byla zaSpicatéla, aby se daly ve sklepe zaboftit do pisku. Mensi amfory
mély difevéné nebo hlinéné podstavce. Nekteré amfory byly opatieny Stitkem, ktery uvadél
druh a ro¢nik vina, obsah nadoby a jméno dodavatele. Amfory urcené ke skladovani mély
obsah zpravidla kolem dvaceti az tficeti litrG. (Hauft, 1988, s. 236)

Od 6. stoleti pf. n. 1. se pouzivala tzv. dolia, nadoby vysoké az dva metry, se sténami
silnymi dva aZ ¢ty centimetry; dolia mohla pojmout az 3000 litrti vina. Casto byly tyto
nadoby zapoustény do zemée pitimo v domech.

Z malych dekorovanych amfor, které byly soucasti stolnich souprav, se vino nalévalo do

takzvaného meésidla neboli kratéru, velké dvouuché zvonovité nebo kalichovité nadoby na
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nizkém podstavci, do niz se nejprve nalilo vino a pak se pfilévala voda. Z méSidla se
nabérackou plnily ¢iSe a pohary. Kdo, kde a kdy stacel vino poprvé do lahvi, nevime.
Nezname tedy ani podobu téch ptvodnich prvnich lahvi. (Hauft, 1988, s. 39)

Z asijského tizemi se dochovaly kresby dokladujici piti vina z vydutych nadob, které
nahradily ptivodni spojeni dvou dlani. Zprvu byly tyto nadoby pravdépodobné vydlabany
ze dreva, z tykve, n¢kdy poslouzil i mékky kamen, pak ¢iSe ¢i pohar z hliny, vak z kiize ¢i
roh. Je zndmo, ze Gruzinci a piislusnici dalSich narodd na Kavkaze pili vino pravé ze
zvitecich rohit, takzvanych rhytoni. Rhytony byly zakonceny ozdobnou hlavou zvitete,
Vv niz byl otvor s klapkou, jiz se vino mohlo ¢epovat do mensich nadob ¢i pfimo do tst.
Vnéjsi stény rohti byvaly bohat¢ figuraln¢ zdobeny a opatieny velkym uchem. V nékterych
asijskych zemich se vino popijelo z misek z kokosovych ofechti nebo kornoutkt sto¢enych
z palmovych listd. V Egypté se podle nalezl popijelo vino z lastur a dost mozna i z lebek.
Ty ovSem pravdépodobné slouzily pouze k dekorativnim ucelim. (Hauft, 1988, s. 71-72)
V Recku a Rimé byly piivodni pohary hlinéné a vyrabély se na hrnéifském kruhu, znamém
uz z doby piedhistorické. Zpravidla byvaly zdobené. Mensi nadoby vyrabéli Rekové a
Rimané i zdrahych kament, zkovu a ze skla, z bilého alabastru, z achéatu, z &istého
ktistalu a z jantaru. V pozd¢jsich dobach byly velice oblibené nadoby z bronzu, z téch
prosluly zeyjména ty korintské. Stiibrné a zlaté pohdry byly nejprve povazovany za
rozmafilost a jejich majitel mohl byt i trestan. Sendtor Publius Cornelius Rufinus byl
dokonce vyloucen ze senatu, protoZze mél nadmérny pocet stiibrnych nddob. Pozdé&ji se ale
prosadily a v doméacnostech bohatych Rimanii se stiibrné kuchyiiské nadobi stalo normou.
(Hauft, 1988, s. 36)

Na cisafském dvote se pouzivaly nadoby zlaté, poseté drahokamy. Od Egyptanii pievzali
Rekové nadoby sklenéné. Nejstarsi sklenéné nadoby z doby egyptskych faraond, asi 3500
pt. n. |, nebyly prihledné, ale tlustosténné a zhotovovaly se z barevného vrstveného skla.
Ciré sklo znali Egyptané jiz od 18 stol. pt. n. 1. Vice neZ pohary z &istého kiistalu byly ale
cenéné pohary ze skla ménavého, vyrabéné v Egypté v 2. stoleti naSeho letopoctu. Na
zlomu letopoctu prisli Fénicané na princip vyroby dutého skla vyfukovanim pomoci
sklarské pistaly. (Hauft, 1988, s. 71-72)

Nesmirné mé zaujalo, Ze pit vino nesmiSené s vodou povazovali staii Rekové za $kodlivé
pro lidské zdravi a odsuzovali to jako barbarstvi, dokonce i fedéni vina vodou, at’ jiz
studenou ¢i horkou, v poméru 1:1 bylo povazovano za nestfidmost. Obvykly pomér vina

k vodé byl 1:2 nebo dokonce 1:3. Rimané si oviem v dobg cisaistvi michali vino s vodou
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Vv poméru 3:1. Pravé proto, ze Rekové vino diisledné misili s vodou, a to obycejné

moiskou, nedochazelo u nich k opilosti. (Hauft, 1988, s. 55)

,Nestaram se, kam tece voda, nepfijde-li do vina.*
Gilbert Keith Chesterton
Jen téZko si dnes lze ptedstavit vinafe, jehoz vino bychom si ziedili v poméru 1:3 se slanou
vodou a pak jej hodnotili. Nemyslim si rovnéz, ze by dnesni vinai snesl dalsi oblibenou
feckou a fimskou praktiku, jiz bylo michdni vina sjinym vinem; bilé se zlutym c¢i
cervenym a jeho nasledné slazeni medem, parfémovani myrhou, kofenéni ptisadami, jako
bylo aloe, listky ruzi, jalovec, fialy, vavfin ¢i pelynék.
Na ochranu proti opilosti si pfi hostinich Rekové a Rimané davali na hlavu vénec
z bie¢tanu, mifiku, fial, rGzi ¢i lilii. Athénsky statnik Solon, jeden ze sedmi prvnich
filozofi hlésajicich zéasadu ,,v§eho s mirou“, stejn¢ jako athénsky zakonodarce Drakon
Konfucius a Buddha, varovali své stoupence pied pirespfiliSnym pitim opojnych ndpojt.
Mohamed je pifimo zakazal. Ve stfedov€ku cisaf Karel Veliky stanovil za opakované
opilstvi dokonce trest smrti. (Hauft, 1988, s. 182—-183)
Po padu fise fimské se ve stfedoveku velice rozmohlo falSovani vina. Svéd¢éi o tom rizné
dochované vyhlasky a nafizeni. Vina se vyrabéla z rozinek, z datli a ze svatojanského
chleba. Znamy jsou i piipady kotenéni téchto padélki strouhanym syrem. Vyslednou chut

si 1ze dnes jen velmi tézko predstavit. (Hauft, 1988, s. 53-55)

,Neni viibec potfeba paméti, abychom poznali dobra vina.*
francouzské ptislovi
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Vinna réva na naSem uzemi

»Je ¢esky obzor hluboky jak dzban
a jeho vzduch je silngjsi nez vino.*
Josef Kainar

Archeologickych nalezi z naseho izemi je pomérné¢ malo. Kromé¢ jiz zminovaného nalezu
lisu Aquinca potvrzuje Kelty jako prvni identifikovatelnou etnicko-kulturni skupinu
popijejici vino na nasem tzemi i Novd encyklopedie ceského a moravského vina. Mezi
dal§i nejcenn&j$i nalezy patii vinafské noze z Mikul¢ic a Starych zamkd u LiSné,
sttedovéké révové pecky z Brna, Mikul¢ic, z Olomouce, z Opavy, z Chrudimi a
z Havlickova Brodu. Za velmi zajimavy je povazovan nalez terasek na jiznim svahu
htadcanského vrchu, kde zfejmé byla vinice. Je to pravdépodobné nejstarSi doklad o
existenci vinaf'stvi na ¢eském tuzemi. (Hauft, 1988, s. 14)

Pocatky vinohradnictvi u nas byvaji nejéastéji spojovany s Risi fimskou, kterd zaujimala
znacnou ¢ast Evropy vcetné jihu Moravy. Dle tdaji publikovanych Vinafskym institutem
vojaci X. legie Marca Aurelia Proba stiezili severni hranice fiSe nékdy v letech 270 n. I.
Z praktického hlediska si sem vojaci nevozili jiz hotové vino, ale sazenice, které zasadili
na Rimském kopci pod Palavou. Nejseverndji zasahly fimské vojenské tabory, aZ k dnesni
Olomouci, coz dokazuji neddvné nélezy citované pravé V Nové encyklopedii ceského a
moravského vina. S vétsi jistotou lze tvrdit, ze k rozsifeni vinic na naSem uzemi doslo

v obdobi Velkomoravské fise, tedy béhem 9. a 10. stoleti naseho letopoctu.

»Skutecné civilizovani lidé smétuji jen tam, kde zraji hrozny.*

Charles Chaplin

Podle povésti byl prvni historicky znamy pfemyslovsky knize Bofivoj v roce 875 (podle
jinych zdroji 892) u prileZitosti oslav narozeni svého syna Spytihnéva obdarovan
moravskym kniZzetem Svatoplukem sudem skvélého moravského vina. Bofivojova
manzelka Ludmila pry vino okusila a nadchla se pro né& a péstovani pak vyrazné

podporovala.
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Na vinici zalozené tidajn¢ mezi obcemi Nedonice a Dfisy u M¢lnika, byl podle jiné povésti
do taji péstovani révy a vyroby vina zasvécen i vnuk Ludmily, svaty Vaclav. Z této, a
podobnych povésti, vznikla v Cechach svatovaclavska vinatska tradice a svaty Vaclav byl
pozdéji ¢eskymi vinafi uctivan jako Supremus magister vinearum, tedy nejvyssi purkmistr
vinic. (Kraus, 2005. s. 15)

Stény schodisté¢ ke kapli sv. Kfize na KarlStejné¢ zdobi od roku 1360 nasténna malba
zobrazujici sv. Véaclava, jak lisuje vino. Podobiznu svatého Vaclava jako vinaie najdeme 1
na rubové stran¢ denaru Ceského knizete Bediicha z druhé poloviny 12. stoleti, kde lisuje
se svym vérnym pomocnikem Podivenem na vinném lisu hrozny. Stejny patron figuruje i
na peceti prazského vini¢niho ufadu z roku 1389, na niz je sv. Vaclav zobrazen s vétvickou

vinné révy v ruce.

,,Jde-li 0 pivo, jsem abstinent, ne vSak v piipadé sampanského.*
George Bernard Shaw

Vyznamnou roli v §ifeni vinafstvi v raném stfedoveéku hraly klaSterni komunity. Napiiklad
v klastete na Bifevnové, spoluzalozeném a vysvéceném prazskym biskupem svatym
Vojtéchem, péstovali benediktin$ti mnisi vinnou révu a vino vyrabéli jiz od roku 933.
Nova encyklopedie ceského a moravského vina uvadi jako prvni dochovany zaznam o
¢eskych vinicich ten z roku 1057, kdy kniZe Spytihnév II. vénoval vinice pobliZ Litoméfic
tam¢jSimu kapitulnimu kostelu.
Prvni pisemna zminka o vinicich na Moravé je z roku 1101 a nachazi se v zakladaci listiné
dalsiho benediktinského klastera v Ttebici, ktery byl obdarovan né€kolika vinicemi.
Dal8i vyvoj vinohradnictvi na Moravé podpofili cisterciaci z klaStera ve Velehradé
u Uherského Hradisté zakladanim vinic ve SkorSicich a u Hustopeci. V roce 1220 jim
pattily jiz 1 Pfitluky s vinicemi a od roku 1227 také Kobyli s vinicemi. Rozvoj moravského
vinafstvi ve stfedovéku doklada také nejstar$i text vini¢niho fadu a horenského prava
z roku 1281, oSetiujici cirkevni majetky v okoli Krométize. (Kraus, 2005, s. 16)
Stejny trend popisuje 1 Edwards a dokladd ho ptibéhem cistercidkli v Burgundsku, ktefti
mohou byt podle jeho slov pokladani za vinatské virtuosy stiedovéku. Cisterciaci, jejichz
fehole byla doslova vrazedna (kolem roku 1100 byla pramérna délka Zivota mnichi 28 let),
studovali nejlepsi odridy révy, pfipravovali vino snejvétsi pééi a neustile
experimentovali. Jejich slava se rozsifila diky cirkvi po celé Evropé a avignonsti papezové

byli burgundskym vinim také velmi naklonéni. (Edwards, 2001, s. 10)
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,,Vino je mezi napoji nejuslechtilejsi,

mezi léky nejchutnéjsi,

mezi pokrmy nejpiijemnéjsi.«

Plutarchos

Cisterciacky vliv se projevil i v mnisskych komunitich v Cechach. Napiiklad vinaiska
oblast Velké Zernoseky byla od roku 1251 obhospodaiovana cisterciaky, kteti zde zaloZili
rozsahlé vinice a tesali skalni sklepy. V celém 13. stoleti zasluhou klaSteri vznikaly

rozséhlé, souvislé celky vinic a obliba vina rostla a rozsifovala se i do panskych sidel, a

predevsim do mést.

Jeden moudry Cesky kral tekl:
,,Vinu bychom méli vénovat tolik pozornosti jako zeng, radi odbornici.
Uvazlivy vybér obého ndm uspofi zlost 1 penize.
Jako s dobrou zenou zachazej i s dobrym vinem.
Nedotykej se ho hrubé, dopte;j si klid a pohodu, kdyz ho pijes,
prohod’ k nému nékolik vlidnych vét. Urcité je rado slysi.*
Nejvétsi rozkvét vinafstvi nastal, jak znamo, za vlady cisate Karla IV., ktery do Cech
nechal pfivést révu z Burgundska a Poryni. Na dikaz toho, jak vazné Karel IV. vinafstvi
bral, mu dal i pravni ramec ve formé kralovského mandatu, v némz piimo nafizoval
zakladani vinic na vhodnych mistech. Pro podporu vinaistvi dokonce osvobodil majitele
nové ziizenych vinic od vSech dani na dobu dvaceti let. Vydal spoustu dalSich nafizeni,
Znichz se dodnes zachoval zvyk zavirani hory v dobé& pted sklizni, kdy byly vinice
uzavieny a nikdo do nich nesmél vstoupit. V Karlovych stopach kréacel i1 jeho syn, Vaclav
IV. O nartst ploch vinic za jeho vlady se ale zaslouzili predev§im méStané, kteti méli
pottebné prostiedky pro nédkladné investice do zaklddani vinic.
Na pocatku 15. stoleti, v obdobi husitskych valek, doSlo ke zni¢eni mnoha vinic,
k vypaleni vinaiskych mést a k utlumeni obchodu s vinem. Situace se zlepsila ve druhé
polovin¢ 15. stoleti, kdy za vlady Jifiho z Podébrad a jeho nastupce Vladislava II.
Jagellonského dosdhlo vinafstvi u nés svého vrcholu. Jako dan za vzestup se zacalo hojné
vyskytovat falSovani vina. Za doby jeho vlady bylo proto vydano viibec prvni natfizeni o
kontrole jakosti vina degustaci v Evropé. V priibéhu 16. stoleti rozloha vinic v Cechach a
na Moravé kulminovala. O opétovny rozvoj zasadili pfist€éhovalci ze zapadni Evropy,
pfislusnici reformacni cirkve anabaptistii. Ti zakladali vinice, hloubili sklepy a zavadeéli
nové zpusoby péstovani révy. Nadprodukce vina a snaha domacich i zahrani¢nich vyrobct
najit odbyt snizila rentabilitu méstskych vinic, zejména téch v Praze. Obdélavani vinic se
zhorSovalo a urody klesaly. Za doby vlady Rudolfa II. doslo k postupnému tpadku nase

vinafstvi, ktery vyvrcholil tficetiletou valkou. Béhem té bylo mnoho vinic zni¢eno nebo
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opusténo a na jejich mistech se zacaly péstovat jiné plodiny nebo se zménily v ovocné
sady. Trvalo sto let, nez se vinaistvi plné¢ obnovilo. Rakousti vinafi v t¢ dobé dokonce
zéadali Marii Terezii o omezeni plochy moravskych vinic, které tém rakouskym pfilis
konkurovaly. Valecny ubytek obyvatel v prib¢hu 17. a 18. stoleti vSak zanechal své stopy.
Méstané ztratili zdjem o obnovu vinic a vénovali se vice femeslim a obchodu. Zruseni
roboty v roce 1848 navic uvolnilo i pracovni sily v zeméd¢lstvi. Zacal se rozvijet prumysl,
pivovarnictvi a dovoz zahrani¢nich vin a spotfeba vina prudce klesla. Posledni ranu ji
v roce 1860 zasadil sktidce nahodné dovezeny na americkych sazenicich — msicka révova
¢ili révokaz, msice zijici na kofenech vinné révy. Az S§t€povanim na americkou révu se
podaftilo obnovit zdevastované vinice.

Jaroslava Kasparova ve své eseji Vino, které se zde rodi, je trpké uvadi hned nékolik
reflexi Ceské vinné kultury z vySe popsaného 16. az 18. stoleti. Je az s podivem, jak tyto
dobové komentatfe neztraci na aktualnosti ani po tolika staletich. Naptiklad jiz ve slavném
spise Historia Bohemica Enea Silvio Piccolomini (1405-1464) na adresu polohy ¢eského
kralovstvi uvadi: ,,Krajina je to velmi chladnd, oplyva rybami a stddy dobytka, je také
bohata ptactvem, zvéii a obilim. Misto vina se pije opojny napoj, ktery nazyvaji pivem,
jako by byl zhotoven z obili. Nejlepsi pida v celém kralovstvi je kolem Zatce. Pahorky u
Litoméfic jsou osdzeny vinnou révou. Vino, které se zde rodi, je trpké; bohatsi lidé piji
vina dovéazena z Rakous nebo z Uher.“ Déle uvadi, ze: ,,Lid celého kralovstvi je oddan
opilstvi a obZerstvi, je nachylny k povéram a dychtivy novot. Kdykoliv krémafi za¢nou
prodévat krétské vino, najdes mnohé, ktefi se zaptisahli, Zze nevyjdou z krémy dfive, dokud
nedopiji sud vina. TotéZ dé€laji i s vybranymi viny italskymi.* (Silvio, 1998, s. 11 a 13)
Némecky humanista Johann Butzbach (1478-1516) se ve sbirce poznatkii z cest nazvané
Hodoporicon nezdraha obyvatelstvo oznaéit za: ,,Cesky lid je od piirozenosti himotny: ji
hodné a rad pokrmy siln& kofenéné. Z toho povstalo b&Zn& uzivané réeni, ze v Cechach
jediny vept za rok spotiebuje vic Safranu, nez v Némecku Clovek za cely Zivot. 1 sprosti
lidé tu mivaji k obédu nebo k vecefi ziidkakdy méné nez tii chody; letniho ¢asu k tomu
rano snidaji knedliky s vejci, osmaZenymi na masle, a syr, mezi obédem a vecefi pak svaci
syr s chlebem a mlékem.” ...Venkované pry ,jenom co dojdou na rynk a vyfidi své
zalezitosti, uz se uklidi do hospod. Vysedavaji tam, ob& ruce plné calt. A kdyz se jimi
trochu nasytili a rozveselili se n¢kolika dzbanky piva, kterymi splachli sousta, ze vSeho
nejdiiv si zanou pro sebe pobrukovat ... a také: ,,...Zvyk pfipijet si, ktery je bézny u
naseho lidu, zde vlibec neni znam: kazdy si vypije, na kolik ma chut, jeden neceka s pitim

na druhého. Dostane se tu velmi opojné a silné pivo; fika se mu star¢ a je tak husté, ze véci
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jim potiené zustanou slepeny.” ... ,,Také vino se péstuje jenom u vétSich mést a prodava se
dosti draho. Kromé toho se uslechtilejsi druhy dovazeji ve velkém mnozstvi z Uher a z
jinych okolnich zemi.* (Ka$parova, 2009, s. 101-102)

Kosmografie Sebastiana Miinstera (1489-1552) ¢eskou krajinu shrnuje stru¢né: ,,Oplyva
rybami, dobytkem, ptactvem a zvéri, dobfe se tu dafi pSenici, jeCmeni, olej neni viibec, ale
vari se tam velice dobré pivo, které se vozi az do Vidn¢ v Rakousich.“ ... ,,Vino je ale
zelené a trpké, zna¢né bohati piji vino, které se dovazi z Uher a Rakous.“ (Ka$parova,
2009, s. 102)

Abraham Ortelius (1527-1598) ve své sbirce map nazvané Theatrum Orbis Terrarum
(Divadlo sveta) davéa za pravdu Piccolominimu: ,,Péstuji tu vino, ale nepfili§ chutné; do
zemé se dovazi dobré a kvalitni vino z Uher. Lid tam pije obvykle pivo, které je tak dobreé,
ze jsme kromé nasi nizozemské zemé zadné lepsi pivo nenasli. Obyvatelé jsou velci pijaci,
takovi, Ze si jen tak v n¢jaké hospod¢ objednaji obrovskou nadobu feckého vina a
nepiestanou pit (jak piSe Aeneas Sylvius), dokud neni zcela prazdna.* (Kasparova, 2009, s.

103)

»Vejce dnesni, chléb vcerejsi, tele Sestined€Ini a vino lonske.*
Ceské prislovi
Giovanni Botero (1544-1617) jako jeden z prvnich rozlisuje mezi Cechy a Moravou. O
Moravé se vyjadiuje velmi pochvalné: ,,Krajina je tak pilivabna a pifijemna, Ze se ji zadna
¢ast Evropy, dokonce ani Némecko nevyrovna. Zeme je to urodna, dafi se tu zitu a pSenici.
Protéka ji také feka Hana, jejiZz vody zavlazuji obdé&lavanou piidu, takZe obchodnici s
obilim ji nazyvaji prsem Moravy. Vino, protoZe se rodi na kiidovych pidach, zpisobuje
ledvinové kaminky a pakostnici; ochromuje ty, ktefi piji, pfedevSim lidi tlusté a bohaté.*
(Kasparova, 2009, s. 104)
Claude Jordan, zvany také Colombier, ktery Zil na pielomu 17. a 18. stoleti a tém¢éf tiinact
let procestoval, dopliuje jiz existujici obraz Cechii jako pijanti a Zroutdi, a obohacuje ho
jesté o rozmér zlod¢jstvi. ,,Zemé je urodnd na obili a bohatd na pastviny, ale chlad
zpusobuje to, ze tam nejsou zadné vinice.“ ... ,Lidé dnes maji vétSinou svétlé vlasy,
jiskrné oci, velmi krasny hlas: jsou urostli a udatni, bystrého ducha, ctizadostivi, jedlici,
ozralci a takovi zlodé¢ji, ze neni mozno se odvazit cestovat na venkov jinak neZ ve
vyprave. (Kasparova, 2009, s. 105)
Ve spisu Giovanniho Franceska Olma Relationi della Republica di Venetia del Regno di
Polonia et del Regno di Boemia nachazime kritiku nasi naklonnosti k alkoholu: ,,Cesi jsou

lidé stedii, ale pomérné ctizddostivi a marnivi, ve svych rozmluvach pouzivaji Casto
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nadsazky a zveli¢uji nadmiru vlastni véci, jsou radi chvéleni a jsou oddani vinu a zahdlce.
Souboje jsou mezi nimi velmi cCasté, ackoli je zédkon zakazuje; jsou dobrymi vojaky a
vskutku hodnotnymi lidmi, jen kdyby jim piti nezamlzovalo divtip, kterym je pfiroda
obdarila.” ... ,,Vojaci jsou lepsi nezli velitel¢, nebot’ nékteti velitelé pro hloupost isudku,
pro neustdl¢ flamovani a opilost se stdvaji nehodnymi a neschopnymi jakéhokoli

vojenského veleni.* (Kasparova, 2009, s. 107)

Existuji ovSem i pozitivni reflexe naSeho vinohradnictvi.

VIN DETABLE

A =
¥ Ny
s 1

vyjimku tvofi vino zvané podskalské, protoze se vyskytuje pod horou a koteni ve skalnaté

Pietro Domenico Bartoloni z Empoli (1671-1737), ktery
v Cechach stravil témé& dvacet let, jako jediny

Z uvadénych zdroji ceské vino nehani: ,,Zemi nechybéji

vinice, ale je jich malo, dozrava zde nejcastéji vino

Cervené, to bilé, 1 kdyZ se necha vyzrat, byva nakyslé,

ptdé na vricich u Usti; je viak tfeba ho trhat diive, neZ zesvétla a podoba se mostu nez
opravdovému vinu. Je zivé a vyrazné, ale je ho sotva nckolik soudku, takze se spise
pouziva jako dar, nez ze by se prodavalo. I z ostatnich bilych vin je tstecké nejlepsi, z
cervenych je nejlepsi mélnické.” A prave na adresu mélnického péje nadSenou o6du: ,,Jinak
vSak soudi ten z vas, kdo mélnické uZ ochutnal. A ten je bude chvalit dal, od n¢ho nic ho
neodradi. Budeme je pit oba radi a vzdycky dame mu svij hlas. Tebe, mélnické, jen tebe
kazdy urozeny pijak, kazdy kral a vladce fiSi musi t&€ mit ve své €isi.*

Ani Bartoloni oviem neopomiji slabost Cechil pro dobré jidlo a piti. Jeho teorie je mng,
zrozenci ve znameni Iva velmi blizka: ,,Duch a mravy témét viech Cechil jsou Ivi, jako by
je ovliviiovalo znameni, jemuz podléhaji. Mnoho jedi a mnoho piji.“ (KaSparova, 2009, s.
110)

Snaha o povzneseni vinafstvi vedla k zakladani specializovanych vinafskych Skol; v roce
1868 ve Znojmé, 1873 ve Valticich, 1882 v M¢élniku, 1885 v Bzenci a 1903 v Mikulové.
V roce 1906 zacal vychazet odborny Casopis Vinarsky obzor a o rok pozdéji byl vydan
prvni novodoby vinatsky zdkon na naSem Uzemi. Prvni svétova valka vSak dale uspiSila
upadek vinohradnictvi. K dalS$imu oziveni dochazelo az od Sedesatych let. Po obou
svétovych valkach se o vinice starala jednotna zemé&délska druzstva, ktera davala piednost
mnozstvi sklizenych hrozn pted jejich vyzralosti. To vedlo kumélému doslazovani

Mrve

ur¢itou uniformitu produkovanych vin. Ta byla prolomena az rokem 1989, respektive
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rokem 1995, kdy byl pfijat vinaisky zakon slad’ujici naSe pravni prostiedi s vinaiskym
pravem evropskym. (Kraus, 2005, s. 17-21)

,,Vino nas povznasi, ¢ini nas pany a uvoliiuje jazyky otrocké.*
Johann Wolfgang von Goethe
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Vino jako naboZensky symbol

\I“\NBUDDHISMUS

,»Kdo nenavidi vino, hiesi, ale je to hiich bezejmenny.*
Tomas Akvinsky

V textu evangelia podle Jana, piesnéji J 2,1-11 v ekumenickém piekladu, je popsana
udalost, ktera vino v biblickém kontextu proslavila dozajista nejzasadnéji: ,, Ttetiho dne
byla svatba v Kéani Galilejské. Byla tam JeziSova matka, na svatbu byl pozvan i Jezi$ a jeho
ucednici. KdyZe se nedostavalo vina, fekla JeZiSovi jeho matka: UZ nemaji vino. JeZiS§ ji
fekl: Co ode mne zadas! Jesté nepfisla moje hodina. Matka fekla sluzebnikiim: Ud¢lejte
cokoli vam nafidi. Bylo tam Sest kamennych nadob, ur¢enych k zidovskému ocist'ovani,
kazda na dvé az tfi védra. Jezis fekl sluzebnikiim: Napliite ty nddoby vodou. I naplnili je aZ
po okraj. Pak jim pfikazal: Ted z nich naberte a doneste spravci hostiny! Ucinili tak.
Jakmile spravce ochutnal vodu proménénou ve vino — nevédél odkud je, ale sluzebnici,
ktefi vodu nabirali, to védéli — zavolal zenicha a tekl: Kazdy ¢loveék podava nejprve dobré
vino, a teprve kdyz se hosté napiji, vino horsi. Ty jsi vSak uchoval dobré vino az pro tuto
chvili®. Tak u€inil Jezi§ v Kané Galilejské pocatek svych znameni a zjevil svou slavu. A
jeho ucednici v n¢ho uvéfili.
,,Bih stvofil jen vodu. Clovék stvofil vino.“
Victor Hugo
Pocty zminek o viné v bibli se 1i$i. Jifi Fiala a Marie Sobotkova v eseji Olomoucti jezuité a
vino jako celkovy pocet uvadeji 513, pocitajice 1 zminky o vinafich, vinicich a produkci
vina. Zbigniew Trzaskowski v ramci eseje Wino w Biblii dosel k cislovce 464. Ve svém
¢lanku Vino v Bibli Lubos Velecky vypocitava, ze v ¢eském ekumenickém prekladu Pisma
svatého najdeme dokonce 648 vyrazl tykajicich se vina ¢i vinné révy. V uvedeném poctu
ovSem neni zapocitan samostatny vyraz réva. Samotné slovo ,,vino* je zastoupeno 309krat,
slovo ,,vinice* 229krat. Tato pocetnost ovSem nutné neznamena jednozna¢né kladny vztah

K vinu.
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,,Vino se plizi do srdce jako tygr do lesa.*
vietnamské piislovi

Jak priznava farai Evangelické cirkve metodistické v Plzni, Petr Prochazka, v poradu
Ceského rozhlasu Kiestanskd vina, vino vyvolavalo otazky jiz v bibli. Farizejové naptiklad
obvinovali JeziSe z pijanstvi. Jan Kititel podle legendy nepil vibec a navazoval tak na
tradice abstinujicich Nazarejct. Jezi§ se v bibli h4ji tim, Ze je bozi vyslanec, ktery piinési

nové véci, a ze dokud je na svété, je diivod se radovat, kazal ,,¢as radosti®.

,»Kdo nemiluje vino a zpév, zlistane blaznem po cely Zivot.*

Martin Luther

Pro novozdkonni vyznam vina je rozhodujici jeho funkce pii JeziSové posledni veceti
s ucedniky. Ta nejspi$ probihala jako zidovska velikonocni hostina, v jejimz prubéhu se
postupné pije vino ze Ctyt kalichd. V Lukéasové evangeliu ¢teme: ,,KdyZ nastala hodina,
sedl ke stolu a apostolové s nim. Jezi§ vzal kalich, vzdal diky a fekl: ,Vezmete a podavejte
mezi sebou. Nebot’ vam pravim, ze od této chvile nebudu piti z plodu vinné révy, dokud
nepiijde kralovstvi Bozi. KdyZ bylo po vecefi, vzal kalich a fekl: ,Tento kalich je nova
smlouva zpeceténa mou krvi, kterd se za vas proléva.*“ V JeziSoveé pojeti zastupuje vino
jeho krev, kterou mél prolit ve smrti na kiizi. Z tohoto biblického zakladu se odvozuje
pouzivani vina pii kiestanské, eucharistické liturgii: vino jako plod révy a plod lidské
préace se stava svatostnym znamenim Kristovy krve. Pomoci tohoto znameni, tedy pitim z
kalicha, které je chéapano jako pozivani Kristovy krve, se vétici mysticky spojuji se

vzkiiSenym Kristem 1 mezi sebou navzajem. (Chalupa, 2009, s. 81)

,» VSechny penize svéta nemaji tolik ceny, jako v pravou chvili pohar nejlepsiho vina.*
¢inské ptislovi

Faraf Prochazka upozorfuje, ze ruzné cirkve se v pojeti vykladu vina jako krve Kristovy
lisi. Katolickd a pravoslavna cirkev chapou pieménu vina v krev doslovné, oproti tomu
evangelickd cirkev ji vnima pouze jako obraz a symbol. Jiny faraf, Luka$S Bujna, ve
stejném rozhovoru parafrazuje bibli a tika, ze ,,Pismo svaté pravi, ze vino stvofil Blh
k obveseleni lidského srdce, vino je ovocem zemé, kterou stvofil bith, a my nesmime

pohrdat bozimi dary. Za opilstvi, které je hiichem, nemiZe vino, ale lidska slabost*.

,Jak prospiva vino, v¢as-li se pije — tak skodi, pito jsouc v nevhodny cas.*
Publius Ovidius Naso
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VI NO SANTO Bozi lid je v bibli pfirovnavan k vinici a buh k vinafi, ktery se o
ni stard. V Novém zékoné Kristus dokonce sam sebe pifirovnava
k vinnému kmeni a své ucedniky k ratolestem tohoto kmene. I
sv. Augustin prirovnal Krista k vinnému hroznu ze zaslibené
zemé¢, jenz byl dan pod vinny lis. Mysticky vinny lis je nazorné
vyjadien ve stiedoveéké symbolice, kdy Kristus kle¢i pred lisem,

jehoz ka&d’ mé zachytit jeho krev. Tento ndmét pfipomina i

katolickou nauku o zptitomnéni Krista v eucharistii, tedy svatosti
oltarni. Kiestané véii ve skutecnou piitomnost téla i krve Kristovy V naSem svété a
eucharistie pfipomina jeho znovu a znovu podstupovanou obét’, opakovani jeho utrpeni, ale
1 jeho vzkiiSeni. Eucharistie prosla v pribéhu let mnoha zménami. Pivodné podavané
¢ervené mesSni vino, pfipominajici krev i barvou, vystfidalo v obdobi baroka na nasem
uzemi vino bil¢, neb to Cervené zanechavalo stopy na bilém kaliSnim préadle. Pro péstovani
mesSniho vina byly vzdy vyclenény zvlastni vinice, které se obvykle vybiraly podle
zboznosti vinafe, a jeho vyrobu provazely obiady a modlitby od pocatku az do konce
celého procesu.

V pribéhu let se také vedlo hodné pii ohledné zplisobu samotného piijiméni. Na naSem
uzemi doslo v 11. stoleti z praktickych divodi ke zjednoduSeni obtadu. Pfijimani pod
obojim zptisobem, tedy vino i chléb, krev i télo Kristovo, bylo nahrazeno pouze pfijimanim
chleba. Toto zjednoduSeni doprovéazela i dobova ideologie kazajici, Ze Kristus je plné
obsazen jak ve ving, tak v chlebu, a neni proto nutné K pfijimani pouzivat oboji. Az husité
prosadili navrat k sub utraque specie. Symbolem husitstvi se pak stava kalich, nebot’
piijimani bylo chapano striktné jako pfijimani z kalicha, které odkazuje na posledni veceti
Pangé. Zajimava je také etymologie slova kalich, které vychézi z latinského ,,calix* ¢ili
pupenec, néco, co se rozvira, néco, co se vyjevuje stejné, jako ve viné¢ nalézame
nabozenské zjeveni. (CRO, Koreny: Vino v nabozenstvi, 2007)

Zatimco v talmudu je vinu vénovan dokonce cely traktat, a hovoii se o ném jako o
poZehnané plodin€, kterou spolu s datlemi, fiky, pomerancovniky a citronovniky Blh
veénoval Izraeli, koran jej zakazuje. Tak, jako byla a je v€novéna zvlastni péCe péstovani a
vyrobé mesniho vina, je tomu stejné pii vyrobé kosSer vin. Slovo koSer pochazi z
hebrejského ,.kaser, coz znamena ,,Cisté”. Celého vyrobniho procesu od zpracovani az po
zatkovani lahvi se mohou tcastnit vyhradné zidé.

Koran naproti tomu mimo jiné fikd, ze muslim mé zakdzano prodéavat alkohol a brat za n¢j

penize. Nesmi jej ale ani pfijimat nebo davat darem, a to ani kfestanovi, ani zidovi.
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Muslim je totiz zdrojem dobra, a proto nesmi davat, ani pfijimat nic Skodlivého. U¢ini-li
tak, je to védomy htich, ktery vede do pekla.

Meéla jsem v poslednich letech moznost pracovné pobyvat opakované nc€kolik mésict
v muslimskych zemich a mohu z vlastni zkuSenosti dolozit, Ze mnoho muslimi spé&je ke
konci v pekle. Zila jsem ve Spojenych arabskych emiratech a v Kataru, kde maji
muslimové ztizenou situaci faktem, ze napf. ve mésté Dubaj zije az 80 % takzvanych
»expats® Cili cizinct. Jsou tedy s alkoholem konfrontovani castéji nez v jinych
muslimskych zemich. Ackoli v Dubaji neni alkohol volné prodejny v obchodech, vétSina
hotel ma licenci k jeho prodeji ve svych restauracich. Pracujici muslimové jsou tak
v ramci udrzeni socidlnich kontaktti se svymi pfist¢hovaleckymi kolegy ¢asto nuceni celit
pokusSeni, kterému podléhaji. Je ovSem zajimavé, Ze 1 kdyZ alkoholické napoje pomérné
neziidka konzumuji v civilu, nikdy by tak neucinili, maji-li na sobé tradi¢ni odév. Totéz
plati o tanci. Nedotknutelnym obdobim roku je samoziejmé ramadan, kdy se k alkoholu
nepfiblizi ani ten nejotrlej$i muslim.

V muslimskych zemich si, pravdépodobné i jako nahrazka alkoholu, ziskalo obrovskou
oblibu koufeni vodnich dymek. Ty, byt obvykle obsahuji skute¢né€ jen ochuceny tabdk,
navozuji s poZivanim alkoholu srovnatelné pocity uvolnéni.

V poslednich letech spolu se silicim piivalem pracovnich sil ze zahrani¢i vzrostl 1 tlak,
nebo mozna ochota mistnich Gfadli nemuslimskym pfist€éhovalcim vyhovét a zacaly se
objevovat utajené obchody s alkoholem, takzvané ,,shady-shops®, ¢ili temné obchody. Zde
je mozné alkohol zakoupit 1 bez specidlniho povoleni, kter¢é muize vydat jediné
zamé&stnavatel a které potvrzuje, Ze jste jiného vyznani. Jedinou dani za takovy nakup je to,
ze pritomnost ¢ernych nepropustnych folii na sklech a velmi pfisné ochranky, ktera vam
nakup doslova vytrhava z rukou a prepeclivé bali do pevnych cernych igelitovych tasek, ve

vas budi pocit, Ze skute¢né délate néco ilegalniho a neschvalovaného.

,»,Vino ml¢i, dokud je zaSpuntované v lahvi.*
japonske ptislovi

ZkuSenosti s prohibici vidime 1 mnohem bliz, na severu Evropy, kde skandinavské zemé
sniZzuji — diky restrikcim — mnoZzstvi oficidlné zakoupeného alkoholu, ale obecné se vi, Ze si

tam lidé pali kotralku sami, takZze mnoZzstvi skute¢né vypitého alkoholu se nijak nesnizuje.

,Kdo pije, nevi, jak vino Skodi, kdo nepije, nevi, jak prospiva.*
japonské ptislovi
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Vinna réva ovSem figurovala ale i v dal§ich nabozenstvich. Bih zemédélct Osiris byl
podle filozofa Plutarcha prvnim, kdo ochutnal vino a u¢il lidi péstovat vinnou révu. Podle
egyptského mytu otéhotnéla Osiridova zena, bohyn¢ Isis, praveé po poziti hroznu a porodila
boha jménem Horus. V Egypté pak byly tmavé hrozny nazyvany Horovy oci. (Vesela,
2009, s. 247)

Renata Vesela veseji Poznamky k historii vina zminuje jeSté dalsi tfi bohyné.
Mezopotamskou bohyni Siduri, piezdivanou ,,Senkyika na konci svéta®, ta je spojovana se
zdarnym kvaSenim ovocnych napoji. V mezopotamskych eposech byvala vinna réva
oznacovana jako ket bohyné Siduri. Ve slavném eposu o GilgameSovi se docitame, ze
Senkytka bohii Siduri dokonce zrazovala feka Gilgamese od hledani nesmrtelnosti, a
snazila se ho piimét, aby se radéji soustfedil na radosti materialniho zivota. Jinou z
davnych bohyni je sumerska bohyné Gestinanna, kterd v mytech vystupuje jako bozska
basnitka a vykladacka snl. Jedno z jejich jmen bylo i ,,nebeska réva vinna“. Zajimavou
ochrankyni vinohradu byla tdajné také perska bohyné-matka Spenta Arnauti. Jeji ochrana
se vztahovala na veSkerou zem a ona sama ztélesiiovala nejen matefskou ochranu, ale také
ducha lasky a oddanosti. Slavnosti bohyné pfipadaly na mésic tnor a byly jakousi

piipravou na nadchazejici jaro. (Vesela, 2009, s. 246)
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Vino a zdravi

,»Vino lze povazovat za nejhygienictéjsi a nejzdravejsi napoj.
Louis Pasteur

Az soucasna véda prokazala, ze jak bobule vinné révy, tak vino samotné jsou zdravi
nesporné prospésné, nebot obsahuji velké mnozstvi vitamind, minerdli a antioxidantt.
Jako 1é¢ivo se ale pouzivalo uz od praddvna. Homér naptiklad doporucoval pouzivat vino
k dezinfekci ran, Hippokrates nabizel nékteré druhy vin jako diuretikum a na sniZzeni
télesné teploty a Theofrastos, a v dob¢ renesanéni také Matthioli, byli velkymi propagatory

révy a vina.

,»Vino je podivuhodné vyhovujici ¢lovéku — jak zdravému, tak nemocnému;

budiz vSak podavano ve spravné mite podle télesné stavby jednotlivce.*

Hippokrates

Ze sttedoveéku jsou znamé desitky lécebnych ptedpist, v nichz se vino pouzivalo jako
rozpoustédlo pfi maceracich bylin a jinych 1écivych latek. Arnaldus de Villa Nova
vypoditava ve svém spise z konce 13. stoleti ,Liber de vinis“, citovaném na
www.vinoazdravi.cz, velky pocet rizné upravenych 1é¢ebnych vin, vhodnych k uzivani pii

ruznych poruchéch zdravotniho stavu.

,Dnesni maso, vcerejsi chléb a loniské vino, to udrzuje zdravi!*

Spanélské ptislovi

V prvni specializované publikaci o 1écbé hrozny z roku 1840 jsou uvedeny piiznivé ucinky

pii 1éEbe gastritidy, arteriosklerdzy, revmatismu, bronchitidy, pneumonie, ledvinové koliky

a dalSich onemocnéni. JeSté v roce 1892 vyjmenovavaly nékteré nemocenské pokladny

druhy vin, které mohou 1ékafi predepisovat jako 1€k hrazeny pojistovnou. (Kraus, 1997, s.
99)

»Penicilin lidi 1é¢i, vino je obstastiiuje.*

Alexander Fleming
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O priznivych uc¢incich popijeni vina se lze docist v bezpoctu zdroju. V jednom z
nejkomplexngjsich vycth pozitiv, v eseji Jiftho LeSingera Cesty k rozvoji — od vina ke
spolupraci, se do¢itame, ze stiidmé kazdodenni piti malého mnoZstvi vina je podle mnoha
tuzemskych i zahrani¢nich lékaiskych vyzkumi vyznamnou prevenci fady civiliza¢nich
chorob. Jednou z priznivé pusobicich latek vina je resveratrol, ktery patii mezi latky
polyfenolické povahy. Resveratrol se ve vinné révé vyskytuje pfirozené a rostlina se jim
brani proti patogenim. Ve srovnani se zahrani¢nimi viny vysla v analyzach vyborné
moravska bila vina, kterd s praimérnym obsahem 600 mg/l pievysila své konkurenty asi
2,5krat. Jedna sklenka ¢erveného vina pfitom obsahuje piiblizné 0,6 mg resveratrolu.
Fenolicka latka resveratrol zpomaluje poskozovani organismu spojené se starnutim. Lék s
touto latkou, ktera je obsazena také ve vin€ by mohl pomoci zpomalovat starnuti lidi.
Pti¢inou starnuti bunck a jejich niceni jsou volné radikaly, které vznikaji pfi energetickych
pfeménach v bunikach. Resveratrol jako G¢inny antioxidant je zneSkodiuje a brani jejich
tvorbé. Soucasné vyzkumy prokazuji zasadni vliv resveratrolu na zpomaleni zmény DNA
zpiisobené starnutim u kvasinek, hmyzu a mysi. Jak vysoky ucinek bude mit resveratrol na
lidské buiiky, bude pfedmétem dals$iho badani.

Opakované¢ studie také prokazaly, Ze pravidelny piijem malého mnozstvi alkoholu snizuje
riziko kardiovaskularniho postizeni, zejména projevy ischemické choroby srdecni, o 20 az
45 %. Vyznamné€ klesa i1 vyskyt mozkovych cévnich piihod, projevu aterosklerotického
postiZeni perifernich tepen a oddaluji se i komplikace pti cukrovce druhého typu. Ptiznivy
ucinek vysvétluji odbornici mimo jiné zvySenim koncentrace tzv. ,,hodného* cholesterolu
Vv krevni plazmé ¢i plisobenim na zanétlivé cytokiny. Z pohledu onkologa Ize 1 pfes nutné
dalsi vyzkumy doporucit Zendm po prechodu pravidelné, pfiméfené davky vina, predevsim
cerven¢ho. Spolu s pifiznivymi U¢inky alkoholu na srde¢né-cévni systém se zde mohou
uplatnit fytoestrogenni latky, tedy zejména resveratrol, jako pfirozend nahrada poklesu
pohlavnich hormonii pro prevenci osteoporozy. Tato latka velmi pravdépodobné rovnéz
blokuje bunécné zmeény, které vedou k rakoviné v organech, funkéné zavislych na
hormonech.

Podle nejnovéjSich vyzkumii mirnd konzumace vina zvySuje Zendm Sanci pocit dité.
Sklenka vina denn¢ Snizuje riziko vzniku infekénich onemocnéni zptasobujicich sterilitu a
zaznamenan byl i vyznamny pokles rizika karcinomu vaje¢niku. Piti malych davek vina ma
bezesporu kladny vliv také na lidskou sexualitu. Vino ptsobi pfiznivé u muzi i Zen a v
pfipad¢ potizi je akceptovano jako 1ék daleko ptiznivéji nez antidepresiva ¢i lokalni

anestetika.
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,Jidlo bez vina je jako den bez slunce*

Louis Pasteur

Dobte vybrané vino je idedlnim doplitkem a napojem k jidlu.
Vino nejen piiznivé ovliviuje metabolismus tuku, ale jeho
konzumace pii vecefi zaruCuje 24hodinovou ochranu proti

infarktu. Flavonoidy obsazené ve viné pomahaji chranit také

plicni tkan. Latka resveratrol ni¢i tvorbu interleukinu 8, ktery

vyvolava onemocnéni chronickou bronchitidou, rozedmou plic
a vyvolava také zapal plic. Tiisloviny ve vin€ povzbuzuji i traveni, napravuji poskozeni
sliznice traviciho traktu a maji antibakteridlni G€inky. Zejména Cervené vino nic¢i bakterie
zpusobujici infekce zazivaciho traktu a chrani tak pfed onemocnénim ze stravy, naptiklad
pred salmonelozami. Latky katechin a quercetin maji vyznamny podil na snizeni vzniku
rakoviny zazivaciho traktu. Umirnénou konzumaci vina lze docilit dokonce i vahového
ubytku. Védci tento vliv vysvétluji nizkym obsahem kalorii ve viné, které misto ukladani
se ve form¢ tuku maji tendenci se okamzité spalovat. Alkohol usnadnuje traveni tuku a
dalsich latek nerozpustnych ve vod¢. Mirna konzumace vina je tedy vhodna i pfi dieté. Pti
vybéru je lépe upfednostnit vina s niz§im obsahem alkoholu. Nadmérnym piisunem
alkoholu t&lo ziskdva velké mnozstvi energie, kterou jinak ziskavd spalovanim
piebytecného tuku.
Vino plisobi blahodarn€ i1 na cely nervovy systém. Resveratrol, vytvaii v mozku enzym
regenerujici nervova poskozeni. Lidem, ktefi umirnéné piji vino, diky antioxidantné
pusobicim flavonoidim hrozi mens$i riziko postizeni demenci, Alzheimerovou a
Parkinsonovou chorobou.
Podle studii vino redukuje proces starnuti mozkovych funkeci, zvySuje intelektualni
vykonnost, rozviji kreativitu a fantazii, zvySuje ptitok krve a pfisun kysliku do mozku.
Alkohol obsazeny ve viné ma na nervovy systém i povzbudivy ucinek, zbavuje tinavy a
stresu, navozuje pocit pohody a dodava chut’ k ¢innosti. ZvySuje koncentraci serotoninu,
latky obsaZené v krevnich desti¢kach a ¢astecné 1 v centrdlnim nervovém systému, ktera se
mimo jiné podili na vzniku a fizeni nalad a pocitt.
Ani imunitni systém nezlstava stranou prospéchu z vina. Vino ma totiZ ma také antiviralni
a antibakterialni G¢inky. Lze se jim ubranit i fad¢ virovych onemocnéni, které zpiisobuji
tteba 1 zan€t mozkovych blan. Prestoze alkohol v téle ma podle provedenych vyzkumu
imunitni systém potlacovat, v piipadé konzumace vina se zadné podobné ucinky

neprokazaly. Cinnost bilych krvinek, které v téle bojuji s infekci, konzumace vina
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neomezuje. Diky obsahu tfislovin, na rozdil od jinych alkoholickych néapoji, je funkce
imunitniho systému podporovana. Latky obsazené ve viné pomadhaji redukovat
zivotaschopnost stafylokokli, detoxikuji bakterie, bakterialni jedy a viry. Vinem se lze
preventivné chranit pfed napadenim virového onemocnéni chiipky. Vino mé antimutagenni
ucinky a muze se tedy stat pomocnikem i v boji s rakovinou. Ochrana pied zhoubnym
bujenim bunék je pficitdna opéct latce resveratrol, ktera potlacuje vznik karcinogenu.
Vyznamny protinadorovy uéinek byl zaznamenan u rakoviny prsu, prostaty, plic, jater,
sttev, kize a zhoubného bujeni krvetvornych bun¢k. Pozitivni ucinek byl také prokézan
u prevence pred poskozenim jater pii 1é¢beé chemoterapii.

Ani potencialni ,,cukrovkati“ by neméli vino zavrhovat, snizuje totiz riziko dédi¢né formy
diabetu. Dlouhodoby vyzkum Harvardovy univerzity prokazal, Ze pravidelné a mirné piti
vina snizilo u sledované skupiny riziko rozvoje dédi¢né cukrovky témét o 60 % oproti
abstinentiim nebo pfilezitostnym konzumentim vina. ZvySenou pravdépodobnost vzniku
cukrovky az o 150 % maji osoby konzumujici denn¢ zhruba 30 g alkoholu. U diabetikt je
mirna konzumace vina dokonce doporucovana.

Vino v neposledni fad¢ snizuje riziko v€kového starnuti o¢ni sitnice, tvorby kiecovych zil
a blahodarné pulsobi i na plet. Zpomaluje totiz lokalni zanéty na pleti, posiluje prabéh

hojeni ran a ptisobi adstringentné. (LeSingr, 2009, s. 151-153)

,Koupele, vino a milovani ndm nici zdravi, ale Zivot, to jsou koupele, vino a milovéani.*
nahrobek Tiberia Claudia Secunda

O ptiznivych ucincich vina na organismus svéd¢i 1 nes¢etnékrat pfipominany ,,francouzsky
paradox®, citovany napt. v Encyklopedii ceského a moravského vina. Jedna se o sledovani
cetnosti infarktl u obyvatel ve véku od 55 do 64 let, ze kterého Francie vychéazi jako
jednoznacny vitéz. A to 1 pfesto, Ze francouzskd kuchyné neni pravé lehka, a jeji nedilnou
soucasti jsou vysoké procento tukii obsahujici potraviny. Podobné¢ jsou na tom 1 dal$i zemé

s vysokou spotiebou vina, jako je napft. Italie. (Kraus, 1997, s. 100-101)

,Vinny ohnicek rozehiiva cévy.*
James Joyce
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K pozitivnim vlivim konzumace vina na zdravi nesporné patii i vyvolavani takzvaného
eustresu. Jak vysvétluji Adriana Grencikova a Eva Vlkova v eseji Vino jako vyvolavac
eustresu a kreativity, je stres psychicky prozivany strach rizného pivodu, na ktery ¢loveék
zpravidla reaguje ve tiech rovinach. V prvni roviné subjektivné proziva nepiijemné
emocionalni napéti, jako je uzkost a hnév. V druhé roviné ¢lovék reaguje snahou problému
se vyhnout, nebo se objevi tendence k agresivnimu chovani. Tieti rovinou jsou pak
fyziologické zmény, podle nichz je mozné posoudit intenzitu, ktera ma zajistit adaptaci na
stres. Spoustécim momentem je tedy strach nebo zlost jako odraz ohrozeni a piedehra
k atoku nebo utéku. Tyto emoce vyvolavaji sekreci ketecholaminu (adrenalinu a
neoadrenalinu), tedy latek, které dostavaji do stavu pohotovosti kardiovaskularni a
motoricky systém. Stres se na ¢lovéku promitne velmi globalné, ovlivni jeho télo, mysl,
pocity i chovani. Stres, ktery vyvolava negativni pocity, je ozna¢ovan jako distres. Existuji
ale 1 pfijemné formy napéti zptisobené stresem, které generuji pozitivni zatéz, ktera v
pfiméfené mife stimuluje jedince k vy$Sim anebo lepSim vykonlim. Pii eustresu se do
organizmu uvoliiuji naopak endorfiny, které byvaji ¢asto oznacovany jako molekuly $tésti,
diky kterym se v téle zvySuje odolnost vii¢i distresu. Grencikova uvadi, Ze i1 vina pisobi
jako spoustéc eustresu, a to tim, Ze je konzumovano zpravidla v kruhu ptatel a vyzaduje
zastaveni se a uvolnéni. Nasledné probihda komunikace o problémech, a tim clovék
postupné odplavuje distres. Vino po sklence ¢i dvou postupné navozuje pocit uspokojent,
neb stimuluje nervové bunky, které vylucuji serotonin — latku, kterd vyvolava v mozku
pocit uvolnéni a odbourava strach a uzkost. Konzumace vina a alkoholu obecné zvysuje
intenzitu prozitk®, a tedy i schopnost empatie. Popijeni vina je podle autorky mozné
povazovat za formu relaxace. Gren¢ikova poukazuje na vino i jako na zdroj kreativity.
Slovo kreativita pochazi z latinského ,,creo®, tedy tvofim, a je obvykle definovana jako
zvlastni soubor schopnosti, které umoziuji uméleckou, védeckou nebo jinou tviirci ¢innost.
Ta se projevuje jako vynalézavost, jako vznik néceho nového, originalniho, popft. tvliréim
feSenim problémi. Vino jako uvoliiova¢ a podplrny prostiedek dobré nalady muze
dotvofit pfijjemnou a tvofivou atmosféru. A to jak ve skupinach, kde pfirozenéji dochazi
k takzvanému brainstormingu, tak pfi feknéme individualnim poziti, pfi némz se snaze
aplikuje princip odloZzeného hodnoceni, které je v kreativnim procesu vysoce nezadouci.
Autorka zminuje konzumaci vina jako Zadouci v rdmci pracovnich vztahti, napiiklad na
firemnich vecircich, kde se diskutuje i o pracovnich zélezitostech a vinem podniceny
neformalni, ale kreativni pfistup k feSeni probléma mize piinést neCekané vysledky. Snaze

a prirozenéji dochéazi ke kontaktu osob z riznych slozek tymu, z jejichz komunikace se
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rodi nepfedvidatelné asociacni fetézce, Kk nimz mohou pfispét i jinak nezainteresovani
kolegové a mohou ptinést novy, obohacujici vhled do problematiky. Podobna pozitiva vidi
1 jiz citovany Jifi LeSingr. Ten rozdéluje pracovni vztahy do dvou trovni — formalni a
neformalni, pficemz formalni uroven povazuje za nezbytnou pro utvaieni moralnich zasad
a posilovani discipliny a neformalni troven dle n&j vyrazné ovliviiuje pracovni vztahy a
posiluje komunikaci.

Vino je napoj, ktery je ¢asto volen u piilezitosti firemnich pracovnich vecefi, oslav, ale i
spolecenskych akci, jako jsou plesy a vano¢ni velirky, na které jsou zvani i1 dalsi
spolupracovnici, jejich partneti a obchodni partnefi. Takové akce, organizované v pratelské
atmosféie, mimo b&ézné pracovni prostiedi, jsou idedlnim mistem pro budovani obchodnich

vztaht, ale i pro rozvoj novych napadi a kreativity. (Lesingr, 2009, s. 155)

oncerto | Rosso B ,»Obcas je mozné dojit az k povznesené naladq,
ne ovSem abychom se v ni topili,

g‘lf W 2};1% ale jen tak trochu namocili.

Vino je zdravé jen tenkrat, kdyz se pije s mirou,

%} W @ i dokaze totiz odplavit starosti,
wd z m sahnout ¢lovéku hluboko do duse
@ &g&\’_}w a 1écit smutek tak jako nékteré nemoci.*
& Seneca

L p, 3 %{‘ "’“’é;» .. . .
; Y »Nepijeme proto, abychom upadli, ale abychom se povznesli.*

perské ptislovi

Navratem do reality poméru piiznivého a Skodlivého je ptispévek Juraje Harmathy, v eseji
Chemické faktory oviivijici chut' a lécivy ucinek vina poukazuje na prokazany vyskyt
1é¢ivych latek flavonoidi, lignand, stilbenoidii (resveratrolového typu), ale zaroven
upozoriuje na fakt, Ze ,,koncentrace téchto farmakologicky G¢innych latek byva v béZném
viné tak mald, Ze mira pasobeni téch obvyklych 11-14% alkoholu je pak opravdu ve velké
pfevaze oproti nim. Takze jejich elektivni ddvka v pozitém vin€ by byla doprovazena jiz
toxickou davkou alkoholu. Déavkou, kterd svym obsahem alkoholu uz ptekracuje fenomén
hormeze, tedy ptiznivého ucinku malych davek potencialné Skodlivych substanci, nemluvé
o jeho fatdlnim Uc¢inku u lidi s nemocnymi jatry, cukrovkou, nachylnosti k ndvykim a
podobné.“ Pro pfijem lignan doporucuje spise ryzi, soju, Inénd semena, obilné vlakniny a
ovoce. Pro resveratroly by pak sahnul po kapusté€, brokolici, zeli, ¢ekance, petrzeli, cibuli a

cervené fep€. (Harmatha, 2010, s. 64)
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Na zasadni otazku jaka spotieba vina je tedy pfimétena existuje
cela Skala odpovédi. Za umirnéné pozivani se obvykle
povazuje pro muze dva decilitry vina denné a pro Zeny pouze
jeden decilitr denné. Jiné zdroje naStésti uvadi pomér pét

decilitrti pro muze a tii decilitry pro Zeny. Zeny maji podstatné

nizsi aktivitu alkohol dehydrogenazy (tj. enzym, ktery zajistuje
metabolismus alkoholu v organismu), vyssi relativni mnozstvi tukti v téle a mensi objem
téla nez muzi. I pfi dodrzeni vySe uvedenych davek je vzdy zadouci pfijem vina
kombinovat s jidlem bohatym na vitaminy, ty totiz vino z krve odplavuje, a je proto nutné

je dopliovat.

,Neni lepsiho prostiedku k zamezeni alkoholismu, nezZ umirnéna spotieba vina, neb
vSichni, kdoz piji vino denné, neciti potieby alkoholu.*
Jean-Louis Faure

Dulezita je také otdzka, kdy vino pit nebo ptesnéji nepit. Vecerni konzumace, kterd je
nejobvyklejsi, je nejmin zadouci. V noci totiz nasledné dochazi k hypoglykemii a zaroven
se uvolnuje velké mnozstvi energie, kterd se ve spanku nemtize nalezité spotiebovat, a tim
je namahano srdce.
,» Ve vode 1ze utonout, ve ving jesté snaz.*
tamilské ptislovi
Nemizeme ignorovat dopad nadmérného pozivani vina. Nadmérné pozivani vina
pohorSovalo od nejstarSich dob, proroci a ucitelé moudrosti varovali pfed opilstvim a
poukazovali na osudové nasledky. Chalupa cituje 1zajaSe proklamujiciho ,,béda bohatyrim
zdatnym v piti vina, muztim udatnym v michéni opojnych népoji* a Tobita radiciho svému
synu, aby nepil vino az do opilosti a aby s nim po jeho cestach nechodilo opilstvi.
Z biblickych textl Chalupa sestavil vycet ni¢ivych uCinkti opijeni, ktery pry: zptsobuje
potaceni a vravorani, ¢loveku je Spatné a zvraci, kali o€i, zplsobuje ztratu védomi, vede
k lehkomyslnosti a vysmivani, zesiluje hnév, umensuje stud, obird o rozum, vede k
chudobg, lidi ve vrcholném postaveni ¢ini neschopnymi vykonavat ufrad, atd. Vidime, Ze

od dob Bible se toho — co do negativnich ucinki — pfili§ nezménilo. (Chalupa, 2009, s. 78)

»Komu zbude ,Ach‘ a komu ,Béda‘? Komu svary? Komu plané fe¢i? Komu zbytecné
modfiny? Komu zkaleny zrak? Tém, kdo se zdrZzuji u vina, kdo chodi okouset kofenény
napoj. Nehled’ na vino, jak se rdi, jak jiskii v poharu. Vklouzne hladce a nakonec ustkne
jako had a §tipne jako zmije. Tvé o¢i budou hledét na nepftistojnosti, z tvého srdce budou
vychazet proradné feci. Bude ti, jako bys lezel v srdci mofe, jako bys lezel s rozbitou
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hlavou. Zbili mé a nic mé neboli, ztloukli mé¢ a nevim o tom. Az procitnu, vyhleddm to zas
a zase.“
Ptislovi Salamounova 23, 29-35; Cesky ekumenicky pieklad Bible

,,PT1 piti vina nechtéj délat hrdinu, vino uz mnoh¢ zahubilo. V peci se zkousi, jak je zelezo
zakaleno, podobn¢ vino vyzkousi srdce, kdyZ se holedbavi piou. Vino je pro lidi jako sam
zivot, pokud je pijes s mirou. Jaky je zivot, kdyz schazi vino? Bylo stvofeno lidem pro
radost. Obveselenim srdce a radosti duse je vino, které se pije stifidme ve vhodnou chvili.
Trpkosti dusi je vino, které se pije nad miru, vede jen k urdzkam a pomstychtivosti. Opilost
napliuje nemoudrého hnévem, az padne, zbavuje sily a zptisobuje rany. Pfi piti vina
blizniho nekarej a nepohrdej jim, kdyZ je rozjafeny. Necastuj ho vycitkami a nevhanéj ho
do tzkych vymahanim dluhu.*

Sirachovec 31, 25-31; Cesky ekumenicky pieklad Bible

Je nutné si pfipominat, Ze vino je alkoholicky napoj, a ne nadarmo se fika, ze ,,alkohol je
metla lidstva®. Dobrou zpravou pro vino je, ze i kdyz muze v extrémnich piipadech jeho
popijeni k alkoholismu vést, nebyva uz alkoholiky nadale zneuzivano. Ti vétSinou
pfechazeji na tvrdé lihoviny, které jim rychleji dodaji pozadované mnozstvi alkoholu.
Obecné se mini, ze alkoholikem ¢lovék neni, dokud alkohol nenaruSuje zdkladni funkce a

spolecenské role.

S O L O ,Vino je hodné holatko, dokud je v lahvi pod zatkou.*
mad’arské ptislovi

’%& o W ,MiZeme se ovladnout a odepfit si prvni pohar,
' druhy vsak jiz nikoli.*

@ m & Karl Ludwig Bérne
= ,»Vzdej se vinu, kdyzZ t€ pobizi.

ﬁ A §% Tak se jesté z nikoho nestal alkoholik.*
Vitézslav Nezval
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Vino v uméni

,»Nadlouho nebudou tésit a Zit verSe, jeZ napsali pijaci vody.*
Horatius

»Pravi basnici jsou velkymi pijaky vina.*
Guillaume Apollinaire
V nejriznéjsich pojedndnich a esejich se docitdme o inspirativni sile vina, o tom jak jeho
stopy nachazime ve vSech druzich uméni, tedy v literatuie, ve vytvarném uméni, V
sochafstvi, v kinematografii, zda se ovSem, Ze tento vyskyt je az na par vyjimek vlastné
Cisté€ ndhodny.
O pomoc s kapitolou o uméni vytvarném jsem pozadala pana Michala Ttestika, sbératele a
obchodnika s uménim, zakladatele a provozovatele portalu eantik.cz, milovnika kubismu,
kterému rukama prosly desetitisice uméleckych pfedmétl. Sam pfiznal, ze bobule révy,
sklenice a lahve se sice objevuji ¢asto, ale jejich vyskyt se nezda mit hlubsi vyznam. Jde
spiSe o symbol ¢asového uréeni znazornovaného, 0 demonstraci techniky ¢i o dokresleni
socialniho statusu ¢i zivotniho stylu zobrazovanych. Vyjimky tvofi dila znazoriujici
v pfedeslych kapitolach popsané historické, mytické a naboZenské vyjevy. Zacnéme
s konkrétnimi ptipady pravé u nich.

Nésténna malba na hrobce Chamwese nas vraci do o starého Egypta a zobrazuje rtizné

¢innosti doprovazejici piipravu vina. (Encyklopedie starovékého svéta, 2004, s. 120)

Detail bakchanalii ze 3. stoleti, tedy ze zlatého véku sarkofagl, na ovalnych schranach,
které ptipominaji nddrze na kvaseni hroznii, zobrazuje privody chlipnych nebo veselych,

odusevnélych nebo rozzuienych postav. (Svétové dé&jiny umeéni, 2004, s. 188)
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Dionysovsky sarkofag

Bakchov¢ hlavé na antické soSe dominuji hrozny vina vpletené ve vlasech. (Encyklopedie
starovékého svéta, 2004, s. 328) Vyzdoba geometrického kratéru z 8. stoleti pf. n. I

zobrazuje pohiebni priavod. (Svétové dé&jiny uméni, 2004, s. 85)

5%

Bakchus ’
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wSvatba v Kani Galilejské

Paolo Veronese (1528-1588) ztvarnil klicovou biblickou udalost pfemény vody ve vino.
V pravém dolnim rohu vidime dvé ze Sesti kamennych nadob urcenych k zidovskému
o¢istovani, ve kterych k zazraku doslo. (Svétové d&jiny uméni, 2004, s. 376)

Hrozny jako indikaci podzimu nachazime nejjasnéji v dile Giuseppe Arcimbolda (asi
1527- 1593), oblibeného dvorniho malifem habsburskych cisait, jeho ,,rostlinné* portréty
znovu objevili surrealisté 20. stoleti. Bobule vinné révy nachazime v dile ,,Podzim* ze
série portrétl znazoriiujicich ctyfi rocni obdobi (Uméni, 2010, s. 184), ¢i na portrétu

Rudolfa Il. (Kraus, 2005, s. 18)
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g
s Rudolf II.
Jako Vertumnus

,»Podzim*

Kladeni techniky na obdiv bylo specifické piedevsim v zatiSich holandskych mistra, kde
motivaci pro uziti prvka vina jsou pravdépodobné spiSe moznosti zobrazeni, které nabizi

tedy odlesky svétla na bobulich, jiskra napoje ve sklenici, hra se stiny lahvi.

»Zatisi s jidlem a pitim* ,»Zatisi se dZbanem na zazvorové vino z
pozdniho obdobi Ming*

Malifi holandského pivodu Willem Claesz Heda (1594-1680), autor ,,Zatisi s jidlem a

pitim“ a Willem Kalf (1619-1693) autor ,,Zatisi se dzbanem na zazvorové vino z pozdniho
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obdobi Ming®, ilustruji demonstraci prace se svétlem a jeho odlesky, pro kterou jsou
sklenice s tekutinou velice ptihodné. (Uméni, 2010, s. 240)

V dilech z obdobi kubismu, uméleckého sméru zaloZeného na novém piistupu k malb¢, na
zhrouceni perspektivy do systému piekryvajicich se ploch, lze vice ¢i méné maskovanou
lahev najit témef na kazdém obraze. Jde jisté i o dokumentaci kavarenského zivotniho stylu
autorl, hlavnim ucelem se ovSem opét ukazuje vyhodnost prihlednosti lahve, kterd nabizi
nevidané moznosti hry s geometrii a perspektivou. Hlavnimi ptedstaviteli tohoto sméru
byli Juan Gris (1887—-1927), ,,Lahev, sklenice a misa s ovocem* (Encyklopedie nové doby,
1974, s. 198), Pablo Picasso (1881-1973), ,,Sklenice a lahev v Suze® (Ttestik, 2010, s.
120), Georges Braque (1882—-1963), ,,Lahev, noviny, fajfka a sklenice® (Uméni, 2010, s.
417) a Umberto Boccioni (1882-1916), ktery byl dusi skupiny futuristd, pouzival ale

praktiky neoimpresionismu s kubistickou analyzou ovladanou expresi pohybu, kterou

aplikoval i v sochatské tvorb¢, jako je praveé ,,Rozvinuti lahve v prostoru‘. (Svétové déjiny

uméni, 2004, s. 526)

]
hev Suze*

";v/ :

,Lahev, sklenice a misa s ovocem* »Sklenice a la
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- / E‘C Desges

,»Lahev, noviny, fajfka a sklenice“ »Rozvinuti lahve v prostoru®

Kubisticka inspirace preziva i v dilech autorti 20. stoleti, jako byl tfeba Patrick Caulfield,
ktery v dile ,,Sklenky na vino®, 1969, vyuziva jasn¢ barevného pozadi, které tvofi ostry

kontrast s pruzracné konturovanymi sklenkami. (Uméni, 2010, s. 209)

\
»Sklenky na vino*

Malite Edouarda Maneta (1832-1883), vyzyval basnik a vytvarny kritik Charles
Boudelaire, aby se stal ,,malifem moderniho Zivota“. V dile ,,Bar ve Folies-Bergére* autor
rafinované umistil sviij podpis na etiketu lahve rosé v levém dolnim rohu. (Uméni, 2010, s.

342)
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»Bar ve Folies-Bergére*

Také Pierre Auguste Renoir (1841-1919), jeden z nejoblibenégjsich malifa 19. stoleti,
zachycuje atmosféru u vina ,,Obéd ve vyletni restauraci. (Uméni, 2010, s. 351). O
propojenosti umeéni sveédci i fakt, Ze tento obraz, sehral dilezitou roli v dnes jiz kultovnim
snimku reziséra Jeana-Pierra Jeuneta ,,Amelie z Montmartru“, ve kterém jej ,,sklenény

A A1

muz‘ roky reprodukuje, snazice se zachytit spravny vyraz postav.
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,,Obéd ve ;'yigtnl’ restauraci“
| v dalsich dilech nachizime vino na stolech. Ve ,,Snidané v ateliéru® Edouarda Maneta
(Encyklopedie nové doby, 1974, s. 209) i v obraze ,,Z polosvéta™ Henriho de Toulouse-
Lautreca (1864—1901), ktery ilustroval zivot své doby a dovedl v jediné arabesce zachytit
syntézu jeho hmotnych a citovych stranek. (Encyklopedie nové doby, 1974, s. 289)

4 ¥ o P
»onidané v ateliéru“ »Z polosvéta®

Jean-Jacques de Boissieu (1734-1810) na rytin¢€ ,,Prace ve sklepé* (Encyklopedie nové
doby, 1974, s. 218) zachycuje vyrobu zatimco Franc Hals (1581 nebo 88 — 1666) Vv
»Hostin¢ distojnikl stieleckého klubu spolku svatého Hadridna® (Svétové d¢jiny uméni,

2004, s. 412-413), prezentuje dokonalé barokni spojeni realismu, ktery zachazi do detailu,
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tlumoci pocity socidlni skupiny, kterd si pravé uvédomila vlastni hodnotu a vyznam, jez se

jisté dobfe vyjima se sklenici v ruce.

»Prace ve sklepé« ' ' ,Hostina diistojniki stieleckého klubu spolku
svatého Hadriana“

Hieronymus Bocsh (asi 1450-1516), autor jednéch z nejpusobivéjsich a nejnapaditéjsich
fantasknich vyjevll v historii uméni, zachycuje pijana v detailu Obzerstvi z dila ,,Sedm
smrtelnych hiichi®. Ve stfedoveéku a v obdobi renesance byl hiich obzerstvi znédzorfiovan

jako tlusty muz nebo zena, kteti se cpali jidlem a pitim. (Uméni, 2010, s. 157)

»Sedm smrtelnych hiicha*

V préze a poezii je vyskyt fenoménu vina explicitnéjsi, ovSem nikoli sndze postihnutelné;si
a analyzovatelng&jsi. Ano, pije se v mnoha dilech. Piji vSichni, opusténé zeny v domacnosti,
politici, basnici, bezdomovci. VSechny typy postav pfistihujeme pii konzumaci ¢i pii
hovorech o viné. Jde ale opét spise o dokumentaci faktu, Ze vino do zivota ¢lovéka patii.
Ve vSech typech uméleckych projevii se vino stava spiS dekorativnim prvkem, nez
protagonistou. Dokresluje situace, prostredi, dodava autenti¢nosti, neni ale hlavnim

aktérem, snad jen vyjma nékolika basni z per prokletych basnikd.
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,-..Kdys vecer rozezpivala se duse vina:

O, sly§ mne, bratie nebohy, ja piinasim

ti ze stén sklenénych, jeZ peCen poutem spina,
svou piseii, naplnénou svétlem bratrskym!...
Z basné ,,.DuSe vina“ Charles Baudelaire

, ... Tak je to véru: pies frivolni Humanitu
vino se vali jako Paktol v Zhavém tipytu;
tisicti pisen slavou jeho skutki je

a vino dary svymi vS§echném kraluje....“

Z basné ,,Vino hadrait“ Charles Baudelaire

»---3ladsi nez duzina kyselych jablek décku,
do kostry jedlové mi voda vnikla pak,
omyla z modrych vin a z blitin Spinu vSecku
a odnésela pry¢ mé kormidlo a hak....*
z basné ,,Opily korab* Jean Arthur Rimbaud
Ovsem zatim v nejmladSim z uméleckych projevi, tedy v kinematografii, ziskalo vino
nejednou hlavni, nebo dokonce i titulni roli. I mné osobné je film nejblizsi, budu se mu
proto na dalSich fadcich vénovat detailné;ji.
V ¢lanku W. Blakea Graye Top 10 wine movies, publikovaném roce 2006 v The Chonicle,
se autor snazi podchytit deset nejzasadnéjsich snimki, kde vino hraje jakousi roli. Zamérné
fikdm jakousi, neb kli¢ neni uplné¢ jasny. Hned prvnim z vybranych filma je
nezapomenutelna Casablanca Michaela Curtize z roku 1942, kde samparnské tece proudem
a sehrava i1 n¢kolik zasadnich vedlejSich roli v boji hlavnich hrdind proti Némecku. Podle
mého nazoru ovSem nelze hovofit o vyraznéjSim vztahu k tomuto napoji. Hned dal§im z
vybranych je 1 prvni ,,bondovka* Dr. No, Terence Younga z roku 1962. I zde si Sampanské
zahralo vedlejsi, ale ne nevyznamnou roli. Opét ovSem spiSe ndznakovou a divak
nesoustfedény asi nema Sanci pochytit dialogy, jako je ten, kdy se agent 007 chysta pouZit
lahev jako zbran a zloduch Dr. No se ho snazi zastavit slovy: ,,To je Dom Perignon '55,
byla by Skoda ho rozbit.“ Na coZ Bond chlad¢ opaci: ,,J4 ddvam pfednost rocniku '53.“ Ve
vyctu deseti nej filml o viné nechybi ani Miceni jehnatek, kde lidozrout Hannibal Lecter
doporucuje sklenku chianti k lidskym jatram. Rezisér Jonathan Demme se pro tuto pasaz
rozhodl zaménit znacku Amarone, kterd figuruje v knizni ptedloze, a nahradit ji pravé
znaCkou Chianti, kterd je americkému publiku podstatné zndméjsi.
V jiném pokusu o sumarizaci, v ¢lanku Courtney Cochranové Top Films for Wine Lovers
publikovaném na portdlu WineCounrty.com figuruje vice snimki, které bych to desitky
zatadila 1 ja. Za podrobngjs$i zhlédnuti jisté stoji pét filmi, kde vino ztvarnilo jednu

z hlavnich roli: French Kiss Lawrence Kasdana z roku 1995 (v ¢eské distribuci uvadéno
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pod titulem Francouzsky polibek), Sideways Alexandra Payna zroku 2004 (v ceské
distribuci uvadéno pod titulem Bokovka), A Good Year Ridleyho Scotta z roku 2006 (v
Ceské distribuci uvadéno pod titulem Dobry rocnik), Bottle Shock Randalla Millera z roku
2008 (v Ceské distribuci uvadéno pod titulem Vino roku) a dokumentarni film Mondovino
Jonathana Nossitera z roku 2004. Francouzsky polibek je ponékud naivnim klonem love
story a road movie, Bokovka poeticky ptedstavuje predev$im nadSené konzumenty vina,
Dobry rocnik ptiblizuje tskali specifického vinafského zivotniho stylu, Vino roku
pfipomina skute¢nou historickou udalost a vaSen téch, ktefi vino vyrabi, a dokument
Mondovino, kterému sice laik mize jen sté€Zi rozumét, piinasi velmi jasné vyznéni: vyroba
a prodej vina je obrovsky byznys, ktery s sebou nese vSechny atributy tvrdého obchodu
stejn€ jako obchod s jakymkoli jinym artiklem.

Prvni ze jmenovanych filmi, Francouzsky polibek je nejtypictéjSim potvrzenim tendence
americkych filmara k idealizaci Evropy. Fenoménu vina, vinafstvi a vinic ¢asto vyuZzivaji
coby symbolu staromilsky romantického evropanstvi. Zlodéjicek Luc, v neodolatelné
francouzském podani Kevina Klina, se drzi velkého snu o zaloZeni vlastni vinice vedle
vinice rodinné, jiz prohrdl v hazardnich hrach a kterou jeho bratr vykoupil zpét.
AmeriCanka Kate, Meg Ryanova, je na cesté do Francie, aby ziskala zpét svého snoubence,
a konc¢i v doprovodu Luca pravé na francouzském venkove. Nejvyrazngjsi scénou je ta, ve
které Luc uci Kate uchopit chut’ vina. Kate nejdiive ochutnané vino popiSe jako sebe samu,
coz je fenomén vyskytujici se velmi casto. Filmovi hrdinové neziidka pouZzivaji paralely
mezi vlastni osobnosti a chuti vina. ,,Silné vino, s nepatrnou zkuSenosti, bez velkych
aspiraci,” tika Kate o vinu. Luc potvrzuje: ,,Vino je jako lidi. Bere si do sebe rizny vlivy

ze Zivota, nasava je a vytvaii si svou osobnost.*

,»P1ji, protoZze mam prilezitost, a n€kdy proto, Ze uzZ nemam zadnou prilezitost.*

Miguel de Cervantes Saavedra

Miles, hlavni hrdina snimku Bokovka, je spisovatel v depresi, ktery vezme svého kamarada

Jacka na tydenni predsvatebni dovolenou v kalifornskych vinicich. Nélada a o¢ekavani

Jacka a Milese jsou ale naprosto nekompatibilni, coz piindsi pfirozené¢ pusobici déjové

zvraty. ReZisérovi se ov§em podaftilo to hlavni, pfinést nespocet piisobivych obrazl krajiny
vinic, malych vinafstvi a restauraci.

Miles na otdzku ,,Pro¢ mas tak rad pinot?* odpovida Maye, zené&, kterd ho velice zajima,

slovy ,,Je to naro¢ny druh na péstovani. Ma tenkou slupku, je citlivy, dozrava brzy. Neni

tak odolny jako cabernet. Ten muze rust kdekoliv a prospiva, i kdyz ho zanedbavas. Zato

pinot vyzaduje stalou péci a pozornost. Muze riist jen ve zvlastnich, zastréenych koutech
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svéta. Péstovat ho miizou jen ti nejtrpélivéjsi vinafi. Jen ten, kdo nelituje casu, aby
pochopil potencial pinotu, dokéze plné rozvinout jeho kvality. Pak ov§em dava chuté, které
jsou nejznamenitéjsi, nejdrazdivEjsi, nejjemnéjsi a nejstarobylejsi na svété.“ I zde je velmi
jasna a poetickd paralela mezi kiehkosti a zranitelnosti odridy Pinot Noir a osobnosti
Milese. Maya pak na dotaz jak ona propadla kouzlu vina odpovida: ,,Rada premyslim o
zivoté vina. Je to ziva véc. Piedstavuju si, co se délo v roce, kdy hrozny rostly, jak svitilo
slunce, jestli prselo. Rada si predstavuju lidi, ktefi hrozny oSetfovali a trhali. A u staré¢ho
vina m¢ napada, kolik z nich uz musi byt po smrti. Libi se mi, jak se vino pofad méni.
Kdyz dneska oteviu lahev, bude vino chutnat jinak nez Vv kterykoli jiny den. Protoze lahev
vina je ziva a neustdle se vyviji a ziskdva kompletni charakter. Dokud ovSem nedosahne
vrcholu a neza¢ne to s nim jit nevyhnutelné z kopce.” Opét jasny pifimér Zivota vina
k Zivotu ¢lovéka.

Cely film, ktery je adaptaci knizni ptfedlohy Rexe Picketta, je prostoupen poeti¢nosti jak
obrazovou, tak slovni. Giamatti pisobi az neuvéfitelné ptirozené v poloze zivotniho
ztroskotance, kterému né¢jak unikd, ze ani ty nejlep$i véci nemaji smysl, nejsou-li sdilené.
Neni bez zajimavosti, Ze film vyvolal na americkém trhu s viny takzvany ,,sideways effect"
(ptekl. vedlejsi ucinek) a ptipravil pidu prodeji odridy jak Pinot Noir tak Merlot. Merlot
sice Miles vyslovné nenavidi, ale jak pravi znamy bonmot, 1 negativni reklama je dobrou
reklamou.

Dobry rocnik je sice v celkovém vyznéni velice piedvidatelny film, kde vino a vinice tvofi
spiSe romantické kulisy, ale podbizivosti ani zdaleka nedosahuje kalibru snimk, jako je
napiiklad A Walk In the Clouds (Prochdzka v oblacich, rez. Alfonso Arau, 1995), jez od
patosu nezachrani ani hvézdné obsazeni a vykony Keanu Reevese, Anthonyho Quinna a
Giancarla Gianniniho.

Burzovni agent Max Skinner zdédi vinici po stryci, se kterym v dospélosti ztratil kontakt.
Jeho ptvodni rozhodnuti vinici prodat se béhem jeho pobytu v Provence ovSem sérii
udalosti, a ptredevS§im rozpomindni se na détstvi stravené se strycem, méni. Velice plisobivé
jsou pravé scény onoho rozpomindni se. Dim 1 zahrada se umné méni z mirn¢€ zchatralé
soucasnosti do jen lehce patinované minulosti a Maxovi postupné dochdzi, Ze jeho Zivotni
styl nonstop pracujiciho, ispéSného makléte, ktery ze zdsady nikdy nema dovolenou, neni
tim, k ¢emu ho stryc vedl. Pfedvidatelnost ptibéhové linie je ale skryta v mnoha opravdu
vtipnych dialozich, které divadka rozptyli natolik, ze si skute¢né uZije francouzské realie,
chemii mezi hlavnim hrdinou Russellem Crowem a jeho budouci pfitelkyni Marion

Cotillardovou, a na romantiku pfistoupi.
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Mnohem serioznéj§im snimkem je Vino roku, ktery je nesmirn€ ptisobivy nejen proto, ze je
natoCen podle skute¢né udalosti. Na Gplném zacatku se ndm hlavni, alespon z historického
nenavstévovany obchod vinem, v podani vé¢né suchého Alana Rickmana, pfedstavi slovy
ke svému priteli: ,,Vi§ Maurici, jako Durant pouzival barvy, Rodin bronz, Debussy klavir,
Baudelaire jazyk, tak Henry Jayer a Philippe de Rodschild pouzivali hrozen. Velké vino je
velké uméni. Ja jsem vlastné pastyt, ktery nabizi vetfejnosti dal§i formu umeéni a uci ji ho
ocenovat.”“ V ramci této pohnutky se rozhodne odletét do Kalifornie a vybrat vina, ktera by
se mohla zucastnit ,slepé ochutnavky®, ve které se ma rozhodnout, zda jsou lepsi
francouzska ¢i kalifornska vina. Je nutné ptipomenout, Ze d¢j se odehrava v roce 1976, kdy
Francie méla ve vyrob¢ a hlavné uzndvanosti vina v podstat¢ monopol. Steven Spurrier
v Kalifornii objevi, zatim jen pro sebe, neCekané mnozstvi piekvapivé kvalitnich vin.
Vybere nékolik vzorkll a ty odveze zpét do Patize, kde degustaci, pozd€ji ozna¢ovanou
jako ,,Judgment of Paris®, tedy ,,Pafizsky rozsudek®, vyhraje chardonnay z kalifornského
Chateau Montelena. Pravé v Chateau Montelena se odehravaji dalsi déjové linie, jednou
z nichz je 1 ptibéh majitele této vinice, ktery svou az manickou peclivosti vyrobi dokonale
Cisté chardonnay, jez ovSem ??ze/bez piistupu kysliku v lahvich do€asné zhnédne. Film
Vino roku nendsilng, a ptesto presvédcivé dokumentuje vasen, odhodlani a silu, ktera je
potieba pro péstovani a vyrobu vina. Usmévu se nelze ubranit v zavéru filmu, ktery kongi
tam, kde zacal, ve vinotéce v Patizi, kde se Maurice Spurriera pta, ,,Jsi v potfadku,
kamarade?*, a Steven Spurrier pomalu, jakoby napil v transu odpovida ,,Nu jsem vyvrhel
mezi vyvrheli a ,,persona non grata“ mezi vinafi. Rozmetali jsme mytus neporazitelného
francouzského vina. A nejen v Kalifornii. Otevieli jsme o¢i celému svétu. A vis, co k tomu
feknu? Zapamatuj si moje slova. Budeme pit vina z Jizni Ameriky, Australie, Nového
Zélandu, Afriky, Indie, Ciny. A to neni konec, Maurici, to je teprve zacatek. Vitej do
budoucnosti.“ Az na Indii a Cinu se Spurrier v roce 1976 trefil. Cina skute¢né vino (pro
rdmec této prace za vino povazujme vyhradné uSlechtily napoj z vinné révy, sladké
produkty ze Svestek €i rizi nechme stranou) sice zatim sama nevyrabi, ale v poslednich

letech se stava obrovskym spotiebitelem, tak kdo vi, kdy zacne i s péstovanim.

,Vino je slunec¢ni svit, ktery drzi pohromad¢ voda‘“
Galileo Galilei
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Dokumentarni Mondovino je 135 minut rozhovord s povétSinou star§i generaci vinaift
z Francie, Itélie, ale také Argentiny, jejichz hlavnim cilem je uchranit smysl vlastnich vinic
a obhgjit odlisnost vlastnich vin od vSeobecného trendu globalizace vin, na pozadi pokusu
americké vinaifské rodiny Mondavii o expanzi na evropsky vinny trh. Mondovino
dokumentuje procesy, kterymi je soucasna produkce vin fatalné ovlivitovana. Dva tustfedni
hréci v téchto procesech jsou Robert Parker, v soucasnosti nejvlivnéjsi kritik vin, ktery
zacinal jiz v roce 1978 obéznikem The Wine Advocate, a jehoz piizen, ¢i naopak kritika
uvetfejnénd na webu erobertparker.com je rozhodujici pro pteziti nejednoho vinafstvi, a
Michel Rolland, konzultant mnohych producentd vin, jenz je neztidka oznacovan jako
puvodce a Sifitel trendu unifikace vzhledu a chuti vin v souladu s ocekavanim mas
konzumentd. Tvurci filmu naznacuji, Ze v poslednich letech nedochédzi ke vzdélavani
vetfejnosti ve znalosti vin a specifickych odliSnosti jednotlivych odrid, ale naopak
Kk pfizpuisobovani vSech vin tomu, co, jak se zda, maji konzumenti nejradéji. Tim dochazi
K potirani toho jedine¢ného, co si v sobé kazdé vino nese — ,,terroir. Vliv podlozi, pudy,
odridy, pocasi, vody, slunce, ale i zplsob priace na vinici a zachdzeni srévou je
dohromady to, co tvofi ,.terroir. Ten mlze byt zcela odlisny i jen nékolik desitek metri od
sebe. Plsobeni konzultanta Rollanda 1 kritika Parkera, dle vyznéni filmu, k ubyvani
Lterroiru® nezanedbatelné piispiva. Jaka je pravda, tézko odhali pouhych 135 minut, ale
romantické predstavy o péstovani, vyrobé a o nasledném prodeji vina divak ztrati
spolehlivé.

O inspirativni sile vina, vinem jiz inspirovanych pocini a o touze najit misto k dalsi
inspiraci svéd¢i naptiklad aktivita Sestice ptatel (sbératele umeni Jana BejSovce, malife
Stanislava Divise, filmového reziséra Jana Hiebejka, grafika AleSe Najbrta, filmového a
divadelniho reziséra Davida Ondficka a fotografa Tona Stana), ktera otevfela v prosinci
2005 v Praze vinotéku Bokovka. O tom vice v nasledujici kapitole vénované vinu

V socialnim zivoté.

,Dej boze, abych jednou, az bude mi sto let a moje vlasy zSednou,
S prateli pohar zved, aby i v té¢zké chvili smich jasal ze vSech stran
a k smrti zazvonili nam ¢iSe misto hran.*

Alexandr Sergejevi¢ Puskin
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Vino v socialnim Zivoté

,»Kde se pije, tam se také mluvi.*
SEN OF Rogp ghanské prislovi

, ,Kdo rad pije i rdd mluvi.*
' 3 kampuéské ptislovi

& ﬁ @ ,,DéSt’ dava rast trave, vino hovoru.*
|

Svédske prislovi

,,Vino dava slova.
srbské prislovi

Vino bylo od nepaméti dilezitym spoleCenskym fenoménem. Jak uvadi Uvirova, jiz
dialogy Platona a Xenophona jsou dliikazem toho, jak dilezita byla tzv. symposia v fecké
vychové. Platén vysvétluje, jak vino, je-li konzumovano ve spole¢nosti druhych, usnadiuje
a zivi vzajemné kontakty, pomaha vzdélavat v hudbé a zpévu a v celkové kultufe (paideia).
Hostiny jsou nejcastéji zobrazovanym namétem v feckém svété. Slovo symposion
znamena ,,spolecnou pitku“. Jidlo bylo servirovano za ticha, poté osoba ptedsedajici
hostin¢ zahajil seanci, urcil pocet poharti k vypiti, udélil rady k poméru miseni vody a vina
a doporucil témata ke konverzaci. Zna¢né opojeni z vina bylo na téchto debatnich
setkanich tolerovano. Naopak opojeni jinymi tekutymi substancemi, ménég uslechtilymi nez
vino, napf. pivem, bylo povaZzovdno za barbarské a necivilizované. Soucasti téchto
setkavani byly 1 zajimavé hry, napt. spoleCenska hra kottabos, ve které ucastnik hostiny
snazil vychrstnout zbytek vina z pohdru na plochy talitek umistény na svislé tyci, a tak jej
shodit. Vrhani obsahu sklenic na urceny cil bylo n€kdy doprovazeno vyslovenim jména
milované osoby. V antické literatufe oznacuje slovo symposion rozhovor na urcité dané
téma pfi fiktivni hosting€. Platarchos pojedndva v Rozhovorech pii hostinach a v Hostiné
sedmi mudrcii o otazkach védy a moralky. (Uvirova, 2010, s. 134)

O uloze vina na hostinach v Recku piSe i Renata Vesela a uvadi, Zze zalatku se pilo
kotfenéné vino ze spole¢ného poharu jako aperitiv. V druhé ¢asti hostiny, kterd se nazyvala
symposion a byla zcela vyhrazena népojim, se hodovnici nejprve napili na pocest boha
Dionysa a zazpivali oslavnou pisent. Podle zvyku se pfipijelo stiidavé na zdravi kazdého
hodovnika. Kdo nechtél pit, musel se vzdalit. ,,Pij nebo odejdi, bylo totiz prvni pravidlo
symposia. KdyZ n¢kdo neuposlechl pokyn, kolik mé pit, symposiarchos, tedy kral hostiny,
volil trest. VétSinou to byla zdbavné podivana pro ostatni. Nékomu tfeba posadili na zada

flétnistku a s tou musel béhat, nebo nechali zpivat toho, kdo to neumél, plesati se museli
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Cesat, jini tancit nazi a podobné. Vitézové riznych her byli odménovani. (Vesela, 2009, s.
248)

Nejzasadnéjs$im diivodem, pro¢ si vino ziskalo povést moku pro socialni interakce vice nez
vhodného, je pravdépodobné spjat se vznikem emoci, které jeho konzumace vyvolava.

Vzdyt' co ulevi vice nez moznost probrat vSechny starosti s prateli

AAREAL; praveé u vina?

Merlot & Chardonng ] i )

a { arménské piislovi: ,,Kdyz vchazi vino, odchazeji starosti.*

Co je nejlepsi zadminkou, kdy zajit na vino jit nez pfitel, ktery se

potfebuje vypovidat ze strasti zivota?

vSechen hnév.

9
g ¥

] ¢

# M

¢ S 9 william Shakespeare: ,,Dej mi pohar vina. V ném pohibim

y L1 9

& EEXEKXZX] Co Vv nas pak spolehliveé budi diimajici potencial a schopnosti
pratelim fundované poradit?

francouzské prislovi: ,,Sklenice vina ¢lovéku dobte poradi.*

Co ndm tak otvird mysl a ddva prichod optimismu?

Tu Fu: ,,Jediny pohar splachne tisice chmur.*

Co nas na sklonku vecera tak uklidni jako vzajemné utvrzeni se, Ze vSe bude zase poradku?
Anakreon: ,,Kdykoli piji vino, starosti usinaji.*

Byt’ existuje cela Skala moznosti, kde vino popijet, od kuchyné ¢i obyvaciho pokoje pies
restaurace po vindrny, nejstylovéjSim prostfedim je ale jisté vinotéka. Vinotéky jsou pro
milovniky vin jisté¢ nejvyhledavanéjSim mistem ke spolecenské konzumaci. Zamérné
specifikuji konzumaci spolecenskou, protoze konzumace domadci, o samoté¢, je zcela jinym
fenoménem, a to piedev§im pro Zeny, které maji k této feknéme individudlni konzumaci
vétsi tendence. Dle nejnovéjsich studii zvetejnénych na portalu iDNES.cz a v Lidovych
novinach az pétina zen, které se 1é¢i z alkoholismu, propadla zéavislosti kratce po narozeni
ditéte. O této nachylnosti a o nizsi schopnosti zen alkohol odbourdvat mozna védéeli uz stafi
Rimané, a proto mély Zeny v dobé fimské republiky (6. stoleti pi. n. 1. — 1. stoleti n. 1.)
zakdzano pit pod pohriizkou trestu smrti. Traduje se, Ze zvyk libdni muZe a Zeny na
pfivitanou byl vlastné¢ pouhou kontrolou, zda Zena nepila vino, (Vesela, 2009, s. 248). To
bychom ale odbihali k jinému spolecenskému fenoménu. Vratme se k posezeni u vina
S prateli.

V ramci této prace bych si rada vytvofila konkrétnéjsi pfedstavu o konzumentech vina

v Cechach a zmapovala vyvoj v jejich zvycich. Pro ziskani reliabilnich informaci jsem se

rozhodla pro kvalitativni vyzkum, provadény formou castecné standardizovanych
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rozhovord. Identifikovala jsem tfi vinotéky, které se svym profilem, a tedy i ndvstévniky,
dostatecné lisi. O rozhovor jsem potfadala AleSe Najbrta, jednoho z nejvyznamnéjsich
soucasnych Ceskych grafikii, vSestranného umélce a jednoho ze zakladateld jiz zminované
vinotéky Bokovka, Marka Klegu, sommeliera a majitele prazské sit¢ vinoték Monarch, a
abych se vyvarovala pragocentrismu, byl tietim dotazovanym Jakub Tomanec, zakladatel
jihlavské vinotéky Vinové. Bokovka je intimnim mistem, co do kapacity i zaméfeni cilena
spiSe na kamarady kamaradti, Monarch oproti tomu je siti Ctyf provozoven, jejichz
navstéva je pro mnohé spise demonstraci socialniho statusu, a do tfetice Vinové je jedinou
vinotékou v krajském meésté a urcitym experimentem.

Rozhovor s Alese Najbrtem jsem nahravala na diktafon a pfi ptfepisu se rozhodla zachovat
jeho specifickou nespisovnou cestinu, kterd emotivnéji vystihuje jeho vaSen pro vino.
K motivaci vzniku vinotéky Bokovka tekl: ,,Zacali jsme se uz v takovém uzSim krouzku
schazet a ochutnavat vina a samoziejmé ¢lovék zacne nejdiive Moravou. S viny, ktery jsou
blizko a taky jsou finan¢né¢ dostupny, a jak to postupné poznava, chce dal a postupné se
dostane k vintim, ktery jsou relativné drahy, a takovy to snobstvi v sobé ¢lovék nepopfe,
tak samoziejmé chce ochutnat vino, o kterym slySel, ale pak zjisti, Ze stoji dva tisice nebo i
Ctyfi tisice, tak jsme si tekli, ze takovyhle lahve koupime dohromady, protoze pak se o né
Clovek stejné podéli, protoze, jo, ¢loveék nechce pit sdm, to t€ u takovyho vina nebavi,
chces to sdilet s n€kym, to je straSné dilezity, chces si o tom povidat. To neni takové to
piti, Ze pijes, aby ses opil. Tak jsme se zacali takhle schézet a popijet a fikali si, jak by to
bylo fajn, kdybysme méli n&jaky klub, a tak vynikla mySlenka vinarny. A nakonec to byl
Honza Hiebejk, kteryho jsme vzali mezi sebe, kdo naSel misto a néjak nas do toho dotlacil.
Kazdy jsme do toho pfinesli néco, a tak to vzniklo, z touhy se potkavat s lidma u dobryho
vina. Takovy prostor ndm prosté chybé¢l. Sazeli jsme taky na to, Ze vino se v téhle spis
pivni kultufe pije &im dal tim vic, Ze se to Cesi ucej, stejné jako my, Ze tomu pfichazi na
chut’ a nachazi v tom néjaky novy kouzlo. Ono pivo ma také urcité svoje ptib&hy, ale to
vino, to se neda naucit za celej zivot. Zaprvé protoze je toho neskuteCny mnozstvi, ale také
proto, Ze se to neustale proménuje. Tam neni nic definitivniho. Staci, Ze ve vinafstvi dojde
k vyméné sommeliera, a ti lidé, ktefi tomu opravdu rozumi, tak vi, Ze od toho a toho roku,
je to vino jiny, a zalezi i1 na kvalité ro¢niku. Jeden je dobré zacit pit po péti letech a bude
dobry patnact let, ale u dalSiho ti feknou, tohle vino pijte hned a vypijte do tii let. A tim je
to taky pfitazlivy.*

Na otézku jakym zplisobem je do Bokovky zajistovan sortiment Ale§ odpovida, Ze i o to se

stard Sestice zakladatelt, ktera ma rozdélené ukoly a hlavnim arbitrem pfes vino je
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Stanislav Divis. ,,VétSinou je to ale tak, ze délame degustace, které jsou n¢kdy s vinafema
nebo distributorama vina, kteti nam davaji nabidky, standardng, tak jako je to vSude. My ty
vina pfechutnavame, na coz se sejdeme vétSinou vSichni nebo skoro vSichni, a na zaklad¢
toho, jak ndm ty vina chutnaji, a na zadklad¢ toho, jak jsou drahy, protoze pomeér
cena/kvalita je stra¥n€ moc to, o ¢emz je obchod s vinem. Koupit uzasny, ale drahy vino
umi dneska skoro kazdy, to neni kumst. Na objevovani novych a €asto i malych vinafstvi
my nemame cas, to dé€laji spis ty distributofi, ale nékdy 1 my sami na cestach néco
objevime a pfivezeme si jak domu, tak i do Bokovky. V naSem sortimentu mame
predevsim Evropu, ne uplné striktn€, ale je dominantni. Moravska vina si vybirdme sami,
tam jezdime, kazdy jinam a na néktera mista vlastn¢ vSichni. Takze ted médme asi osm
takovych zakladnich vinaft, od kterych bereme vina, v pfevazné vétSiné bila, Cervena
uplné minimalné.*

V dal§i otdzce se vracim k problematice poméru cena/kvalita. Kupuji lidé v Cechach i
draha vina? ,,No jasné. Samoziejmé je jich min, ale kupujou, urcité. Myslim, Ze u nas lidi
udélali dobrou zkuSenost, ze k ndm chodi, protoze je tam fakt pfijemna atmosféra a
sezenou u nds vina, ktera by jinde tfeba tézko shanéli, tak jim n€kdy nevadi zaplatit vic. A
udélali 1 dobrou zkuSenost, protoZze my ty vina vybirame fakt peclive. Takze lidi, ktefi ted’
maji penize si koupi tfeba dvacet let stary bordeaux, védi, Ze ho u nés sezenou, a navic
nikde jinde ho nenajdou za tak dobry penize, protoze my to tak nesolime. V Cechéch je
problém, Ze vino je hodn¢, hodné piedrazeny. V cCiziné to neni zdaleka tolik jako tady u
nas. V restauracich platis klidné troj 1 ¢tyfnasobek ty ndkupni ceny a to my nedélame.*

,» 1y sam chodi$ néjak jinam?*

»Jako kdyz jdu ngjak jen tak na vino? Ne, nechodim. Chodim do Bokovky, logicky, proto
jsme si to udélali. Samoziejmé trochu sledujeme, co nabizeji jiné vinotéky a vime, Ze
mame dobry ceny.

Vim, Ze Ale§S ma i osobni zkuSenost s vyrobou vina. A pod podminkou, Ze vinafstvi, které
mu tuto zkuSenost umoziuje, zlstane neprozrazeno, svoluje k vypravéni. ,,S nékolika
kamaréada jsme dostali pfileZitost navstivit n€kolik vinait v Toskansku, kteti maji sice spis
mald vinafstvi, ale neskutecné Gzasny, vyjimecny tim jak fungujou, jak vynikli. Vedl nés
jeden Némec, ktery distribuuje vina z Toskanska do Némecka, a v jednom z téch vinaistvi
Vv oblasti Chianti, ale nedél4 chianti, ale ptfirodné vytvotfeny klon cabernet franku a merlotu,
takzvany ,,il caberlot“. Majitelka tohoto vinafstvi je Némka a se svym manzelem
v osmdesatych letech prodali svlij byznys, ktery méli v Némecku a rozhodli se, Ze se

prestéhujou do Itdlie a budou délat vino. V ty dobé byly tyhle statky a pozemky
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v Toskéansku velmi levny, Italové to prodavali a dneska si rvou vlasy. Dnes uz je tahle pani
vdovou, a kdyz jsme tam pfijeli, padli jsme si do noty, povidali o vazné hudbé a viibec o
uméni, aZ nas pozvala, at’ se vratime v dobé& sklizné. Ze kazdy rok zve svoje piatele na
pomoc s ¢esanim a s tou prvni fazi vyroby vina, lisovani a tak. Za nocleh a stravu clovek
zazije tvrdou praci, ale i takovy spole¢ensko-kulinafsky zazitek. To vino pak lezi dva roky
na sudu, takze letos jsme si privezli rocnik 2007. No a tohle vinafstvi za tu dobu, co tam
jezdime se dostalo na uplnou Spicku italskych vin a posledni tfi roky jsou straSn¢ vysoko
hodnoceny od Parkera. A dokonce ten ro¢nik 2007 byl i v italském hodnoceni vyhlaSeny
jednim ze dvou nejlepsich vin Italie, takze jsme se tiplnou nahodou dostali k tomu, ze tam
n¢kdo dela takhle fantasticky vino. I kdyz jsem tohle uz dfiv trochu absolvoval na Morave,
tak tohle je velké radost, ze pak mas vino na kterym ses malilinko podilel, Ze 1 pochopi$ tu
technologii, Ze vidis, jak vino vznika, to je izasny.*

Zajimalo mne i jaky typ lidi do Bokovky chodi, a zda se da né&jak odpozorovat, jestli se
Vv pribéhu let proménuji. Na to mi na AleSovu radu odpovédél pfimo barman, ktery je
v Bokovce od roku 2006, Viktor Vrtiska. Rozhovor jsem zaznamenala na diktafon a mirné
editovala.

,Bokovka ma dost uzavieny okruh klientely, chodi vét§inou pratelé¢ majitelt, takze tam se
to v tomto sméru az tak moc neméni. Jen se to rozrista, lidi se nabaluji. Ze by pfisel nékdo
uplné cizi, to se stava malokdy.*

KdyzZ chodi ti sami lidé, méni se n&jak to, co piji?

,Co se tyCe rozlévaného vina, tak lidé maji spiS tendence koStovat. Ze zacatku si davali
vSichni rulandské Sedé, to je osvédcena kvalita, ale ted’ uz si nechaji 1 doporucit. Pak se
vraci k tomu co jim chutnd nejvic.*

A co se tykéa sedmicek?

,, 11, ktefi chodi na rozlévané vino vétSinou chodi dal na rozlévané vino, a ti, ktefi chodi na
sedmicky si drzi vice mén¢ stejnou uroven. Ale jsou i lidé, ktefi chtéji experimentovat a
ted’ jsou tfeba strasn¢ oblibena Spanélska vina.*

Ptam se na vina Moselska, o kterych velmi pochvalné mluvil Ales a viele je doporucoval,
ale pak jsem z webu Bokovky zjistila, ze lahev stoji od péti set korun vySe. Ptam se, zda si
lidé davaji i takova vina.

,,Cim dal tim vic. Ale je to hodné o praci barmana nebo sommeliera co doporuéi. Vétsinou

si to lidé nedaji sami od sebe, ale tahle cenové kategorie patii k nejoblibenéjsim.*
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Fungovani Bokovky bych se v budoucnu rada vénovala podrobné&ji. Bylo by jisté zajimavé
o viné pohovoftit s kazdym z pomérné odlisSnych majiteld. Dale by stdlo zato si vyc€lenit
pond¢lky, kdy v rotaénim systému vzdy jeden z nich zaskakuje za barmany, a podrobné;ji

prozkoumat jak se méni klientela a trzby podle toho, kdo pravé obsluhuje.

Jakub Tomanec, majitel jihlavské vinotéky Vinové, odpovidal na moje dotazy pisemné e-
mailem. Jeho odpovédi uvadim needitované.

Jakub m¢l odvahu se pustit do obchodu s vinem i na mensim mésté, ke své motivaci uvedl:
»Zalozeni Vinové byla myslenka otce, ktery skoncil v roce 2002 v pozici feditele hotelu
Gustav Mahler, a zacali jsme spolu v roce 2003 délat jeden vétsi projekt, ten se po dvou
letech docela zab&hl a zadal vydélavat, a tata se chtél vratit k vinu, se kterym zacal
pracovat uz na konci devadesatych let v hotelu. Nijak jsme na to netlacili a spi$ cekali,
jestli se objevi néco vhodného na doplnéni nasich aktivit a po néjaké dobé jsme dostali
nabidku koupit vice nez 250 m téch sklepti s tim, Ze je tam uz pripraveny projekt na gastro
zafizeni.*

Byla kavarna vedle va$i vinotéky uz dfive? Zajima mne jaky ma funkci, jestli byla
zamé&rem od zacatku nebo je disledkem provozu vinotéky?

»Zacinali jsme jen s nekutfackou vinotékou, v prostoru kavarny a dneSniho salonku byl
butik se zakazkovym krejcovstvim a prodejem latek, bohuZel slecna, ktera se méla starat o
butik, odesla po roce za manZelem 200 km daleko. Navic odévni byznys opravdu v malém
neuzivi, a tak se pomalu zmenSovalo krejcovstvi na tkor zvétSeni vinarny, kterd funguje
sobéstacné. Kavarna piisla po 2,5 roku provozu vinarny a byl to napad naseho kamarada.
Je tedy taky naSe a vhodné doplituje nekutackou vinarnu, protoZe je to kufacky prostor, a
tak si kazdy mlzZe vybrat, v jaké ¢asti bude sed¢t s tim, Ze si miZe vybrat z nabidky obou
bart.*

Jste v provozu od roku 2005. Vypozoroval jsi za tu dobu jaky typ lidi k vam do vinotéky
chodi a jak se to proménuje?

»onazime se, aby k nam nechodili lidi pro levné vino, nechceme byt takova ta sudova
nalevna s deckou za 6 korun. Proto i sudové vino, které prodavame je trochu drazsi. Mame
nekolik druhti zakaznikli — jedna skupina chodi napiiklad vylu¢né na degustace a nakupuje
na nich vino a jindy nechodi, jina skupina zase chodi jen na posezeni u karafy sudového,

jina zase chodi na par lahvi, které sami vybiraji ve vinotéce. Je to rlznorodé, spi§ si

v
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ale zvysuji trzby, ale myslim, ze jest¢ dost jihlavaki ani nevi, ze tam jsme. Chodi tedy
dalsi a dalsi, ale snazime se neztratit zddnou skupinu zakaznika.*

Jaka vina se u vas nejvic piji? Jaky je pomér mezi oblibenosti ¢eskych a zahrani¢nich vin?
Orientuji se lidé spis podle znacek, odriid nebo vinatstvi?

,,Diky nasemu zabéru (nabidka vice jak 300 druhd vin) se neda fict, ze by lidi pili néceho
vic. Drtiva vétSina prodanych vin jsou vina z Moravy, z cizich vede portské a tokajské, coz
jsou spis speciality. Celkoveé se da fict, ze u nas lidi vyhledavaji ptivlastkova vina,
nejprodavanéjsi kategorie je cca 170-220 K¢ za lahev, oblibené odrudy jsou Rulandské
Sedé a Modry portugal. U vinafstvi je to tézké, protoze hodné o prodeji v dany den
vypovida i to, kdo zrovna pracuje, kazdy z persondlu ma totiz své oblibené vinafstvi a vina
a podle toho doporucuje. Nejvic se nam aktualné prodava vinatstvi Lahofer, jedou na vIné
slad8ich vin, a i kdyZ se uz ptedloni fikalo, Ze to brzo skon¢i, tak mi spi§ pfijde, Ze takova
vina zacinaji d¢lat dalsi a dalsi vinafi.*

Mas pocit, ze lidem hodné zalezi na cené? Piji se u vas i draz$i vina?

»onazime se vybirat a doporucovat vina, u kterych je dobry pomér kvalita/cena, vina
nakupujeme taky podle naSeho odhadu, jak dobie budou prodejnd, nicméné samoziejme v
posledni dobé cenu lidi fesi vic, nez tieba pfed dvéma roky. Vina pfes tisic korun moc
casto neprodavame, ale protoZe se snazime orientovat 1 na zakazniky, ktefi hledaji draha
vina, tak i takovd mame v nabidce, nejdrazsi lahev jsme zatim prodali za 8000 K¢&.
Snazime se, aby od nas nikdo neodesel bez nakupu, a tak mame takovy Siroky sortiment,
ale myslim, Ze se to vyplaci. Abychom méli lepsi nakupni ceny, zvySujeme si obrat pies

internet v nasem e-shopu specializovaném pouze na sladka vina — www.sladka-vina.cz

Celkove se ale da fict, ze v poslednich dvou letech chodi vic zakazniki, ale hodnota jejich
nakupu je nizsi. Celkové trzby ale ptesto stoupaji.*

Jakym zplisobem fesite zasobovani? Vybirate si vina sami?

»oortiment vybirame sami. Nenakupujeme vino v zadnych velkoskladech, kontakt s
vinafem piipadné malym dovozcem je pro nds velmi cenny. Snazime se se vSemi vinafi a
dodavateli alesponi jednou za piil roku setkat a popovidat, co je nového a co se d&je. I diky
témto kontaktim se nam dafi ziskavat zajimavé lidi na degustace — nejvétsi tlovek se nam
letos podafil s francouzskym vinatem, ktery vedl degustaci pfimo u nas ve vinotéce a ktery
si v Jihlavé udélal zastavku mezi degustaci v Praze a v Brn¢. O zatfazeni nového vinafstvi
do nasi nabidky se témét vyluéné rozhoduje na degustacich, kde je pro nas dualezita i
zpétna vazba od zakaznikd.*

Jak se k vinu dostal Ty? Cim je vino pro tebe osobn&?
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»Pro mé¢ bylo vino vzdy jen drink v hospod¢, vétSinou ke smichani s kolou. Az diky
vindrné jsem se s nim seznamil vic a myslim, ze uz se asponi trochu vyznadm, nicméné
urcité ne jako tata a rozhodn¢ jako Lenka, ktera si zrovna dodélava sommelierské zkousky.
Diky vinu jsem se ale seznamil se spoustou dobrych lidi a také pro mé bylo takovym
odrazovym mustkem k poznavani svéta jidla a ndpoji. Rozhodné se nespecializuju jen na
vino, ale snazim se jim propit a poznavat ho dal a dal, je to moc zajimavé a déla mi to
radost a musim fict, ze vino je pro mé uz soucast zivota a tydné¢ vypiju opravdu hodné
vzorkl (n€kdy i lahvi). Rozhodné¢ se snazim nezanedbévat kavu a taky pivo; v nasi pivnici
na bazéné na Spartaku mame program, kdy tocime kazdy tyden pivo z jiného malého
pivovaru, a tak se snazime ochutnavat a srovnavat chuté, coz je aktualné dualezité pro nas
novy projekt na ndmésti, kde budeme na jate stavét maly podzemni pivovar a vafit v ném
nase vlastni pivo.*

Na podnikatelském zaméru Jakuba je dobfe dokumentovatelné, ze nelze zapominat na fakt,
7e Ceska republika stale drzi svétovy primat co do konzumace piva per capita, tedy na
pocet obyvatel. Dle serveru CNBC.com nas piijem v poslednich letech ¢ini ro¢né piiblizné
157 litrd na osobu. | proto je jisté dobrou zpravou, ze se i vtak malé zemi, S tolika
vypitymi pivy stava ¢im dal tim popularnéj$im 1 vino. V budovani opravdové vinné kultury
je pted nami ovSem jesté dlouha cesta. Pii posledni navstéve Valtic, oblasti, ktera jen tézko
vychlazené Cervené. Na naSe namitky a dozadovani se obvyklého, tedy opaéného
servirovaciho standardu ndm bylo vénovano jen nekolik soucitnych pohledi a sdé€leni, ze
teda nevi jak v Praze, ale na Moravé se vino pije takto. Tento ojedinély zazitek rozhodné
nemuze byt vniman jako reprezentativni a jednozna¢né vypovidajici, ale nelze se po ném
ubranit Gvaze, ze v mnoha lidech jesté pteziva pocit, ze Cervené vino patii do koly a pije se

s ledem.

S Markem Klegou, sommelierem z Monarchu jsme se sesla ve vinarné Bresto, kam Marek
ve dnech volna chodi. Rozhovor se nepovedl udrzet ani v ¢astecné standardizované forme
a presel v rozhovor ¢isté nestandardizovany. Vysledkem je soupis zjisténych faktu.

Monarch, ktery jako vinotéka funguje od roku 2000, se od Bokovky vyrazn¢ 1isi i tim, ze
zjevné figuruje v pruvodcich Prahou a jeho navstévnici se tak velmi ¢asto méni. Pravidelné
ovSem chodi skupinky pfatel, z nichZ do dvou patiim 1 ja, a na otdzky si v tomto piipadé
mohu odpovidat vice mén¢ sama. Ob¢ skupinky se, jak Marek potvrzuje, v ¢ase vyviji co
do znalosti vina a co do Castky za lahev, kterou jsou ochotny investovat. To potvrzuje i

celkovy trend, ktery Marek v poslednich letech vypozoroval. ,Lidé byli ze zacatku
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opatrnéjsi, pili hlavné znacky, které uz znali nebo o nich slyseli. To az v poslednich letech
je znat, Zze lidé vic cestuji, vic ochutnavaji a zajimaji se, jsou prosté ochotni
experimentovat.

Ma divéi skupinka je zatim vyhrad€ patriotickd a pije témét zdsadné moravska vina
z vinafstvi Bucek. To byvalo na lahvich dfive anoncovano jménem Jifina Buckova a
navstéva Monarchu se tak jiz dadvno, ale patrné natrvalo schovala pod heslo ,,jdeme na
Jifinku®. S pfibyvajicim vékem samy na sob¢ jednoznacné pozorujeme, Ze zacindme pit

vvvvvv

V nejvEétsim mnozstvi. Myslim, Ze ¢as, kdy zmapujeme moravskou produkci z katalogu
Monarchu, se blizi a posuneme se dal na jih. Marek fika: ,,S vinem to mas jako s lidma,
Casem prosté poznas, co ti sedi.”

Dalsi zménou pozorovatelnou v ¢ase je, ze vice docentujeme, ze k vinu patii i dobré jidlo.
Bez nabidky francouzskych syrtii a pastik a italskych a Spanélskych salamti si dnes
posezeni v Monarchu dovedu piedstavit jen tézko. | mimo zdi vinotéky se s vékem otazka
,»C0 budeme pit?“ méni na mnohem naléhavéjsi ,,co budeme jist?*. Jidlo k vinu patii,
ovsem clovek, ktery se rozhodne se vinu vénovat profesiondlné si musi davat na to, co ji,
velmi dobry pozor. Kofenénd, netkuli paliva jidla do jidelni€¢ku sommelieri absolutné
nepatii. To potvrzuje i Marek a moje plany na amatérské, ale zasvécené degustovani tim
definitivné pohibiva. Moje chutové poharky jsou definitivné znehodnoceny. Nepochybuji

ovSem, Ze 1 s omezenou rozliSovaci schopnosti bude svét vinnych chuti, ktery mohu cely

Zivot objevovat, nesmirn¢ bohaty.

Z rozhovorl se vSemi sice nevyplyva jednoznacné definovatelny vyvoj v konzumaci vina
v Cechach, d4 se ale odvodit jednoznaény piiklon k vinu. K posunu v trendech
v konzumaci ovsem nedochazi pro vSechny konzumenty synchronné a zdd se byt i
nezavisly na momentdlni ekonomické situaci zemé&. Kazdy si prochazi posunem

individualn€ sam a nachazi si cestu k dalSim znackédm a odriddm svym tempem.

Na jedinou otazku odpovidaji vSichni tii vV naprosté shod¢. Je v nabidce vasi vinotéky také
vino nealkoholické? ,,Ne.*

Bude ovsem jisté zajimavé sledovat snahy nékterych vyrobct vina, kteti se rozhodli vydat
cestou vina nealkoholického, spravnéji dealkoholizovaného. Na domovskych strankach
www.nealko-vino.cz tvrdi, Ze jde o skute¢né vino, vyrobené z klasického vina pomoci

procesu dealkoholizace (tj. odstranéni alkoholu). V zavislosti na mife Setrnosti a vyspélosti
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dealkoholiza¢niho procesu si toto vino uchovava vice ¢i méné origindlnich atributli vina;
od senzorickych vlastnosti, jako je chut’, barva, struktura a vliin¢, az po pozitivni dopad na
lidské zdravi. Vino bez alkoholu ma podle vyrobct navic podstatné niz$i obsah kalorii nez
vino klasické, a to az o 70 %. To jsou jisté klady nesporné, ovSem k vinu patii jiz
zminované emoce a ty nealkoholicky napoj vyvola jen stézi. Pravé alkohol totiz navozuje
urcité uvolnéni, které pak muize vést bud’ k vyraznéj§imu souznéni se spolukonzumenty
nebo k emotivnéj$im rozeptim. To, ze alkohol ve viné spolu s emocemi muze uvolnit i

temné stranky duse, dokladaji dalsi ptislovi z riznych koutl svéta i z raznych Casi.

KoV se pozna v ohni, ¢lovek pfi ving.*
japonské ptislovi

,Bronz je zrcadlem formy, vino zrcadlem srdce.*
Aischylos

,Neni podvodu v ¢i8i.*

anglické ptislovi

V kapitole vénované pozici vina v socidlnim zivoté nelze vynechat nejnovéjsi vyvoj
Vv socialni komunikaci lidi, tedy socidlni sité. Na té nejvétsi, na Facebooku, existuje hned
nékolik skupin vénujicich se vinu; skupiny Wine jsou hned tfi v rliznych kategoriich. Ta
nejvetsi méla ke 14. 1. 2010 celkem 777 383 €lend. Skupina White Wine je s 13 794 ¢leny
vyrazné¢ mén¢ popularni nez skupina Red Wine, v niz se seslo jiz 164 673 ¢lentl. V ramci
vSech skupin mohou ¢lenové libovolné sdilet zkuSenosti a zaZitky z objevovani vina, jsou
ale vystaveni i nemilosrdnému marketingu. A to ¢asto 1 nevédomky. Socidlni sit¢ se staly
Vv letech svého nepiehlédnutelného boomu neodmyslitelnou soucasti v§ech public relations
a marketingovych strategii. Pracovnici firem casto pfispivaji do debat, a to vétSinou
inkognito a doporucuji znacky, které zastupuji. Coz je jen dalSim dikazem toho, Ze

romanticky vyhliZejici svét vina je svétem velikého byznysu a valky o konzumenty.
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Zavér

,,Kdo vino ma a nepije, kdo hrozny ma a neji je, kdo Zenu ma a neliba, kdo zabavé se
vyhyb4, na toho vemte bi¢ a htil, to neni ¢lovek, to je val.*
Jan Werich

V uvodu prace jsem zmapovala dostupné doklady o prvnich zminkach o péstovani vinné
révy a objeveni opojnych ucinkti vina clovékem. Cituji jak reliabilni archeologické
vyzkumy tak nékolikero variaci na legendy o Dionysovi a Noemovi. Zpracovala jsem
struény piehled zaznamenanych zplisobll vyroby vina, jeho uchovavani a zvyki spojenych
S jeho konzumaci. Zvlastni pozornost jsem vénovala vyskytu vinné révy a konzumaci vina
na nasem Uzemi. Z kulturologického hlediska povazuji za nesmirné zajimavé dobové
reflexe kvality vina, ale predevSim obyvatelstva, tak jak je zaznamenali cestovatelé
v pribéhu 16. az 18. stoleti. Je zardzejici, jak aktualni se tyto poznatky jevi i dnes, po
nékolika stoletich. Ve zvlastni kapitole se zabyvam vinem jako naboZenskym symbolem a
porovnani vztahu rtznych cirkvi k jeho konzumaci. K tomuto aspektu jsem ptipojila i
osobni zkuSenost z n¢kolika arabskych zemi. Samostatnou kapitolu jsem vénovala vlivu
konzumace vina na zdravi. Stranou jsem ovSem zamémné ponechala problematiku
alkoholismu, ta by praci pfi jejim omezeném rozsahu neimérné zatizila. V pojeti vina, jako
zdroje inspirace umélct, jsem se soustfedila na vytvarné uméni a kinematografii. Praci
uzaviram kapitolou vénovanou vinu jako faktoru ovliviiujicimu socialni zivot. Formou
rozhovortl jsem se pokusila o vyzkum vyvojovych tendenci v konzumaci vina v Cechach.
Ukazuje se totiz, ze v posledni dobé& informovanost o viné i jeho obliba vyrazné stoupa.
Zatim nejsou k dispozici potfebna data, hypoteticky, ale i na zakladé osobnich observaci,
ovSem nepokladam tento trend jen za kratkodobou modni vinu, shoduji se na ném totiz 1
vSechny dotazované zdroje. Tento aspekt je pro kulturologii obzvlasté podstatny a chtéla

bych se mu v budoucnosti vénovat podrobngéji.

Zavérem lze konstatovat, ze vino mé bezesporu mezi napoji vysadni postaveni. Z piislovi a
pofekadel ze vSech koutli svéta je vSak patrné, Ze neni jednoznacné jen télo 1 dusi
oblazujicim napojem. Je napojem alkoholickym, a byt jeho konzumenti sami sobé¢
ptisuzuji jistou eleganci ¢i dokonce vzneSenost, muze, je-li konzumovano piili§ ¢i
v nevhodnou dobu, zplisobit velké zdravotni komplikace. Stejné jako kazdy jiny alkohol
Zpusobuje posun ve vnimani okoli a v krajnich piipadech i zmény chovani, coz muze byt
jisté inspirativni, ale i nebezpe¢né. Vino se tak v zavislosti na mife konzumace pohybuje

v urcité liminalit¢é mezi prospéSnosti a Skodlivosti. Pro konzumaci se pak ukazuje byt
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klicovy moment sdileni, a to jak v liturgickém pojeti, v ramci eucharistie, tak Vv pojeti
spoleCenském, v rdmci socialnich kontaktd. Vino svym psychosomatickym plsobenim
funguje jako usnadnujici a napomahajici prvek v tomto procesu sdileni. At jiz se jedna o

navazovani novych kontakta ¢i prohlubovani téch stavajicich.

Za fascinujicim jev povazuji potencial této plodiny, potazmo napoje, provazat tolik aspektt
lidské existence. Jde o népoj budici pozitivni i negativni, sakralni i profanni vasné, které
pak hraji dulezitou roli v umélecké tvorbé a socidlnich interakcich nabozenského 1
spoleCenského charakteru. Tentyz ndpoj se navazné stava i obchodnim artiklem, na ktery

se vazi obvyklg, ale i nove se rodici marketingové strategie.

Kulturologie jako interdisciplinarni véda by se, dle mého nazoru, méla vénovat pravé
reflexi podobnych fenoménti propojenosti historie a kazdodenniho zivota v soucasnosti se

vSemi navaznymi aspekty modernity.

,,In vino veritas‘
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