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Zadani

Proved’te piekladatelskou analyzu zadaného textu a v jejim ramci se orientatné seznamte i
s vybranymi zanrové obdobnymi publikacemi dostupnymi na ceském trhu (napi. Hlad a
hojnost, D¢&jiny stravovani v Evrop€) ¢i pro potieby terminologie s dostupnymi publikacemi
o narodnich kuchynich (napt. Kniha o zidovské kuchyni). Tento orienta¢ni prizkum Vam muze
pomoci rovnéz s formulaci fiktivniho zadani, tj. ivahou o tom, v jakém nakladatelstvi by kniha
u nds mohla vyjit (budete-li uvazovat o publikaci jako celku) a jakou mezeru na trhu by mohla
zaplnit. Zadany text poté pielozte do ceStiny a svij preklad doplite prekladatelskym
komentafem v rozsahu min. 20 normostran. V komentafi nejprve celkové charakterizujte
vychozi text: uved’te, s jakym cilem a jakou funkci byl text napsan a jaké stylistické postupy
autorka voli k dosazeni svého zaméru. Vysvétlete, zda a pro¢ jsou funkce a cil stejné ¢i
pozménéné v textu vaseho piekladu. Dale popiste, na jaké problémy jste v pfekladu narazila, a
zdivodnéte pouzité piekladatelské postupy a nezbytné posuny, které jste v piekladu provedla
na urovni lexika, syntaxe a predevSim v roving stylistické v zavislosti na funkci textu v nové,
Ceské komunikacni situaci — tato situace, byt hypoteticka, bude v komentaii predstavena.
Postupujte pfitom od celkové koncepce svého prekladu k dil¢im feSenim. Citovana vlastni
feSeni, kterd budete uvadét jako ditkazy vami zvolenych postupt, opatiete odkazy ke strankam
prekladu i origindlu. Komentai opatfete na zavér bibliografickym soupisem pouzitych

primarnich i sekundarnich zdroja, véetné internetovych.
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Abstrakt

Tato bakalaiska prace predklada komentovany pieklad ¢asti 10. kapitoly knihy Cuisine and
Culture: A History of Food and People americké autorky a historicky stravovani Lindy
Civitellové. Vychozi text pojednava o déjinach jidla a stravovani v USA a Evropé€ na pocatku
20. stoleti. Komentai obsahuje piekladatelskou analyzu, ptedstavuje hypotetickou zakazku a
metody piekladu a popisuje prekladatelské problémy a posuny. Cilem bakalafské préace je

vytvorit funkéné ekvivalentni pteklad spliujici podminky stanovené v prekladatelské zakazce.

Klicova slova

Kulturni déjiny, gastronomie, d¢jiny vSedniho dne, jidlo, narodni kuchyné, vateni, stolovani

Abstract

This bachelor thesis presents an annotated translation of part of chapter 10 from Cuisine and
Culture: A History of Food and People by American author and food historian Linda Civitello.
The source text deals with the topic of the history of food and dining in the USA and Europe at
the beginning of the 20" century. The commentary includes a translation analysis, presents a
description of hypothetical commission and translation methods, and describes translation
problems and shifts. The aim of this thesis is to produce a functionally equivalent translation

that meets the conditions described in the hypothetical translation commission.
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Pouzité zkratky

VT vychozi text
CT cilovy text
V] vychozi jazyk
cl cilovy jazyk

Odkazy ke konkrétnim usekiim uvedeny v podobé: VT/CT [Cislo tadku]
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1 Uvod

Predmétem této bakalarské prace je komentovany pieklad ¢asti desaté kapitoly z knihy Cuisine
and Culture. A History of Food and People americké autorky Lindy Civitellové. Publikace
vysla roku 2004 v nakladatelstvi John Wiley & Sons.

Tato prace se sklada ze dvou ¢asti. Prvni ¢asti je samotny pieklad vychoziho textu, nasleduje
prekladatelsky komentat. Prvni ¢ast komentare vénujeme piekladatelské analyze vychoziho
textu, ve které popiSeme vnétextové a vnitrotextové faktory a provedeme zanrové-stylistické
zafazeni textu. Dale pfedstavime hypotetickou zakdzku, v jejimz ramci by pieklad vznikl, a
popiSeme nami zvolenou prekladatelskou metodu. V dalsi casti se budeme zabyvat
prekladatelskymi problémy, které se vyskytly v procesu prekladu. PopiSeme piekladatelské
postupy a posuny a jejich typologii. Nasledné piedstavime vybrané problémy na urovni

lexikalni, morfologické, syntaktické, stylistické a pragmatické.
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Boj za C(istotu, klasickd francouzska kuchyné a komunitni stolovani:
RANE 20. STOLETI VEVROPE A SPOJENYCH STATECH
AMERICKYCH

Na pocatku 20. stoleti, kdy uplynulo vice nez sto let od vyhlaseni nezavislosti na Velké Britanii,
jiz byly Spojené staty americké svétovou velmoci. Americké tovarny se sice béhem primyslové
revoluce rozbéhly pozdé&ji nez tovarny v Anglii, Némecku a Belgii, kde industrializace zacala,
ale jiz stacily ptredstihnout celkovou vyrobu téchto tfech zemi. Americké hovézi a pSenice zivily
cely svét. V Americe zilo mnoho milionati a v roce 1901 zde vznikla prvni korporace, ktera
pozdéji dosahla obratu miliardy dolarii — ocelarenska spolec¢nost United States Steel. Tento

novy prumyslovy gigant byl vystavén z velké ¢asti praci pristéhovalct.

NOVI PRISTEHOVALCI A AMERICKY TAVICI KOTEL

Ptist€éhovalci do Ameriky ptichédzeli po milionech — mezi lety 1870 a 1920 to bylo 26 milionii
1idi.! Ttalové, Polaci, Mad’ati, Rekové, Litevci, Zidé, Cesi, Rumuni, Rusové a dalsi ptijizdéli na
ostrov Ellis Island v newyorském pfistavu, s sebou méli jen par véci a témét zadné penize —
primémy muz mél ssebou 17 dolar.? Proto také z@stali tam, kam pfijeli, a mésta na
vychodnim pobtezi USA — New York, Boston a Filadelfii — naplnili tak, az praskala ve Svech.
Za praci se do mést nest€¢hovaly jen miliony piisteéhovalci s podivnym jidlem, jazyky,
oblecenim a zvyky, ale i Americané, ktefi opoustéli své farmy a §li pracovat do tovaren. Mésto

New York se stalo nejhustéji osidlenym mistem na zemi.

Italsko-americka kuchyné

,Jesté€ ze me neni Americanka, potrad jim italské jidlo.* Socidlni pracovnice, ktera toto na konci
19. stoleti napsala, pravdépodobné odkazovala na makarony, které mezi Americany holdujicimi
masu a bramboram vyvolavaly zdéSeni. Uz samotné té€stoviny nepusobily ptili§ vabné, ale z té
omacky z olivového oleje, Cesneku a rajcat by mél ¢lovek jisté smrt. A k tomu jesté pizza — oni
si tu samou raj¢atovou omacku mazou na chlebové placky! Jen jedna véc to mohla jesté zhorsit:
kdyZ chlebové tésto osmaZili, rajéatovou omacku nalili navrch, a to celé posypali syrem. Jméno
mluvilo za vSe: pizza fritta, tedy doslova ,,smazeny kolac“. Kdyz se italskym détem protezavaly
zuby nebo dostaly koliku, rodi¢e jim natirali dasn€ vinem nebo jim z n&j dokonce dali napit.
Bylo jasno: zItalli prost€¢ nikdy pravi Ameri¢ané nebudou a americkému jidlu nikdy
neporozumi.

Do Ameriky pfiSli obvykle jako prvni ital§ti muzi. Naucili se vafit nebo si naSli bydleni

v domech spravovanych Italy, kde dostavali jidlo. Pro zhruba polovinu Italli byla jejich vyprava
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do Ameriky pouze docCasnd. Byl to pro n¢ zptisob, jak si vyd¢€lat penize na zpatecni cestu a na
koupi piidy nebo zaloZeni vlastniho podnikéni. Za ostatnimi se pozdéji pfist¢hovaly i jejich
Zeny a rodiny.

Italim se zaCalo v Americe postupné dafit a tyto Zeny, které ve své staré vlasti dokazaly
pfipravit jidlo z velmi mala, mély najednou v té nové mnoho surovin, se kterymi mohly
pracovat, zejména maso. V nedéli a o svatcich se servirovaly nejprve téstoviny, poté mohla
piijit na fadu specialni rajcatovd omacka s masovymi kulickami, uzeninou, vepfovymi zebirky
a flank steakem zvanym braciola. Ten se osolil, opepfil, posypal parmazanem, nasekanym
¢esnekem a petrzelkou (poptipadé bazalkou, pokud byla sezona), poté se zaroloval, svazal
provazkem, opekl dohnéda na olivovém oleji a ¢esneku a mirné povaril v omacce. Matky ucily
dcery vafit bez receptu, jen od oka, a lekcim vateni se vyhybaly. Déti ptistéhovalcl ve druhé
generaci, které chodily do americkych Skol a naucily se ¢ist a psat anglicky, zacaly zjistovat,
kolik je ¢eho potieba, a zacaly si tyto recepty zapisovat. Dale se udrzovaly vano¢ni a
velikono¢ni tradice spocivajici v ptiprave spousty peciva, sladkého chleba s vejci a ricottového
kolace pro ptibuzné a ptatele, kteti ptisli na ndvstévu. Stejné€ tak pokracovaly i riizné slavnosti,
které v pfistéhovalcich posilovaly pocit sounalezitosti, jako tieba festival San Gennaro (Cesky
sv. Januarius).

Italsti pristehovalci vSak byli jednou nohou v Italii a druhou v Americe, a tak svatky slavili
s jidlem obou zemi. Na Den diklivzdani servirovali polévku, lasagne, masové kulicky, uzeniny
a italsky chléb. Potom si dali celou svate¢ni americkou vecefi: krocana, brusinkovou omacku,
nadivku z italského chleba, italské uzeniny a droby, Stouchané brambory a bataty. Soucasti
vecefe byla obvykle také italska zelenina, naptiklad brokolice s olivovym olejem, citronovou
Stavou a Cesnekem. Stejné jako v Italii pfiSel posledni na fadu salat z Cerstvé zeleniny, poté
nasledovalo Cerstvé sezonni ovoce — granatova jablka, hruSky a mandarinky. Pak se serviroval
americky dynovy a jablecny kola¢ a nakonec podle italské tradice misa s vlasskymi ofechy,
mandlemi a suSenymi fiky na mlsani. Pro Italy a Italo-Ameri¢any byl Den dikiivzdani svatek

tradi¢niho italského jidla s tradi¢nim americkym jidlem vméstnanym doprostied.

D¢jiny svatku:

Festival San Gennaro v newyorské Little Italy, 12. — 22. zafi

Festival San Gennaro je nejvétsi italsko-americky svatek ve Spojenych statech. San Gennaro,
Cesky sv. Januarius, byl svaty patron Neapole popraveny 19. zati 305 pro svou viru v Krista.

Svatek se zacal slavit v ulicich newyorské ctvrti Little Italy (Mald Italie) roku 1926. V
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soucasnosti se kona kazdy rok mezi 12. a 22. z&fim (kromé roku 2001, kdy byl tehde;jsi ro¢nik
zrusen kvili teroristickym Gtoktim z 11. zai1).” Festivalu se Gi¢astni vice nez milion lidi, kteii se
piijdou podivat na procesi nesouci sochu sv. Januaria po ulici Mulberry Street a koupit si italské
jidlo — zejména italskou verzi oblozené bagety s uzeninou a paprikou, kterou je mozné koupit
u vice nez 300 pouli¢nich stankli. V roce 2002 byla do programu pfidana soutéz v jezeni

sicilskych trubicek cannoli s ricottovou naplni.

Zidovsko-americka kuchyné

Mnoho jidel, kterd Ameri¢ani dnes povazuji za typicky americkd nebo typicky newyorska,
s sebou pfineslo dva a pil milionu Zidd, kteii se do USA piestéhovali z vychodni Evropy. Zidé
se usazovali ve Ctvrti Lower East Side v jihovychodni ¢asti newyorského Manhattanu, na
tiidach A, B, C a D. Stejné jako Irové a Italové i Zidé vyuzili toho, Ze v Americe byl dostatek
jidla, a vytvotili si vlastni kuchyni. Kazdy den si pak ptipravovali pokrmy, které se v Evropé
podavaly pouze na svatky nebo které byly vyhrazeny pro vyssi spole¢enské vrstvy. Nudle nebo
knedliky jako kreplachy a knise plnili nejen tradi¢nimi bramborami, ale i masem. Castymi jidly
byla kufeci polévka, pecivo jako bagely nebo chléb bialy, uzeny losos a krémovy syr, zakysana
smetana, tvarohovy kolac, borS¢, gefilte fisch (plnéna ryba). Némecké zidovské delikatesy,
které obsahovaly hodné masa — koSer klobasy, saldmy ¢i pastrami — se pro Zidovské
ptistehovalce staly novym tradi¢nim jidlem. V zidovské komunité v New Yorku se také zacala
objevovat lahiidkarstvi.

O ptipravu jidla v zidovskych domdacnostech se staraly Zeny a ty pozadovaly kvalitni potraviny.
Pokud je nedostaly, jejich odpovédi bylo bojkotovani obchodii a protesty. Americké
potravinaiské spolecnosti inzerovaly v jidi$ tisku a nékteré, jako tieba Heinz, zacaly dokonce
vyrabét koser potraviny. Jelikoz Zidé ve své staré vlasti zazili hlad, svym détem jidlo piimo
cpali. Rabini a jidi3 tisk ale upozortiovali Zidy, aby dodrzovali naboZensk4 pravidla tykajici se
jidla, protoZe pokuseni stravovat se mimo kulturni zvyklosti bylo viudypftitomné. Nékteii Zidé,
zejména ti, ktefi pracovali s Italy, byli totiz zvédavi. Zidovské déti se dostavaly do kontaktu
s jidlem Ameri¢anti a dalSich imigranti ve $kole.?

Z iniciativy zidovskych Zen a ,,domt pro osadniky*, jez poméhaly imigrantim s usazovanim
ve Spojenych statech, vznikaly prvni kuchatky. S jejich pomoci se Zidé mohli naudit, jak
pracovat se surovinami, které méli k dispozici. Prvni kuchatka od Lizzie Black Kanderové

vysla roku 1901 pod nazvem The Settlement Cookbook: The Way to a Man’s Heart (Kucharka

* Festival byl zrusen také v roce 2020 kvili pandemii covidu-19, pozn. ptekl.
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pro osadniky: Jak si ziskat srdce kazdého muze) a obsahovala jak zidovské, tak nezidovské
recepty. Na rozdil od Italek chtély Zidovky své kuchaiské dovednosti zlepSovat, a tak se

piihlaSovaly do bezplatnych kurza vateni, které organizovaly mistni Gfady a charity.

Recko-americka kuchyné

Také Rekové ptisli do Ameriky z velmi nuznych podminek. V Recku spali na zemi na ovéich
ktzich, zivili se skrovnym mnozstvim fazoli a olivového oleje a méli jen malo majetku. Do
Spojenych stath pfisli za praci na Zeleznici, v tovarnach nebo v dolech. Stejné jako pro Italy byl
i pro Reky chléb posvatny. Kdyz ho ¢lovék upustil na zem, musel ho zvednout, pokiizovat a
snist; nikdy se nesmél vyhodit. Vateni sice mély na starost Zeny, ale muzi opékali jehné¢i na
rozni, sehnuti v podfepu u ohng, kde se stiidali, aby se maso neustale ota¢elo.* Rodiny slavily

ruzné nadbozenské svatky, zejména Velikonoce:

Piist pro nas doopravdy zacinal dva tydny pred Velikonocemi. Nesméli jsme jist ryby, driibez ani jiné
maso, protoze obsahovaly krev, tim jsme si pripominali Kristovu prolitou krev. Stejné tak nebylo
povoleno jist nic, co z téchto zvirat pochazelo: mléko, vejce, syr, jogurt. Mnoho rodin prezivalo na
fazolich, cocce a zelené zeleniné. Nekteré zeny nepouzivaly na ochucovani olivovy olej, protoZe vérily,
Ze je posvatny. Jedli jsme chléb, nakladané papriky, olihné s ryzi, Spenat s ryzi, fazole s ryzi, a kdyz jsme

chteli néco sladkého, dali jsme si chalvu. Mezi jidly jsme zobali susenou solenou cizrnu.’

Velikonoc¢ni pust byl ukoncen pecenym jehnécim a velikono¢nim chlebem, ktery je stejné jako
jiné vychodoevropské druhy chleba sladky, pfipravuje se z velkého mnozstvi vajec a masla a
v horni ¢asti ma zape€eno jedno nebo vice barevnych, natvrdo uvafenych vajec. Dalsi druhy
sladkych chlebl se mohou zaplétat, jako naptiklad Zidovska chala.

Mezi dalsi tecké pokrmy patii avgolemono — kufeci polévka sryZi a citronem zahusténa
vejcem, skordalia — omacka z ¢esneku, Stouchanych brambor a mandli, do/ma — plnéné vinné
listy, musaka — pokrm podobny lasagnim, kde se misto téstovin vrstvi lilek s raj¢atovou
omackou a beSamelem, a fecky salat, ktery obsahuje rajcata, okurky, cibuli, zelenou kapii, ¢erné
olivy a syr feta. BéZznou zeleninou je lilek, Spenat, arty¢ok a brambory. Hlavnim chodem po
jehnéc¢im jsou ryby a motské plody, které se bud’ pokapaji olivovym olejem a citronem,
posypou oreganem a zapecou, nebo se na olivovém oleji osmazi. Hlavnimi jidly s vysokym
obsahem Skrobu jsou ryzovy pilaf a nudle a také brambory. Charakteristickym kofenim je
oregano.’

Recké piistéhovalkyné mély stejné jako Italky velmi dlouhé vlasy, které nosily svazané do uzlu

v tyle. Po pfijezdu do Ameriky si mnoho z nich i proti pfdnim svych muzii nechalo vlasy ostiihat
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podle americké mody — byl to symbol toho, ze se pfizpiisobuji nové kultufe. Mozn4 jim to také
pomohlo zmirnit hluboky stesk po domoving.

Redti muzi travili vedery stejné jako v Recku: v kavarnach. Piichazeli oblegeni ve svate&nim,
kouftili, mluvili o politice, hrali karty a Cetli fecky psané noviny nebo, pokud byli negramotni,
poslouchali, kdyZ z nich n¢kdo pfedcital. Kavarna slouZila také jako banka a posta: ,,Kdyz muzi
odesli hledat praci, nechali své Gspory u majitele kavarny zvaného kafeji, a postu si nechali
zasilat do jeho rukou.“ V téchto americkych kavarnach d¢€lali ale i nové véci: studovali fecko-
americké slovniky, ucili se o americkych zédkonech a zjistovali, jak projit testem pro ziskani
amerického obcanstvi. ,,Ze tii ranych fecko-americkych instituci — kavaren, fecky psanych
novin a kostelli — byly kavarny na prvnim misté.«’

Recké Zeny se stile mohou zapojit do cirkevnich slavnosti p¥ipravou ohromného mnoZstvi
prvotiidniho fecko-amerického jidla: baklavy, diples (medovych rolek), kourambiedes
(méaslovych susenek obalenych v mouckovém cukru) a paximathia — tecké verze italskych

suSenek biscotti.

Polsko-americka kuchyné

Dalsi skupinou lidi s vyraznou kuchaiskou tradici byli Polaci, ktefi se usazovali na
Stfedozapadé, zejména v illinoiském Chicagu a ve wisconsinském Milwaukee. Polaci, ktefi
pfisli do USA mezi lety 1880 a 1920, byli jako Italové a Rekové chudi lidé. S sebou si ale
ptivezli bohatou kuchyni s mnoha jidly, ktera si nyni mohli dovolit vafit a vychutnat. Vzhledem
ke své poloze a historii bylo Polsko pod vlivem némecké 1 ruské kuchyné a vliv téchto dvou
zemi je patrny i na polské kuchyni. Jednim z nejzndméjSich polskych jidel je bigos — duSena
smés masa, také prezdivanad ,Jloveckd smés®.

kapusty a kofenové zeleniny jako celeru, petrzele a mrkve. Charakteristickym kofenim je kmin,
z bylinek se typicky vyuZziva kopr. K dochucenti jidla se pouzivaji nakladané okurky. Do néplni
a karbanatkl se davaji houby v kombinaci se zakysanou smetanou. Pfipravuji se také ovocné
polévky, zejména z rtiznych lesnich plodi a z peckového ovoce, naptiklad merunék a Svestek.
Existuje dokonce 1 pivni polévka, ktera se zahustuje Zloutky a dochucuje skofici a rumem.
Francouzsky vliv je patrny na pecivu, na podlouhlych tastickach plnénych masem (quenelle) a
dokonce 1 na té€sté na pirohy v ruském stylu, které se plni masem nebo zelim. Polska verze
ruskych pirohil — kulebiak — je méné€ narocnd na ptipravu, jelikoZ nema tolik vrstev. Vnitinosti

a mozek se pouzivaji v polévkach, pastikach a v néplnich na slané palainky. Barszcz je polska
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verze ukrajinského borSce. A Ameri¢ané polského ptivodu svou kuchyni a kulturu udrzuji
dodnes.

Ve méstech mezitim doslo k mechanizaci distribuce jidla. Firma Horn & Hardart zavedla
fetézec automatl s porcemi jidla vystavenymi ve vertikalnich skiinkach za sklem. Po vlozeni

mince se na malych dvirkach oteviela zdpadka a zdkaznik si mohl vybrané jidlo vyzvednout.

Ingredience:
Bigos
Polska lovecka smés
Bigos se ptipravoval z mnoha druhli masa Cerstve zabitych zvifat a tradi¢né€ se podaval krali po
lovu. Dnes se ptipravuje z téchto druhti masa: hovéziho, jehnéciho, veptrového, zveétiny nebo
zajeciho, kufeciho nebo kachny, Sunky, klobés a teleciho. Cibule a kysané zeli jidlu dodaji
ostrou viini, vino Madeira jej zjemni a vSe se zahusti jiSkou. Bigos se piipravuje ve velkém
mnozstvi a jelikoz se kazdy druh masa vaii napfed zvlast, je jeho ptfiprava velmi Casové

narocna.

D¢jiny svatku

Polsky festival
Nejvétsi polska slavnost v Americe je Polsky festival, ktery se kona v Milwaukee ve
Wisconsinu. Béhem tii ¢ervnovych dnd si tisice lidi pochutnédvaji na polskych, némeckych a
dalSich evropskych specialitich. FajnSmekry potési, Ze uzenaii maji vzdy napilno s vyrobou
vice nez sedmdesati druhli uzenin jako bratwurst, bierwurst, knockwurst, yachtwurst ¢i
braunschweiger, dale vyrabi parky, jitrnice, saldmy, mortadelu bolofiskou 1 v némeckém stylu
s pistaciemi a trvanlivé uzeniny, a také pastrami, slaninu, Sunku, uzenou krkovici a raminko.
Oblibenym népojem je pivo, kterym lidé hasi Zizeni po ochutnavani uzenin a neustalém tanceni

polky.”

PROGRESIVISTE A BOJ ZA CISTOTU

Era progresivismu pfiblizné mezi lety 1901 a 1920 byla v Americe, stejné jako obdobi
rekonstrukce po valce Severu proti Jihu, ¢asem vyraznych a hlubokych politickych 1
spoleCenskych zmén. Toto hnuti piekracovalo hranice mezi jednotlivymi stranami, jeho
zastanci byli jak prezidenti republikansti jako Theodore Roosevelt ¢i William Howard Taft, tak

1 Woodrow Wilson, zastupce demokratii. Jen v roce 1903 se ve Spojenych statech odehraly tfi

* Vice detaill o festivalu v anglickém jazyce na www.polishfest.org, pozn. piekl.
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udalosti, které daly industrializaci novy rozmér a navzdy zménily svét: podnikatel Henry Ford
vyrobil v michiganském Detroitu prvni auto se spalovacim motorem na benzin, ve mésté Kitty
Hawk v Severni Karoling bratti Wrightové poprvé vzlétli s letadlem a v Hollywoodu m¢éla
premiéru Velka vlakova loupez, dvacetiminutovy film s prvni ucelenou déjovou linkou.
Progresivni reformatofi — Zeny a muzi ze stfedni tfidy ze vSech ¢asti zemé — reagovali na zmény
vyvolané industrializaci, urbanizaci a imigraci. Chtéli ocistit demokracii, proces vyroby a
distribuce potravin i lidské chovani. To je zfejmé na tehdy pfijatych étyfech dodatcich k Ustavé.
Vroce 1913 byla pfijetim 16. dodatku zavedena dan z pfijmu. 17. dodatek zrusil pravo
zakonodarct jednotlivych statli volit senatory a ptresunul jej pfimo do rukou obcand. V roce
1919 byl 18. dodatkem zakdzan alkohol a 19. dodatek zavedl volebni pravo pro posledni
skupinu Americani, ktefi stdle nem¢li hlas — Zeny.

Sloganem progresivniho hnuti byla ,,Cistota® — tim byly mySleny nezadvadné potraviny, dobra
Zivotosprava a Cistota mravi. Progresivisté méli pocit, Ze americké mravy podryly mladé zeny,
které zacaly pracovat v tovarnach a kancelatich, a bezohledni podnikatelé znecistujici proces
vyroby a distribuce potravin. Jak ukazuje tabulka niZe, paranoidni nebyli.

Takzvané ,,medikamenty* nebyly o nic lepsi. Volné¢ prodejné sirupy s ptizvisky ,,uklidiiujici* a
HutiSujici uklidnovaly a tisily, protoze obsahovaly kokain a/nebo opium a obcas az 23 %
alkoholu. Berte ¢tyfikrat denné, prosim.® Veiejnost hlasité volala po zméné. Né&které staty sice
ptijaly zékony, ale problém se tykal celé zemé&. Progresivisté pozadovali zakrok federalni vlady.
Svého zastince nalezli ve vedoucim Ufadu pro potravinaiskou a farmaceutickou chemii
amerického Ministerstva zemedélstvi (USDA), ktery se vii¢i tomuto problému velmi vetejné

vymezoval.
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FalSovani potravin®

Produkt Redéno:

Pivo glycerin, hroznovy cukr, tiisloviny, kyselina salicylova, jedla soda,
kozlik 1¢karsky (,,k ‘omdmeni’ konzumenta a zabranéni zvraceni‘)

Brandy kyselé vino

Chléb fedénd mouka, popel, siran méd’naty

Maslo sddlo, rostlinny tuk, Skrob

Jidlo v konzervé méd’, cin, chemické konzervanty

Kajensky pept cervené olovo, oxidy Zeleza, ryzova mouka, stl

Syr rtut’naté soli

Cigarety ,tabak a cigaretové nedopalky sebrané na ulici®, kiira stromi, opium

Kakao/Cokolada oxidy zeleza, zivo¢isny tuk, barvivo

Kéva cikorka, zaludy, skorapky, spaleny cukr, fazole, hrasek

Mouka pisek, palend sadra, drcena ryze

Ovocné stavy kyselina salicylova, um¢lé prichuté

Zazvor kajensky pept, hoicice, kurkuma

Sadlo vapno, kamenec, Skrob, bavinikovy olej, voda

Miléko voda, spaleny cukr, Zlutd barviva annatto a anilin, formaldehyd,
borax, nitraty, hlina, hniij, mo¢, bakterie

Hoicice chroman olovnaty, polysulfid vapenaty, kurkuma, mouka

Pept hoi¢ice, mouka, ofechové skotapky

Nakladané okurky kamenec, jablka, mouka

Ocet kyselina sirovd, kyselina chlorovodikova, spaleny cukr

Oddil proti jediim

Do osamoceného boje proti falSovanym potravinam tehdy vytdhl doktor Harvey Washington
Wiley. Tehdejsi struktura USDA umoznila, Ze Wiley byl v pfipadech podezieni na kontaminaci
jidla zalobcem, soudcem a porotcem zaroven. Diky tomu se stal mila€kem Zenskych spolki
napii¢ USA a pomyslnym trnem v oku vyrobcli potravin. A pravé Wiley se rozhodl

experimentalné prokazat, Ze falSované potraviny Skodi zdravi:

V ramci téchto experimentit v suterénu budovy chemického oddéleni Ministerstva zemedélstvi zridil
kuchyni a jidelnu. Pak najal dvanact zdravych mladych muzu, kteri se podrobili radeé testii a podstoupili

rozsahlé laboratorni zkoumdni."’

Noviny tyto mladé muZe piekitily na ,,Poison Squad®, tedy ,,0ddil proti jedim*. Wiley své
»pokusy* provadél po vzoru amerického vojenského chirurga Waltera Reeda, kterému se tehdy
prave podafilo prokazat, Ze komafi prenaseji Zlutou zimnici. Do té doby se mélo za to, Ze Zlutou
zimnici se Clovék mize nakazit pii kontaktu s kontaminovanym nacinim, Spinavym
povlecenim, obleCenim atd., které pouzili nakazeni lidé. Kdyz vSak Reed umistil mladé muze
(armédni ,,dobrovolniky*) do pokojti s kontaminovanymi pfedméty, nenakazili se. Wiley chtél

udélat to samé, aby dokézal, Ze konzervanty Skodi zdravi. Mladiky krmil mimo jiné
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formaldehydem, kamencem (ten se nachdzi v praSku do peciva) a kyselinou sifi¢itou. Tyto
pokusy ale nebyly pfili§ védecké, nefidil se totiz zddnou normou a nemél zddnou kontrolni
skupinu — tedy muze, kteii konzervanty nejedli — se kterou by vysledky porovnal. Wiley chtél
ve skutecnosti dosdhnout zakazu Coca-Coly, ale AmeriCanim d¢lal veétsi  starosti

kontaminovany chléb a maso.

Podzemni pekari: odbory a pripad Lochner

Pro progresivisty byla velkym tématem kontaminace procesu vyroby a dodavek chleba. Denik
New York Press uveiejnil v roce 1894 tivodnik o hroznych pracovnich podminkach pekait.
Potravinatska povolani v USA totiz stale fungovala jako stfedovéké cechy — pekarensti délnici
pracovali vice nez 100 hodin tydné, vétSinou v primitivnich sklepich v extrémné nezdravych
podminkach. Pracovali v noci, dychali mouény prach a v priméru se dozivali nizs§iho véku nez
jini délnici: ,,vétsina z nich zemfela mezi &tyficeti a padesati lety véku“.!! V roce 1897 stétni
zdkonodarny sbor jednomysin¢ odhlasoval newyorsky zdkon o pekarndch, ktery omezil
pracovni dobu pekafi na deset hodin denné nebo Sedesat tydné. Natizoval, aby ,,vSechny
budovy nebo mistnosti vyuzivané jako pekarny susenek, chleba, kolaci ¢i dortd* mély stropy
vysoké alespon osm stop (asi 250 cm), podlahy z betonu, dlazdic nebo dieva (tedy ne hlinéné),
omitnuté nebo dievéné stény (tedy ne hlinéné), ,,vétraci Sachty, okna nebo ventila¢ni potrubi,
odtokovy systém a vodovodni potrubi a toaletu mimo mistnosti, kde se skladovalo a
ptipravovalo jidlo. Dale bylo zavedeno, Ze ,,v mistnosti vyuzivané na peceni nebudou spat
zadné osoby,” a v pekarnach byla zakizidna vSechna doméci zvifata kromé& kocek, coz
naznacuje, 7e pekarny mély problém s hlodavci.'> V roce 1905 v8ak americky Nejvyssi soud
zrusil tu ¢ast zdkona o pekarnach, kterd omezovala pracovni dobu. Rozhodnuti ve véci Lochner
v. New York pak stanovilo, Ze vlada nema pravo zasahovat do podnikani. Nasledujicich 32 let
pak toto rozhodnuti blokovalo vSechny pokusy o zlepSeni pracovnich podminek v jakékoli
profesi, dokud v roce 1937 nedoslo k jeho zruseni ve véci West Coast Hotel Co. v. Parrish.
Co ale pekati nemohli ziskat pomoci zakona, to ziskali kolektivnim vyjednavanim. V roce 1912
pekafi z odborti v New York City vyjednali sniZeni pracovni doby na deset hodin denn¢. Muzi
v potravinarstvi by mozna ve svych snahach o lepsi pracovni podminky nebyli tak ispéSni nebyt
skoro dvou set divek, které v roce 1911 uhotely ¢i zemiely pfi pokusu zachranit se skokem
z okna pfi pozaru textilni tovarny spolecnosti Triangle Company, kde pracovaly. Divky tam
byly zamceny, aby se dovnitt nemohli dostat odborafi. Stait New York pak v dasledku zahajil
ctytleté vySetfovani, které mélo za kol zlepSit pracovni podminky ve vSech primyslovych

odvétvich.
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Masny primysl a Sinclairova DZungle

V roce 1905, tedy v témz roce, kdy probéhl piipad Lochner, vySel v sérii asopiseckych ¢lanki
piib¢h o masném pramyslu, z né¢hoz se zvedal zaludek. V nasledujicim roce ptibeh vysel knizné
pod nazvem Dzungle, a prave tato kniha Uptona Sinclaira hrala hlavni roli ve sledu udalosti
vedoucim az k pfijeti zdkona o kontrole masa v roce 1905 a zdkona o nezavadnych potravinach
a l1écich roku 1906. Zenské spolky se 1éta zasazovaly o prijeti zakont, které by regulovaly
hygienické podminky pfi vyrobé a distribuci potravin. Béhem americko-Spané€lské valky v roce
1898 mladi muzi na vrcholu sil umirali, protoze jedli zkazené¢ jidlo — masové konzervy, kterym
se fikalo ,,balzamované hovézi“. Proces konzervace, ktery zacal za Napoleona a Apperta a diky
némuz bylo mozné pro armadu zajistit nezdvadné potraviny, se nyni zacal pouzivat k prodeji
zkazeného jidla, které obii korporatni spolecnosti nedokazaly prodat jinde. Americané byli
pobouteni. A rozhoi¢ili se jesté vic, kdyZ Sinclair popsal situaci v masokombinatech, kde tekly
potoky zviteci krve a po jidle i lidech se hemzily mouchy, kde délnici padali do kadi a konc¢ili
zpracovani jako sadlo, kde krysi vykaly, jed na krysy i samotné mrtvé krysy a Spinava voda
zrezavych popelnic koncily v klobdsach a kde se ze zkazeného masa pomoci chemikalii
vyrabélo maso, které nezapachalo a vypadalo zdravé. Sinclair DZungli napsal, aby poukazal na
hrozné pracovni podminky pfist€éhovalcti — hlavnimi postavami jsou ptislusnici jedné litevské
rodiny v Chicagu. Ctenafi ale zacali panikafit pii piedstavé, co se provadi s jejich masem.
Sinclair fekl, Ze ,,mifil na srdce lidi, ale zasahl jejich Zaludek.“ Do déni pak v bezprecedentnim
projevu statni moci zasahla federalni vlada a masokombindty a zpracovatelské zavody zacaly

byt celostatné regulovany. Vetejnost tomu fikala ,,zakon doktora Wileyho*.

United States v. Coca-Cola: kofein u soudu

Coca-Colu se Wileymu konecné podafilo k soudu dostat vroce 1911 na zékladé¢ dvou
skutecnosti: zaprvé kvili klamavému oznaceni, jelikoz neobsahovala kokain, coz etiketa
naznacovala, ackoliv se pfi vyrob¢ piestal pouZzivat roku 1902. Druhym diivodem byl podvod,
protoze obsahovala kofein, coZ zase na etiketé¢ uvedeno nebylo. Kdyby v napoj kokain byl, bylo
by to nelegalni. Nevadi — spottebitelé si jej do své coly piisypavali sami. Wileymu ale vadilo,
ze piti Coca-Coly bylo na Jihu tak rozsifené, ze dokonce i déti ,,byly prosté zvyklé Coca-Colu
pit“, v pfekladu — byly na ni zavislé. Wiley se domnival, Ze rodi¢e maji pravo védét, ze napoj
obsahuje kofein, o JiZzanech se totiZ obecné tradovalo, Ze maji problém se zavislostmi. Wileyho
moralni taZzeni proti Coca-Cole bylo tak uspésné, ze americka armada ji v ¢ervnu 1907 zakazala,
ale jiz v listopadu téhoz roku zdkaz zruSila. Vojaci Coca-Colu pouzivali dvojim zptsobem:

michali ji s whisky, ¢imZ vznikl michany drink (highball), nebo ji pouzivali proti kocoving.
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Soudni fizeni zacalo téméf na den presné padesat let po zacatku obcanské valky a odrazelo fakt,
ze rozkol mezi Severem a Jihem je stdle otevienou ranou. Coca-Cola byla jizanska firma se
sidlem v Atlanté, soud probihal v jizanském mésté¢ Chattanooga ve staté¢ Tennessee. B€hem
obc¢anské valky byla Chattanooga zelezni¢nim centrem Jihu — nez ji unijni general Sherman
odfizl. Wiley se Shermanem slouzil a dim, ve kterém vyrustal, byl zastdvkou na Podzemni
Zeleznici, po které z Jihu prchali otroci na Sever. Clenové poroty byli zase ubytovani v hotelu,
ktery vlastnil jeden vysoky ¢initel Coca-Coly. Soudce rozhodl, ze Coca-Cola nepouzivala
Spatné oznaceni, ale spoleCnost nakonec snizila obsah kofeinu. Také zménila svou
marketingovou strategii, aby zajistila, ze nikde nebude vidét dit¢ mladsi dvanacti let, které by
napoj pilo (tato strategie byla zrusena roku 1986). Wiley odesel z Ministerstva zemédé€lstvi do

dtichodu rok po zac¢atku soudniho Fizeni.!?

Experti na efektivitu a nauka o domacnosti: Ellen Richardsova

Na konci devatenactétho a pocatku dvacéatého stoleti se efektivita stala téméf novym
naboZenstvim. Védci, inZenyfi a experti na efektivitu jako Frederick Taylor a Frank a Lillian
Gilbrethovi Setfili Cas, a tim padem i penize. Vérili, ze vSechno se dd zméfit a méfeni vyuzit ke
zlepSovani spolecnosti. Vyuzivali standardizované testy, jako tieba IQ test, aby zméfili lidsky
potencial. V nedavné historii se védciim podatilo naucit znakovy jazyk gorilu Koko. Poté ji dali
standardni IQ test. Normalni lidské 1Q se pohybuje mezi 85 a 115, Koko dosdhla 95 boda a
ziskala by vice, kdyby test nebyl vici gorilam kulturné predpojaty. Zavarila ji otazka tykajici
se jidla: ,,Které dvé z nésledujicich péti véci se mohou jist? 1. kvétina; 2. kostka; 3. jablko; 4.
bota; 5. zmrzlina.* Koko vybrala kvétinu a jablko, ale spravné odpovédi byly jablko a zmrzlina.
Ve prospéch Koko by se nicméné daly najit argumenty, zejména v dnesni dobé&, kdy se jedlé
kvétiny objevuji v saldtech a polévkach.'*

Ellen Richardsova vystudovala newyorskou Vassar College a byla prvni Zenou, ktera ziskala
doktorat na MIT, Massachusettském technologickém institutu. V roce 1870 musela do studia
nastoupit jako mimotadnd studentka, protoZe tam pied ni zddna Zena nikdy nestudovala. Své
znalosti o chemii vyuzila ke zlepSovani zivoti Zen, které se staraly o domacnost, a kterym
radila, jak poznat nekvalitni potraviny. Kromé knih o vafeni vydala také mnoho publikaci o
hygien¢ a vyzivé. Jeji prvni kniha byla The Chemistry of Cooking and Cleaning (Chemie vareni
a uklidu). Byla prukopnici hnuti, které mélo za cil naucit Zeny predni védecké postupy tykajici
se pripravy jidla a vedeni domécnosti, protoze najit dobrou posluhovacku do domdacnosti bylo
tézke, a tak stdle vice Zen musely tuto praci délat samy za pomoci novych elektrickych

spotiebicl. Zeny zakladaly organizace k Sifeni téchto informaci, jako Ligu ucitelek vateni a
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Nérodni asociaci pro vedeni domécnosti. Ellen Richardsova byla ptedsedkyni Americké
asociace pro vedeni domdacnosti do roku 1910. V té dobé uz byla nova odbornost nauky o
doméacnosti pevné zavedena.'’

Hnuti za efektivitu v kuchyni zavedlo i novy druh kredence, ve které se daly skladovat hrnce a
panve, servirovaci nadobi, kofenky i nadoby s moukou a kterd zaroven méla velkou pracovni
plochou. Tyto kredence byly vynalezeny v Indiané a bézné se jim tikalo Hoosier, podle
prezdivky pro tento stat, 1 kdyz se vyrabély v mnoha riznych firmach.

Ellen Richardsova byla vSak jen jednou z mnoha zen, které vytahly do boje za zménu. Anna

Jarvisova ze Zapadni Virginie vytvotila novy svatek k ocenéni matek ve Spojenych statech.
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MUNSEY'S MAGAFZINE—ADVERTIRING BECTION.

McDougall Kitchen Cabinets

are designed expressly for the convenience of the woman who does kitchen work.

Every article nesded in |:_'.|:|-|:.\|l|:i.r.\|j;r haking, of the preparation of any meal, In-
cluding the food supplies, can be kept in a McDougall Eitchen Cabinet, where it is
within instant reach of the hand without the taking of a single step. You can get one

On 30 Days’ Trial In Your Own Home

where VOl CAT TSE the cabinet and se=e for ].'nl.|'r.~:|:~.|i how many steps andd lvoew such extra
work it will save you svery d:a,_l,r, and how ot wll |'||.'|'|:- you eroncmize an food :-:1||:||_.||.ier:.

The Ideal Christmas Gift for Wife or Mother

Write today for our handsomely illostrated catalogue, showing the different
styles, that will enable you to quickly ascertain the particular cabinet your wife or
mother would like to have, ranging in price from 81570 to 864K, that
you can order it for Christmas from vour dealer withowt her knowledge,

Lock for the 11;|111|=-p'|ﬁl;,l, & A Doppredd, Fogdapagaiis™ 1L s ihe
maker's gmaranty for gquality—your pratecion againat imitalios.

G. P. McDougall & Son, 527 Terminal Bldgd., Indianapolis, Ind.

T miswering dbls adeeriiamesal o O desfrabds ok pow siendiss Mewaer's HJ.II.IFI'H]..

340 Casopisova reklama z roku 1905 na McDougallovu kredenc — ,,McDougallova kuchyisk kredenc je

specialné navrzena pro pohodli zen pracujicich v kuchyni.*
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D¢jiny svatku
Den matek
Druhé nedéle v kvétnu

Den matek je v Americe den, kdy se lidé chodi najist do podniki viibec nejvice z celého roku.'¢
Slavit se zacal diky Anné Jarvisové. Ta se zavazala, ze splni ptani své matky, ktera chtéla, aby
se v roce vyhradil jeden zvlastni den k ocenéni matek, a to ,,za jejich nedocenitelnou praci,
kterou vénuji lidstvu v kazdé oblasti Zivota®. Annina matka, také Anna Jarvisova, stravila cely
zivot sluzbou druhym. Pied zacatkem obcanské valky zakladala Denni pracovni kluby pro
matky, které se snazily bojovat s vysokou kojeneckou imrtnosti zpisobenou nejen nemocemi,
ale také Spatnou stravou a hygienou — sedm z Anninych jedenacti déti zemfielo v détském veku.
Béhem obcanské valky se tyto kluby pro matky pfeorientovaly na péci o zranéné vojéky, bez
ohledu na to, na kter¢ strané bojovali.

Po smrti Anny Jarvisové béhem druhého kvétnového tydne roku 1905 zahijila jeji dcera
koresponden¢ni kampan: psala statnim i federdlnim zakonodarctim a jinym vyznamnym lidem
a zadala o zavedeni Dne matek jako ndrodniho svatku. Rozdévala také nejoblibené;jsi kvétinu
jeji matky — bilé karafiaty, které jsou dnes tradicni kvétinou Dne matek. V roce 1914 vydal
Kongres usneseni, diky kterému se Den matek stal narodnim svatkem, coz nasledné vetejné
oznamil prezident Woodrow Wilson. Ten samy rok zahdjila ¢innost potravinaiska firma
Mother’s Cookies (Mamin¢iny suSenky), ktera byla na vrcholu své slavy jednim
z nejvyznamnéjsich producentli suSenek v zemi.” Brzy nato nésledovaly pisné na oslavu
maminek, stejn€ jako reklamni kampané obchodi s kvétinami a pfanimi. Anna vsak byla touto
komercializaci zdéSena. Posvatnym mistem Mezindrodniho dne matek je Andrewsiv
metodisticky episkopalni kostel v Graftonu v Zapadni Virginii — pravé do tohoto kostela

postaveného roku 1873 Anna Jarvisova stars§i dochazela.

Brunch

Den matek se tradi¢né slavi brunchem, coZ je Cisté americky vynalez. Slovo brunch [branc] je
kombinace dvou anglickych slov, breakfast (snidan€) a lunch (obéd), a v anglosaském prostiedi
se dlouho vyskytoval jen v americkych slovnicich. Vyraz vznikl na konci 19. stoleti v Americe,
kdyZ Zeny zacaly potadat tzv. ,,snidanoveé seslosti®.

Brunch je pro $éfkuchare piilezitosti vyhnout se tradi¢nim jidlam, kterd se podavaji k snidani

¢1 ob&du, a misto toho servirovat quiche, smetanového humra Newburg, frittatu a dalsi, jesté

* V roce 2008 spole¢nost vyhlasila bankrot, pozn. piekl.
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propracovanéj$i pokrmy. V Kennebunkportu ve stat¢ Maine se jisty Christian Gordon,
Sétkuchat tamniho podniku Federal Jack’s, dostal k receptu na vejce Benedikt, ktery byl
puvodné vytvoreny ve 20. letech 20. stoleti ve vyhlaSené newyorské restauraci Delmonico’s:
anglicky muffin oblozeny platkem Sunky, ztracenym vejcem a pielity holandskou omackou.
Tento recept Gordon ptepracoval a pfipravil croissant oblozeny kousky humra, ztracenym
vejcem a prelity holandskou omackou. Kdyz se u prilezitosti Dne matek podaval brunch
v elegantnim singapurském hotelu Raffles, byla k dispozici stanice s lososem, porcovaci stanice
a také stanice s zivou kuchatskou show, kde se ptipravovalo foie gras opecené v panvi, k tomu

kompot z rebarbory a grenadiny a oméacka z masové $t'avy a vyzralého portského vina.

Recept:

Livance s dynovymi kvéty podle Claire Criscuolové
6 porci (asi 32 livanci)
2 hrnky hladké mouky
2 lzicky kypfticiho praSku do peciva
3 vejce
1 hrnek vody
8-10 dynovych kvéti, oplachnuté a nasekané nahrubo
%2 hrnku nahrubo nasekané petrzelky
Stl a pept podle chuti

% hrnku olivového oleje

1. Mouku a kypfici prasek smichejte ve velké mise. V jiné mise vyslehejte vejce s vodou.
Vajecnou smes pridejte celou najednou k mouce a zamichejte.

2. Do tésta pfidejte dynove kvéty, petrzelku, stl a pept. Diikladné zamichejte.

3. Vedle sporéku postavte tac s dvojitou vrstvou papirovych utérek. Ve velké nepfilnavé
panvi rozehiejte na sttednim ohni 3 1Zice oleje. Do horkého oleje pridavejte po velkych
1zicich tésto, dokud plochu nezaplnite livanci; dejte si pozor, aby se k sobé pfili§
nepiibliZily. Smazte 2-3 minuty, nebo dokud spodni strana nebude dozlatova. Livance
otocte a druhou stranu smazte asi 2 minuty nebo dozlatova. Z panve ptendejte na tac
s papirovymi utérkami.

4. Stejné postupujte u zbylého tésta. Podle potteby piidavejte olej. Livance je mozno

podavat horké, pii pokojové teploté, nebo vychlazené.
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Zdroj: Claire’s Italian Feast (Italska hostina podle Claire), Claire Criscuolova, séfkucharka a

.. . . . , *
mayjitelka restaurace Claire’s Corner Copia v connecticutském New Havenu.

Brunch je také dobra vymluva, aby ¢lovék mohl pit uz od réna. Tradi¢ni drink podévany
k brunchi je mimosa, kterd se michd ze Sampaiiského a pomeranc¢ového dzusu. Do Mimosy
Royale se ptidava jesté malinovy likér Chambord. V havajském hotelu Kapalua Bay se podava
také mimosa Tropical (Sampanské, broskvovy likér a pomerancovy dzus), Strawberry
(Sampanské a jahodovy dzus) a Plumeria Terrace (meruikova brandy a pomerancovy dzus).
Dalsi tradi¢ni drinky k brunchi jsou Bloody Mary (vodka s raj¢atovym dzusem) a jeji
nealkoholick4 ptibuznd, Virgin Mary.

Otcové ale zacali pozadovat stejné uznani jako matky, a tak se zacal neoficidln¢ slavit i Den
otct. Oficidln¢ byl uznan v roce 1966, kdy prezident Lyndon B. Johnson prohlasil Den otct,

pfipadajici na tfeti Cervnovou nedéli, dnem narodniho vyznamu.

Hadej, kdo nepfijde na veceri

Prezident Theodore Roosevelt nerozumél reakcei vetejnosti — vzdyt’ jednoduse pozval na veceti
velkého amerického lidra. Jenze tento lidr byl ¢ernoch, Booker T. Washington, byvaly otrok a
zakladatel univerzity Tuskegee Institut v jeho rodné Alabamé. Senator Benjamin Tillman
z Jizni Karoliny fekl: ,,Krok prezidenta Roosevelta pohostit toho n*gra si na Jihu vyzada zabiti
tisice n*grii, nez se zase nauci, kde je jejich misto.!” Kdyz jizanska ¢ernosskéa novinaika Ida
B. Wellsova napsala ¢lanky proti lyn€ovani, z Jihu sama jen taktak utekla pfed rozva$nénym
davem, ktery ji chtél zlyncovat. W. E. B. Du Bois se stal prvnim Afroameri¢anem, ktery ziskal
doktorat na Harvardu, a zaroven byl v roce 1910 jednim ze zakladatelii organizace NAACP
(Néarodni asociace pro povzneseni barevnych lidi).

Potom byl roku 1912 prezidentem zvolen Woodrow Wilson, syn duchovniho, byvaly pfedseda
Princetonské univerzity a progresivni guvernér statu New Jersey. Zastaval sice pevné moralni
zasady, coZ se libilo mnoha volictim, ale pochazel z Virginie, jiZanského statu. Segregoval Bily
diim, kde nechal pitka, toalety a jidelny oddélit podle barvy pleti. Ostatni ¢lenové vlady se fidili
jeho ptikladem. Nasledujicich dvacet let, dokud se tam roku 1933 neptesté¢hoval prezident
Franklin Delano Roosevelt se svou zenou Eleanor, byli jedinymi ¢ernochy v Bilém domé

pomocnici v kuchyni.

Vice detaild o restauraci v anglickém jazyce na www.clairescornercopia.org, pozn. piekl.
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LUXUSNI STRAVOVANI BEHEM LA BELLE EPOQUE

Escoffier a Ritz: klasicka francouzska kuchyné a grandhotely

Auguste Escoffier, ,,kral kuchaiti a kuchai krala®, se nikdy nechtél stat kuchatem. Stejné jako
dalsi slavny francouzsky kuchat Marie-Antoine Caréme se chtél ptvodné stat umélcem,
konkrétn¢ sochafem. Narodil se 28. fijna 1846 na jihu Francie. Ve tfinacti letech se stal
kuchaiskym uéném v podniku Restaurant Frangais v Nice, kterou vlastnil jeho stryc. Jeho
genialita nezustala bez povSimnuti, takze po vyuceni se mu naskytla piilezitost, o jaké snili
vsSichni kuchati v provinciich: pracovat v Pafizi. A tak Sel. Zahy byl povolan do armady, kde
sedm let slouzil. Po prusko-francouzské vélce roku 1870 se pak do Patize vratil.

V dobg¢, kdy se po celém svéte stavély luxusni grandhotely pro bohaté cestovatele, zménilo
setkani Escoffiera a Césara Ritze navzdy potravinaistvi i hotelnictvi. Hotel Savoy v Londyné
byl postaven dle vzoru americkych hotelll, kterym m¢l konkurovat a ldkat bohaté hosty.
Ameri¢ané vynalezli elektrické svétlo i telefon a ocekavali, zZe tyto véci budou mit béhem svych
cest k dispozici. A jelikoz se neustale snazili zjednodusit si zivot, vynalezli také sprchu (tehdy
znamou pod nazvem ,,vana na sprchovani) a chtéli mit k dispozici 1 vodovodni potrubi. Ritz si
to uvédomoval a jeho hotel tuto skute¢nost odrazel.

Escoffier vymyslel nova jidla, ktera ¢asto pojmenoval podle slavnych osobnosti, zejména Zen.
Naptiklad zmrzlinovy pohar Péches Melba (broskev Melba) pojmenoval podle slavné
australské operni pévkyné Nelli Melbové. Plvodni recept by se kvili své komplikovanosti
nejspiSe neujal, ale Escoffier nahradil labut’ z ledu a sosku z cukrovych vldken malinovou
omackou a z poharu byl hit. Dalsi pokrmy pojmenoval po princeznach ¢i po herecce Sarah
Bernhardtové, kterd se stala jeho blizkou pfitelkyni — kdyz jeho syn zemfel v 1. svétové valce,

poslala mu upfimné vyjadfeni soustrasti.

Escoffier organizuje kuchyni: kuchyrnska brigada

Escoffier udélal také druhy krok ke standardizaci francouzské kuchyné. Tak jako Caréme
usporadal omacky, uspotadal Escoffier kuchyni. Tento muz, ktery se narodil v devatenactém
stoleti a proSel stfedovékym systémem uciiovstvi, pfinesl do kuchyné organizacni metody
stoleti dvacatého. Kuchynska brigada byla po vojenském vzoru systém veleni v kuchyni podle
autority, odshora dolt. Za produkeci jidla je odpovédny chef — Séfkuchati/ka. Chef vytvaii menu,
rozhoduje o tom, jaké potraviny a vybaveni je potfeba objednat, rozhoduje o cené jednotlivych
pokrml v menu a planuje smény. V nékterych velkych podnicich jsou povinnosti Séfkuchaie
spiSe razu administrativniho nez kreativniho, proto na kuchyni a personal dohlizi sous chef
(sous ve francouzstin€ znamena pod, jedna se tedy o pozici pod $éfkuchatfem). Kazdé stanovisté
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v kuchyni, kde se pfipravuje jidlo, mé pak svého chef de partie, stani¢niho kuchate. Ti maji
obcas pomocniky, kterym se tika commis. Tournant — ,,0taCivy kuchat* — pomahé tam, kde je
potieba. Aboyer (doslova ,,ten, ktery st€ka*) vyvolava objednavky. Podle velikosti podniku se
muze kuchynska brigadda rozsitit nebo naopak zmensit.

Organiza¢ni model kuchyniské brigady se pouziva pro oznaceni personalu, ktery vaii pro hosty
v hlavni ¢ésti restaurace. Na tu dohlizi hlavni ¢iSnik (maitre d’hotel) nebo hostitel, jehoz
ukolem je zdravit zakazniky. O zasobu vina, vinny listek a obsluhu stoli se stard someliér. Na

¢iSniky dohlizi vrchni ¢iSnik.

KUCHYNSKA BRIGADA"
SEFKUCHAR
‘ . y PATISSIER (TESTA, PECIVO A
SOUS CHEF (ZASTUPCE SEFKUCHARE) DEZERTY)
. e ” Confiseur Boulanger
Chefs de Partie (stani¢ni kuchati) (cukrovinky) (pekar)
Saucier Poissonier Rotisseur (ifgéiré Decorateur
(omacky) (ryby) (peceni mz.lsa) dezerty) (speciality)
Grillardin Friturier Entreme’tler
(grilovani) (smazeni) (tepl®
& predkrmy)
Potager Legumier Garde Mar}ger
(polévky) (zelenina) (studena
kuchyné)
Boucher
(feznik)

Escoffier organizuje vareni: Le Guide Culinaire

,, Chtél jsem vytvoril uZitecnou pomiicku spise nez pouhou kuchaiku. “*°

Roku 1903 Escoffier vydal svou obsdhlou knihu Le Guide Culinaire (Kucharska prirucka).
Neinformuje jen o tom, jak jidlo uvafit, ale také pro¢ ho vafit, a to vSe do detailu. Kniha
obsahuje 5 000 receptli, po¢inaje omackami, vyvary a jiSkami, které tvoii zaklad francouzské
kuchyné. Nasleduji oblohy, polévky, predkrmy, vejce (202 receptl), ryby, maso, driibez a
zvéfina. Samostatnd kapitola je o peceni masa — Escoffier sim zastaval ndro¢nou pozici
rotisseura. Tato uloha je ovSem opravdu oSemetnd, jelikoz takovy kuchaf musel zvladnout

nékolik véci najednou. Nad otevienym ohném neustale otacel obrovskym rozném s riznymi
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druhy masa a driibeze, které musel upéct tak, aby byly v piesn€ urceny cas presné tak kiehkeé,
jak bylo vyzadovano. Escoffier dale radi, které kusy masa jsou nejlepsi na slavnostni tabuli,
naptiklad hovézi zebra (kterd musi pfipravit kuchat znaly porcovani), a které kusy jsou vhodné
jen na rodinny sttil, tfeba veptova plec. Stejné jako anglické kucharka Hannah Glasseova o 150
let diive pfi ptipravé zajice doporucoval utrhnout usi k uréeni véku — ¢im mladsi zvite, tim
snazsi to je. Varoval pfed anglickym pudinkem a masovymi kol&ci, protoze jak se jednou
pripravi, uz nelze upravit kofeni ani odstranit chyby. Dale radil, Zze driibez a zvéfina se maji
pied piipravou obalit tenkymi platky soleného vepifového masa nebo veptového tuku, aby pii
peceni maso ziistalo Stavnaté. Definitivné také odmitd nékteré starSi zpiisoby servirovani:
,Stiedoveky zpiisob zdobeni pedené pernaté zvéie jejim vlastnim pefim se jiz nepouziva.«!

Escoffier se také velmi staral o bezpecnost. V sekci o fritovani doporucuje pouzivat tuk hovézi
misto jehnéciho, protoze jehnéci tuk péni a mize pretéct. Také nemél rad jeho chut’, na rozdil
od kuchafi na Blizkém vychodé, ktefi si ji ceni. Naprosto zasadni je také mit vybaveni, které

se snadno uzivé a neni vadné. Ackoliv to Escoffier napifimo netekl, je zjevné, ze v kuchyni

musel byt svédkem hroznych nestésti a svilj personal se snazil chrénit.

»Kam jde Ritz, tam jdeme i my!“ — princ z Walesu??

Princ z Walesu, budouci anglicky kral Eduard VII., Escoffiera obdivoval a z hotelu Savoy
udélal podnik, ktery musel navstivit prosté kazdy. Stal ale i za zkdzou Césara Ritze.
Ambiciozni perfekcionista Ritz planoval celé mésice kazdy detail, aby vSe bylo bezchybné.
Dva dny pied korunovaci ale Eduard dostal zanét slepého stfeva, takZe korunovace byla
odloZena, z ¢ehoZ mél Ritz méalem smrt: dostal z toho Sok a uplné se nervové zhroutil. Pak uz
v hotelu nikdy nepracoval. Tento muz, ktery v hotelech zavedl elektiinu a vodovodni potrubi,
ktery jako prvni pozvedl pozici Séfkuchafe na Giroveil managementu, ktery se vzdy staral o to,
aby vSe probihalo hladce a ktery dokazal vSechno vyfesit, byl na dné. Zemfel o Sestnact let
pozdéji, osamocen v sanatoriu ve Svycarském Lausanne, nedaleko od mista, kde se narodil a

kde zapocal svou skvélou kariéru.

»HPariz Zapadu* a Escoffier Zapadu

Kalifornské San Francisco se chtélo stat ,Pafizi Zapadu®“ a mélo 1 $éfkuchate, ktery se
povazoval za amerického Escoffiera — byl jim Victor Hirtzler, §éfkuchat z hotelu St. Francis.
Narodil se ve Strasburku, ve t¥inacti letech se vyuéil, pracoval v patizském Grand Hotelu a
slouzil jako ochutndvac u ruského cara Mikulase II. Kdyz 18. dubna 1906 v 5:13 zasahlo San

Francisco velké zemétieseni o sile 8,3 stupné Richterovy stupnice, hotely St. Francis a Fairmont
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jej preckaly jen s par prasklinami. Hotelové kuchyné se oteviely a zajistily jidlo tisicim
hotelovych hostti i obyvatel a navstévnikli San Francisca, ktefi neméli kam jit, véetné italského
operniho pévce Encrica Carusa a amerického herce Johna Barrymora. Budovy uz ale
nedokazaly odolat pozartiim, které propukly v celém mésté poté, co popraskalo plynové potrubi
a dosla voda. Hotel St. Francis, otevieny tehdy pouze dva roky, byl zcela znicen.

O dva roky pozdé¢ji byl na stejném misté otevien novy hotel St. Francis, Séfkuchaiem byl stale
Hirtzler. Roku 1910 vydal vlastni kuchatku, L’Art Culinaire (Kucharské umeéni). V roce 1919
ji rozsifil a rozdélil do dnti, takze obsahovala snidani, obéd a veceti na 365 dni v roce. Hirtzler
totiz zjevné soupeftil s Escoffierem. Stejné jako Le Guide Culinaire obsahovala L’Art Culinaire
202 receptl na ptipravu vajec. Nabizela také recepty na teleci mozecek, sladky chléb, foie gras,
lanyZze, hovézi jazyk, humra, jehné¢i ledvinky, kohouti hiebinek a hovézi ohaiku. Hirtzler ale
také vymezil americkou kuchyni: popsal kalifornské tstfice, kalifornské rozinky, kalifornsky
artyCok, avokado (fikalo se mu také ,,aligatofi hruska®), aljaSskou rybu chmurnatku tmavou,
sobi maso. VétSina Hirtzlerovych pokrmii odrazi fakt, ze se vyucil ve stylu klasické francouzské
kuchyné, jako naptiklad listové tésto, omacka Périgord, holandskd omacka ¢i bearnéska
omdacka. Hirtzler ale vafil i pro Americ¢any, a tak do jidelni¢ku zatadil i ,hamburger steak*
(steak z mletého masa) a ,,doméci dusené hovézi®, dale pernik, cobbler (americkou verzi
ovocného nakypu), jizanské placky z kukuficné mouky corn pone, opuncie, celerovy krém
z michiganského Kalamazoo, zajeci vyvar strycka Sama, marylandské beaten biscuits — ,,zbité
suSenky* odkazujici na zpiisob pfipravy tésta, filadelfskou pepfovou polévku, kentuckou
omacku, smetanovy syr z kalifornské Petalumy, bostonské pecené fazole, bostonsky nakyp
z tmavého chleba a polévku ze Skebli podle receptli z Bostonu a Manhattanu. Escoffier uvadi
pouze jeden recept s Cokoladou, zatimco Hirtzler, ktery zil a pracoval v San Franciscu, domové
slavného cokolatéra Ghirardelliho, jich uvadi mnoho, véetné kolace s Cokoladovym krémem.
Hirtzler také délal néco, co Escoffier nikdy nepraktikoval — pokrmy pojmenovéval po sobé¢.
Proto existuje celerovy salat Victor, kufeci salat Victor, krabi koktejl Victor, dresink Victor a
zmrzlinovy pohar Victor.

Klasicky vyuceny kuchat z Evropy se nicméné musel pfizplisobit vafeni ve Spojenych statech.
I kdyzZ se pokrmy jmenovaly stejné€, uzenatrské vyrobky se velmi lisily — francouzsky ekvivalent
americkych Zebirek neexistuje, zatimco americky bottom round (spodni $al) zahrnuje ve

Mot v v 3 o , o . . s 1x 7 rv k¥
francouzstiné n€kolik riiznych druhii masa, jak je vidét na obrazku nize.

* Ceské déleni hovéziho masa se také lisi, pfeklad jednotlivych druhti masa z angliétiny je tedy znaéngé
zjednodusen a plné neodpovida schématu na obrazku, pozn. prekl.
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1. Hlava 8.,9. Zebro 17. Spodni sal

2. Licko 10. Pupek 18. Klizka

3. Krk 11. Flank steak 19. Predkyti

4. Hrudi 12. Vysoky rosténec 20. Ohanka

5. Vysoké Zebro 13., 14. Nizky rosténec 21. Karabacek
6. Klizka 15. Kyta 22.,23. Rosténa
7. Plec 16. Kvétova $picka 24. Valecek

Americké déleni hovéziho masa, zjednoduseny cesky preklad.

Pristi zastavka: restaurace. Harveyho dévcata civilizuji Zapad USA

Kazdé misto, které se povazovalo za civilizované, muselo servirovat francouzské jidlo, a to
platilo dokonce 1 pro odlehlé oblasti na americkém Zapad¢. Britsky roddk Fred Harvey byl
znechuceny Spatnou kvalitou jidla na Zzelezni¢nich zastdvkach, a proto zalozil fetézec
prvottidnich restauraci, ktery se tahl od Chicaga smérem na jihozapad k San Francisku podél
zeleznice spojujici mésta Atchinson, Topeka a Santa Fe. Behem tficeti minut, které zdkaznici
méli, kdyz vlak zastavil, poddvaly Harveyho podniky jidlo, které bylo snad francouzské, nebo
alespont francouzsky znélo — naptiklad krémovou kuteci polévku reine Margot, vyvar
consommé Careme, skokana ve stylu Almandienne, medaillon z poSirovaného lososa, omacku
Mousseline. Z americkych jidel pfipravovali bramborovou kasi, zmrzlinovy pohar s malinami,
manhattanskou polévku ze Skebli, domaci teleci sekanou, grilované mladé humry ¢i bramburky
Saratoga.”® Tyto pokrmy se podavaly v kansaské Wichité, oklahomském Guthrie, texaském
Amarillu, coloradském Trinidadu, dale ve méstech Clovis, Deming a Raton v Novém Mexiku

a v Needles, Mojave a Merced v Kalifornii.
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1. Culotte 7. Piece ronde partie 13. Derriére de paleron 21. Milieu de poitrine

2. Tranches petit os intérieure 14. Talon de Collier 22. Cros bout

3. Milleu du gite a la noix 8. Aloyau ave filet 15. Bande de Macreuse 23. Queue de gite

4. Derriére du gite a la 9. Bavette d’Aloyau 16. Milleu de Marcreuse ~ 24. Gite de devant
noix 10. Cotes couvertes, dans le paleron 25. Cros du gite de

5. Tendre de tranches a la noix 17. Boite a molele devant
intérieure 11. Plat de Cotes 18. Collier 26. Gite de derriére

6. Tranche grasse 12. Surlonge partie 19. Plat de joue 27. Cros du gite de
intérieure intérieure 20. Flanchet derricre

Francouzské déleni hovéziho masa, ptivodni nazvy.

Jidlo nejdiive servirovali ¢iSnici-muZzi, ale ti se ¢asto dostavali do bitek, kde dochédzelo na pésti,
noze 1 zbrang, a pfi kterych nicili kuchyniské vybaveni a zameskavali praci. Harveyho feSeni
bylo propustit muze a misto nich najmout Zeny. Harveyho dévcata byly svobodné mladé
bélosky ,,s dobrou povésti* mezi osmnécti a ticeti lety, které odpovédéEly na inzerat v novinach
na Vychod¢ a Stfedozdpad¢ USA. Nékteré pfisly, jelikoZ na Zapadé bylo mnohem vice muzi
nez zen, ale smlouva na Sest, devét nebo dvanact mésict, kterou kazda Zena musela podepsat,
stanovovala, Ze se béhem tohoto obdobi nesmi vdat, jinak by pfisla o praci, plat 1 jizdenku na
vlak.

V restauraci byl systém a la carte a v jednotlivych jidelnéch bylo zapotiebi mnoho personalu,
zejmeéna CiSnic, ktery musel jidlo na stoly dostat velmi rychle. Personal byl sloZzen nasledovné:
,podle diilezitosti: manaZzer, $éfkuchaft, hlavni ¢iSnice, patnact az tficet Harveyho dévcat, pekar,
feznik, n&kolik pomocnych kuchaiek a skladnic, sluzka a pomocni ¢&iSnici.“>* Harveyho
Séfkuchati byli vétSinou z Evropy; ¢iSnice v hlavni Casti restaurace, tedy Harveyho dévcata,

byly vSechny bélosky. Jejich profesionalni ¢isnicka uniforma sestavala z dlouhych ¢ernych Sati
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az na zem s rukdvy k zapésti a vysokym limcem, pies které pfisla neposkvrnénad bila zastéra.
Pracovaly Sest nebo sedm dni v tydnu deset hodin denn€. Persondl v kuchyni odrazel slozeni
obyvatelstva na Jihozapad¢ — §lo o Cernosské, hispanské a indianské pracovniky.

Zeleznice restaurace dotovala, i kdyZ jejich provoz byl ztratovy, protoze ,.jidlo Freda Harveyho
na celé trase* bylo zarukou dobré kuchyné, diky ¢emuz se prodavaly jizdenky. Harvey byl
perfekcionista, ktery se ve svych restauracich objevoval bez ohldseni a ,,celé misto prohledal,
jako by mél podezieni, ze tam byla spachana vrazda a on hledal stopy.“** Jeho zaméstnanci
dostali padaka, pokud se mu nelibil jejich piistup nebo kdyz odbyvali praci a tieba

pomerancovou §t’avu na dzus pripravovali do zasoby doptedu, misto az kdyz ptisla objednavka.

Luxusni stolovani v pohybu: Titanic

Stejny prisny standard platil i na lodich. Atlantsky ocean pfeplouvala na luxusnich
zaocednskych lodich jen malé skupina lidi z fad elity — v roce 1902 ocean pieplulo jen 205 000
pasazéri.?® V angli¢ting dokonce vzniklo slovo charakterizujici zplisob cestovani zamoznych
lidi — posh, které se stalo synonymem pro luxus. Udajné jde o akronym pro ,,Port Out, Starboard
Home* (ocean na levoboku, pfistav na pravoboku). Tento styl plavby zajist'oval, Ze kajuta byla
vzdy obracena na jih smérem ke slunci.

Titanic, udajné nepotopitelny kolos s jedenacti palubami dlouhy 269,1 metru a vazici 46 328
tun, narazil 14. dubna 1912 ve 23:40 v severnim Atlantiku do ledovce. Potopil se o necelé tii
hodiny pozdéji, 15. dubna 1912 ve 2:20. Salén prvni tfidy byl ozdoben vzory z palace
Versailles, na lodi bylo mramorové pitko, turecké lazné, télocvicna a jednalo se o prvni
zaoceanskou lod’, kde byl plavecky bazén a squashové kurty. Mezi pasazéry bylo i1 deset
milionaft, lidé se jmény jako Astor, Guggenheim, Widener nebo Rothschild. Na vecefe
podavané 322 pasazérim z prvni tiidy v jejich vlastni jidelné dodala londynska firma z Regent
Street Goldsmiths and Silversmiths Company 10 000 kust nadobi. 2’

Byla to britska lod’, takZe veceti oznamovali trubaci zahranim anglické pisn€ The Roast Beef of
Old England (Rostbif staré Anglie).” Posledni jidlo se podavalo v nedéli 14. dubna 1912 vecer,
mignon, pecena kachna, foie gras, holoubata, chiest, Cokoladové a vanilkové éclairs a na konec
francouzska zmrzlina.?® K piipravé a servirovani 2 000 porci snidani a veceii byl potfeba
persondl Citajici asi Sedesat Séfkuchaiu a Ctyficet pomocnych kuchatt (vétSinou Francouzil) a
padesat ¢isnikd (vétsinou Itald).>°

V onen posledni ned€lni vecer byla podana veceie a kuchyné€ pomalu zaviraly. Stavitel lodi se

zastavil v kuchyni, aby pod€koval pekafti za specidlni chléb. Témért vSichni na lodi se odebrali
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na noc do kajut a t¢sili se, Ze za osmactyficet hodin budou v New Yorku. Lod’ ale vrazila bokem
do ledovce, ktery do n¢j udélal devadesatimetrovou trhlinu. Radisté tehdy poprvé pouzili novy
signal — SOS, zkratka pro ,,Save Our Ship* (,,Zachraite nasi lod**). Lod’ Carpathia do 8:00
vyzvedla posledni ze 711 piezivsich. To bylo jejich Stésti, protoze nikdo se nenaméhal dat do
zachrannych ¢lund na nepotopitelné lodi jidlo, vodu nebo kompasy. Tisic Ctyfi sta devadesat
treti.

Zaméstnanci nemohli na nastup do zachrannych ¢lunti ani pomyslet, dokud se nenalodi vSichni
pasazéti. Historiklim se zatim podatilo potvrdit, ze z kuchyniského personélu zemfeli vSichni az
na jednoho zaméstnance. Sedmnactilety kuchat se zachranil ndhodou. Pomahal jedné Zené
s ditétem a kdyz se lod potopila, smetlo ho to pies palubu. Pak ho vyzvedl zachranny ¢lun.?!
Na Titanicu zemftelo témét dvakrat vice kuchyniskych zaméstnancii nez v komplexu restauraci
Windows on the World v severni vézi Svétového obchodniho centra béhem utokt z 11. zafi
2001. Novinaii byli zaneprazdnéni psanim nekrologti bohatych a zndmych pasazéra z Titanicu,
ale jen jeden ¢loveék dohledal tolik jmen kuchyniskych zaméstnanci, kolik jen dokézal, a nechal

pro né vytisknout imrtni ozndmeni — byl to Escoffier.

Escoffier na mori: lod’ vétsi nez Titanic

Némecko zavodilo s Anglii od doby, kdy v Anglii v 50. letech 18. stoleti zacala primyslova
revoluce. Britové se rozpinali v Africe 1 Asii, stejn¢ tak Némci. Cisaf zacal zvySovat pocty
némeckého namotnictva, coZ byla pfima hrozba pro britskou ndmoini pfevahu. V Némecku
vzristal nacionalismus, ale co se kuchyné tykalo, chtél cisat jen francouzské jidlo a francouzské
kuchare.

Dne 25. kvétna 1912 vyplul na lince Hamburk-Amerika zaoceansky parnik Imperator o vaze
52 000 tun a délce 274,3 metru. Imperator byl némeckou reakci na Titanic, byl vétsi nez Titanic
a poucen z osudu Titanicu, ktery se potopil mésic ptedtim, vezl zachranné cluny navic.
Imperator mél plavecky bazén, mramorové vany a dal$i vybaveni a kvili tomu byly horni
paluby tak t&7ké, Ze se lod’ na vinach povazlivé kymaécela.*? Jednalo se o Escoffierovu prvni
cestu pres Atlantik, jel totiz otevtit kuchyni v newyorském hotelu Pierre. V Evropé panovalo
nap¢ti a véalka visela ve vzduchu. Po cisafském banketu pro vice nez sto lidi Escoffier mluvil
s némeckym cisafem v nad¢ji, Ze se mu ho podafi pesvédcit, aby v Evrop€ zachoval mir. Jednu

valku s Némeckem uz zazil a dal$i nechtél.
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3 Komentar

3.1 Prekladatelska analyza

Pted samotnym piekladem je nutné vychozi text analyzovat a definovat zakladni faktory, které
ovliviuji jak VT, tak samotny proces piekladu do cilového jazyka. Vychozi text analyzujeme
podle modelu némecké translatolozky Christiane Nordové, ktery popisuje ve své knize Text
Analysis in Translation. Nordova zde vyclenuje faktory vnétextové a vnitrotextové.

Mezi vnétextové faktory patii osoba autorky textu, jeji zamér, médium, vysilatel, misto a Cas
vydani, profil cilového Ctenare a funkce vychoziho textu. Do vnitrotextovych faktori fadime
téma textu, jeho obsah, presupozice, vystavbu textu, lexikum, syntax, neverbalni a
suprasegmentalni prvky. Model Nordové dale rozsifujeme o jazykové funkce, jak je popsal
Roman Jakobson ve své Poeticke funkci, a také o zanrové-stylistické zafazeni textu, u které¢ho
vychazime z publikace Soucasnd stylistika od Marie Cechové.

Autorkou knihy je italsko-americka historicka, spisovatelka a kuchaika Linda Civitellova.
Civitellova ziskala bakalatsky titul na Vassar College v oboru anglicky jazyk, posléze studovala
historii na UCLA, kde ziskala nejprve magistersky titul a posléze i doktorat. Jeji kniha Cuisine
and Culture: A History of Food and People (Kuchyné a kultura. Déjiny jidla a lidi) ziskala
v roce 2003 cenu Gourmand World Cookbook Award za nejlepsi anglicky psanou knihu o
d&jinach jidla.! Déale napsala knihu Baking Powder Wars: The Cutthroat Food Fight That
Revolutionized Cooking (Vilka o kyprici prasek: Jak jeden nemilosrdny souboj zpusobil
revoluci ve vareni) (2017). Psala sloupky pro Casopis Edible Los Angeles a pro blog Serious
Eats. Civitellova také vyucovala historii jidla na fadé kucharskych Skol a byla aktivni i ve
filmovém priimyslu.?

Je zfeymé, Ze autorka pii1 psani knihy Cerpala ze svych obsahlych teoretickych védomosti i
dlouholetych zkuSenosti v oblastech gastronomie, Zurnalistky i pedagogiky. Civitellova se ve
své knize zaobird velmi Sirokym a obsdhlym tématem, pfi¢emz velké mnozstvi informaci

dokadze predat srozumitelné, strukturované a zajimave; jeji vzdelani a praxe v oblasti

U CIVITELLO, Linda. Cuisine and Culture: A History of Food and People [online]. 3. vyd. Hoboken: John Wiley
& Sons, 2011 [cit. 25. 3. 2025]. ISBN 978-0-470-89111-7. Dostupné z:
https://books.google.cz/books?id=uaRI9ZUtBYkC.

2 CIVITELLO, Linda. Linda Civitello. In: Serious Eats [online]. 22. srpna 2022 [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:

https://www.seriouseats.com/linda-civitello-5118846.
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gastronomie jsou zjevné na obsahové strance knihy, zatimco jeji zkuSenosti se psanim se odrazi
ve stylu, jakym je kniha napsana.

Tématem vychoziho textu jsou d¢jiny jidla a stravovani v Evropé a USA na pocatku 20.
stoleti. Autorka na pozadi nejvyznamnéjSich historickych a kulturnich udalosti popisuje
narodni kuchyné. Jejim zamérem je tedy Ctenaie o tomto tématu informovat a uvést jej do
problematiky.

Médiem textu je kniha — vychozi text je konkrétn¢ casti 10. kapitoly knihy Cuisine and
Culture: A History of Food and People (Kuchyné a kultura: Déjiny jidla a lidi). Kniha vySla
poprvé v roce 2004 ve Spojenych statech americkych v nakladatelstvi John Wiley & Sons, které
se zamé&fuje na akademické publikace a instruktdzni a vzdélavaci materialy.> Druhé vydani, ze
kterého pochazi vychozi text této prace, pochéazi z roku 2007. Zatim posledni, tieti vydani je z
roku 2011. V dobé¢ psani prace nebyla tato publikace dosud pielozena do Cestiny.

Ze samotného tématu a rozsahu knihy pomérn¢ jasné vyplyva profil cilového ¢tenare. Text je
na vyssi stylistické arovni, ¢tenafem tedy bude cloveék vzdé€lany, s Sirokym vSeobecnym
rozhledem, ktery se zajima o d&jiny jidla a stravovani. Nejde ale o publikaci ptimo odbornou,
spiSe o popularné¢ nau¢nou, mohou ji tedy cist 1 lidé, ktefi se v oboru neorientuji a chtéji si
rozs§itit znalosti. Dalo by se zvazovat i vyuziti této knihy jako studijniho materialu pro vyuku
na Skolach zamétenych na hotelnictvi ¢i gastronomii.

S osobou cilového ¢tenafe souvisi problém presupozic: Pti prekladu musime mit na paméti, ze
kniha je psana z americkocentrického pohledu, takze zatimco udélosti, které se odehravaji
v USA, budou ctenati vychoziho textu pocitovat jako sobé blizké geograficky 1 kulturné,
udalosti v Evropé budou naopak vnimat vzdéalen¢ a skrze optiku americké kultury. Cilovy (tedy
cesky) Ctendf to ale bude vnimat naopak: udélosti a kulturu Spojenych stati bude pocit'ovat
jako cizi, kdeZto udalosti a kultura evropsk4 mu budou bliZ§i. To musime zohlednit pii prekladu

riznych udalosti z americkych dé&jin €1 pti popisu americkych jidel:

VT 168-169: The Progressive Era, approximately 1901-1920, like Reconstruction,

was a time of intense, profound political and social change in America.

3 WILEY. Author Guidelines. In: Wiley [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://www.wiley.com/WileyCDA/Section/id-301454.html.
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CT 186-188: Era progresivismu pfiblizné mezi lety 1901 a 1920 byla v Americe, stejné
jako obdobi rekonstrukce po valce Severu proti Jihu, ¢asem vyraznych a hlubokych

politickych 1 spolecenskych zmén.

Naopak nékteré pasaze ¢i pojmy, které¢ ptiivodnimu ¢tenafi nemusi byt srozumitelné, jsou ve
vychozim textu vice vysvétleny. Pokud se jedna o skuteCnost, ktera je Ceskému Ctenafi znama,
muzeme pii prekladu postupovat zjednodusené a cast vychoziho textu vypustit ¢i vyjadrit

implicitngji, jako naptiklad v nasledujici ukazce:

VT 133-134: Poland, located between Germany and Russia and at various times

part of both, shows those influences in its cuisine.

CT 147-149: Vzhledem ke své poloze a historii bylo Polsko pod vlivem némecké i

ruské kuchyné a vliv téchto dvou zemi je patrny i na polské kuchyni.

Cilovy ¢tenar musi dale znat historické souvislosti a kulturni a politické redlie, které se ve VT
objevuji, a také byt obezndmen se zdkladnimi gastronomickymi pojmy. Jelikoz jde ale o text
popularné naucny, autorka mnohé véci v textu vysvétluje.

Tim se dostavame ke kategorii Zanroveé-stylistického zarazeni. Vychozi text 1ze zaradit do
funkéniho stylu odborného, konkrétné do stylu populdrné nau¢ného. Texty tohoto stylu cili na
Ctenare, ktery se o obor zajima, ale neni odbornikem; tomu je pak podfizen vybér fakti i forma
zpracovani. Dochazi k beletrizaci textu, ktery pak ma bliZe k publicistickému funkénimu stylu
¢1 ke krasné literatufe. Charakteristickymi rysy tohoto stylu je omezeni terminologie, vétsi Sife
vyjadiovani a doplnéni textu vedlej$imi informacemi. Jazyk miiZze byt hovorovéjsi.* Viechny
tyto rysy vidime na vychozim textu: ten je sice informacné nasycen, ale je psan poutavym,
misty méné formalnim aZ expresivnim jazykem, aby autorka upoutala ¢tenafovu pozornost. Je
pouzita specificka terminologie, ale autorka ji vétSinou vysvétluje (VT 421-429). Misty ma
vychozi text blizko k vypravéni (napt. VT 578-580).

Kniha obsahuje celkem dvanact kapitol, které se chronologicky zabyvaji jednotlivymi
obdobimi lidskych dé&jin s dlirazem na déjiny jidla a stravovani. Jak jsme jiz zminili, VT je ¢asti
10. kapitoly, kterd se nachazi v posledni tfetin€ knihy a je dale rozdélena do ¢tyt podkapitol,
pficemz VT pokryva tfi z nich. Tyto podkapitoly se dale ¢leni na oddily, kazdy z nich je pak
vénovan jinému tématu. V prvni podkapitole se autorka vénuje pfistéhovalcim v USA a jejich

narodnim kuchynim — konkrétng Italim, Zidim, Rekiim a Polakiim. Druh4 podkapitola se

4 Cechova, 2008, s. 224
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zabyva érou progresivismu, autorka zde ptedstavuje problémy v USA: §patnou kvalitu potravin
a hrozné podminky pracovnikli v potravinarstvi, zdroveil také popisuje snahy o zménu. Déle
predstavuje novinky a inovace z tohoto obdobi. Posledni usek je vénovan francouzské klasické
kuchyni, jsou zminény slavné osobnosti oborti gastronomie a hotelnictvi jako Auguste
Escoffier, César Ritz ¢i Victor Hirtzler a autorka se zabyva i luxusnim stravovanim v USA a na
zaoceéanskych lodich.

Dilezitou soucasti textu jsou medailonky rozdélené do nékolika tematickych skupin. Jsou
graficky oddé€lené od zbytku textu a vénuji se vice do hloubky tématiim, ktera jsou v hlavnim
textu pouze zminéna. V prekladané pasazi najdeme medailonky, které predstavuji d&€jiny svatka
a recepty.

Pti ptekladu je nutné dbat na to, abychom zachovali spravné rozdéleni textu do oddili a
podkapitol. Pozornost musime vénovat i piekladu jejich nazvl, nebot’ pravé nazev nabizi
shrnuti obsahu kazdého oddilu ¢i podkapitoly a musi ¢tenafe zaujmout, aby chtél pokracovat
ve ¢teni (tomuto problému se vice vénujeme v kapitole 3.4.6.1).

Nyni se zaméfime na funkei textu. Vychazet budeme z typologie Sesti funkci, jak je popsal
Roman Jakobson (1995, s. 77-82). Dominantni funkci textu je funkce referenéni. Hlavnim
cilem celé knihy je predat ¢tenafi informace — seznamit jej s d€jinami gastronomie, stravovani
a jidla na pozadi hlavnich historickych a kulturnich udalosti. To 1ze pozorovat na textu jako

celku, ale 1 v konkrétnich usecich, napft.:

VT 10-13: They came to America by the millions—26 million between 1870 and 1920.!
They were Italians, Poles, Hungarians, Greeks, Lithuanians, Jews, Czechs, Rumanians,
Russians, and others. They arrived at Ellis Island in New York Harbor with few

possessions and almost no money—the average male had $17.

Dale je zastoupena funkce emotivni, a to v pasaZich, kde autorka vyjadiuje vlastni nazor ¢i

pouziva expresivngjsiho jazyka k vyjadieni néjaké emoce.

VT 456-457: Although he does not come out and say so, it is clear that Escoffier has

witnessed some terrible kitchen accidents and is very protective of his kitchen staff.

Ackoliv se jedna o text popularné nau¢ny, najdeme v ném mnoho piikladi funkce poetické.

Jde napftiklad o rizné frazémy ¢i slovni hiicky, jejichZ pouzitim chtéla autorka text ozivit.
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VT 465-467: The man who brought electricity and private indoor plumbing to hotels,
who elevated a chef to management for the first time, who always made sure that

everything ran smoothly, who could fix anything, couldn’t be fixed.

Okrajové muzeme v textu nalézt funkci metajazykovou, kterd odkazuje na jazyk samotny. Je

tomu tak naptiklad ve zminkach o vyznamu slov z cizich jazyku ¢i instrukcich k vyslovnosti:

VT 425-426: (...) the sous chef (sous means “under” in French, pronounced “s00”)

supervises the kitchen and the staff.

Text je psan vétsSinu casu formalnim jazykem, autorka pouziva vyssi rejstiik (VT 176-178).
Misty vSak pouziva téz jazyk neformalni a voli vyrazy z rejstiiku niz§iho, napf. expresivni

vyrazy (VT 450-452). To odpovidad Zanrovému zatazeni knihy.

VT 176-178: Reacting to the changes brought about by industrialization,
urbanization, and immigration, the Progressive reformers, middle-class men and
women from all parts of the country, wanted to clean up democracy, the food supply,

and human behavior.

VT 450-451: He [Escoffier] puts the nail in the coffin of some older ways of

presentation (...)

Vyraznym lexikalnim prvkem je slovni zdsoba a terminy z oblasti gastronomie a nazvy pokrmu
(napt. VT 161-165). Tomuto problému se budeme vice veénovat v ¢asti zaméfené na

prekladatelské problémy v lexikalni roviné (kapitola 3.4.3.4).

VT 161-165: (...) wurstmachers (sausage makers) have been busy turning out more than
seventy varieties of sausage—bratwurst, bierwurst, knockwurst, yachtwurst, wieners,
liver sausage, braunschweiger, salami, bologna, German-style mortadella with
pistachios, and summer sausage—along with pastrami, ham, smoked pork butt and

shoulder, and bacon.

V textu déale nalezneme mnozstvi slov z jinych jazykl, napf. germanismy (feinschmeckers,
wurstmachers) €1 galicismy — ty jsou zejména rozsifené v posledni podkapitole o luxusnim
stolovani a klasické francouzské kuchyni, cozZ je patrné jiz na samotném nazvu podkapitoly
(Dining de luxe in the Belle Epoque). V castech popisujicich narodni kuchyni jednotlivych
skupin pfist€éhovalcli nalezneme 1 slova z italStiny (pizza frita), jidi§ (gefilte fish), fectiny

(paximathia) ¢i polstiny (barszcz).
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Dalsi vyraznym lexikalnim prvkem jsou propria, zejména antroponyma, toponyma, exonyma a
chrématonyma; témito se do hloubky zabyvame v kapitole 3.4.3.1. V neposledni fad¢ se v textu
vyskytuji ndzvy chemickych prvkl a sloucenin, nazvy historickych udélosti, data a razné
¢iselné udaje.

Vzhledem k rozsahlosti tématu a omezenému prostoru musela autorka psat strucné a
kondenzované. Vysledkem je velkd informacni nasycenost textu, coz se odrazi i na jeho
syntaktické strukture. Autorka pouziva spiSe kratké véty ¢i souvéti, coz napomaha orientaci

v textu:

VT 280-284: At the end of the nineteenth century and the beginning of the twentieth,
efficiency became almost a new religion. Scientists, engineers, and efficiency experts
like Frederick Taylor, and Frank and Lillian Gilbreth, were the saviors of time—and
therefore of money. They believed everything could be measured, and the measurements
used to improve society. They used standardized tests, like the 1.Q. (Intelligence

Quotient) test, to measure human potential.

Vyznamnym syntaktickym jevem je pouziti vy¢ti, které nalezneme témét v kazdém oddilu.
Autorka takto vyjmenovava napft. typické pokrmy v oddilech popisujicich jednotlivé narodni
kuchyné (napt. VT 105-112) ¢i pozice v organiza¢nim modelu kuchyniské brigady (VT 422-
429). Prave vycty jsou jednim z hlavnich zptisobl kondenzace textu, ktery autorka vyuziva.

DalSim prostiedkem k dosaZzeni kondenzace je pouZivani polovétnych vazeb, zejm. participii.

VT 13-14: So they [immigrants] stayed where they landed, swelling the cities on the

east coast (...) to bursting.

VT 86-87: Jewish women eager to improve their skills signed up for free cooking classes

provided by local governments and charities.

V textu jsou hojné pouzity vsuvky, kterymi autorka dopliiuje informace; ty také piispivaji

k vysoké informacni nasycenosti textu.

VT 65-67: Jews settled on New York’s Lower East Side, the alphabet avenues—A, B,

C, D—around First Avenue.

Zéavérem se zminime o neverbalnich a suprasegmentalnich prvcich v textu. Ve VT se
nachazi jeden obrazek, ktery obsahuje vlastni text, bude tedy potieba zvazit, zda ho budeme

prekladat do cilového jazyka. Déle v textu najdeme dvé schémata a dvé tabulky. Text obsahuje
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také medailonky rozdélené do riznych tematickych skupin, které jsme jiz zminili. Ve vychozim
textu jsou graficky oddélené od zbylého textu, ale v ptekladu je graficky vice neodliSujeme,
pouze jsme je od textu vice odd¢lili pomoci vétsiho odsazeni.

Nadpisy jednotlivych kapitol i podkapitol jsou ve VT odliSeny vétsSim odsazenim od textu,
jinym fontem, vétSim pismem a tuénym zvyraznénim, piicemz nazvy podkapitol jsou psané
verzalkami, nézvy jednotlivych oddili pak minuskami. Prvni pismeno prvniho slova
v podkapitolach je vzdy psano inicidlou. V nasem piekladu jsme s vSak grafickou strankou
textu pracovali jen omezené a tyto prvky jsme do textu povétSinou nezakomponovali, jelikoz
to neni naplni této prace.

Mezi suprasegmentalni prvky patii vyuziti kurzivy ke zdiraznéni néjakého slova ¢i vyrazu,

nebo uvozovek k vyjadieni ironie:

VT 459-460: The Prince of Wales (...) was an admirer of Escoffier and made the Savoy
the place to go.

VT 208-209: But Reed had put young men (army “volunteers”) in rooms to live with
the fomites (...)

Uvozovky se déale vyuZivaji k oznaeni ptimé feci €i citace:

VT 382-385: Senator Benjamin Tillman of South Carolina said, “The action of
President Roosevelt in entertaining that ni___r will necessitate our killing a thousand

ni__ rs in the South before they will learn their place again.”

VT 436: “I wanted to create a useful tool rather than just a recipe book.”
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3.2 Hypotetickd zakdzka

Pted samotnym piekladem jsme si stanovili hypotetickou zakazku, tedy fiktivni komunikacni
situaci, v jejimz ramci tento pieklad vznikl. Nas vychozi text je piili§ kratky a navic netplny,
sam o sobé¢ by tedy pravdépodobné nevysel. Vychazeli jsme tedy z toho, Ze by vysla celé kniha,
a podle toho jsme pftistupovali k piekladu. Zde je nutno podotknout, Ze pokud bychom knihu
ptekladali pro Cesky trh, vychédzeli bychom idedlné z posledniho (tfetiho) vydani, a ne ze
druhého, které jsme pouzili v tomto piekladu.

Takto obsahla publikace na téma d&jin jidla a stravovani v Ceské republice v dobé psani této
préace nevysla. Na ¢eském trhu jsme dohledali n¢kolik tituld s podobnou tematikou, napt. Hlad
a hojnost: Déejiny stravovani v Evropé (vyd. NLN, 2003), Jidlo a piti v pravéku a stredoveku
(vyd. Academia, 2011) ¢i Déjiny vyzZivy a stravovani v ceskych zemich 1945-1970 (vyd.
Academia, 2025), ale ty se vénuji bud’ jen ur¢itému tzemi, nebo ur¢itému useku d¢jin, kdezto
Civitellova se zabyva celou historii jidla a stravovani po celém svété od praveku az po
soucasnost. Usoudili jsme tedy, ze pteklad této publikace je pro Cesky literarni trh vhodny a
zadouci.

V ramci této hypotetické zakazky jsme nasledné hledali vhodné nakladatelstvi, které by
publikaci vydalo. Domnivame se, ze nejvhodnéj$im nakladatelstvim by byla Academia, protoze
vydava mj. pravé preklady zahrani¢nich autorti a popularné nauc¢nou literaturu. Dle naseho
nazoru by publikace mohla vyjit v edici Historie. Tuto nasi hypotetickou koncepci podporuje 1
fakt, Ze dvé z vySe zminénych knih vysly praveé v tomto nakladatelstvi. Cilova skupina ¢tenait
nakladatelstvi Academia také odpovida cilové skupiné ¢tenaditi nasi knihy: ,,Tradi¢ni cilovou
skupinu produkce Nakladatelstvi Academia tvoii vysokoSkolsti studenti, pedagogové a odborna
vetejnost. V poslednich letech také stoupd pocet laickych zajemcl o popularné naucnou a
uméleckou literaturu. >

V ramci této zakazky vytvofime funkéné ekvivalentni pteklad, ktery bude zachovavat zamér
autorky a ucinek vychoziho textu na ¢tenare. K dosaZeni tohoto cile pouzijeme prekladatelské
postupy, pii prekladu budeme vychdzet z odborné literatury. Tento Cesky pieklad nasledné

vyjde knizné€ v nakladatelstvi Academia.

5 ACADEMIA. O nds. In: Academia [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://www.academia.cz/nakladatelstvi/O-Nas/.
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3.3 Prekladatelska metoda

Predtim, nez za¢neme ptekladat, je nutné, abychom si zvolili ptfekladatelskou metodu.
Christiane Nordova (2005, s. 80) definuje instrumentalni a dokumentarni preklad.
Dokumentarni preklad zachycuje vychozi kulturu a komunikaci mezi autorem VT a
pfijemcem VT. V cilovém textu se tak ponechdvaji cizi prvky. Cilem instrumentalniho
prekladu je pfizpusobit text cilovému Ctenafi tak, aby nepoznal, ze vychozi text byl napsan
v jin¢é kultufe a jiném jazyce; takovy preklad zprostiedkovava komunikaci pfimo mezi autorem
VT apfijemcem CT.® V nasem piekladu budeme pouZivat metodu instrumentalni — nasim cilem
je priblizit VT cilové (v tomto piipade ceské) kulture, zachovat zdmér autorky, funkci textu i
jeho ucinek.

Jiti Levy (2012, s. 39) definuje metody iluzionistické a protiiluzionistické. Iluzionistické
metody vznaseji na pteklad pozadavek, aby ptsobil jako pfedloha. Piekladatel se pak schovava
za origindl. Metody protiiluzionistické naopak iluzi skute¢nosti smyvaji a piekladatel tak
vystupuje z pozadi.” Zde je nutno podotknout, Ze Levy se vénoval piekladu textu uméleckého,
kdezto nés text spadd do zanru populdrné nau¢ného, jak jsme jiz zminili. Jeho teoretické
poznatky se tedy v naSem textu uplatiuji jen ¢astecné. Pti piekladu VT budeme pouzivat
metodu iluzionistickou, nakolik to text dovoli: ¢eskému ¢tenafi chceme zprosttedkovat ptivodni
text a vyvolat v ném piekladatelskou iluzi.® V piekladu jsme tedy napf. pouzivali vnitini
vysvétlivky k explikaci pojmd, které jsou Ceskému ¢tenati neznadmé, abychom mu text pfiblizili.
Zaroven jsme ale iluzivnost pfekladu misty narusSili pouzitim poznamek ptekladatele ve formé
poznamek pod ¢arou.

Levy (2012, s. 82) déle predstavuje pireklad volny a vérny. Hlavnim cilem vérného prekladu
je ptesna reprodukce vychoziho textu. Pieklad volny si klade za cil adaptaci vychoziho textu,
aby byl esteticky i mySlenkové blizky cilovému ¢tenafi. Vérnost a volnost stoji v prekladu
v protikladu, ob¢ kvality jsou zaroven v cilovém textu nepostradatelné — pieklad musi byt vérny
origindlu, ale zaroven musi byt hodnotny pro piijimajici kulturu. V nasem piekladu se snazime
oba pfistupy vyvaZovat — opét je ale tfeba zminit, ze Levy se zabyva textem uméleckym, na nés
vychozi text se tedy napf. estetické pfiblizovani vztahuje jen velmi omezené. Snazime se vSak
pfesné reprodukovat vychozi text a informace v ném obsazené (pozadavek vérnosti), a to za
pouziti jazyka a stylu, které budou pro cilového Ctendie piirozené a blizké jeho kultute

(pozadavek volnosti).

¢ Nordova, 2005, s. 80
"Levy, 2012, s. 39
8 Ibid, s. 39
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3.4 Prekladatelské probléemy

V této casti se budeme vénovat piekladatelskym problémiim, na které jsme narazili v procesu
piekladu. Problémy rozd€lujeme do péti kategorii: na roviné lexikalni, morfologické,
syntaktické, stylistické a pragmatické. Pfi feSeni téchto probléml jsme vyuzivali
ptekladatelskych postupii a v samotném procesu piekladu nutné dochazelo k prekladatelskym

posuntim, proto tyto dva pojmy nejprve teoreticky popiSeme.

3.4.1 Prekladatelské postupy

Gromova (2009, s. 53) tik4, ze prekladatelské postupy vedou k manipula¢nim zménam
v cilovém textu, a uvadi étyri zakladni: 1. zmény potadi textovych prvka, 2. zména struktury
textu, 3. vynechdni, 4. doplnéni. Déle je rozdéluje do kategorii podle rovin textu.

Do gramatickych piekladatelskych postupt fadi ty postupy, jez se tykaji gramatické struktury
textu. Radi sem doslovny pieklad, vyptjcku, kalk, transpozici, zménu na Grovni gramatickych
kategorii slovnich druhti, zménu na trovni vétnych ¢lenil ¢i na Grovni véty a zmény v kohezi.
Do sémantickych postupti patii postupy tykajici se synonymie a antonymie a zmény na Grovni
hyponymickych a hyperonymickych vztaha.

Posledni kategorii jsou ptrekladatelské postupy pragmatické, které vychazi z mimojazykové
situace. Gromova zmifluje filtrovani kulturnich informaci na Skale naturalizace — exotizace,
miru explicitnosti ¢i implicitnosti v pfenosu informaci, vynechdni ¢i pfidani informace podle
jeji (ne)potiebnosti v cilové kultufe, zmény ve formalnosti, emotivnosti ¢i odbornosti. Patii sem
1 zasahy do stylistické podoby originalu ¢i pfidani informaci ve formé poznamek piekladatele
a vysvétlivek.’

Vysledkem piekladatelskych postupil jsou zmény — posuny v prekladu.

3.4.2 Prekladatelské posuny

Prekladatelské posuny jsou podle Gromové (2009, s. 56) zmény, které vznikaji jako vysledek
interpretacniho procesu prekladatele. Gromova je toho nazoru, ze piekladatel by mél
zachovat jadro originalu a vzniklé ztraty nahradit funkénim zpisobem. Posun by vzdy mél byt
védomou zménou oproti originalu, ke které prekladatel dospeje béhem rozhodovaciho procesu
na zakladé hloubkové interpretace originalu.

Vilikovsky (2002, s. 51) piSe, ze ne kazdy odklon od ptivodniho jazykového vyjadieni béhem

piekladu Ize povazovat za chybu, ba naopak Ze pieklad je vzhledem k rozdiliim, které panuji

® Gromova, 2009, s. 53-54
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v komunika¢nim kontextu originalu a ptekladu, casto mozny prave diky dusledkiim umyslnych
zmeén.

Popovi¢ (1975, s. 121) uvadi, Ze vyrazovy posun je projevem nemoznosti dosdhnout uplné
veérnosti originalu a zaroven projevem snahy vyhnout se ,,nevérnosti‘ a dosahnout totozné¢ho
ucinku za cenu zmény. Definuje posuny funkéni, ty jsou vzhledem ke komunikaéni situaci a
cili komunikatu opodstatnéné, a posuny nefunkéni, které opodstatnéné nejsou. Déle popisuje
posuny konstitutivni a individualni. Posun konstitutivni je objektivni a nevyhnutelny; dochazi
k nému kvili rozdilim mezi VI a CJ — v naSem prekladu ke konstitutivnim posuniim dochazi,
kdyz napt. pasivum piekladame jako aktivum nebo participium pomoci véty vedlejsi. Posun
individualni je subjektivni, jedna se o projev piekladatelova idiolektu a vychazi z interpretace
origindlu. Sem muizeme zaradit rozd€lovani nebo spojovani vét a souvéti, ke kterym jsme na
nekolika mistech ptistoupili.

Levy (2012, s. 132) je toho nazoru, ze pickladatel se snazi dilo pretlumocit (tj. ucinit
srozumitelnym) domacimu ¢tenafi. K textu tedy piistupuje jako interpret a text nejen pieklada,
ale 1 vyklada, tedy zlogict'uje, dokresluje a intelektualizuje, ¢imz dochézi ke ztrat¢ uméleckého
napéti mezi myslenkou a jejim vyjadienim.

Prekladatelské posuny se v textu projevuji jako vyrazové zmény, jejichz typologii si nyni
kratce predstavime. Vyrazové zmény mohou byt jak na roviné makrostylistické, tak na roviné
mikrostylistické. Katharina Reissovd na makrostylistické roviné definuje tfi druhy
vyrazovych zmén: aktualizaci (iprava tykajici se Casu dila), lokalizaci (Oprava tykajici se mista
d&je) a adaptaci (Upravy tykajici se postav & realii).! Na roviné mikrostylistické Popovié¢
rozliduje vyrazovou shodu, vyrazové zesileni a vyrazové zeslabeni.!! Podle Levého (2012, s.
132) navic v ptekladu dochézi ke tfem typim intelektualizace: zlogictovani textu, vykladani

nedofecené¢ho a formalnimu vyjadfovani syntaktickych vztaht.
3.4.3 Rovina lexikalni

3.4.3.1 Propria

Vychozi text obsahuje fadu proprii, tedy vlastnich jmen, kterd maji charakter substantiva a

jejichz funkei je odlisit jedince €i jednotlivinu od ostatnich jedinct ¢i jednotlivin dané tfidy a

10 Reissova, 1968, s. 380, cit. dle Gromové, 2009, s. 64
' Popovi¢, 1975, s. 130
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identifikovat je jako jedine¢né subjekty.!> Zminime a vice popiSeme antroponyma, toponyma,

exonyma a chrématonyma.

1. Antroponyma

Ve vychozim textu jsou zastoupena jména vyznamnych osobnosti z oboru gastronomie
(Auguste Escoffier, Marie-Antoine Caréme, Victor Hirtzler) a jména osob, které byly aktivni
v oblasti potravinaistvi ¢i nauky o domadcnosti (napf. Harvey Washington Wiley, Ellen
Richardsova). V textu dale najdeme jména politik a statniki (Franklin Delano Roosevelt,
Eduard VIL.), vynalezct a prukopnikt (bratfi Wrightové, Anna Jarvisova), podnikateli (Henry
Ford, Fred Harvey) ¢i spisovatelti a novinaii (Upton Sinclair, Ida B. Wellsova). Pii piekladu
jsme museli pracovat s konvencemi, jez existuji v cestin€.

U Zenskych jmen jsme se rozhodli pro prechylovani piijmeni, jak je v ¢esting uzualni.!* Vyhnuli
jsme se tak ptipadnym problémim pii sklonovani a zmateni ¢tenare, ktery by nemusel z ciziho

jména poznat, zda se jedna o muZze, nebo o Zenu.
VT 356: Claire Criscuolo’s Squash Blossom Pancakes
CT 383: Livance s dynovymi kvéty podle Claire Criscuolové

Osobnosti, které jsou v ¢eském prostiedi zndmé méné, jsme se rozhodli ceskému Ctenafi pro
lep$i pochopeni pfiblizit. Pfi piekladu jsme v téchto piipadech jejich jména explikovali

pouzitim vnitini vysvétlivky.'*

VT 272-273: During the Civil War, Chattanooga was the rail center for the South—until

Sherman cut it.

CT 299-301: Behem obcanské valky byla Chattanooga Zelezni¢nim centrem Jihu — nez
J1 unijni general Sherman odfizl.

VT 494-495: Hirtzler, in the hometown of Ghirardelli, has many [recipes], (...)

CT 539-540: Hirtzler, ktery Zil a pracoval v San Franciscu, domové slavného

cokolatéra Ghirardelliho, jich [receptli] uvadi mnoho, (...)

12 Hladk4 a Nekula, 2017
13 Knappova a Sloboda, 2017
14 Levy, 2012, 5. 115
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U nékterych osobnosti, u nichz bylo uvedeno pouze ptijmeni, jsme v n¢kolika ptipadech uvedli

1 jejich kiestni jméno, aby se Ctenaf v textu lépe orientoval.
VT 398: Like Caréme, (...)
CT 436-437: Stejné jako dalsi slavny francouzsky kuchat Marie-Antoine Caréme (...)
Stejné jsme postupovali, pokud by omisi kiestniho jména mohlo dojit ke dvojznac¢nosti textu.
VT 460: He [the Prince of Wales] was also the undoing of Ritz.
CT 501: [Princ z Walesu] Stal ale i za zkdzou Césara Ritze.

V textu se vyskytuje pfezdivka amerického prezidenta Theodora Roosevelta, Teddy (VT 170).
Theodore Roosevelt takto v ceském prostiedi oznacovan neni, rozhodli jsme se proto pro omisi.
Pii prekladu jména britského panovnika Eduarda VII. (CT 500) jsme se idili pokyny Ustavu
pro jazyk &esky, ktery pocestovani jmen britskych panovnikii povazuje v esting za tradicni'’,

a jméno jsme tedy pocestili.

2. Toponyma, exonyma
Toponyma jsou vlastni jména geografickych objekti, které se daji zanést do mapy.'® Ve VT se
nachazi ndzvy zemi, statil, regionalnich oblasti, mést, mestskych ¢asti a ulic. Pokud v ¢estiné
existuje zavedeny pieklad, pouzivame jej. V tom piipad¢ se jedna o exonyma, tedy vlastni

jména pouzivana v jazyce, kterym se mluvi mimo tizemi, kde se geograficky objekt nachazi.!”

VT 4-5: From a late start in the Industrial Revolution, American factories were now

outproducing England, Germany, and Belgium (...)

CT 5-6: Americké tovarny se sice béhem priamyslové revoluce rozbéhly pozdéji nez

tovarny v Anglii, Némecku a Belgii, (...)

Pokud v cestiné neexistuje zavedeny pieklad, pouzivame toponymum tak, jak je uzito ve

vychozim textu.

VT 159: America’s largest Polish festival is the Milwaukee, Wisconsin, Polish Fest.

15 USTAV PRO JAZYK CESKY. Maji se pieklddat anglickd jména clenii krdlovské rodiny? In: Ustav pro jazyk
gesky AV CR [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://ujc.cas.cz/en/zajimave-dotazy/maji-se-prekladat-
anglicka-jmena-clenu-kralovske-rodiny-napr-kralovna-alzbeta-nebo-kralovna-elisabeth-princ-filip-nebo-princ-
philip-a-nove-na-trun-nastoupil-kral-karel-iii-nebo-charles/.

16 Pleskalova, 2017

17 Harvalik, 2017
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https://ujc.cas.cz/en/zajimave-dotazy/maji-se-prekladat-anglicka-jmena-clenu-kralovske-rodiny-napr-kralovna-alzbeta-nebo-kralovna-elisabeth-princ-filip-nebo-princ-philip-a-nove-na-trun-nastoupil-kral-karel-iii-nebo-charles/

CT 177-178: Nejvétsi polska slavnost v Americe je Polsky festival, ktery se kond v

Milwaukee ve Wisconsinu.

V téchto pripadech Casto pti piekladu explikujeme pomoci vnitini vysvétlivky, aby bylo ¢tenafi

jasné, o jaky geograficky objekt se jedna (stat, mésto apod.).
VT 65-66: Jews settled on New York’s Lower East Side (...)

CT 75-76: Zidé se usazovali ve &tvrti Lower East Side v jihovychodni &asti

newyorského Manhattanu (...)

3. Chrématonyma

Chrématonyma jsou vlastni jména oznacujici lidské vytvory z oblasti ekonomie, politiky,
kultury, historie apod. Do této kategorie patii jména spolecenskych jevii (epochy, svatky,
déjinné udaélosti), spolecenskych instituci nebo jména vysledkii spolecenské Cinnosti (napf.
vysledky umélecké ¢innosti, jména vyrobki, predméti).!® Ve vychozim textu se nachazi mj.
chrononyma (Den diktivzdani, Velikonoce), unikatonyma (Titanic, Imperator), pragmatonyma
(Hoosier) ¢i aktonyma a institucionyma, u kterych se zastavime.

Pti ptekladu aktonym ve VT jsme nemohli vychazet ze zavedenych ceskych ptekladi, jelikoz
se nam je nepodaftilo dohledat. Vytvofili jsme tedy vlastni pieklad podle vzoru ¢eskych zakonti.
Napft. nasledujici usek jsme prelozili podle vzoru nazvu zdkona o upravé pracovni doby

v pekarnach z roku 1946':

VT 221-222: In 1897, the state legislature unanimously passed the New York Bakeshop
Law (...)

CT 242-243: V roce 1897 statni zakonodarny sbor jednomyslné odhlasoval newyorsky

zakon o pekarnach (...)

Pii pfekladu nazvl rozsudkt Nejvyssiho soudu (v oddilech Podzemni pekari: odbory a pripad
Lochner a United States v. Coca-Cola: kofein u soudu) jsme zvazovali, jestli je prekladat ¢i
ponechat v origindlnim znéni, dale zda ,,v.“ ve smyslu versus ptekladat jako ,,v.*, ,,vs.“ nebo
»versus“ a dale zda v pfekladu ponechame kurzivu. Pracovali jsme proto s odbornym

paralelnim textem, konkrétné s publikaci Déjiny Nejvyssiho soudu Spojenych statii: legendarni

18 Knappova, 2017
19 CESKOSLOVENSKO. Ustavni dekret presidenta republiky & 177/1946 Sb., o Narodnich kulturnich komisich.
In: Zakony pro lidi [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.zakonyprolidi.cz/cs/1946-177.
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soudci, vyznamné pripady a pravni doktriny (Martin Dostal, vyd. 2020 v Ustavu statu a prava
AV CR, v. v. i.). Vychazeli jsme z &asti knihy popisujici pfimo piipad Lochner (Dostal, 2020,
s. 297), kde autor nazev piipadu uvadi jako Lochner v. New York. Pokud ale mluvi o nazvu
piipadu zkracené, kurzivu nepouziva (napf. s. 299), proto tak ne¢inime ani my v nadpisu oddilu
(CT 234). Nazvy rozsudki také Dostal nepteklada, proto tak necinime ani my. Nazvy dalSich
rozsudku jsme ptelozili, resp. piejali z VT podle vzoru z této odborné publikace. Z publikace

jsme piejali také pravnickou terminologii, napt. frazi ,,rozhodnuti (vydané) ve véci.

VT 229-230: The ruling in Lochner v. New York stated that the government had no

right to interfere with business.

CT 252-253: Rozhodnuti ve véci Lochner v. New York pak stanovilo, ze vlada nema

pravo zasahovat do podnikani.

Dalsi kategorii chrématonym jsou institucionyma, kterych se ve vychozim textu nachézi cela

rada. Najdeme v ném:

1) Nazvy statnich instituci: Supreme Court, Department of Agriculture, White House

2) Nazvy skol: Vassar College, MIT

3) Nazvy organizaci: Cooking Teachers’ League, National Household Economic
Association

4) Nazvy podnikti: hotely Raffles, Savoy, St. Francis

5) Nazvy spolecnosti a firem: United States Steel, Mother’s Cookies

Pti ptekladu jsme postupovali stejné jako u vyse popsanych kategorii vlastnich jmen. Existuje-

li zavedeny Cesky pieklad, pouzili jsme jej v CT:

VT 391-392: He [President Wilson] segregated the White House, installing separate

drinking fountains, bathrooms, and cafeterias.

CT 429-430: [Prezident Wilson] Segregoval Bily dum, kde nechal pitka, toalety a
jidelny oddélit podle barvy pleti.

V ptipadé, ze zavedeny pieklad neexistuje, tvofili jsme pteklad vlastni. Tak tomu bylo napt. u

nazvu organizaci, lig ¢i spolki, které jsou v ceském prostiedi nezndmé.

VT 300-302: Women formed organizations to spread this information, like the Cooking

Teachers’ League and the National Household Economic Association.
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CT 329-330: Zeny zakladaly organizace k $ifeni téchto informaci, jako Ligu uéitelek

vaFeni a Narodni asociaci pro vedeni doméacnosti.

Zde se zastavime u ptekladu nazvu konkrétniho vladniho ufadu zminéného v textu: ,,U.S.
Department of Agriculture’s (USDA) Bureau of Chemistry* (VT 191-192) jsme pielozili jako
,Uiad pro potravinaiskou a farmaceutickou chemii amerického Ministerstva zem&dglstvi
(USDA)“ (CT 210-211). Vychazeli jsme z faktu, ze ufad Bureau of Chemisty je pfedchidcem
amerického Utadu pro kontrolu potravin a 1é&iv (FDA). Tento ufad se zabyval testovanim
potravin a 1&¢iv?’, slovo ,,chemistry* v nazvu tedy neodkazuje na chemii jako takovou, ale na
chemii aplikovanou ve vyzkumu v potravinafstvi a farmacii. Usoudili jsme, ze historie tohoto
vladniho tfadu nebude ¢eskému Ctenari znama, rozhodli jsme se proto pii piekladu jeho nazev
explikovat. Vysledkem je &esky pieklad nazvu ve znéni Utad pro potravinaiskou a
farmaceutickou chemii.

Na zavér zminime, ze pokud by u nékterého nazvu ceskému ctenafi nebylo jasné, o jakou

instituci se jedna, pteklad jsme opét explikovali pomoci vnitini vysvétlivky.

VT 6-7: America had many millionaires, and in 1901, its first billion-dollar corporation,

United States Steel.

CT 8-9: V Americe zilo mnoho milionait a v roce 1901 zde vznikla prvni korporace,
kterd pozdéji dosdhla obratu miliardy dolari — ocelarenska spoleénost United States

Steel.

3.4.3.2 Expresivita

Autorka ve vychozim textu pouZziva rizné frazémy a idiomy, obrazna vyjadieni ¢i slovni hiicky.
Preklad téchto prvkl do cilového jazyka je specificky v tom, Ze je nelze vzdy ekvivalentné
prevést. Knittlova (2010, s. 96-97) uvadi, ze preklad expresivnich prvki je vétSinou intuitivni
a pti jejich prekladu je tfeba ,,vychéazet z pochopeni celkového stylu dila a jednotlivé stylistické
problémy na zadklad¢é toho fesit“. Musime vzit také v potaz, Ze jednotliva dila podléhaji
celonarodnim specifikiim; naptiklad anglictina je podle Poldaufa mnohem méné expresivni nez

cestina (Poldauf v Knittlové, 2010, s. 97). Pti ptekladu expresivnich prvka tedy nepracujeme

jen na roving lexikalni, ale také na rovin€ stylistické a pragmatické.

20 SCIENCE HISTORY INSTITUTE. Science History Institute Digital Collections. In: Science History Institute
[online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://digital.sciencehistory.org/works/v118rd93d.
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1. Frazémy a idiomy
Frazémy a idiomy jsou ustdlena a reprodukovatelna spojeni slov, pfi¢emz vyznam téchto
spojeni nelze odvodit z vyznamu jejich jednotlivych ¢asti. Analyzujeme-li takovéto spojeni
z hlediska formalniho, mluvime o frazému, spojeni analyzované z hlediska sémantického se

nazyva idiom. 2! Nize popiseme né&kolik frazémd a idiomii z VT a uvedeme nase feseni.

VT 198-199: This made him [Wiley] the darling of women’s groups across the U.S. and
the fly in the soup for food producers

CT 218-219: Diky tomu se [Wiley] stal milackem zenskych spolkli napti¢ USA a

pomyslnym trnem v oku vyrobcti potravin.

Spojeni ,,the fly in the soup® je aktualizaci idiomu ,,fly in the ointment®, ktery Cambridge
Dictionary popisuje ndsledovné: ,,a single thing or person that is spoiling a situation that could
have been very positive or enjoyable“.?? Zarovei v tomto kontextu vznika slovni hiicka diky
spojeni ,,soup” a ,,food producers®. Uvazovali jsme proto o doslovném piekladu tohoto idiomu,
tedy ,,stal se mouchou v polévce vyrobcil potravin®, aby byla zachovana slovni hticka. Jelikoz
se ale v tomto pfipadé nabizi znamy Cesky idiom ,,byt trnem v oku®, rozhodli jsme se jej pouzit

1 pfesto, ze tak doslo k vyrazové ztraté.

VT 556-558: He [Harvey] fired people if he didn’t like their attitude or if they tried to

cut corners by squeezing orange juice ahead of time instead of when it was ordered.

CT 604-606: Jeho [Harveyho] zamé&stnanci dostali padéka, pokud se mu nelibil jejich
piistup nebo kdyz odbyvali praci a tfeba pomeranovou $tdvu na dzus ptipravovali do

zasoby doptedu, misto az kdyz pfisla objednavka.

Idiom ,,to cut corners* je v Cambridge Dictionary popsan takto: ,,to save money or time when
doing something by not including some parts, actions, or details, so that the result is not as good
as it could be.“? V ¢eském prekladu jsme pouzili neutralni spojeni ,,odbyvat praci®, jelikoz se

v tomto kontextu hodilo nejvice. Abychom vSak kompenzovali ztratu tohoto prvku, rozhodli

21 Cermak, 2017

22 CAMBRIDGE UNIVERSITY PRESS. Fly in the ointment. In: Cambridge Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://dictionary.cambridge.org/dictionary/english/fly-in-the-ointment.

23 CAMBRIDGE UNIVERSITY PRESS. Cut corners. In: Cambridge Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://dictionary.cambridge.org/dictionary/english/cut-corners.
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jsme se, ze slovo ,.fire” — ,,propustit* v prvni ¢asti véty prelozime expresivnéji pomoci idiomu

,dostat padaka“.

VT 605-606: Tensions were high in Europe; the smell of war was in the air.
CT 658-659: V Evrop¢ panovalo napéti a valka visela ve vzduchu.

Kolokace ,,the smell of something is in the air* je idiom, ktery Cambridge Dictionary definuje
takto: ,,If something is in the air, you feel that it is happening or about to happen*.>* V &esting
se nabizi spojeni ,,viset ve vzduchu®, které se ¢asto pouziva ve spojitosti s valkou, krizi, hrozbou

apod.

2. Obrazna vyjadieni
Ve vychozim textu najdeme zejména metafory ¢i pfirovnani, které slouzi k aktualizaci textu.
Pti ptfekladu musime mit na paméti, ze v ceském textu musi mit stejnou funkci a Gcinek jako

v textu vychozim.

VT 270-271: The trial, which began fifty years almost to the day after the Civil War
started, reflected the North-South split that was still an open wound.

CT 297-298: Soudni fizeni zacalo témét na den presné padesat let po zacatku obCanské

valky a odrazelo fakt, ze rozkol mezi Severem a Jihem je stile otevienou ranou.

Spojeni ,,open wound* je metafora postavena na Iékarském terminu. Vyjadiuje, Ze vztahy mezi
Severem a Jihem byly napjaté, bolestivé, nezhojené. V prekladu jsme pouzili cesky ekvivalent

»oteviend rana“, ktery ma stejné stylistické zatazeni, konotace 1 G€inek.

VT 441: This was a real juggling act.

CT 482-483: Tato uloha je ovSem opravdu oSemetna, jelikoZ takovy kuchaf musel

zvladnout nékolik véci najednou.

Fraze ,,juggling act” je dle slovniku Merriam-Webster ,,an attempt to handle or deal with two
or more things (such as obligations) at one time so as to satisfy often competing

requirements*?>, V &estiné jsme nenasli odpovidajici ekvivalent. Frazi jsme tedy ptelozili

24 CAMBRIDGE UNIVERSITY PRESS. In the air. In: Cambridge Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://dictionary.cambridge.org/dictionary/english/in-the-air.

2> MERRIAM-WEBSTER, INC. Juggling act. In: Merriam-Webster Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://www.merriam-webster.com/dictionary/juggling%20act.
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pomoci explikace této fraze, aby vSak byl zachovan alespon ¢astecné stylisticky pfiznak, zvolili

jsme pii prekladu spisovné, ale expresivni slovo ,,08emetny*.

VT 462-465: Two days before the coronation, Edward developed appendicitis and the
coronation was postponed. The effect on Ritz was nearly fatal. He [Ritz] didn’t fall on

his sword like Vatel, but he went into shock and had a complete emotional breakdown.

CT 504-505: Dva dny pred korunovaci ale Eduard dostal zanét slepého stieva, takze
korunovace byla odlozena, z ¢ehoz m¢l Ritz malem smrt: dostal z toho Sok a upln¢ se

nervové zhroutil.

V této pasazi se vyskytuje pfirovnani — autorka odkazuje k francouzskému kuchati Vatelovi,
ktery mél na starost ptipravu jidla na slavnost pro krale Ludvika XIV. Vatel byl tak rozruSeny
z toho, Ze jeden chod nebyl pfipraven vcas, Ze se rozhodl predejit ostud¢ a rad€ji spachal
sebevrazdu a probodl se mefem. Usoudili jsme, Ze Cesky Ctenaf s touto historickou osobou
nebude obeznamen, zvazovali jsme tedy pouziti vnitini vysvétlivky, ve které bychom toto
piirovnani vysvétlili, dosli jsme viak k zavéru, Ze by doslo k nadmémému zatiZeni textu®® a

ztrat¢ kontinuity. Nakonec jsme tedy toto prirovnani vypustili. Doslo tedy k posunu, ale

vvvvvv

3. Slovni hii¢ky
Ve VT figuruji i slovni hicky. Ty jsou navazany na piivodni jazyk textu a jeho strukturu, neni
tedy mozZné je doslovné pieloZzit, mizeme je pouze substituovat ¢i vypustit. Pfi prekladu VT
jsme vypustili dvé slovni hiicky. Prvni popisujeme vyse (VT 199: ,.fly in the soup of the food

producers®), druhé se budeme vénovat nyni:

VT 465-467: The man who brought electricity and private indoor plumbing to hotels,
who elevated a chef to management for the first time, who always made sure that

everything ran smoothly, who could fix anything, couldn’t be fixed.

CT 506-508: Tento muz, ktery v hotelech zavedl elektfinu a vodovodni potrubi, ktery
jako prvni pozvedl pozici $éfkuchate na troveil managementu, ktery se vzdy staral o to,

aby vSe probihalo hladce a ktery dokazal v§echno vyreSit, byl na dné.

26 Knittlova, 2010, s. 92
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Pti ptekladu se ndm nepodatilo zachovat hiicku fix — fixed. Pfemysleli jsme o zmén¢ potadi
jednotlivych polozek ve vyctu tak, aby na predposlednim misté byla polozka o pozvednuti
pozice Sétkuchare: ,,Tento muz, ktery v hotelech zavedl elektiinu a vodovodni potrubi, ktery se
vzdy staral o to, aby vSe probihalo hladce, ktery dokazal vSechno vyfesit a ktery jako prvni
pozvedl pozici $éfkuchatfe na urovein managementu, byl na dné.“ Tim by doslo ke kontrastu
pozvednuti — dno, ale usoudili jsme, Ze takto vznikly kontrast je pfili§ slaby a ctenaf by si ho
nevsiml, tedy by nebyl zachovan tc¢inek. Rozhodli jsme se tedy tuto ¢ast prelozit bez pouziti
slovni hticky. Abychom vSak vykompenzovali ztratu na téchto dvou mistech, ptidali jsme

slovni hti¢ku v ptekladu na misto, kde se ve vychozim textu nenachazi:
VT 287-288: It was a food question that tripped Koko up (...)
CT 315-316: Zavatrila ji [Koko] otazka tykajici se jidla (...)

V tomto ptipadé€ jsme vyuzili toho, Ze slovo ,,zavatit“ ma n¢kolik vyznamu: 1. vhodit, vsypat
do vrouci tekutiny (zprav. vody) tak, aby se to uvarilo, 2. konzervovat varenim, sterilizovanim,
3. zpiisobit neprijemnost, nesndz, potiz, mrzutost; pritizit, uskodit>’ A&koliv v textu je toto

vvvvv

s vafenim. Tento vyraz je mozné v prekladu pouzit, nebot’ ma stejny stylovy ptiznak jako

“28 v obou pripadech se jednid o hovorové,

frazové sloveso v ptivodnim textu ,to trip up
neformalni vyrazy, takze pfi prekladu nedojde ke stylistickému posunu, zméni se pouze ucinek
této konkrétni pasaZe na Ctenafe, coz je ale Zadouci, nebot’ kompenzujeme ztratu tohoto uc¢inku

v pasazich jinych.

3.4.3.3 Terminy a specificka slovni zasoba

Ve vychozim textu je uzita specificka terminologie. Ac¢koliv nejvétsi ¢ast terminti pochazi
z oboru gastronomie a ptipravy jidla, v textu najdeme vzhledem k §ifi probiranych témat mnoho
termint z rznych odvétvi, od historie ptes chemii aZ po priimysl. Pii hledani ceskych pieklad
jsme pouzivali specializované slovniky a paralelni texty.

V této Casti se nebudeme zabyvat terminy, které maji v ceStiné zavedeny preklad, napf.

industrialization — industrializace, combustion engine — spalovaci motor, yellow fever — zluta

27 USTAV PRO JAZYK CESKY. Zavarit. In: Internetova jazykova p¥irucka [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné
z: https://prirucka.ujc.cas.cz/?slovo=zava%C5%99it.

28 CAMBRIDGE UNIVERSITY PRESS. Trip up. In: Cambridge Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné
z: https://dictionary.cambridge.org/dictionary/english/trip-up.
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zimnice. NiZe popiSeme terminy, jejichz pieklad byl zriznych divodi problematicky, a

zdivodnime sva feSeni.

1. Melting pot
VT 9: The New Immigrants and the Melting Pot
CT 11: Novi pristéhovalci a americky tavici kotel

Spojeni ,,melting pot* oznaCuje miseni etnik a ras na spole¢ném uzemi.?’ Tento pojem se
pouziva velmi Casto praveé ve spojitosti se Spojenymi staty. Pfi prekladu jsme premysleli, jak
jej prelozit: pracovali jsme s variantou ponechani anglicismu ,,melting pot* v textu a s ¢eskymi
ekvivalenty ,tavici kotel* a ,.tavici kotlik®. Od pouziti anglicismu jsme upustili, nebot” jsme
usoudili, ze by v textu piisobil pfili§ rusivé a Ctenafi, ktefi maji omezenou ¢i nulovou znalost
angliCtiny, by nemuseli védét, co tento vyraz znamena. Jak vyrazy ,tavici kotel”, tak ,tavici
kotlik* jsme nasli v odbornych encyklopediich: Sociologickd encyklopedie uvadi ,tavici
kotel*“*%, Encyklopedie migrace pak , tavici kotlik**! . Nakonec jsme zvolili vyraz , tavici kotel*,
ktery jsme explikovali adjektivem ,,americky®“. Vzhledem k tomu, Ze tento vyraz se nachazi
v nadpisu kapitoly, ve které autorka Spojené staty na pocatku 20. stoleti popisuje jako velmoc
a zminuje desitky milionti imigrantd, které se do USA pftistéhovaly, nechtéli jsme pouzivat

deminutivum a usoudili jsme, Ze neutrélni , kotel* bude vhodnéjsi.

2. Food supply

VT 176-178: Reacting to the changes brought about by industrialization, urbanization, and
immigration, the Progressive reformers, middle-class men and women from all parts of the

country, wanted to clean up democracy, the food supply, and human behavior

CT 195-197: Progresivni reformatofi — Zeny a muzi ze stiedni tfidy ze vSech €asti zeme —
reagovali na zmeény vyvolané industrializaci, urbanizaci a imigraci. Chtéli ocistit

demokracii, proces vyroby a distribuce potravin i lidské chovani.

Termin ,,food supply* se ve VT vyskytuje na n€kolika mistech, bylo tedy tfeba pfi piekladu

pouzit takovy Cesky ekvivalent, ktery by mél ve vSech piipadech stejnou stylistickou hodnotu,

2 SOCIALNI A VYZKUMNY USTAV. Melting pot. In: Encyklopedie socialnich v&d [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://encyklopedie.soc.cas.cz/w/Melting_pot.

30 ibid

31 ENCYCLOPEDIA OF MIGRATION. Melting Pot. In: Encyclopedia of Migration [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://www.encyclopediaofmigration.org/melting-pot/.
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funkci 1 U¢inek. Podivame-li se na vSechny vyskyty tohoto terminu ve VT, zjistime, ze jeho
vyznam se neomezuje pouze na vyznam jeho dvou slozek — nejedna se o ,,zasoby jidla“ nebo
»Zasobovani jidlem*. Napt. ve VT 244-245 najdeme spojeni ,,clean up the food supply* — zde
je ziejmé, Ze se neodkazuje k ocisténi jiz skladovanych potravin, ale ke zlepSeni hygienickych
podminek pfi samotném procesu distribuce potravin. V tomto oddilu autorka dale popisuje
situaci v masokombinatech, kde panovaly hrozné hygienické podminky (viz VT 249-253),
muzeme tedy usuzovat, ze méla na mysli také samotny proces vyroby potravin. Na zakladé
téchto kontextualnich znalosti jsme se rozhodli kolokaci ,,food supply* explikovat a ptelozili

jsem ji jako ,,proces vyroby a distribuce potravin®, jelikoz nejlépe zachycuje pivodni vyznam.
3. Adulterated food
VT 196: Dr. Harvey Washington Wiley was a one-man crusade against adulterated food.

CT 216-217: Do osamoceného boje proti falSovanym potravinam tehdy vytahl doktor
Harvey Washington Wiley.

Kolokace ,,adulterated food* se ve VT nachézi celkem tiikrat. Stejné¢ jako u kolokace ,,food
supply* popsané vyse jsme chtéli, aby nami zvoleny pieklad fungoval kontextualné ve vSech
vyskytech. Pti prekladu jsme vyuzili slovni¢ek pojmi na webovych strankdch Statni
zemédelské a potravindiské inspekce (SZPI). Pisobeni tohoto ufadu se totiz castecné prekryva
s ¢innosti amerického Utadu pro kontrolu potravin a 1é¢iv (FDA). Zminény doktor Wiley
pasobil na tfadu Bureau of Chemistry (Ufadu pro potravinaiskou a farmaceutickou chemii),
ktery byl predchiidcem pravé FDA. Ceska SZPI spad4 pod Ministerstvo zemédélstvi, Bureau
of Chemistry stejné tak spadalo pod americké Ministerstvo zem&délstvi. Usoudili jsme tedy, Ze
diky podobnosti v €innosti a struktuie téchto dvou Gfadli mizeme vyuZzit terminologie uvedené
na strankach SZPI.

Ve slovnicku pojmi je pod heslem ,,falSované potraviny* uvedeno nésledujici: ,,Jako falSované
oznacujeme ty potraviny, u kterych se zjist€éna vada tykd samé podstaty, charakteru nebo
puvodu potraviny, v€etné zasadnich poruSeni pozadavkil pravnich ptredpisti na jakost potravin.
O falSovani potravin hovofime mimo jiné 1 tehdy, pokud je zdkaznik pfi nakupu potraviny
uvadén v omyl. Naptiklad tim, ze jsou mu zamlceny nebo zkresleny dulezité informace o

slozeni potraviny nebo o jejim ptivodu.**? Z VT vyplyva, Ze doktor Wiley bojoval presné proti

2 STATNI ZEMEDELSKA A POTRAVINARSKA INSPEKCE. Slovnicek pojmii. In: Statni zemédélska a
potravinafska inspekce [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.szpi.gov.cz/clanek/slovnicek-

pojmu.aspx.
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tomuto druhu potravin, rozhodli jsme se tedy tento termin pouzit, a to v CT 216 a 220. V CT

324 jsme zvolili jiné feSen:

VT 294-296: She [Ellen Richards] proceeded to use her knowledge about chemistry to
improve the lives of the women who managed households, and to teach them to identify

adulterated foods.

CT 322-324: Své znalosti o chemii [Ellen Richardsova] vyuzila ke zlepSovani zivoti

zen, které se staraly o domdacnost, a kterym radila, jak poznat nekvalitni potraviny.

Usoudili jsme, ze v tomto piipad¢ je spojeni ,,falSované potraviny* nevhodné z pragmatického
hlediska: bézny zakaznik (v tomto piipad¢ Zeny) totiz nemohl falSované potraviny poznat —
zeny nemely potiebné laboratorni vybaveni na to, aby mohly napft. zjistit sloZeni potravin ¢i
ptitomnost ptidanych latek, na rozdil od dr. Wileyho, ktery vedl Gtad specialn¢ povéieny timto
ukolem. V tomto piipad¢ jsme tedy zvolili spojeni ,,nekvalitni potraviny*, nebot’ toto jiz bézny

zakaznik do urcité miry poznat mohl.
4. Domestic science, home economics

VT 302-304: Ellen Richards was president of the American Home Economics Association

until 1910. By then, the new profession of domestic science was firmly established.

CT 330-332: Ellen Richardsova byla pfedsedkyni Americké asociace pro vedeni
domacnosti do roku 1910. V té dobé& uz byla nova odbornost nauky o domacnosti pevné

zavedena.

Cambridge Dictionary uvadi, Ze pojem ,,domestic science* je zastaralym vyrazem pro ,,home
economics®: ,,a subject or class that teaches skills (such as cooking or sewing) which are useful
in the home*.> Pii ¢eském prekladu jsme vychézeli z nazvl kniznich tituld k tomuto tématu,
které vysly na Ceském trhu, napt. Nauka o vedeni domacnosti a vychové rodinné (Marie
Backovska, vyd. 1924 v Backovsky a Hach) nebo Nauka o vedeni domdcnosti a o potravinach
(Vojtéska Planic¢kova, 1924) a zvolili jsme pieklad ,,(nauka o) vedeni domécnosti®, ktery

nejlépe vystihuje ptsobeni tohoto hnuti.

33 MERRIAM-WEBSTER, INC. Home economics. In: Merriam-Webster Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://www.merriam-webster.com/dictionary/home%20economics.
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5. National day

VT 352-355: In 1966, President Lyndon B. Johnson made it [Father’s Day] official when
he declared Father’s Day, the third Sunday in June, a national day.

CT 415-416: Oficidln€ byl [Den otcti] uznan v roce 1966, kdy prezident Lyndon B. Johnson

prohlésil Den otcii, pfipadajici na tfeti cervnovou nedéli, dnem narodniho vyznamu.

Spojeni ,,national day* slovnik Merriam-Webster definuje nasledovné: ,,a day having
significance for and usually celebrated throughout a nation*.>* Pfeklad tohoto vyrazu se ukazal

vvvvvv

jak v USA, tak v CR. Vychazeli jsme z faktu, Ze Den otcti neni ani v USA, ani v CR statnim

svatkem? 3¢

, vyraz ,svatek* jsme tedy nechtéli pouzit. Zaroven vyraz ,national day” nema
v &edting ekvivalent, v Ceské republice se podle zakona totiz slavi statni svatky, ostatni svatky
a vyznamné dny.?’” Den otcli tedy spad4 do kategorie ostatnich, staitem neuznanych ,,svatki*,
které se slavi tradi¢né, ale nemaji zadné zakotveni v legislativé. Situace v USA je podobna. Do
CT zéaroven potfebujeme také vyraz, jenz by v textu kontextudlné fungoval s osobou prezidenta.
Nakonec jsme zvolili vyraz ,,den narodniho vyznamu®. Tento vyraz splituje pozadavek urcité

vaznosti, kterd se s takto vyhlaSenym dnem poji, funguje v kontextu promluvy, ale zaroven

respektuje postaveni Dne otcli mimo systém statem uznanych svatkli a vyznamnych dnt.

3.4.3.4 Slovni zasoba z oblasti gastronomie a stravovani

Ve vychozim textu se nachazi mnoho vyrazil z oblasti gastronomie — ndzvy potravin, surovin a
pokrmi, kuchatské pozice, postupy pii vafeni apod. Pii pfekladu bylo tfeba vybrat spravny a
vhodny cesky ekvivalent.

Zacneme nazvy potravin, surovin, jidel a pokrmt, které¢ se ve VT vyskytuji. VétSina téchto
pojmi se dala ptelozit bez problémi, stacilo dohledat ¢esky ekvivalent v obecnych anglicko-

¢eskych slovnicich. Tak jsme postupovali napt. u nasledujicich vyrazi:

VT 44-45: On Thanksgiving, Italians ate soup, lasagna, meatballs and sausage, and

Italian bread.

3% MERRIAM-WEBSTER, INC. National day. In: Merriam-Webster Dictionary [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https://www.merriam-webster.com/dictionary/national%20day.

3SUSA.GOV. Holidays. In: USA.gov [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.usa.gov/holidays.

36 MPSV. Zdkon ¢ 245/2000 Sb. ze dne 29. cervna 2000. In: MPSV [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://www.mpsv.cz/zakon-c.-245-2000-sb.-ze-dne-29.-cervna-2000-

37 ibid
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CT 51-52: Na Den diktivzdani [Italové] servirovali polévku, lasagne, masové kuli¢ky,

uzeniny a italsky chléb.

Pti ptekladu jsme cCasto pracovali s paralelnimi texty. Vychazeli jsme napf. zrtiznych
kuchaiskych portala, které shromazd'uji velké mnozstvi jak ¢eskych, tak zahrani¢nich receptil,

napt. Apetit (www.apetitonline.cz), TopRecepty (www.toprecepty.cz), Prima Fresh

(fresh.iprima.cz). Zde je nutno podotknout, ze a¢ se nejednd o odborné texty, jsou
z piekladatelského hlediska vyznamnym zdrojem informaci jak z hlediska obsahu, tak

z hlediska jazyka. Takto jsme napi. recept na vejce Benedikt pielozili podle receptu z Prima

Fresh?®:

VT 340-343: In Kennebunkport, Maine, chef Christian Gordon at Federal Jack’s has
revamped a Delmonico’s invention from the 1920s, eggs Benedict—an English muffin
topped with ham, poached eggs, and hollandaise sauce—into a croissant topped with

poached eggs, lobster, and hollandaise.

CT 373-378: V Kennebunkportu ve staté Maine se jisty Christian Gordon, $éfkuchar
tamniho podniku Federal Jack’s, dostal k receptu na vejce Benedikt, ktery byl pivodné
vytvoteny ve 20. letech 20. stoleti ve vyhlaSené newyorské restauraci Delmonico’s:
anglicky muffin obloZeny plitkem Sunky, ztracenym vejcem a prelity holandskou
omackou. Tento recept Gordon piepracoval a pfipravil croissant oblozeny kousky

humra, ztracenym vejcem a pielity holandskou omackou.

Mnoho pojmu bylo pfejato z cizich jazykii — jednalo se zejména o nazvy pokrmi. Zde bylo
zadouci zanechat vyrazy v piivodnim znéni, jelikoZ do textu pfinasi prvek cizosti ¢i exoti¢nosti.
Autorka tyto pojmy ve VT Casto vysvétluje, ale v nékterych ptipadech, kdy pojem pouze zmini
a dale ho nepopisuje, jsme se pii prekladu rozhodli tyto vyrazy explikovat vnitini vysvétlivkou,
aby byla zachovana jejich exotizujici vlastnost, ale aby zaroven Cesky ¢tenai pochopil, o jaké

jidlo se jedna, a dokézal si ho pfedstavit. NiZze uvedeme nékolik ptikladi:
VT 61-62: In 2002, a cannoli-eating contest was added.

CT 70-71: V roce 2002 byla do programu piidana soutéz v jezeni sicilskych trubi¢ek

cannoli s ricottovou naplni.

38 FRESH.IPRIMA.CZ. Vejce Benedikt podle Zdeiika Pohlreicha. In: Prima Fresh [online]. [cit. 25. 3. 2025].
Dostupné z: https:/fresh.iprima.cz/recepty/vejce-benedikt.
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VT 70-71: Chicken soup, bagels, bialys, lox and cream cheese, sour cream, cheesecake,

borscht, and gefilte fish could be eaten often.

CT 79-81: Castymi jidly byla kufeci polévka, pedivo jako bagely nebo chléb bialy,
uzeny losos a krémovy syr, zakysand smetana, tvarohovy kolac¢, bors¢, gefilte fisch

(pInéna ryba).

VT 141-142: The French influence shows in pastry and quenelles, even in the dough

for Russian-style pierogi, filled with meat or cabbage.

CT 157-158: Francouzsky vliv je patrny na pecivu, na podlouhlych tasti¢kach
plnénych masem (quenelle) a dokonce i na té€sté na pirohy v ruském stylu, které se plni

masem nebo zelim.

V nékolika ptipadech jsme ale zvolili postup opacny. Jak jsme jiz zminili v analyze, autorka je
Ameri¢anka, a proto je text psan z americkocentrického pohledu. Vysledkem je, Ze text je pro
Ceského Ctenare misty ptilis vzdaleny — pak mu ho musime pfiblizit napt. pomoci explikace,
jak to popisujeme vySe — nebo naopak zbyte¢né obsahly, kdy autorka vysvétluje skutecnosti,
které jsou nezndmé pivodnimu ctenéfi, ale v ¢eském prostredi jde o béZznou znalost. V téchto

ptipadech, kdy je informace ¢eskému Ctenafi jiz znama, jsme zvolili omisi.

VT 161: Feinschmeckers (gourmets) will be glad that wurstmachers (sausage

makers) have been busy (...)
CT 179: FajnSmekry potési, Ze uzenari maji vzdy napilno (...)

V této ukazce z ¢asti o polské kuchyni autorka pouziva germanismy k aktualizaci textu a
zdiraznéni cizosti. Pouziti téchto dvou vyrazt ve VT funguje vzhledem k vzdalenosti americké
a polské kultury jak v pfeneseném, tak doslovném vyznamu. V cestin€ to vSak nefunguje,
protoze Ceska kultura ma blizko (nebo alespont v porovnani s kulturou americkou blize) jak
k Polsku, tak k Némecku. , Feinschmeckers® jsou v ¢estiné bézné pouzivani, byt hovorovi
»~fajnSmekii“. Zaroven si dovolime tvrdit, Ze pouziti germanismil v textu vztahujicimu se k
Polsku v Ceském ctenafi vyvolad spiSe negativni konotace, vezmeme-li v potaz vyvoj vztahti
Némecka s Polskem v pribéhu déjin. Pfi pfekladu jsme se proto rozhodli zachovat vyraz
»~fajnsmekii, ale upustili jsme od jeho vysvétleni v zavorce, nebot’ v ¢estiné neni potieba.
Zaroven jsme vypustili vyraz ,,wurstmachers* a zanechali pouze obecny vyraz ,,uzenafi“. Zde

tedy doslo k posunu v piekladu — konkrétné€ se jedna o vyrazovou ztratu.
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Omisi jsme zvolili i v piipads, kdy se pojeti pokrmu li§ilo v USA a v Cesku, abychom zabrénili

zmateni ¢tenare.

VT 108-109: (...) Greek salad, which has tomatoes, cucumbers, onions, green bell

peppers, black olives, and feta cheese, but not lettuce.

CT 121-122: (...) fecky salat, ktery obsahuje raj¢ata, okurky, cibuli, zelenou kapii, Cerné

olivy a syr feta.

Pti prekladu této ¢asti jsme zjistili, Ze recept na fecky salat se 1iSi v americkém a ¢eském pojeti.
Zatimco autorka implicitnd uvadi, ze americkd verze obsahuje ledovy salat, v Cesku se pii
pripravé nepouziva, jak jsme zjistili pii reSerSi Ceskych receptt. Usoudili jsme tedy, ze
kdybychom tuto informaci, kterd je pro ceského Ctenéie bezptfedmétnd, v textu zachovali,
pusobila by rusivé a ¢tenatre by matla, rozhodli jsme se ji proto v prekladu neuvadét. Stejné
jsme postupovali u vyrazu ,,dill pickles* (VT 138) — v Cesku je kopr pii piipravé nakladanych
okurek zakladni surovinou, proto by nedavalo smysl na n¢j pii ptekladu klast diiraz, vyraz jsme
tedy ptelozili pouze jako ,,nakladané okurky* (CT 153).

Nyni se zamétfime na pojmy, jejichz pieklad byl z riznych divodi problematicky, popiSeme

postup pii prekladu a zdivodnime zvolena feseni.

1. Submarine sandwich

VT 59-61: More than a million people turn out to watch the religious processions as the
statue of San Gennaro is paraded down Mulberry Street, and to buy Italian food—especially

sausage and pepper submarine sandwiches—from more than 300 street vendors.

CT 67-70: Festivalu se ucastni vice nez milion lidi, ktefi se pfijdou podivat na procesi
nesouci sochu sv. Januaria po ulici Mulberry Street a koupit si italské jidlo — zejména
italskou verzi obloZené bagety s uzeninou a paprikou, kterou je mozné koupit u vice nez

300 pouli¢nich stankd.

Pti ptekladu spojeni ,,submarine sandwich* (VT 61) jsme se rozhodovali mezi ,,ponorkovym
sendvicem™ a ,,oblozenou bagetou®. ,,Ponorkovy sendvi¢* je sice kalk, ale zachovava odkaz na

podlouhly tvar sendvice.** Zde jsme ale museli vzit v potaz kulturni rozdily mezi ptivodnim a

3 WIKIPEDIA CONTRIBUTORS. Submarine sandwich. In: Wikipedia, The Free Encyclopedia [online]. 24.
bfezna 2025, 16:34 [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://en.wikipedia.org/w/index.php?title=Submarine_sandwich&oldid=1282194606.
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cilovym ¢tenafem: Cesky Ctenar si totiz pod pojmem ,,sendvic* predstavi spise dva platky chleba
s ndplni nez podlouhlou bagetu. Navic ,,ponorkovy sendvi¢“ by v ¢tendii mohl evokovat
spojeni ,,ponorkovd nemoc*, coz neni vhodné. Rozhodli jsme se tedy spojeni prevést jako

,oblozenou bagetu®, jelikoz prave ,,bageta® je v ¢estiné prikladem podlouhlého peciva.
2. Dried oregano
VT 112: The signature herb is dried oregano.
CT 125-126: Charakteristickym kofenim je oregano.

Pti prekladu spojeni ,,dried oregano jsme museli mit na paméti, ze ,,oregano* v anglictiné
oznaduje bylinku dobromysl*’, zatimco v &esting jde jiz o nazev samotného koieni. Nebylo tedy
zadouci, abychom spojeni ,,dried oregano* piekladali doslova jako ,,susené oregano®, protoze

oregano v cestiné je jako kofeni jiz z principu suSené.
3. Hunter’s stew

VT 134-135: The most famous Polish dish is a stew called bigos, or hunter’s stew.

CT 149-150: Jednim z nejznaméjsich polskych jidel je bigos — duSena smés masa, také

prezdivana ,lovecka smés®.

Pii ptekladu tohoto pokrmu jsme vychdzeli z toho, Ze ndzev musi byt kratky, jelikoz se s nim
v textu dale pracuje — autorka vénuje tomuto pokrmu medailonek. ,,Stew* oznacuje duSené
maso se zeleninou, ,,hunter” v tomto ptipad¢ lovce — pokrm se ptipravoval po lovu. Presny
nazev by tedy byl ,Jovecka smés duSeného masa a zeleniny®, coz je ale pfili§ dlouhé. Proto
jsme zvolili zkraceny nazev ,,Jovecka smés*. Ten obsahuje odkaz na lovce, coZ jsme povazZovali
za hlavni. O jakou smés konkrétné se jednd, ¢tenat zjisti pii dal§im Cteni pravé v medailonku,

kde jsou popsany pouzité ingredience. Pti piekladu jsme tedy zvolili generalizaci.

40 THE EDITORS OF ENCYCLOPAEDIA BRITANNICA. Oregano. In: Encyclopedia Britannica [online]. 1.
brezna 2025 [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.britannica.com/plant/oregano.
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4. Berry
VT 139-140: (...) fruit soups are made of berries or stone fruits like apricots and plums.

CT 154-155: Pripravuji se také ovocné polévky, zejména z riaznych lesnich plodu a z

peckového ovoce, naptiklad merunék a Svestek.

Slovo ,,berry* v angli¢ting oznacuje jedlé ovoce bobulovitého tvaru.*! Ceské slovo ,,bobule®,
které se pii prekladu nabizi, se s nim ale vyznamové prekryva jen castecn¢; kromée ovoce totiz
miZe oznadovat i zeleninu a plody jedovatych rostlin.*> Pfi prekladu jsme proto museli
specifikovat a misto obecného oznaceni jsme pouzili konkrétni spojeni ,,lesni plody*, a to na
zaklad¢ reSerSe. Pii hledani v paralelnich textech jsme zjistili, ze tato ovocnd polévka se
piipravuje nejéastéji z jahod* a bortivek**, tedy ovoce, které se v &esting tradiéné oznacuje jako
,lesni plody* nebo ,,lesni ovoce*“®. Abychom se vyhnuli opakovéni (ovecné polévky — lesni

ovoce), zvolili jsme tvar ,,lesni plody*.

5. Preklad nazva druhii hovéziho masa
Ve VT se nachazi dvé schémata, kterd ukazuji déleni hovéziho masa ve Francii a USA. Autorka

zminuje, ze v téchto dvou zemich maso rozd€luji odlisné:

VT 500-503: Even if dishes had the same name, charcuterie was very different—there
is no French equivalent of ribs, while America’s bottom round is several different cuts

in French, as the illustrations show.

Zde pti prekladu nastal problém, jelikoz ceské déleni hovéziho se od francouzského a
amerického déleni odliSuje. Francouzské déleni jsme ponechali, stejné jako tomu je ve VT,
americké déleni jsme chtéli prelozit do ceStiny. Preklad z anglictiny ale nebyl moZzny
z pragmatického hlediska —k jednotlivym ¢astem tura domaciho v americkém schématu nebylo
mozné piifadit pfesny cesky nazev. Pracovali jsme tedy se dvéma variantami. Prvni byla ptidat

do textu tfeti schéma, které by znazoriiovalo ¢eské déleni hovéziho. Toto jsme vSak povaZovali

4 THE EDITORS OF ENCYCLOPAEDIA BRITANNICA. Berry. In: Encyclopedia Britannica [online]. 27.
prosince 2024 [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.britannica.com/science/berry-plant-reproductive-body.
#2 PRISPEVATELE WIKIPEDIE. Bobule. In: Wikipedie: Oteviena encyklopedie [online]. ¢2024. Datum posledni
revize 10. kvétna 2024, 09:18 UTC [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné Z:
https://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Bobule&oldid=23910925.

4 POLISH YOUR KITCHEN. Polish Fruit Soup (Zupa Owocowa). In: Polish Your Kitchen [online]. [cit. 25. 3.
2025]. Dostupné z: https://www.polishyourkitchen.com/polish-fruit-soup-zupa-owocowa/.

4 FOOD.COM. Polish Blueberry Soup with Apricot Compote. In: Food.com [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné
z: https://www.food.com/recipe/polish-blueberry-soup-with-apricot-compote-307806.

4 JIME ZDRAVE. Lesni ovoce. In: Jime zdravé [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://jimezdrave.cz/recepty/potraviny/lesni-ovoce/.
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za prili§ velky zdsah do textu; takové schéma by se navic graficky lisilo od ostatnich dvou
ilustraci. Rozhodli jsme se tedy pro variantu druhou: jednotlivé druhy masa pielozit do ¢eStiny
piiblizné, a to srovnanim amerického a ceského déleni. Vysledkem je sice zjednoduSeny, ale
funk¢ni preklad. Tuto skutecnost jsme Ctenari sd€lili pomoci poznamky pod Carou. Pti prekladu
jsme vychazeli z informaci, které jsme nalezli na specializovanych strankadch vénovanych
prodeji hovéziho v CR*® a v publikaci Reznicko-uzendiské vyrazy v anglictiné (Pavel Polak,

vyd. 2003 v OSSIS).

3.4.3.5 Francouzské vyrazy

Nakonec se zminime o vyuziti francouzskych vyraza v textu, zejm. v posledni podkapitole VT
(Luxusni stravovani béhem la Belle Epoque). Vyrazy z francouzstiny autorka pouZiva zejména
jako terminy, které byly do anglictiny z francouzstiny piejaty, a dale pro nazvy pokrmd.
Ackoliv se v textu vyskytuji 1 vyrazy z jinych jazyki (viz kap. 3.1), vyrazl z francouzstiny je
v ném nasobn¢ vice, proto jsme se rozhodli vénovat jim tuto podkapitolu.

V cesting jsme tyto francouzské vyrazy vétSinou zachovavali. Vyjimkou je samotny nazev celé

kapitoly, kde jsme spojeni ,,cuisine classique* ptrelozili:
VT 1: The Purity Crusade, Cuisine Classique, and Communal Food: (...)
CT 1: Boj za Cistotu, klasicka francouzska kuchyné a komunitni stolovani: (...)

Nazev celé kapitoly je totiz dilezity ze stylistického hlediska — je prvni véci, které si Cesky
¢tenat vSimne, je tedy dulezité, aby byl co nejsrozumitelnéjsi. Chtéli jsme se tedy vyhnout
jakémukoliv potencialné nesrozumitelnému prvku.

Dal8i zménu, kterou jsme pii piekladu implementovali, je zména na urovni fonologické.
Angli¢tina mnoho slov piejatych z francouzstiny upravuje dle svych fonologickych pravidel,
odstranuje tedy napt. diakritickd znaménka u vokala (Belle Epoque, eclairs apod.). V ¢estiné
jsme tato znaménka pii piekladu k témto galicismiim dodali (la Belle Epoque, éclairs) —
pfejimame-li jiz vyraz zciziho jazyka, budeme jej pfejimat piimo ztohoto jazyka, a ne
zprostiedkované pres jazyk teti.

V textu jsme také oproti originalu francouzské vyrazy zvyraziovali kurzivou, a to pro lepsi

orientaci Ctenafe — kurziva je jasnym indikdtorem nezndmého vyrazu. Zachovali jsme tak

46 TOP BEEF. Déleni masa. In: Top Beef [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.topbeef.cz/deleni-
masa.

MASO SKODOVI. Velky prehled steakii. In: Maso Skodovi [online]. [cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z:
https://masoskodovi.cz/clanky/velky-prehled-steaku.
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jednotu v grafickém odliSeni slov pievzatych z cizich jazykd — autorka totiz vyrazy z cizich

jazyku téz odlisuje kurzivou, jen u vyrazi z francouzstiny kolisa.

VT 574-575: (...) oysters, salmon, filet mignon, roast duckling, foie gras, squab,

asparagus, chocolate and vanilla eclairs, and French ice cream for the finale.

CT 624-626: (...) ustfice, losos, hovézi filet mignon, pecend kachna, foie gras,

holoubata, chiest, cokoladové a vanilkové éclairs a na konec francouzska zmrzlina.

Pti ptfekladu pasdze o pokrmech servirovanych v podnicich Freda Harveyho jsme dodali
kurzivu jesté z jiného diivodu — autorka pise, Ze jidlo tam servirované ,,bylo snad francouzské,
nebo alespoil francouzsky znélo*“. Abychom tento fakt zdiraznili a podpofili jej i graficky,
pridali jsme kurzivu pravé na francouzské (at’ jiz skutecné, ¢i domnéle) ¢asti nazvu téchto

pokrmt:

VT 518-521: (...) the Harvey houses served food that was perhaps French, or at least
French sounding. For example, Cream of Chicken Reine Margot, Consomme
Careme, Jumbo Bull Frog Almandienne, and Medaillon of Salmon Poche, Sauce

Mousseline [their spellings].

CT 564-567: (...) podavaly Harveyho podniky jidlo, které bylo snad francouzské, nebo
alesponi francouzsky znélo — napriklad krémovou kureci polévku reine Margot,
vyvar consommé Careme, skokana ve stylu Almandienne, medaillon z poSirovaného

lososa, omacku Mousseline.

Na zavér zminime jesté preklad francouzského vyrazu v nadpisu:
VT 395: Dining de Luxe in the Belle Epoque
CT 434: Luxusni stravovani béhem la Belle Epoque

V anglictiné je u ,,Belle Epoque® pouzit ¢len urcity podle anglickych gramatickych pravidel
tykajicich se determinace. V ¢estin€ kategorii ur¢enosti nemdame, anglicky ¢len ,,the* jsme tedy
nahradili ptivodnim francouzskym ,,la“. Vyraz ,,de luxe* jsme ptelozili jako ,,luxusni®, protoze
ackoliv se tento vyraz v Cestiné pouziva, v tomto kratkém nadpisu by jiz doslo k pfiliSnému
nahromadéni cizich vyrazl, které by pisobilo rusivé a potencidlné by také nemuselo byt

¢eskému ¢étenafi srozumitelné.
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3.4.4 Rovina morfologicka

3.4.4.1 Kategorie slovesného ¢asu a vidu

Pti prekladu jsme narazili na problémy vychazejici z faktu, Ze angli¢tina méa oproti Cestiné
jsme tak museli pii prekladu pro zachovani funkéni ekvivalence a dosazeni stejného ucinku

vyuzit jinych prostiedki.

VT 578: That last night, Sunday dinner had been served and the kitchens were closing

down.
CT 629: V onen posledni nedélni vecer byla podana veceie a kuchyné pomalu zaviraly.

V této ukdzce je pouzit past simple continuous, minuly c¢as prubéhovy, jimz ceStina
nedisponuje. Duskova (2012, s. 241-242) vsak uvadi, ze prubehové tvary sloves v anglicting
jsou cCasto povazovany za kategorii vidovou a ne €asovou, pfi¢emz prib&hovy tvar slovesa
odpovida nedokonavému vidu. V ptekladu jsme proto vyuzili nedokonavé sloveso ,,zavirat* a
pro jesté silngjsi dliraz na to, ze d&j prave probihal, jsme dodali adverbium ,,pomalu*.

Pti prekladu jsme mohli vyuzivat pravé faktu, ze CeStina na rozdil od anglictiny disponuje
kategorii vidu, diky které je mozné text ozivit, u€init ho vice ,,Ceskym* a lépe odstinit

vyznamové rozdily jednotlivych slovesnych tvart, napt.:

VT 24-25: And when their [Italians’] babies teethed or had colic, these people rubbed

wine on their gums or even gave them a sip

CT 27-28: Kdy?z se italskym détem prorezavaly zuby nebo dostaly koliku, rodic¢e jim

natirali dasn¢ vinem nebo jim z n¢j dokonce dali napit.

3.4.4.2 Kategorie slovesného rodu

Anglictina 1 ¢eStina rozliSuji rod ¢inny a trpny, tedy aktivum a pasivum. Formalni obdobou
anglického pasiva je v cestiné pasivum slozené, CeStina pak disponuje jeste pasivem
zvratnym.*” V tvofeni pasiva jsou mezi angli¢tinou a &estinou zna¢né rozdily. V &estingé ma
napf. opisné pasivum knizni nddech*® — to jsme zohlednili pfti piekladu a pasivni tvary jsme

vetSinou piekladali za pouziti aktiva:

4T Dugkova, 2012, s. 249
4 Cvreek, 2010, s. 243
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VT 588-589: A seventeen-year-old cook was saved by accident. He (...) was swept

overboard when the ship went under. He was picked up by a lifeboat.

CT 640-641: Sedmnactilety kuchat se zachranil nadhodou. (...) kdyz se lod” potopila,

smetlo ho to ptes palubu. Pak ho vyzvedl zachranny Clun.
Kdyz vSak bylo pouziti pasiva pfirozené, v piekladu jsme jej zachovali.
VT 479-480: The two-year-old St. Francis Hotel was completely destroyed.

CT 521: Hotel St. Francis, otevieny tehdy pouze dva roky, byl zcela znicen.

3.4.5 Rovina syntakticka

V procesu piekladu nutné doslo ke zménam na roviné syntaktické. Tykalo se to zejména zmén
ve slovosledu a aktualnim vétném ¢lenéni kvili rozloZeni informaci v textu, rozdélovani souveéti
a naopak spojovani vét jednoduchych do souvéti, pievodu polovétnych obratii a rozmélnovani

informacni nasycenosti textu. V této kapitole jednotlivé problémy popiSeme.

3.4.5.1 Slovosled

Pti prekladu bylo nutné dbat na slovosled a aktualni ¢lenéni vétné. Rozlozeni informaci se
v anglické a v Seské vété 1isi: V angliGting se slovosled jako prostiedek ACV uplatiiuje na rozdil
od &estiny méné, v ¢esting je ale funkéni vétna perspektiva hlavnim slovoslednym principem.*’
Pii prekladu jsme proto vyuzivali vétné transpozice a slovosled jsme upravovali. Zmény ve

slovosledu kviili ACV mizeme pozorovat napt. v nasledujici ukazce:

VT 138-140: Mushrooms are often combined with sour cream in fillings or patties; fruit

soups are made of berries or stone fruits like apricots and plums.

CT 153-155: Do naplni a karbanatki se davaji houby v kombinaci se zakysanou
smetanou. Pfipravuji se také ovocné polévky, zejména z riiznych lesnich plodi a z

peckového ovoce, naptiklad merunék a Svestek.

Toto souvéti je typickym piikladem toho, Ze anglictina mivé na zacatku véty rematicky podmét
indikovany neurcitou referenci. Referent substantiva se singulativni referenci — v tomto ptipadé

,mushrooms* a ,,fruit soups* — je timto zptisobem uvadén jako néco nového. V cestiné je vSak

¥ DUSKOVA, Libuse. /4.3 Vztah slovosledu k aktudlnimu clenéni vétnému. In: Mluvnice angli¢tiny [online]. [cit.
25.3.2025]. Dostupné z: https://mluvniceanglictiny.cz/14.3.
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remati¢nost podmétu signalizovana jeho koncovym postavenim ve véte.° Pii piekladu jsme
proto ,.,houby* a ,,ovocné polévky* presunuli ke konci véty tak, jak to umoznovalo rozlozeni
dalSich informaci ve véte.

Zajimavym prostiedkem AVC v angli¢ting je vyuziti kurzivy v textu pro dodani diirazu:

VT 211-213: But these experiments were not very scientific. He had no norm, no control

group—men who weren’t eating preservatives— to compare them with.

CT 231-233: Tyto pokusy ale nebyly piili§ védecke, netidil se totiz zddnou normou a
nemél zddnou kontrolni skupinu — tedy muze, ktefi konzervanty nejedli — se kterou by

vysledky porovnal.

Angli¢tina tento prostfedek vyuziva, protoze ma pomérné fixni slovosled a nema tedy tolik
moznosti, jak ur¢ité slovo zdiiraznit pomoci AVC, jak je tomu v &eiting, kterd se vyznacuje
vysokou mirou slovosledné flexibility.’! Zatimco v angli¢ting se tedy kurziva pro zdiraznéni
pouziva b&zn&>?, v &eiting to neni zvykem. Tuto skutecnost jsme zohlednili pii prekladu,
kurzivu jsme v CT nevyuzili, jelikoz diirazu jsme dosahli ptirozen¢ pomoci slovosledu a jinych

prostiedkt AVC.

3.4.5.2 Preklad polovétnych obrat(

Ve VT se nachazi fada polovétnych obratl (zejména participii), které text kondenzuji a zvySuji
jeho informacni nasycenost. V anglictin€ se participia pouzivaji Castéji a také se vyskytuji ve
vazbéch, které v ¢esting nemaji strukturni obdobu.>® P¥i prekladu jsme na to museli brat ohled
a participia piekladat tak, aby CT piisobil pro ¢eského ctenare ptirozené. Napiiklad pfitomné
participium sice v ¢estin€ odpovida pfechodniku, ale pti piekladu jsme prechodniky nepouZili,
nebot’ jsou jiz vnimany jako prostfedky knizni.>* Jak participia piitomna, tak minula jsme tedy
piekladali pomoci véty vedlejsi nebo véty hlavni, coz zaroven pomohlo text rozvolnit a zbavit

jej anglické kondenzovanosti:

30 Dugkova, 2012, s. 62

31 Uhlifova a Kuderova, 2017

52 UNIVERSITY OF SUSSEX. [talics. In: University of Sussex - Guide to Punctuation [online]. [cit. 25. 3.
2025]. Dostupné z:
https://www.sussex.ac.uk/informatics/punctuation/misc/italics#:~:text=Most%20commonly%2C%?20italics%20a
re%20used.particular%20part%200f%20a%20text.

33 Duskova, 2012, s. 583

4 Karlik, 2017
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VT 13-14: So they [immigrants] stayed where they landed, swelling the cities on the
east coast—New York, Boston, Philadelphia—to bursting.

CT 15-16: Proto také [imigranti] zlstali tam, kam pfijeli, a mésta na vychodnim pobftezi

USA — New York, Boston a Filadelfii — naplnili tak, az praskala ve Svech.

VT 226-228: It [the New York Bakeshop Law] also (...) barred all domestic animals

except cats from bakeries, indicating there was a rodent problem.

CT 250-251: (...) a v pekarnach byla zakazana vSechna doméci zvitata kromé kocek,

coz naznacuje, ze pekarny mély problém s hlodaveci.

VT 274-275: The jurors stayed in a hotel owned by a Coca-Cola executive.

CT 302-303: Clenové poroty byli zase ubytovani v hotelu, ktery vlastnil jeden vysoky

¢initel Coca-Coly.

3.4.5.3 Rozdélovani a spojovani vét

Néktera souvéti jsme se rozhodli rozdélit a nékteré véty jsme naopak spojili, aby byl text
plynulejsi a Ctenat se v ném lépe orientoval. Tak jsme postupovali napt. pokud véta ve VT
obsahovala mnoho informaci, jez byly ptivodnimu ¢tenafi znamé, ale ¢eskému nikoliv — pii
prekladu jsme museli explikovat ¢i vysvétlovat, ¢imz ale nartstala délka souvéti a text se staval
nepiehlednym. V tomto ptipadé¢ bylo tedy rozdéleni souvéti do nékolika vét nejlepSim feSenim.

V nésledujici ukdzce jsme z jedné véty vytvofili véty dvé:

VT 340-343: In Kennebunkport, Maine, chef Christian Gordon at Federal Jack’s has
revamped a Delmonico’s invention from the 1920s, eggs Benedict—an English muffin
topped with ham, poached eggs, and hollandaise sauce—into a croissant topped with

poached eggs, lobster, and hollandaise.

CT 373-378: V Kennebunkportu ve stat¢ Maine se jisty Christian Gordon, Sétkuchat
tamniho podniku Federal Jack’s, dostal k receptu na vejce Benedikt, ktery byl pivodné
vytvofeny ve 20. letech 20. stoleti ve vyhlaSené newyorské restauraci Delmonico’s:
anglicky muffin obloZeny platkem Sunky, ztracenym vejcem a prelity holandskou
omackou. Tento recept Gordon piepracoval a pfipravil croissant oblozeny kousky

humra, ztracenym vejcem a ptelity holandskou omackou.
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Pokud bylo pro ¢estinu naopak ptirozenéjsi pouzit souvéti nez nékolik vét jednoduchych, véty

jsme spojovali:

VT 213-214: What Wiley really wanted was a ban on Coca-Cola. But Americans were

more concerned about contaminated bread and meat.

CT 233-235: To, ¢eho chtél Wiley ve skutecnosti dosahnout, byl zdkaz Coca-Coly, ale

Ameri¢anum d¢laly vétsi starosti kontaminovany chléb a maso.

3.45.4 Vyity

Ve VT se nachazi mnoho vyctl, pomoci kterych autorka text kondenzuje. Pfi prekladu jsme
vétsinou zachovavali poradi jednotlivych polozek, ale v nékterych piipadech jsme toto potadi

zménili;

VT 161-165: Feinschmeckers (gourmets) will be glad that wurstmachers (sausage
makers) have been busy turning out more than seventy varieties of sausage—bratwurst,
bierwurst, knockwurst, yachtwurst, wieners, liver sausage, braunschweiger, salami,
bologna, German-style mortadella with pistachios, and summer sausage—along with

pastrami, ham, smoked pork butt and shoulder, and bacon.

CT 179-182: FajnSmekry potési, ze uzenafi maji vzdy napilno s vyrobou vice nez
sedmdesati druhi uzenin jako bratwurst, bierwurst, knockwurst, yachtwurst ci
braunschweiger, dale vyrabi parky, jitrnice, saldmy, mortadelu bolofiskou i v némeckém
stylu s pistaciemi a trvanlivé uzeniny, a také pastrami, Sunku, slaninu, uzenou krkovici

a raminko.

V této ¢asti jsme zmenili potadi vyrazu braunschweiger, ktery jsme zaradili do prvni ¢asti vyctu
za polozky, které jsme nepiekladali, ale ptevzali z VT. Naopak vyrazy wiener a liver sausage,
které jsme prekladali, jsme z pfedni ¢asti prefadil mezi polozky, u nichZ jsme pouZili ¢esky
ekvivalent. V posledni ¢asti jsme zménili pofadi jednotlivych polozek — slaninu jsme
z posledniho mista ve vyctu zafadili za Sunku, abychom se vyhnuli opakovani spojky a také
mozné nejednoznacnosti: pii prekladu ,,a také pastrami, Sunku, uzenou krkovici a raminko a
slaninu® by totiz doslo nejen ke zdvojeni spojky a, ale adjektivum ,,uzeny* by pak navic bylo
mozné syntakticky pfifadit k vyrazu ,,slanina®, ackoliv se toto adjektivum k ,,bacon* ve VT

nevztahuje. Dlvody pro zménu potradi polozek byly tedy syntaktické a rytmické. Pro
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rozmélnéni textu a snizeni velké informac¢ni nasycenosti jsme také vycet oproti VT rozvolnili:

z puvodni véty jednoduché se vsuvkou jsme vytvoftili souvéti.

3.4.6 Rovina stylisticka

Vilikovsky (2002, s. 179) v souvislosti se stylistickou rovinou uvadi, ze pti piekladu se problém
reprodukovat soubor estetickych hodnot, reprezentovany ptivodnim dilem, v jeho celistvosti,
pficemz ma zachovavat zasadu stejného plisobeni na ctenafe a podle moznosti zachovat i
jazykové prostiedky, které jsou nositeli tohoto pisobeni.

Béhem piekladu VT jsme vzdy museli piihlizet ke stylistické rovin€ textu, ktera byla pii vybéru
vhodného ¢eského ekvivalentu nékdy rozhodujicim faktorem. Jiz jsme zminili, ze stylisticky
aspekt byl urcujici pti vybéru slova ,,zavatit“ v CT 315 na zaklad¢ toho, Ze ma stejny stylovy

priznak jako frazové sloveso ,,to trip up* ve VT 288 (viz kap. 3.4.3.2).

VT 407-408: (...) Americans also invented the shower (...) and really liked indoor
plumbing.

CT 446-447: (...) [Americ¢ané] vynalezli také sprchu (...) a chtéli mit k dispozici i

vodovodni potrubi.

Pti prekladu této véty jsme se rozhodli pouzit neutrdlni ,,chtéli mit k dispozici®, jelikoz preklad
spojeni ,,really liked* — ,,m¢li opravdu radi“ by v ¢estiné mélo jiny stylovy pfiznak. Doslo tedy

k vyrazové zméné — konkrétné se jednd o vyrazovou nivelizaci.

3.4.6.1 Preklad nadpisl

Pti piekladu nadpist jednotlivych kapitol a oddili bylo diilezité zachovat jak informace v nich
obsazené, tak stylistickou rovinu. Cechova (2008, s. 270) fika, Ze nadpisy maji n&kolik funkci:
poutaji pozornost ¢tenaril, informuji je o obsahu nésledujiciho Useku a ovliviiuji je; je tedy

dilezité tyto funkce pfi prekladu zachovat. U vétSiny nadpisi toto nebylo problematické. Nyni

vvvvvv

VT 379: Guess Who’s Not Coming to Dinner?
CT 417: Héadej, kdo nepftijde na veceti

Nadpis tohoto oddilu je aluzi na slavny americky film z roku 1967 Guess Who’s Coming to

Dinner (Hddej, kdo prijde na veceri). Zde jsme museli zvazit, zda tento film bude ¢eskému
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ctendfi znamy. Béhem konzultace s beta-Ctenafi jsme zjistili, Ze ve vnimdni tohoto filmu
existuje generacni rozdil: zatimco beta-Ctenafi spadajici do generace Z tento film vétSinou
neznali, beta-Ctendii z generace X a starsi jej znali bezpecné. Jelikoz je ale preklad funkcni, at’
uZ Gtenaf tento film zn4 ¢&i nikoli, rozhodli jsme se tuto aluzi v nadpisu ponechat. Ctenaf, ktery
film zn4, ji oceni, a pro Ctenafe, jenz tento film nezna, nebude nadpis piisobit nijak zvlastné ¢i

rusive, 1 kdyby aluzi nepochopil.
VT 513: “I’ve Been Dining on the Railroad”: The Harvey Girls Civilize the West
CT 558: Pristi zastavka: restaurace. Harveyho dévcata civilizuji Zapad USA

V tomto nadpisu opét figuruje aluze, tentokrat na americkou lidovou pisen /’ve Been Working
on the Railroad (Pracuji na zeleznici), kterou autorka aktualizovala a ,,working* substituovala
za ,,dining*“. Zde jsme usoudili, Ze tato aluze ¢eskému ctenafi zndma nebude. Snazili jsme se
najit ceskou pisent s podobnym tématem, kterou bychom mohli vyuzit k substituci, ale takovou
jsme nenasli. Rozhodli jsme se proto odkaz na pisen vypustit a pouzili jsme misto toho bézné

hlaseni z dopravnich prostiedki, které jsme aktualizovali.

3.4.6.2 Bezobsazna sllvka

Levy (2012, s. 138) upozoriuje, ze pti prekladu je nutné prekladat nejen slova vyznamova, ale
do textu vkladat i slova a stavebni prvky, které¢ maji funkci estetickou. Mezi tato ,,bezobsazna
slivka* tfadi slova jako pak, jen, kdyz, tedy, ptece, tfeba apod. Jejich funkci je subjektivné
podbarvit vyznam, vyrovnat rytmus véty a u€init fe¢ plynulou a Zivou. Problémem je, Ze tato
slova nemaji ve VT podklad, takZe se jim piekladatel miize vyhybat, coZ ma ale za nasledek to,
ze jeho styl je ,,suchy a tvrdy* (Levy, ibid.). Na to jsme se snazili pii piekladu pamatovat a tato

slova do CT zakomponovat, pomohlo-li to tomu, aby text zn¢l pfirozengji a jaksi vice Cesky.

VT 241-242: In 1905, the same year as the Lochner case, a stomach-turning story about

the meat processing industry appeared in a series of magazine articles.

CT 265-266: V roce 1905, tedy v témzZ roce, kdy prob¢ehl ptipad Lochner, vySel v sérii

casopiseckych ¢lanki ptibéh o masném primyslu, z né¢hoz se zvedal zaludek.

VT 556-558: He [Harvey] fired people if (...) they tried to cut corners by squeezing

orange juice ahead of time instead of when it was ordered.

72



CT 604-606: Jeho [Harveyho] zaméstnanci dostali padéka, (...) kdyz odbyvali praci a
tfeba pomerancovou $tavu na dzus pfipravovali do zdsoby dopiedu, misto az kdyz

piisla objednavka.

3.4.6.3 Obchazeni pfimého vyjadreni vulgarism0
Do stylistické roviny jsme zafadili i strategie obchazeni pfimého vyjadifeni vulgarismi a
hanlivych slov. Ve VT se nachdzi jeden etnofaulismus, konkrétné hanlivé oznaceni pro

Afroamericany:

VT 383-385: ,,The action of President Roosevelt in entertaining that mi___ r will
necessitate our killing a thousand ni___rs in the South before they will learn their place

again.”

CT 421-422: , Krok prezidenta Roosevelta pohostit toho n*gra si na Jihu vyzada zabiti

tisice n*gri, neZ se zase nauci, kde je jejich misto.*

Zatimco autorka ve VT pouzila pro nepiimé vyjadieni podtrzitko, v ¢estin€ se k tomuto ucelu
vyuzivaji jiné typografické znaky, typicky hvézdicka, kterou jsme se rozhodli pii prekladu

vyuZzit.

3.4.7 Rovina pragmaticka

Pragmatické rozdily jsou zplsobeny odliSnymi jazykovymi a mimojazykovymi zkuSenostmi
mluvéich VI a CJ.>° Skute¢nosti a zkuSenosti jazykového spolecenstvi VJ piekladatel musi
zptistupnit a piiblizit ¢tenafi v CJ. Knittlova (2010, s. 92) popisuje nésledujici typy feSeni téchto

rozdila: pfidani informaci, vynechani informace, substituce analogii a vysvétlujici opis.

3.4.7.1 Pfidani a vynechani informace

Pfidani informace jsme vyuZili pii ptekladu vlastnich jmen, jeZ by ¢esky ¢tenat nemusel znat,
konkrétné jsme piidavali vnitini vysvétlivku v ramei piekladatelského postupu explikace.
Tento postup jsme v této praci jiz nékolikrat komentovali, proto se jim zde nebudeme dale

zabyvat. Ddle jsme v jednom piipad¢ do textu ptidali informaci, jez se ve VT nenachazi:

55 Knittlova, 2010, s. 92
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VT 400-403: His [Escoffier’s] brilliance was noticed and when his apprenticeship was
over, he was presented with the dream of every cook in the provinces: a job in Paris. He

went. After the Franco-Prussian War in 1870, Escoffier returned to Paris.

CT 439-442: Jeho [Escoffierova] genialita nezistala bez povSimnuti, takze po vyuceni
se mu naskytla piilezitost, o jaké snili vSichni kuchafi v provinciich: pracovat v Pafizi.

A tak Sel. Zahy byl povolan do armdady, kde sedm let slouzil. Po prusko-francouzské

valce roku 1870 se pak do Patize vratil.

V této Casti jsme do prekladu dodali vétu zvyraznénou podtrzenim. Ve VT je tato informace
vyjadiena pouze implicitné — ,,he went“ je v dal$i vété nasledovano ,,[he] returned®, z ¢ehoz
vyplyva, ze v mezidobi Escoffier Pafiz opustil; autorka to vSak explicitné nevyjadiuje. Pii
ptekladu jsme se rozhodli tuto informaci uvést explicitng, nebot’ se nam zddlo, ze Cesky text
vyzaduje vétsi miru vysvétleni, bez kterého by tato pasaz nebyla zcela koherentni. Po resersi

jsme tedy doplnili informaci, co Escoffier v mezidobi, nez se do Patize vratil, délal.
VT 370: Line a cookie sheet with a double layer of paper towels and set it by the stove.
CT 396: Vedle sporaku postavte tac s dvojitou vrstvou papirovych utérek.

Zde jsme ,,cookie sheet™ nahradili obecnym vyrazem ,,tdc*. ,,Cookie sheet” je specialni druh
plechu ur¢eny na peceni susenek, ktery sice je na ¢eském trhu k dostani, ale neni zdaleka bézny
(vychazime z reSerSe na Ceskych e-shopech). V tomto konkrétnim ptipadé je navic zminka o
plechu informaci druhotnou, autorka receptu pouze instruuje Ctenafe, aby si plech ptipravili
k odkladani hotovych livanct, ale na samotny plech diiraz kladen neni. Pii prekladu jsme se
tedy rozhodli pouZzit obecné oznaceni ,,tac*, ktery v Ceském textu vypada prirozené a v Ceském
prostiedi se pii smaZeni livancli aj. smaZenych vyrobkii bézn€ pouziva. Doslo tedy ke
generalizaci pouzitim substituce, zamér autorky, funkce textu i jeho ucinek zlstaly zachovany.
Do této Casti zafazujeme 1 opravu informace chybné¢ uvedené ve VT — Spojené staty se
neodtrhly od Anglie, jak uvadi autorka, ale od Velké Britanie; touto opravou ptfidavame do

textu informaci, ktera se ve VT nenachazi:

VT 3-4: By 1900, a little more than a century since breaking away from England, the

United States had become a world power.

CT 4-5: Na pocatku 20. stoleti, kdy uplynulo vice nez sto let od vyhlaseni nezavislosti

na Velké Britanii, jiz byly Spojené staty americké svétovou velmoci.
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3.4.7.2 Domdci analogie

Pii prekladu ¢asu, dat a mér jsme substituovali domaci analogii. Casové udaje jsme pievedli
z amerického dvanactihodinového formatu do ceského Ctyfiadvacetihodinového, data jsme

prekladali dle ceského tizu. Stopy jsme zménili na metry.

VT 565-566: The 883-foot-long Titanic, 46,328-supposedly-unsinkable-tons with
eleven decks, struck an iceberg in the North Atlantic on April 14, 1912, at 11:40 p.m.
and sank less than three hours later, at 2:20 a.m. on April 15, 1912.

CT 614-616: Titanic, udajné nepotopitelny kolos s jedenacti palubami dlouhy 269,1
metru a vazici 46 328 tun, narazil 14. dubna 1912 ve 23:40 v severnim Atlantiku do

ledovce. Potopil se o necelé tfi hodiny pozdéji, 15. dubna 1912 ve 2:20.

3.4.7.3 Casova a mistni pragmatika

Dals$im problémem byla ¢asova a mistni pragmatika. Pfi pfekladu jsme museli mit na paméti,
ze kniha vysla v roce 2004, jelikoZ na n€kolika mistech autorka odkazuje k udalostem z blizké
minulosti ¢i k akcim, které se konaji dodnes — bylo tedy zapotiebi zkontrolovat, zde informace

nejsou v soucasné dobe¢ jiz zastaralé. Tak tomu bylo napt. v nésledujici ukazce:

VT 56-58: Now it [the Feast of San Gennaro] takes place from September 12 to 22 every

year (except 2001, when it was canceled because of September 11).

Pti reSersi jsme zjistili, Ze tento festival byl zrusen také v roce 2020 kvtli pandemii covidu-19.

Tuto informaci jsme ¢tenaii poskytli pomoci pozndmky pod carou.

VT 497-498: Chef Victor Hirtzler lives on today in the Victor Restaurant at the top
of the St. Francis Hotel.

V této pasazi je zminéna restaurace Victor Restaurant, my jsme vSak zjistili, Ze se jiz v hotelu
nenachdazi; samotny hotel byl navic ptejmenovan na Westin St. Francis San Francisco on Union
Square.*® Rozhodli jsme se tedy celou tuto vétu vypustit — kdybychom &tenafi viechny tyto

okolnosti vysvétlovali, zbyte¢n€ bychom text zatizili.

56 MARRIOTT. Dining at The Westin St. Francis San Francisco on Union Square. In: Marriott Hotels [online].
[cit. 25. 3. 2025]. Dostupné z: https://www.marriott.com/en-us/hotels/sfouw-the-westin-st-francis-san-francisco-
on-union-square/dining/.
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3.4.7.4 Poznamky pod ¢arou

Levy (2012, s. 115-116) se k pozndmkam pod Carou vyjadiuje zdrzenlive, podle néj vysouvaji
vyznamov¢ jednotky, které jsou jinak organickou soucasti dila, do edi¢niho aparatu mimo dilo
a mohou porusit celistvost textu. Misto toho preferuje pouziti vnitini vysvétlivky (ibid). Levy
ale komentuje texty umeélecké, kdezto nas vychozi text jsme zaradili do Zanru popularné
nauéného, jenz spadd do funkéniho stylu odborného. Cechova (2008, s. 213) uvadi, ze
v odbornych textech je bézné pasmo dopliujiciho textu, kam zafazuje pravé poznamkovy
aparat a odkazy na odbornou literaturu. Vzhledem k tomu, Ze sama autorka ve VT odkazy na
odbornou literaturu a citace pouziva, usoudili jsme, ze pieklad pomoci poznamky pod ¢arou je
v nevyhnutelnych ptipadech pfijatelny. Pti ptekladu jsme se tedy v co nejveétsi mife snazili
vyuzivat vnitfnich vysvétlivek, abychom vyhovéli Levého pozadavku, ale v celkem péti
ptipadech jsme do textu vlozili pozndmku ptekladatele (pozn. ptekl.) ve formé poznamky pod
carou. Ve dvou ptipadech se jednalo o odkaz na webové stranky — dle naseho nazoru je tato
informace pro ¢eského ¢tenare, ktery nemusi umét anglicky, spise okrajova. Zachovali jsme ji

tedy, ale presunuli jsme ji do poznamky pod ¢arou.
VT 166: See www.polishfest.org for more details.

CT - poznamka pod Carou €. 2: Vice detaild o festivalu v anglickém jazyce na

www.polishfest.org, pozn. piekl.

V dals$ich dvou ptipadech se jednalo o vysvétleni Casové pragmatiky (viz vyse). V poslednim
ptipadé¢ jsme vysvétlovali problém pfi piekladu schématu amerického déleni hovéziho (viz kap.

3.4.3.4).

3.4.7.5 Zminky o vyslovnosti a hlaskovani

Do této roviny dale spadaji zminky o vyslovnosti a spravném pravopise slov. Ty jsou vyrazem
funkce metajazykové a ze své podstaty jsou vdzany na pivodni jazyk, tedy anglictinu. Do
¢estiny jsme je nepiekladali — ackoliv by zminky o spravné vyslovnosti mohly ¢tenaii béhem
Cetby jisté¢ pomoci, v prekladu se nachdzi takové mnozstvi cizich jmen a slov, Ze piidani
poznamek o vyslovnosti by silné rusilo plynulost textu; pfidavat tyto poznamky jen na mista,

na kterych se nachazi ve VT, by zase bylo nelogické. Pfikladem jsou nésledujici ukazky:

VT 519-521: For example, Cream of Chicken Reine Margot, Consomme Careme,
Jumbo Bull Frog Almandienne, and Medaillon of Salmon Poche, Sauce Mousseline
[their spellings].
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VT 386: W. E. B. Du Bois (doo BOYCE)

VT 425-426: (...) the sous chef (sous means “under” in French, pronounced “s00”)

supervises the kitchen and the staff.
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4 Zavér

Cilem této prace bylo piedstavit komentovany pteklad ¢asti 10. kapitoly knihy Cuisine and
Culture. A History of Food and People americké autorky a historicky stravovani Lindy
Civitellové. Pfed pirekladem jsme vypracovali piekladatelskou analyzu, ve které jsme
analyzovali vnétextové a vnitrotextové faktory. Déle jsme predstavili hypotetickou zakazku a
popsali zvolenou metodu prekladu.

V dalsi ¢asti jsme se zabyvali piekladatelskymi problémy. Popsali jsme piekladatelské postupy
a posuny a predstavili jejich typologii podle riznych teoretikii piekladu. Na roviné lexikalni
jsme fesili problematiku proprii a zplisoby vyjadieni expresivity v textu. Zabyvali jsme se
ptekladem terminti a specifické slovni zasoby, zv14asté jsme se vénovali specifické slovni zasobé
spojené s oblasti gastronomie a stravovani. Na roviné morfologické jsme zminili problematiku
vyjadieni slovesného Casu a vidu a zabyvali jsme se také kategorii slovesného rodu. Z problémi
na roving syntaktické jsme zminili problematiku AVC a slovosledu, zptisob piekladu
polovétnych obratli, rozd€lovani a spojovani vét a vénovali jsme se také vyctim. Na roviné
stylistické a pragmatické jsme se zabyvali zejména rozdily vyplyvajicimi z odliSnosti mezi
vysilajici a pfijimajici kulturou, napt. prekladem nadpisti, substituci pomoci domaci analogie,
¢asovou a mistni pragmatikou ¢i pouzitim poznamek pod carou.

Pti psani komentafe jsme vychazeli z odborné literatury, zejm. z publikaci ceskoslovenskych
teoretikil a teoreticek piekladu jako Umeni prekladu od Jitiho Levého, Preklad a prekladani
Dagmar Knittlové, Uvod do translatologie Edity Gromové a Tedria umeleckého prekladu od
Antona Popovice. Déle jsme pracovali s mnozstvim odbornych jazykovych ptiruc¢ek a slovniki,
a to v€etné internetovych. NahliZeli jsme téZ do paralelnich text a n€ktera feSeni konzultovali
s beta-Ctenafi.

Béhem prekladu vychoziho textu jsme mohli v praxi vyuzit teoretické znalosti 1 praktické
dovednosti, které jsme ziskali béhem studia. Vysledkem je dle naseho nazoru funkcné
ekvivalentni pteklad, ktery spliiuje podminky stanovené v hypotetické zakazce a ktery by

v piipad¢ vydani obohatil ¢esky literarni trh.
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